
ТЕСТОМЕСЫ СЕРИИ HS

Инструкция по эксплуатации
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	Модель
	Напряжение (В)
	Мощность

(кВт)
	Масса теста (кг)
	Время замеса

(мин.)
	Скорость вращения дежи  (оборот/мин.)
	Скорость вращения мешалки (оборот/мин.)
	Внешние габариты

(ДХШХВ) (мм)
	Вес (кг)

	HS-20

	односкоростной
	380
	0.75
	≤ 8
	10-12
	25
	250
	700X390X770
	90

	
	односкоростной
	220
	1.1
	
	
	
	
	
	

	HS-20A
	двухскоростной
	380
	0.45/0.75
	
	
	12.5/25
	125/250
	
	

	
	двухскоростной
	220
	0.55/1.1
	
	
	
	
	
	

	HS-30

	односкоростной
	380
	1.5
	≤12
	12-18
	25
	250
	700X440X880
	  117

	
	односкоростной
	220
	1.5
	
	
	
	
	
	

	HS-30A

	двухскоростной
	380
	0.85/1.5
	
	
	12.5/25
	125/250
	
	

	
	двухскоростной
	220
	0.85/1.5
	
	
	
	
	
	

	HS-40
	односкоростной
	220
	2.2
	≤22
	12-18
	25
	250
	   800X528X912
	185

	HS-40A
	двухскоростной
	380
	1.5/2.4
	
	
	12.5/25
	125/250
	
	

	HS50
	односкоростной
	380
	1.5/2.4
	≤27
	12-18
	25
	250
	800X528X912
	177

	HS50A

	односкоростной
	220
	2.2
	≤27
	12-18
	25
	250
	800X528X912
	168

	HS50A
	двухскоростной
	380
	1.5/2.4
	≤27
	12-18
	12.5/25
	125/250
	800X528X912
	177

	HS-70A
	двухскоростной
	380
	2.2/3.3
	≤30
	12-18
	12.5/25
	125/250
	1050X590X1130
	285

	HS-80A
	двухскоростной
	380
	2.2/3.3
	≤40
	12-18
	12.5/25
	125/250
	1050X590X1130
	290

	HS-100A
	двухскоростной
	380
	3.0/4.5
	≤50
	12-18
	12.5/25
	125/250
	1080Х680Х1200
	320


Двухскоростные тестомесы серии HS спирального вида предназначены  для замешивания сдобного, пирожкового и других подобных не жестких видов теста. Тестомесы обладают компактной конструкцией,  герметичностью, пониженным уровнем шума благодаря установленному ремню и цепной передаче. Контактирующие с пищевыми продуктами части машины изготовлены из нержавеющей стали и имеют специальное покрытие. 

Данные тестомесы широко применяются в пищевой промышленности, на пищевых предприятиях, в ресторанах, гостиницах и т.д. 

Подготовка к работе:
1. Машину необходимо установить на абсолютно горизонтальную поверхность в хорошо проветриваемом помещении.
2.  Убедитесь, что машина подключена к электросети, напряжение и частота сети электропитания соответствуют параметрам, указанным на заводской табличке технических данных, провод заземления обязательно присоединить к заземлению, проверить направление вращения. 

Эксплуатация машины:
1. Открыть защитную крышку и загрузить ингредиенты для замеса теста. 

2. Закрыть защитную крышку.

3. Для равномерного замеса теста, необходимо начать замес на минимальной скорости, и постепенно перейти к быстрому вращению.

Меры предосторожности:
1. Отключить машину в случае неисправности защитной крышки.

2. Категорически запрещается помещать руки, другие части тела вблизи вращающихся органов тестомеса.

3. Для переключения скорости вращения рекомендуется остановить машину, а затем установить скорость, для продления срока службы тестомеса.

Особенности:
1. Две скорости вращения дежи и месильного органа.

2. Тестомес оборудован защитной крышкой. Если защитная крышка не закрыта, то машина автоматически прекратит работу. Если защитная крышка установлена неверно, то месильный орган не начнет вращение.
Возможные неисправности и их устранение:
1. Машина не запускается.  -  Убедиться, что штепсельная вилка надлежащим образом вставлена в электрическую розетку, а основной выключатель электропитания установлен в позицию «Включено».

2. Неисправность защитной крышки. -  Проверить правильность подключения и присоединения.

3. Перегрев. – Вызван перегрузкой и в следствие этого коротким замыканием.

4. Низкая производительность. -  Проверьте обе системы передачи и работу двигателя. Убедитесь, что ремень и цепи туго натянуты. 

ВНИМАНИЕ!  При появлении каких-либо сбоев в работе оборудования, выключить установку и вынуть штепсельную вилку из электрической розетки, чтобы изолировать ее от источника электропитания.

