ELECTRIC SOUS-VIDE
SOUS VIDE ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE SOUS-VIDE

COTTURASOUS-VIDE W CY CHOTPH PHTOTOBnEHH

O Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide) - strut-
tura e vasca in acciaio inox (solo struttura per RH50)- scheda controllo con 5
programmi di cottura - display per la visualizzazione delle temperature di ac-
qua, sonda cuore e timer - rubinetto di scarico con valvola di sicurezza - blocco
macchina in mancanza di acqua - sensore temperatura con delta 0,1°C.
Accessori: Sonda al cuore.

@ Machine for vacuum cooking at low temperature - stainless steel structure
and basin (structure only for RH50) - control board with 5 cooking programs -
display for viewing water temperature, core probe and timer - drain faucet with
safety valve - stopping of machine when there is no water - temperature sensor
with delta of 0.1°C.

Accessories: Core probe.

OAppareiI pour la cuisson sous-vide a basse température - structure et cuve
en acier inox (seulement structure pour le modéle RH50) - fiche de controle
avec 5 programmes de cuisson - afficheur pour visualiser les températures
de I'eau, sonde au cceur en minuteur - robinet de déchargement avec valve
de sécurité - bloc machine en cas de manque d’eau - capteur de température
avec delta 0,1°C.

Accessoires: Sonde au cceur.

QVakuumgargeréit bei Niedertemperatur - Rahmenstruktur und Behélter aus
Edelstahl (nur Rahmenstruktur fiir RH50) - Kontrollkarte mit 5 Garprogrammen
- Display zur Visualisierung von Wassertemperatur, Herzsonde und Timer - Ent-
ladehahn mit Sicherheitsventil - Maschinensperre bei fehlendem Wasser - Tem-
peratursensor mit Delta 0,1°C.

Zubehdr: Herzsonde.

O Mdquina para cocinar al vacio a baja temperatura (sous-vide) - estructura
de la cuba en acero inoxidable (solo estructura para RH50)- tarjeta de control
con 5 programas de coccién - pantalla para visualizar las temperaturas del
agua, sonda al corazén, temporizador - grifo de descarga con vélvula de se-
guridad -blogueo de la mdquina en ausencia de agua - sensor de temperatura
con delta 0,1°C.

Accesorios: Sonda al corazén.

5 Mpubop Ana HU3KOTEMNEpaTYPHOI FOTOBKM NOA BakyymoM (sous-vide) -
KOPMYC 1 eMKOCTb U3 HepxxaBetoLLed ctanu (Tonbko kopnyc ana RH50)- nnara
yNpaBneHua ¢ 5 NporpaMmamu roToBKM - AuCNAen AnA oTobpaxeHna Tem-
nepatypbl BOZbl, LLyn NPOAYKTA AN Talimep - CIMBHOI KPaH ¢ NPefoxpaHu-
TebHbIM KJanaHom - 6110KMpoBKa Nprbopa npu 0TCYyTCTBUM BOABI - AaTUMK
Temnepatypbl ¢ genbta 0,1°C.

Komnnexkmytowue: LLlyn npogyka.
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MODELLO MODEL

MODELE MODELL SV25 RH50
MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2kwW

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230/1N/50-60 Hz

ALIMENTACION TIOAKIOYEHME

CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 251t S0Lt.
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHI

TEMPO 20=70°C TIME 20=70°C

TEMPS 20=70°C ZEIT 20=70°C ~50 ~ 25
TIEMPO 20=70°C BPEMA 20=70°C

PRECISIONE DI LAVORAZIONE

PRECISION PROCESSING

TRAITEMENT DE PRECISION o

PRAZISIONSBEARBEITUNG £03°C

PROCESAMIENTO DE PRECISION

TO4HOCTb OBPABOTKM

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 522x410x360h (mm) 150%240x390h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 4,2Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5,5Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 570x450x400h (mm) 350x460x240h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE EMBALLAGE 9 9
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,103 m 0,039m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

RH50
(BACINELLA NON INCLUSA
TANK NOT INCLUDED)




