Pastry and Bakery'Line
Konditorei — Backerei
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Refarder — Prover Cabinets and Counters
Gdrschrénke und Hische

LLIkadbl 11 CTOABI-TYMObI AN1A NpepbiBaHNA
PACCTOMKM

The Night & Day line of refarder — prover
cabinets and counters has been developed
with the objective of improving the life-style of
the Masters of the Art of Pastry and Baking,
guaranteeing the qualitative standards of the
products for pastry shops and bakeries while
opfimising production in the work-room.

The Night & Day models allow the different
phases of proofing fo be controlled by way
of the management of the femperature, the
fime and the relative humidity, the proper
regulation of which defermines either the
stopping, the slowing or the reactivation of
the leavening of the dough, allowing fotal
rafionalisation of the production process.

Die Serie der Garschrénke und -tische Night
& Day wurden entwickelt, um den Lebensstil
der Meister der weiflen Kunst zu verbessern.
So wird ihnen der Qualitatsstandard der
Konditorei - und Béckereiprodukte garantiert
und die Produktionstétigkeit an deren
Arbeitssicite optimiert.

Die Modelle Night & Day erméglichen
unterschiedliche Garungsphasen durch die
Steverung der Temperatur, der Zeit und der
relativen Feuchtigkeit zu kontrollieren. Zudem
wird durch ihre angemessenen Einstellungen
das Anhalten, das Drosseln und ein erneutes
Aktivieren der Teiggarung der Teige bestimmt
und so eine komplette Rationalisierung des
Produkfionsprozesses ermaglicht.

C

famma WKadoBs 1 cTonos-TymMb AnA npepbiBaHUA
pacctorkm Night & Day 6bina paszpaboTaHa

C UENbIO YYULWEHMA CTUAA X13HK MacTepos
neKapHOro pemecna, rapaHTnpys CTaHaapTbl
KauyecTBa KOHAMTEPCKIMX 1 x1ebobynouHbIX
U3AENIA, N ONTUMK3NPYA MPOU3BOACTBEHHYIO
AeATeNbHOCTL B 1abopaTopusix.
XapakTepucTnkn mogenen Night & Day
NO3BOMAIOT KOHTPONMPOBATL Pa3Hble CTaANN
npoLiecca pacCTONKIM TECTOBBIX 3arOTOBOK,
NoAJePXKMNBAA MapaMEeTPbl ONPeeneHHON
TeMMNepaTypbl, yCTaHOBIEHHOO BPEMEHM 1
OTHOCUTESNBHOM BaXXHOCTW, M3MEHAS KOTOPbIE
MOXHO BOCCTAHOBUTb OPOXEHME, 3aMeaNTb
NN NOIHOCTBIO OCTAHOBUTL €70, UTO AaeT
BO3MOXHOCTb MaKCMManbHO ONTUMU3VPOBATL
paLVOHaNM3aLmio NPON3BOACTBEHHOIO
npotecca.

RETARDER - PROVER CABINETS

One - piece structure in AISI 304 stainless
steel with a 75 mm insulation thickness,
for EN 60 x 40 cm containers (model
KAFT...) and EN 60 x 80 cm containers
[model KAF2...)

User reversible door, with a self-closing
systfem when opened less than 90°,
standard equipped with lock and
illumination

Racks in AISI 304 stainless steel with 80
posifions and 15 mm section

Printed inner bottom with rounded corners
and drain hole to ease washing operations
[in the models with positive temperature|
Adjustable feet in AISI 304 stainless steel
Temperature range: -5°/+30°C (model
KAF...NJ; -18°/+30°C (model KAF...B)
Confrol panel with LCD display allows the
work fo be performed either in manual or
automatic modes guaranteeing maximum
flexibility of use

Refrigeration phose: ventilator system with
finned evaporator; automatic defrosting
and automatic evaporation of condense
drain

leavening phase: ventilated heating system
with electric resistance heaters and precise
control of the relative humidif\/ with the
humidify regulator

Standard equipment: 20 pairs of guides
in AISI 304 stainless steel (mod. KAF1...;
KAF2...).

Available retarder - prover cabinet in Roll-in
version: model KAFRI, with in AlSI 304 stainless steel

GARSCHRANKE

- Einteilige Strukiur aus C.N.S. nach DIN

1.4301 mit einer Isolierstérke von 75 mm,
fir Behalter EN 60 x 40 cm (Mod. KAF1..)
und EN 60 x 80 cm (Mod. KAF2..)

- Tiranschlag je nach Gebrauch auf beiden

Seiten maglich, ausgestattet mit einem
SelbstschlieBsystem mit Offnungswinkel
unter Q0°, serienmdaBig mit abschlieBbarer
Tor und Beleuchtung

- Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN

1.4301 mit 80 Positionen und mit einem
Abstand von 15mm

Innenboden gepresst mit abgerundeten
Ecken und mit Reinigungsloch (bei den
Modellen mit Positiviemperatur] fir eine
einwandfreie Sauberkeit

Fie aus C.N.S. nach DIN 1.4301
hohenverstellbar

Betfriebstemperatur: -5°/+30°C (Mod.
KAF...NJ; -18°/+30°C [Mod. KAF...B)
Schalttafel mit Display LCD, so kann man
die Tatigkeiten sowohl automatisch als
auch manuell ausfihren und es wird die
héchste Gebrauchsflexibilitét garantiert.
Kihlungsphase: Umluftkihlung mit
Rippenverdampfer; aufomatisches Abfauen
und automatisches Verdunsten des
Kondenswassers

- Gdrungsphase: Erhitzen durch Umluftsystem

mit elektrischen Widersténden und genauer
Kontrolle der relativen Feuchtigkeit Gber
einen Feuchtigkeitsregler
Standardausstattung: 20 Schienenpaare

aus C.N.S. nach DIN 1.4301(Mod.

KAFT...; KAF2...).

structure for 2 x EN 60 x 40 cm or T x EN 60 x 80 cm

trolleys. Standard equipment: footboard and buffer-bars.
Roll-in erhdaltlich (Mod. KAFRI)
mit Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fir 2 Wagen EN
60 x 40 cm oder 1 Wagen EN 60 x 80 cm.
Standardausstattung: Fussboden fiw Wagen und Stosstange.
Umeetca B Hannumm wka¢p ans npepbiBaHNA PacCTONKMN
Roll-in KoHcTpyKuma 13 Heprkasetowein ctanu AlSI 304

Modell Garschran

Produktoberfléiche.

CBeXeCTb ero rnoBepxHoCTn.

npeaHa3sHaueHa Ana 2 Tenexek C NpoTUBHAMY Pa3mMepoM
60 x 40 cM nnn e 1 Tenexkn ¢ NPOTUBHAMYK pazmepom 60 x 80
M. KomnnekTtaums: NoaaoH Ana Tenexek 1 ynopHas LWTaHra.

KAFRI

LWKA®bI ANA NPEPbIBAHUA PACCTONKU

Hecywlan KOHCTPYKUMA 13 HepXKaBeloLLel
ctanu AlSI 304 ¢ 75-T MM TOALLMHOM
M30MIAUMOHHOrO MaTepwana, NpefHasHaveHa
ANa NpoTvBHeN pasmepom 60 x 40 cm (Mof,.
KAF1.) n 60 x 80 cm (Mmog. KAF2...)
PeBepcuBHas ABepb, 000pya0BaHHaA
CMCTEMOW CaMO3annpaHna NPK OTKPLITUN
ABepV Mo yrnom meHblue 90°, € 3aMKOM 1 OC
BelleHVEM

3ybuaTble pelikn (Kpemanbepbl) 13
Hepagetowlen ctanu AlSI 304 ¢ warom 15 mm
1 80-10 No3MLMAMN

BHyTpeHHee WTamMnoBaHHOe AHO C
3aKPYrAeHHbIMY KpasMyt 1 MPOMBIBOYHBIM
oTBepCTMEM (B MOfL. C MONOXKMTENBHOM
TemnepaTypow) Ana 6e3yKopr3HeHHON
OUNCTKM

Perynnpyemble HOXKM 13 HepKaBetoLLen
ctanu AISI 304

Pabouas Temnepatypa: -5°/+30°C (Mog.
KAF...N); -18°/+30°C (Moa. KAF...B)

Da3a oxnaxaeHus: BeHTUNIMPYyemMan

cMcTemMa C N1enecTKOBLIM UCMapuTenem;
pa3MOpPaXKMBaHMe 1 UCMapeHue
KOHAEHCAUMOHHOW BO/bl B aBTOMATUYECKOM
pexrme

(Ma3a 3aKkBacku: BEHTUAMPYeMana cucTema
Harpesa C 31eKTPOCOMNPOTUBAEHMAMN 1
TOYHOW NOAAEPKKON OTHOCKUTENBHOW BNary
C MOMOLLbIO BNaroperynaropa

CraHaapTHOe ocHaleHve: 20 nap
HanpaBAOLWMX 13 HepKaseloLlen ctann AlSI
304 (mog. KAFT..; KAF2..).

Ducted air conveyor panel in AISI 304 stainless steel for indirect air
circulation over the food product, guaranteeing freshness on surface areas.

leiterplatte aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fir eine Lufizirkulation, die

nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist, fir eine Frischegarantie der

[NaHenb kKoHBerepa 13 Hepxaetower ctann AlSI 304 npeaHasHayeHa ans
HenpAMON LIMPKYNALMM BO3Ayxa rAaPaHTMPYA 3alUmUTy NPOAYKTa, NOAAepKM1Bas




RETARDER - PROVER COUNTERS

- One - piece structure in AlSI 304 stainless
steel with a 55 mm insulation thickness, for
EN 60 x 40 cm containers {model available
in versions without a work table, with single
front work table or with a single front work
table and rear splash back]. 50 mm work
table height, in 15/10 mm thick AISI
304 stainless steel with sound absorbent
waterproof and fireproof work fable base

- Racks in AISI 304 sfainless steel with 13
positions and 32 mm section

- Printed inner bottom with rounded corners
and drain hole fo ease washing operations

- Adjustable feet in AlSI 304 stainless steel

- Temperature range: 5°/+30°C

- Refrigeration phase: ventilator system with
finned evaporator; aufomatic defrosfing and
automatic evaporation of condense drain

- leavening phase: ventilated heating system
with electrical resistance heaters and precise
control of the relative humidity with the
humidity regulator

- Standard equipment: 7 pairs of guides in
AlSI 304 stainless steel for each bay.

KBFTOM

GARTISCHE

- Einteilige Struktur aus C.N.S. nach DIN
1.4301 mit einer Isolierstérke von 44
mm, fir Behdalter EN 60 x 40 cm. In
den Ausfihrungen ohne Arbeitsplatte
erhalilich, mit einseitiger Arbeitsplatte oder
mit einseifiger Arbeitsplatte und hinterer
Aufkantung. Arbeitsplatte mit einer Hohe
von 50 mm, aus C.N.S. nach DIN 1.4301
und einer Starke von 15/10 mm mit
schalldémmenden, wasserabstoenden und
feverbestandigen Unterfléiche

- Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN
1.4301 mit 13 Positionen mit einem
Abstand von 32 mm

- Innenboden gepresst mit abgerundeten
Ecken und mit Reinigungséffnung fir eine
perfekte Sauberkeit

- FiBe aus C.N.S. nach DIN 1.4301
hshenverstellbar

- Betriebstemperatur: -5°/+30°C

- Kihlungsfase: Umluftkithlung mit
Rippenverdampfer auBerhalb des
Kihlraums: automatisches Abtauen
und aufomatisches Verdunsten des
Kondenswassers

- Garungsphase: Erhitzen durch Umluftsystem
mit elekirischen Widerstanden und genaver
Kontrolle der relativen Feuchtigkeit Gber
einen Feuchtigkeitsregler

- Standardausstattung: 7 Schienenpaare aus

C.N.S. nach DIN 1.4301 fir jedes Fach.

CTONbI-TYMBbI )1 NPEPbIBAHUA
PACCTOMKU

- Hecywlaa KOHCTPYKUWMA 13 HepXKaBetoLLern CTanm
AISI 304 ¢ 55-T11 MM TONLLMHOW M30NALMOHHOMO
maTepuana, NpefHasHaueHa AnAa NPoTUBHEN
pa3mepom 60 x 40 cm. VImetoTca B Hannyum
mopeny 6e3 paboyer CToneLHLbl, C
OAHOCTOPOHHEN paboueit CTonewHuLen nm
C OIHOCTOPOHHe pabouelt CToNELHNLEN U
NpUCTEHKOM. BricoTa paboueli cTonetHmubl 50
MM, CTRYKTYPa M3 Heprasetollen ctanu AlSI 304
TONWWMHOM 15/10 MM CO 3BYKOMOMNALLAtoLLEN
BOJOOTTANKMBAIOLLEN 11 OTHECTOMKOWM
noAcTonewHuLei

- 3ybyaTtble perky (Kpemanbepbl) 13 HepKaseloLel
ctanu AlSI 304 ¢ warom 32 Mm 1 13-10 No3nLmamm

- BHyTpeHHee WwramMnoBaHHoe AHO C
3aKPYrIeHHBIMM KPasAMM 1 MPOMBIBOYUHbBIM
oTBEPCTMEM [1A 6E3YKOPU3HEHHOW OUYNCTKM

- Perynvpyemble HOXKV 13 HepaBeloLLel CTanw
AlSI 304

- Pabouan Temneparypa: -5°/+30°C

- 0a3a oxnaxaeHna: BEHTUAVPYeMasa ChCTema C
NenecTKOBbIM MCMapUTENeM; Pa3MOopaKIMBaHMe
VI UCNapeHyie KOHAEHCALMOHHOMN
BOZbl B aBTOMATUUECKOM PeXIME
-(Da3a 3aKBaCKw: BEHTUAMPYeMan crcTema
Harpesa C aNeKTPOCONPOTUBAEHVAMY 1 TOYHOM
NOAJEPHKKON OTHOCUTENBHOM BAAr C MOMOLLBIO
Bnaroperynatopa

- CraHfapTHOe OCHallieHVie: 7 Nap anpasnaoLLmx
13 HepxaBetoLe ctanu AlSI 304 Ha kaxayio
NOJKY.

Refrigerated Cabinets and Refrigerated Counters

Kihlschrénke und -tische

XonogunbHble LLIKaCIDbI 1 CTOJIbl

These refrigerated cabinets and counters have
been designed fo guarantee the highest level
of reliability and food conservation for the

world of The Art of Pastry and Baking.

Die Kihlschranke und -tische fir die

Welt der Weifden Kunst wurden dafir
entwickelt, hochste Zuverlassigkeit und eine
hervorragende Lagerung zu garantieren.

XonoaunbHble wkadbl 1 CTOMbI, OblK
pa3paboTaHbl Ana Mupa MekapHoro pemecna,
rapaHTUPys MakcMManbHyio CTeneHb
HaOEXHOCTW U OT/IMYHOE XPaHEeHWE NPOAYKTOB.




REFRIGERATED CABINETS

-One piece sfructure in AISI 304 sfainless
steel with a 75 mm insulation thickness,
for EN 60 x 40 cm containers (model
KFSD1...) and EN 60 x 80 cm containers
(model mod. KFSD2... and KFSE2...)

- User reversible door, with a selfclosing
systfem when opened less than 90°,
standard equipped with lock and
illumination

- Racks in AISI 304 stainless sfeel with 40
positions and 30 mm secfion

- Printed inner bottom with rounded corners
and drain hole o ease washing operations
[in the models with positive temperature)

- Adjustable feet in AlSI 304 stainless steel
Ventilated refrigeration system with finned
evaporator outside of the conservation
chamber, indirect air circulation over the
food products for homogeneous tfemperature
distribution in the chamber

- Temperature range: -2/+8°C
(mod. KFS...N...) and -24/-12°C
[mod. KFS...B...).

KFSD2B

KFSE2N2

KUHLSCHRANKE

- Einteilige Struktur aus C.N.S. nach DIN
1.4301 mit einer Isolierstérke von 75
mm, fir Behdlter EN 60 x 40 cm (Mod.
KFSDT...) und EN 60 x 80 cm (Mod.
KFSD2... und KFSE2.. )

- Téranschlag je nach Gebrauch auf beiden
Seiten méglich, ausgestattet mit einem
SelbstschlieBsystem mit Offnungswinkel unter
Q0°, serienmafig abschliefbare Tir und
Beleuchtung

- Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301
mit 40 Positionen und mit einem Abstand
von 30mm

- Innenboden gepresst mit abgerundeten
Ecken und Ablasssffnung (bei den
Modellen mit positiver Temperatur] fir eine
einwandfreie Sauberkeit

- FiBe aus C.N.S. nach DIN 1.4301
hshenverstellbar

- Umluftkihlung mit Rippenverdampfer
aulerhalb des Kihlraums; Luftzirkulation, die
nicht direkt auf die lebensmittel gerichtet ist
und fiir eine gleichméBige Verteilung der
Kammertemperatur

- Befriebstemperatur : -2/+8°C
(Mod. KFS...N...) und -24/-12°C
(Mod. KFS...B...).

XonoaunbHbIE LWUKA®bI

- Hecywan KOHCTPYKLUMA 13 HepXKaBetoLLen CTanm

AISI 304 ¢ 75-T1 MM TOALLMHOW U30AALMOHHOIO

maTepuana, npeaHasHauyeHa ana NnpoT1BHe

pa3mepom 60 x 40 cm (mog. KFSD1..) 1 60 x 80 cm

(Mon. KFSD2... n KFSE2...)

PeBepcrBHas f1Bepb, 000PYAOBaHHasA CUCTEMON

CamMOo3annpaHnA NPy OTKPLITUKW BEPW NOL,

YI1OM MeHblue 90°, C 3aMKOM 1 OCBELLieHeM

-3y6uaTble peviki (kpemanbepbl) 13

Hepxasetollern ctann AlSI 304 ¢ warom 30 Mv 1

40-a no3uumamm

BHyTpeHHee WwTamnoBaHHoOe AHO C

3aKPYIEHHBIMY KPAAMM 11 MPOMBIBOYHbIM

0TBEPCTVEM (B MOf. C MONOKMUTENBHON

TeMNepaTypor) ana 6e3yKopr3HEHHON OUNCTKN

- Perynupyemble HOXKM 113 epaBetoLLen CTanm
AISI 304

- BeHTUnMpyemas crctema OxnaxaeHus C
HaPY>KHbIM, MO OTHOLLEHMIO K KaMepe XpaHeHa
NPOAYKTOB, NENeCTKOBbIM UCNapUTENeM;
HenpAMas UMPKyNAUMA BO3AyXa ANA 3aLLuTbl
NPOAYKTa, UTO rapaHTUPYyeT YCTONUMBOE U
pPaBHOMEPHOE pacrnpefesieHre TemnepaTypbl B
Kamepe

- Pabouas Temnepatypa: -2/+8°C
(mop. KFS...N...) n-24/-12°C (mop. KFS...B...).

- Control Panel:

* mod. KFSD... equipped with electronic
p.c.b. and HACCP alarms, with the
possibility of adjusting the relative humidity
fo 75% or to 90% and with the special
Hyper Cold function, for an extremely fast
cooling in the chamber and Energy Saving
System (in the models with a positive
temperature) for a nofable energy saving

* mod. KFSE... equipped with electronic
p.c.b and HACCP alarms with LCD
display, multilingual library and Energy
Saving System (in the models with a
positive tfemperature), allows the sefting of
the relative humidity from 60% to Q0% for
better product conservation; visualise and
memorise the HACCP alarms and select pre-
sef conservation cycles

- Automatic defrost with hot gas and
automatic evaporation of condense drain
- Available in versions pre set up for remote
motor group [model ...R...) and with half

doors (model ...2)
- Standard equipment 20 pairs of guides in
AlSI 304 stainless steel.

Schalttafel:

- Mod. KFSD... cusgestattef mit

Elekironikkarte mit Alarmsignalen HACCP,
mit der Maglichkeit die relative Feuchtigkeit
auf 75% oder 90% einzustellen und mit
Sonderfunkiionen von Hyper Cold, fir eine
sehr schnelle Kihlung der Kammer sowie
Energy Saving System [bei den Modellen
mit Positiviemperatur) fir eine bedeutende
Energieersparnis

- Mod. KFSE... ausgestattet mit

Elekironikkarte HACCP und mit Display
LCD, mehrsprachiges Programm und Energy
Saving System Funktion (bei den Modellen
mit Positiviemperatur), erméglicht die relative
Feuchtigkeit von 60% auf 90% einzustellen,
damit die Lagerung der Produkie verbessert
wird; die Alarmsignale HACCP anzeigen
und speichemn und die vorprogrammierten
Llagerungszyklen auswdhlen

- Automatisches Entfrosten mit HeiSgas

und automatisches Verdunsten des
Kondenswassers

- Mégliche Ausfihrungen zu Fernkihlaggregat

vorgerUstet [Mod. ...R...) und mit halben
Tiren (Mod. ...2)

- Standardausstattung: 20 Schienenpaare in

C.N.S. nach DIN 1.4301.

- MaHenb ynpasneHvs:

- B obopynosaHe mopg. KFSD... Bxoadat
3MEeKTPOHHAA N1aTa C aBapUAHBIMM CUTHANaMm
HACCP, BO3MOXHOCTb perynmpoBaHus
OTHOCUTENBbHOW BNAXHOCTU Ha 75% mnu Ha 90%.
C nomoLbto ocobeHHom dyHKuUmK «Hyper Cold»,
MOXHO AOCTUYb YCKOPEHHOTO OXNaXAeHNA B
Kamepe B KOPOTKMIM MPOMEXYTOK BDEMEHN a,
nocpencteom dyHKUMK «Energy Saving System»
(B MOL. C NONOXMTENBHOW TeMnepaTypo)
LOCTUIHYTb 3aMETHOro coepexeHna
SHepreTnyecKnx pecypcos

- B obopynosaHue mog. KFSE. .. Bxoaat
3/1EeKTPOHHAsA NaTa C aBapUNHBIMLA CUrHaNamu
HACCP v »knakokpucTanamuecknm aucnneem,
MHOroA3blYHasa brbnmoTeka 1 GyHKUMA «Energy
Saving System» (B MOf. C MONOXKMTENBHOWM
TemnepaTypon), BOIMOXKHOCTb PErynmpoBaHma
OTHOCUTENBHOM BNaxKHOCTM oT 60% A0 90%

[N KAYeCTBEHHOIO XpaHeHWA NPOAYKTOB;
BOCMPOM3BOANTL Ha KPaH 1 BHOCUTb B MaMATb
aBapuiiHble curHansl HACCP v BbibrpaTh
npenBapuTeNbHO YCTaHOBEHHbIE LVKIbI
XPaHEeHWA NPOAYKTOB

- ABTOMaTMUECKOE PasMopakrBaHme ropayvim
ra3oMm v MCnapeHyie KOHAEHCALMOHHOM BOAbI B
3ABTOMATUUECKOM pexrme

- MImetoTca B Hanuumm Mofenv B KOTOPbIX

npeayCMOTPEHbI OTAANEHHAnA ABMraTeNbHadA

yCTaHoBKa (Mog. ...R...) n nonyasepubl (Mog. ..2)

CraHpapTHoe ocHalleHve: 20 nap

HanNpaBnAoLLMX 13 Hepxagetolen ctanu AlSI

304.



REFRIGERATED COUNTERS

- One piece structure in AISI 304 stainless
steel with a 55 mm insulation thickness, for
EN 60 x 40 cm containers (model available
in versions without work table, with single
front workiable or with a single front
workiable and rear splash back]. 50 mm
work table height, in 15/10 mm thick AlSI
304 stainless steel with sound absorbent
waterproof and fireproof work table base

- Racks in AISI 304 stainless sfeel with 13
positions and 32 mm secfion

- Inner bottom with rounded corners and drain
hole to ease washing operations

- Adjustable feet in AlSI 304 stainless steel

- Ventilated refrigeration system with finned
evaporator outside of the conservation
chamber,

- Control panel equipped with digifal
thermometre /thermostat and relative
humidity adjustment from 75% up to Q0%

- Temperature range: -2/+8°C

- Automatic defrost and aufomatic evaporation
of the condense drain

- Available in versions pre-set up for remote
motor group [model ....R....}, equipped with
a neutral box above the motor bay for @
greater sforage capacity

- Standard equipment: 7 pairs of guides in
AlSI 304 stainless steel for each bay.

- “U”-path air circulation fo allow any

positioning option while assuring peak cooling

unit reliability.

- U-férmige Lufizirkulation, die jede Aufstellung
erlaubt und die maximale Zuverlassigkeit des Motors

gewdhrleistet.

- U-o6pasHan umpkynsauus Bo3gyxa,
obecneunBaloLLas Nodble BO3MOXHOCTU
pPacnonoXxeHuns, rapaHTUPysa MakCMMasnbHyto
HafEeXXHOCTb arperaTHoOro ysna.

KUHLTISCHE

- Einteilige Strukiur aus C.N.S. nach
DIN 1.4301 mit einer Isolierstérke von
55mm, fir Behdlter EN 60 x 40 cm. In
den Ausfihrungen ohne Arbeitsplatte,
mit einseitiger Arbeitsplatte oder mit
einseitiger Arbeitsplatte und hinterer
Aufkantung erhdlilich. Arbeitsplatte aus
C.N.S. nach DIN 1.4301 50 mm dick
und mit einer Starke von 15/10 mm mit
schalldémmender, wasserabweisender und
feverfester Unterflciche

- Zahnsfangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301
mit 13 Positionen und Abstand von 32 mm

- Innenboden gepresst mit abgerundeten
Ecken und einer Reinigungsloch fir eine
einwandfreie Sauberkeit

- Umluftkithlung mit Rippenverdampfer
auBerhalb des Kihlraums

- Schalttafel ausgestattet mit Thermometer-
Digitalthermostat und Regler der relativen
Feuchtigkeit bei 75% oder bei 90%

- Befriebstemperatur: -2/+8°C

- Automatisches Entfrosten und Verdunsten des
Kondenswassers

- Mégliche Ausfiihrungen zu Fernkihlaggregat
vorgeristet (Mod. ...R...) fir mehr
Llagerraum ausgestattet mit einem neutralen
Schubfach tber dem Motorfach

- Standardausstattung: 7 Schienenpaare aus

C.N.S. nach DIN 1.4301 pro Fach.

XonoaunbHbIE CTOJbI

- HeCyLLan KOHCTPYKUMA 113 HepXKaBeIoLLEN CTann
AISI 304 ¢ 55-Ti MM TOALLMHOW U30AALMOHHOMO
matepuana, npeaHasHavueHa Ana NpoTVBHeN
pasmepom 60 x 40 cm. VImetoTca B Hanmumm Moaenn
6e3 paboueli CToneLUHKLIbI, C OHOCTOPOHHEN
paboYei CTONEWHLEN K C OAHOCTOPOHHE
paboyelt CTonelHULeN 1 NprcTeHKamu. BbicoTa
paboYei CTONELHVLIbI, 113 HEPMaBeIoLLE
ctanu AlSI 304, 50 mMv, TonLwmHowm 15/10 mm co
3ByKOMOrMaLLatoLLeln BOAOOTTaNKVIBAIOLLEN U
OrHECTOVKOW MoACTONeLHULEN

- 3y6uaTble pelki (Kpemanbepbl) 13 HepxaseloLel
ctanv AlSI 304 ¢ warom 32 M 1 1310 No3MLMAMM

- BHyTpeHHee LWTaMnoBaHHOE AHO C 3aKPYrIeHHbIMM
KpaamMM 1 MPOMBIBOYHbIM OTBEPCTVIEM ANA
6e3yKopY3HEHHOI OUNCTKIA

- Perynunpyemble HOXKI 13 HepasetoLleit ctanm AlSI
304

- BeHTMnMpyemasa cuctema oxnaxaeHna C Hapy»KHbIM,
MO OTHOLLIEHWIIO K Kamepe, NenecTKOBbIM
ucnapurenem

- NaHenb ynpaBneHa ocHalleHa UdpoBbiM
rPafyCHUKOM-TEPMOCTATOM 1 BapMaToOpOM
OTHOCUTENBHOW BNar Ha 75% nnmn Ha 90%

- Pabouas Temnepartypa: -2/+8°C

- PasamopaxvisaHyie v vcnapeHyie KoHAEeHCaLUYOHHOM
BOZb! B aBTOMATVUECKOM PeXVIME

- VIMeeTca B Hanmumnm mofenb B KOTOPOW
NpefyCMOTPEeHa OTAANEHHAA ABMraTeNbHanA
yCTaHoBKa (MOf. .. ..R...) ocHalleHHas
HeMTPaNbHbIM ALLMKOM Ha MOTOPHOM OTCEKe N1
6onee 06bEMHOTO XPaHeHA 3anacoB

- (JaHOapTHOE OCHaLLIeHVIE: 7 Map HAaNPaBAAIOLLWX 113
HepasetoLlet ctanm AlSI 304 Ha Kaxayto NosKy.

Blast Chiller/Freezers

Schockfrost/Tieffriergerdte
Annapatbl 6bICTPOrO OXTaxaeHNA/
AnnapaTbl LLOKOBOW 3aMOPO3KM

KDMS5TA

The line of blast chiller/freezers has

been designed by studying the needs of
professionals in the sector, with the objective
of improving production work and offering @
broader choice of very high quality products.

- Structure in AISI 304 stainless steel 75 mm
insulation (except for the models ...51...
with 55 mm thickness)

- User reversible insulated door with self closer
device

- Racks in AISI 304 stainless steel with 30 mm
section

- Inner botffom with rounded corners and
drain hole to ease washing operations and
removable evaporator cover panel for easy
cleaning

- Adjustable feet in AISI 304 stainless steel

- Air defrosting

- Control panel with segment- display;
automatic shiff to the conservation phase
after the blast chill /freezing cycle

- Base model blast chiller/fast femperature
freezer available, model KDMS51A, with
work table endowed with rear splash
back in AlSI 304 stainless steel with 50
mm height and a 15/10 mm thickness.
Racks in AISI 304 stainless steel with 7
posiftions and 30 mm secfion

- Standard equipment: blast chiller/freezing
probe; 5 [model 51) and 10 pairs of guides
in AISI 304 stainless steel.

Die Serie der Schockfrost/Tieffriergerdte
wurde auf der Grundlage von Studien zur
Forschung der Anforderungen der Fachleute
aus diesem Sekior, mit dem Ziel die
Produkfionstétigkeit zu verbessern und eine
breitere Auswahl von Produkten héchster
Qudlitat anzubiefen.

-Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit
einer Isolierstdrke von 75 mm (auler fir die
Mod. ... 51... mit Stérke von 55 mm)

- Isolierte Tir, die je nach Gebrauch an
entsprechender Seite befestigt werden kann,
mit selbstschliePender Vorrichtung

- Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301
mit einem Abstand von 30 mm

- Innenboden gepresst mit abgerundeten
Ecken, Reinigungsdffnung und Abdeckung
des Verdunsters, der firr eine einwandfreie
Sauberkeit gesfinet werden kann

- FiBe aus C.N.S. nach DIN 1.4301
hohenverstellbar

- Luftentfrosten

- Schalttafel mit Segmentdisplay; nach dem

Schockfroster-/Tiefkihlzyklus automatischer

Durchlauf zur Lagerungsphase

Basismodell Schockfrost/Tieffriergerdte

erhdltlich, Mod. KDMS51A, mit

Arbeitsplatte aus C.N.S. nach DIN

1.4301 50 mm dick und mit einer Starke

von 15/10 mm, mit hinterer Aufkantung.

Zahnstange aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit

7 Positionen und einem Abstand von 30 mm

- Standardausstattung:  Fihler fir Schockfrost/
Tieffriergerdte; 5 (Mod. ...51...] und 10
Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN
1.4301.

DMST0T1S

[amMma annapaToB ObICTPOrO OXNaxaeHus/
LOKOBOW 3aMOp0O3KK Bbina paspaboTaHa C
yueToM TpeboBaHNI NPOheCccoHanos u
C UEeNblo yyylleHrs Npon3BoACTBEHHON
LeATeNbHOCTY, a TaKXKe NPefoCTaBeHys
BO3MOXKHOCTV LLIMPOKOTO BbIOOPa
BbICOKOKAUeCTBEHHbIX annapaTtos.

- KoHcTpyKuma 3 Hepxagelollelt ctanu AlS
304 ¢ 75-T1 MM TONLWMHOW N30ASALIMOHHOMO
MaTepuana (3a ncknueHnem mog. ...51... ¢
55-T1 MM TONLLUHOW)

- /130nnpoBaHHadA pesepcrBHada ABepb C
YCTPOVICTBOM CamO3anmnpaHna

- 3ybuatble perkm (Kpemanbepsl) 13
Heprkasetoulen ctanu AlSI 304 ¢ warom 30 mm
-BHyTpeHHee wramnoeaHHoOe 4HO C
AKPYINEHHBIMU KPaAMM, MPOMBIBOYHbBIM
OTBEPCTMEM 1 OTKPbIBaEMOW NaHeNbIo
ncnaputens ansa 6e3yKopraHEHHO OUMCTKN

- Perynupyemble HOXKIM 13 HepaBetoLLeln
ctanu AlSI 304

- BospylwHoe pa3vopaxmsarue

- [aHenb ynpasneHna ¢ CerMeHTHbIM
ancnneem; aBToMaTMYeCKuin nepexop K gase
XPaHeHWA NPOAYKTOB Nocne Lnkna bblcTporo
OXNAXKAEHNA/LIOKOBOW 3aMOPO3KM

- MimeeTca B Hanvumm 6a3oBas Moaesb
annapaToB ObICTPOro OX/aXAeHWA/ ILOKOBOM
3amopo3ku, mod. KDMS5TA, ¢ paboueit
CToNelWHVLEeN 13 HepkaBetoLLen CcTanm
AISI 304 ¢ nprcTeHKOM, BbICOTON 50 MM 11
TonuwmHom 15/10 mm

- 3ybuatble pelikn (Kpemanbepsl) 13
Heprasetoulen ctanu AlSI 304 ¢ warom 30 mm
1 7-10 NO3NLNAMM

- CTaHAapTHOE OCHalleHue: Wyn Ansa ObICTPoro
OXNaXKAEHWNA/LLIOKOBOW 3aMOPO3KY; (MOA.
...51...) 1 10 nap HanpaBAAoLLYIX 13
HepxagetoLlen ctanu AlSI 304.



NIGHT & DAY: REFRIGERATED COUNTERS - KUHLSCHRANKE - XONIOAWIbHbIE CTOJIbI

RETARDER - PROVER CABINETS * GARSCHRANKE  LUKA®bI U CTOJbI-TYMBbI 4151 NPEPbIBAHUA PACCTONKU

KBST1A 110x80x96,5
o8] 50204 -5/ +30 20 600 KBST1M 110x80x88 7 360 300
x81,5x nr X
KAF1B -18 / +30 586 1500 KBS 110x72,5x83
1100
KBST6A 160x80x96,5
82x101,5x204 2/ +43 nr 20 60x80 20 e KBST6M 160x80x88 14
! nr 40 60x40 XOUX nr
KAF2B -18 / +30 1218 1700
KBS16 160x72,5x83 s .
KARRI 06x140x243 2 /430 o 1118 1250 1850 KBSZ1A 210x80x96,5
KBS21M 210x80x88 nr21
— - KBS21 210x72,5x83
NIGHT & DAY: RETARDER - PROVER COUNTERS ¢ GARTISCHE ¢ CTOJIbI-TYMBbI AJ1 MPEPbIBAHUA PACCTOMKMU
KBSR11A 110x80x96,5
2/ +8 +43
KBSRTTM 110x80x88 7 40,/300*
KBF16A 160x80x96, 5 KBSR11 110x72,5x83
KBF16M 160x80x88 nr 14 60x40 KBSRT6A 160x80x96, 5
KBF16 160x72,5x83
BRI 10000 5 5/ 430 +43 475 1100 1050 KBSR16M 160x80x88 nr 14 GROSTNA 566 W**
x80xP06,
KBF21M 210x80x88 nr 21 60 x 40 KBSR16 160x72,5x83 50/300"
KBF21 210x72,5x83 KBSR2TA 210x80x96,5
TR
REFRIGERATED CABINETS ¢ KUHLSCHRANKE * XOJIOAUJIbHBIE LWUKA®bI - Mod. ....E... KBSR2TM 210x80x88 nr21
KBSR21 210x72,5%83
KFSEON 248 0 600 0 600 566 800 BLAST CHILLER/FREEZERS - SCHOCKFROST/TIEFFRIERGERATE
A — AMMAPATbI BbICTPOrO OXJIAXXAEHUA/ATMIMAPATbI LUIOKOBOW 3AMOPO3KU
KFSE2B 24 /12 nr 80 60x40 nr 40 60x40 1054 1200
KFSE2N2 2/+8 nr 34 60x80 nr 18 60x80 566 800
KFSE2B2 24 /12 nr 68 60x40 nr 36 60x40 1054 1220
GR140TN4
KFSER2N 2/ 48 60/400*
82x100x204 /t +43 nr 40 60x80 r 20 60x80 862 W** / 1350
DMS51C 74,5x70x100 230v/ 1N 50H2
nr 80 60x40 nr 40 60x40 GR135BT .
KFSER2B 24 /-12 L1 s 85/500 1350
- DMS51A 74,5x70x95,5 230v/ 1N 50Hz
KFSERIN? 2/ 48 %'2124%\1*4 60,/400* kg 20 kg 12 +32 nr 9 60x40 nr 5 60x40 813 50
nr 34 60x80 nr 18 60x80 DMS5 1M 74,5x70x87 230V, 1N 50Hz
nr 68 60x40 nr 36 60x40 GR135BT .
KFSER2B2 24 /12 ! 85,500
1611 W DMS51 74, 5x70x84 1350
: 230V/ 1N 50Hz
REFRIGERATED CABINETS ¢ KUHLSCHRANKE ¢ XOJIOAU/IbHBIE LUKA®bI - Mod. ....D... 3200
DMS101L 80x83x175 3136
400V/3N 50Hz
GR23A 280
DMS101IR 80x83x175 4357 W 400V,/3N 50Hz
KFSDTN 2/4+8 420 600 kg 42 kg 25 +32 nr 24 60x40 nr 10 60x40
b 62x80x204 nr 40 60x40 nr 20 60x40 DMS101S 80x83x175 3136 3200
KFSD1B 24 /-12 753 1000 400V/3N 50Hz
KFSD2N 2/+8 nr 40 60x80 nr 20 60x80 566 800 DMST0TSR 80x83x175 43%';2\%*** 400\//238r51) Sor
KFSD2B - 24 /12 nr 80 60x40 nr 40 60x40 1054 1200 500
— X X.
KFSD2B2 24 /-12 nr 68 60x40 nr 36 60x40 1054 1220
/ DMS725R 104x100x1 88 kg 52 kg 25 Pireavan AOOV/23818 o
GRO5TN4 -
KFSDRTN 2/ +8 566 W 60/400* +32 nr 40 60x40 nr 20 60x80 5500
62x80x204 43 nr 40 60x40 nr 20 60x40 DMS1028 104x100x188 kg 100 kg 50 5469 400V,/3N 50Hz
KFSDR1B 24 /12 7%‘56\%%1 70/500* on o0
DMSTO2SR 104x100x188 kg 100 kg 50 S100 e 400V/3N 50H
KFSDR2N 2/+8 o 60,/400* =
nr 40 60x80 nr 20 60x80 6
CESDROB 24 /1 nr 80 60x40 nr 40 60x40 CRI3%ET 70,/500* KDMS5 1A 110x80x96,5 kg 16 kg 10 +32 r 9 60x40 e 5 60x40 313 1350
| 82x100x204
KFSDR2N2 2/ +8 %E]QASJ*Nf 60/400* Refrigerant fluid / Kéltemittel / Xnaparent: R404A
_ :; 2g ggiig r:r 13?) %%ii% * = Absorption while defrosfing - Stromaufnahme bein Abtauen - Motpe6netine npu otTaiike
KFSDR2B2 24 /-12 ]2? ]] 3\?\/ B*T* 85/500* ** = Refrigeranting capacity of the suitable GR... cooling unit - Kihlleistung des entsprechenden Kilhlaggregates CR... - Oxnaxaatowan MOLWHOCTb yAanéHHON rpynmbl, cCOOTBeTCTBYtoWEN GR...
*** = Climate class 5, room temperature +40°C and +40% R.H. - Klimaklasse 5, Raum +40°C und 40% R.F. - Knumatnuecknin knacc 5, Temnepatypa okpyaioweil cpeapl +40°C,
40% OTH.BNIAXKHOCTb
Refrigerant fluid / Kaltemittel / Xnaparer: R404A ***% = Climate class 4, room temperature +30°C and +55% R.H. - Klimaklasse 4, Raum +30°C und 55% R.F. - Knumatuueckuit knacc 4, Temnepatypa okpyaioLueii cpeabl +30°C,
* = Absorption while defrosting - Stromaufnahme bein Abtauen - Motpe6nerne npu otTaiike 55% OTH.BNAXHOCTb

** = Refrigeranting capacily of the suitable GR... cooling unit - Kihlleistung des entsprechenden Kihlaggregates GR... - Oxnaxparowas MOLHOCTb yAanéHHON rpymnbl, COOTBETCTBYHOLEN GR...

*** = Climate class 5, room temperature +40°C and +40% R.H. - Klimaklasse 5, Raum +40°C und 40% R.F. - Knumatnuecknit knacc 5, Temnepatypa okpy»kaioLueil cpegpl +40°C,
40% OTH.BNAaXXHOCTb
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Zona Industriale Campolungo, 79

63100 Ascoli Piceno - Italy
£ Tel. +39 0736 22601
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