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YBaxaemMbin nokynaTtenb,

Mepep ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXarnyncra, BHUMaTeNlbHO Npo4YuTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Grundig Cnacunbo 3a Bbibop Hallero npoaykta. Mbl XoTuM, 4TOGbI Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBIIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOIOrMen, NPpMHOCKITO Bam
MaKcumarnbHyo 3chEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATeNbHO NPOYTUTE AaHHOe
PYKOBOACTBO U BCe ApYrine AOKyMeHTauum nepea UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KaYeCTBe CrpaBoYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoAcTBo. Cneayvite
WHCTPYKLUMSIM, MPUHMMas BO BHMMaHWe BCIO MHOpMaLMIo 1 NpeaynpexaeHuns,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTens.

Ob6pallalite BHMMaHWe Ha BCIO MHpOopMaLUMio 1 NpeaynpexaeHusi B pyKoBOACTBE
nonb3oBaTens. Taknum obpas3om, Bbl 3anTuTe cebsi u cBOe YCTPONCTBO OT
NOTEHLUMArnbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnorb3oBaTens. Ecnv Bbl nepegaavTe yCTporicTBO APYroMy
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoOCTBO Nonb3oBaTens COAepXWT crieaytoLime CUMBOSbI:

AOnaCHOCTb, crnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UNN TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTn K MaTepuanbHoMy yiepby
YCTPOWCTBa UMNN OKpYyXatoLLen cpeabl.

&OHGCHOCTb, crnocobHas NPpUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropavdmmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHas MH(bOpMaLlMFl M none3Hble CoBeTbl MO NCMOJIb30BAHUIO.

@ I'IphoMTe PYKOBOACTBO MOJ1b30OBaTeENA.
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H MHcTpykuum no TexHuke 6esonacHocTu

- [laHHbIN pasgen coaepXxuT
WMHCTPYKLUN MO TEXHWKE
6Ge3onacHoCTK, KoTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble pUCKK NONyYeHUs
TpaBM UNn MaTepuanbHOro
yepba.

- B cnyyae, ecnu ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
NN UCnonb3yeTca n3
BTOPbIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM JOMKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No 3KCnnyaTauun, 3TUKETKM
YyCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHus He BbyaeT
HeCTn OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuepb, KoTopbin
MOXeT BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbIX UHCTPYKLNA.

+ HecobniogeHve gaHHbIX
WHCTPYKLUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbIMOMHATLCS
npoussoguTenem,
YMNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBUCOM UMW NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AlcnonbayiiTe

OpWUrMHarnbHble 3an4acTy u
akceccyapbl.

- AHe nbiTanTtecb

PEMOHTUPOBATbL UK
3aMeHATb Kakne-nmbo YacTu
yCTpPONCTBA, ecnun 06 3Tom
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE MO
akcnnyatauun.

. A He BbinonHante

TeXHU4eckne moaundgukaumm
YyCTPOWCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus

- [laHHOe yCcTponcTBO

npegHasHadeH ans
AOMaLLUHEro UCNosb30BaHUS.
MpoaykT He NnpurogeH ans
NCMNOMb30BaHNs B
KOMMEPYECKMX M UHBIX
Lensix.

+ He ncnonesynte ycTpomncTeo

B cajax, Ha bankoHax unm B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPONCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNONb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N Ha
KyxHe Ang nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrmx paboumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEOQYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cnegyeT UCNonb3oBaTb
TONbKO ANS NPUroTOBMEHNUS
nuww. MNpoaykT He cnegyet
ncnonb3oBaTb AN Takux
uernen, kak oborpes
NOMeELLEHMS.

- [lyxoBka MoxeT
ncnonb3oBaTbCH ANg
pasMopaxunBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku n
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune.

- [laHHO€e yCTpOMCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANns CyLUKu
NnoABeLUEHHbIX NoroTeHel,
UnNu ogexael.

A Be3onacHocTb geten,

YS13BUMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXMBOTHbIX

+ [laHHBbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb30BaTbCs AETU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTtaplue,
a Takxe nuua c
orpaHvyYeHHbIMU
dU3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNocoBHOCTAMY Unu
HeJoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWK, NP yCII0BUK
Haganexatllero Hagsopa u
NoNyYeHUs1 UHCTPYKLNIA NO
6esonacHomy

NCNOSIb30BaHUIO
YyCTPOWCTBA.
[eTn He JOMXHbI Urpathb C
ycTponcTeoMm. [leTam
3anpeLleHo ovuaTth 1
obcnyXmnBaTb YCTPONCTBO,
3a VCKITIOYeHneM aeTen nog
HaJ30pOM B3POCIbIX.
[laHHOe yCTpOMCTBO He
npegHasHaveH ans
NoNb30BaHWS NOAbMU C
OrpaHN4YeHHbIMK
bU3nN4eCcKMMmn, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHbIMM
cnocoBHocTAMM (BKOYas
AeTen), eCnm OHU He
HaxogsaTca noa
HabnaeHneM nnu He
nony4yatT HeoBXo0ANMbIX
NHCTPYKLNN.
He paspewanTte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
SnekTponpunbopsbl
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ans gpeten. [letm mn
AOMALLUHNE XXMBOTHbIE He
AOJSDKHbI UrpaTb, B3bupartbcs
WM BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomeluante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT 4OCTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMS aKChnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTM
YCTPOWCTBA ropsyme.
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[epxuTte geten noganblue
OT YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyliecTByeT puck

Nony4YeHnss TpaBm W yoyLbs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, He
KnaguTe Ha Hee TsKenble
npeaMeThbl U He No3BoNsAnTe
AeTAM CaauTbCH Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHMIO ABEPHbIX
netenb.

+ B uensax 6esonacHocTu
aeTten oTcoenHUTe
LUTENCENbHYHO BUIKY U
BbIKNIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepen ero ytunusaumen.

ASJ'|e|<Tpo6esoHaCHOCTb

- [NoaknounTe YCTPONCTBO K
3a3eMIIeHHOWN po3eTkKe,
3aLULLIEeHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIin
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKeE.
3asemneHve 4OMKHO
BbINONHATLCS
KBaNnM@mUMpPOBaHHbIM
arnekTpukom. He
NCnosib3ymnTe yCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHarNbHbIMK
npasuvnamm.

LLtencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpu4ecKoe coeguHeHne
YCTPOWCTBA A0JTKHbI
HaxXo4WUTbCA B NErko
AOCTYNHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaet
BO34eNCTBOBATb Mnams
neyu). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, JOJTKEH ObITb
MexaHun3m (NpegoxpaHnTensb,
BblKMOYaTerb,
BbIKItOYaTenb 1 T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKITHOYEHO
YCTPOMCTBO, B COOTBETCTBUU
C ANEeKTPUYECKUMU
npasunamu, u
OTCOEeVHSOLWNN BCe
nontoca oT ceTu.
YCTPOWCTBO Hermnb34A
noakntoYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPaAHCNOPTMPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
puycKa KOHTaKTa ¢ BogoMm (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BblTeKaTb 13
cyeTyuKa).



- Hukorga He npukacanTech K
BUIKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpwn oTKNOYEHUN, He
AepXuTe WHyp, Bceraga
AEePXKUTE BUSIKY.
Ybeautechb, YTO WITENCcenb
YCTPOMCTBA HAZEXHO
NOAKITIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme NCKpeHus.
[MogknounTe yCTPONCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HAYEHNAM HaNPSHKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He coaBnueanTe WHyp
nUTaHUS NoA4 w 3a
ycTponcTBoM. He knagute
TshKkenble NpeameTbl Ha
WHyp nutaHusa. WHyp
NUTaHNSA He AOSIKEH ObITb
COrHyT, pasdaBfieH U
conpukacartbcs ¢ fnodbIiM
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboTbl yXOBKM
ee 3aHAA NOBEPXHOCTb
TaKxke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaHNSA HEe OOSTKHbI
KacaTbCH 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMS
Takum obpasom mMoryT
noBpeaAnTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepLe OYXOBKU U He
nponyckanTe Ux No ropsiymm
noBepxHocTaMm. B

NPOTUBHOM crlyvae, 3To
MOXEeT NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUWIO
AYXOBKMW 1 Mnoxapy B
pesynbTaTe pacnnaBfneHus
kabens.

Mcnonb3ynte TorbKO
opuUrnHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpeXxaeHHble Kabenwn
N YONUHUTENMN.

Ecnn wHyp nutaHmns
NnoBpeXaeH, B Luensx
npegoTBpaLLeHns
BO3HWKHOBEHWNS ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMO 3aMeHUTb,
obpaTmBLINCL K brpme-
N3roTOBUTEM0 YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMaHunen.
NMPEOYNPEXOEHUE:
UTtobbl nsbexatb pucka
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM, Nepe 3amMeHon
namnbl OyXOBKM
obsa3aTenbHO oTcoeanHUTE
YCTPOWCTBO OT 3M1EKTPOCETW.
OTKnOUMTE YCTPONCTBO
nnbo oTcoeanHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.
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AE>e30nam-|ocn> npu

TPaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT
ceTn nepeg
TPaHCNOPTUPOBKOMN.

« YCTPONCTBO TSXeENoe,

nepeBoO3nNTb €ro cnenyeT Kak

MWHMMYM C OBYMS JIIOABMM.
- He ucnone3aywte asepb n/
UK pyydKy ans
TPaHCNOPTUPOBKN NN
nepemMeLleHns yCTponCTBa.
- He knagwute Ha oyxoBky
Apyrue npeameTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTMKaNbHOM MOSTOXEHUMN.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHcnopTupoBaTb
yCTpPONCTBO, 0BepHUTE ero
yNakoBOYHbIM MaTepmnanom

C Ny3bIPbKOBOW MNIIEHKOWN UIK

NAOTHLIM KAPTOHOM U
BMMOTHYIO 3aKrenTe ero
neHton. HagexHo
3aKkpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLbIO FTEHTbI, YTOObI
npegoTBpaTUTb
noBpeXaeHne CbeMHbIX UMK
ABWXYLLIMXCA YacTen
YyCTPOWCTBA.

- BusdyanbHo yb6egutech, 4To
OTCYTCTBYIOT MOBpPEXAEHWS,
KOTOpbl€ MOINN BO3HUKHYTb

BO BpeMsi TPAHCMOPTUPOBKM.
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AMepbl 6e3onacHOCTU BO

BpeEMSI MOHTaxa

- Nepepn ycTtaHoBKOM
YCTPOMCTBA NpPOBEpPbTE €ro
Ha Hanu4ne NOBpPEXAEHUN.
B cnyvae Hanuuuns
NnoBpeXaeHnn, He
yCcTaHaBnusanTe
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBauTe
yCTPONCTBO BGAM3U
NCTOYHWUKOB Tenna
(pagunaTtopbl, Ne4n U T. 4.).

- depxuTe BCE
BEHTUNSALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMWN BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

- Bo nsbexaHune neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABEpLaMMU.

A besonacHocTb

NCNosib30BaHUsA

- Bcerga nposepsuTte
YCTPONCTBO Ha TO, YTOObI
OHO 6bISI0 BbIKNIOYEHO
nocne Kaxaoro
NCNosib30BaHMS.

- Ecnu Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ASINTENBHOTO BPEMEHM,
OTKIHOUUTE ero nmbo
oTCOeaAnHUTE



npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3yinTte yCTPOUCTBO,

€Cnn OHO HeucnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, oTcoeuHUTe
anekTpuyeckue / ra3oBble
COeANHEHNS YyCTPOWCTBA U
NMO3BOHMWTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHATbIM U pasbutbim
CTEKITOM nepeaHen asepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPONCTBO ANSA TOro, 4Toobl
A0CTWYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nnbo Opyrovt npuyuHe.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
B CUTyaLMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMYTHEHO,
Takux kak ynotpebneHuve
HaAPKOTMKOB 1 / nnu
ankorons.
JlerkoBocnnameHsioLwmnecs
npegmeThbl, XpaHsLwunecd B
30HEe NPUroTOBIIEHUA, MOTYT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkosocnnamMmeHsawLwmecs
npegmeTbl B 30He
NPUroTOBMEHUS.

Pyuyka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. lNpu
NCMonb30BaHUM YCTPOMUCTBA
He BellanTe NonoTeHLua,
nepyaTtkm nMbo aHNOrMYHbIE

npeameTbl U3 JaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl

YCTPOMCTBA NepemMeLLalTcs
N 3aTarnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUN
asepubl. OTkpbIBas /
3aKpblBasi ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,£|,eH1/|s=| o)
TemnepaTtype
- IPEAYNPEXOEHUE: Bo

Bpems paboTbl yCTpONCTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacaunTtechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemMmeHTtam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 neTt He
AOSDKHBbI NpubAmkaTbCa K
yCcTponcTBy 6€3 KOHTpons
B3pPOCIbIX.

He pasmeliante
nerkoBsocnnameHsoLwnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psSaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsayme.
[Mockonbky nap MoxeT
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
noganbLue, korga
OTKpblBaeTe ABepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, M1uo n / unu
rrnasa.
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+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsi4yMm BO BpeMS
ncnosnb3oBaHus. He
TporanTe ropsiyme OTCeKM,
BHYTPEHHWE 4YacTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE€ 3N1IEMEHTHI
nT.n.

« [1py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPSIYYIO0 OYXOBKY
N U3BneYeHnn, Bcerga
HaZeBanTe TePMOCTOMKNE
nepyaTku Ona OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyaposB

- BaxxHo, 4TOObI pewleTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK BbINK
npaBuIibHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MogpoGHyto
WHOpMaUMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
aKkceccyapoB».

« [Npwv 3aKkpbITUKN OBEpPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
Asepubl. Becerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.

AI5>e30na|CHOCTb BO BpeMs
NPUroTOBMEHNS
- byabTe OCTOPOXHbI Npw

pobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronbe ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemMnepaTtypax u
MOXeT 3aropeTbcs npu
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BO34EeNCTBUM C ropsaYnMmU
NMOBEPXHOCTAMU, NpUBEas K
noxapy.

[MveBble oTxo4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHMS
MOryT 3aropeTtbcs. [epen
NpUroToBfEHNEM yaanuTe
KPYMNHYHO rpsisb.

OnacHoCTb NULLEBOro
oTpaBsneHusa: He xpaHute
nvLLy B oyxoBke Bornee yaca
A0 1 nocre nNpuroToBEHNS.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXET Bbl3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHue u gpyrue
Heqayrw.

He pasorpeBainTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSAHHbIE
6aHku. NoBbiLeHHoe
AaBNEeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MomecTuTe
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
6ymary B nocyay vnv Ha
akceccyap AyxOBKM (JTOTOK,
peleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeECTE C NpoAyKTaMn u
NOMeCTUTE B pPa3orpeTyto
AYXOBKY. Yaanute nuLiHue
KYCKW XXUpOHEeNPOHULaeMomn
6ymaru, BucsLlen Ha
akceccyape nnm
KOHTEeNHepe, YToObI
nsbexatb pucka
NPUKOCHOBEHUS K
HarpeBaTenbHbIM



afieMeHTaM OyXOBKMW.
Hwukorga He ncnonbsymnre
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Gymary npu Temnepartype
neyu Bblle MaKCcMManbHOM
TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXMPOHeNpPoHMLLaeMOomn
Gymare, KOTOPYHO Bbl
ncrnionb3yete. Hukorga He
KNnaauTe >XMPOCTOMKYHO
BGymary Ha OCHoBaHue
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperkn
UM antoMuHMEBYHO Oonbry
NPSIMO Ha OHO AYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeauTb OCHOBaHWe
AYXOBKMW.

3akponTte ABepLy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpunsi, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS noxapa.
[l0TOBbTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxogsaLLyo ans
WHTEHCMBHOIO OFHA Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmeLyanTe ey CrULLIKOM
Janeko B 3aHen 4YacTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXeT 3aropeTtbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
OBCNYXMBAHUS U YNCTKM

[MopoxauTe, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET [0
Ha4arna o4mcTku. [opsume
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mownTte ycTponcTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWSA Ha Hero Boabl!
CyLiecTByeT OnacHOCTb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TokoMm!

He uncTtute ycTponcteo
NapooYUCTUTENAMU, TaK Kak
9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3yinre xecTkune
abpasunBHble YnCTALME
cpeAcTBa, MeTannmyeckue
cKkpebKn, NPOBOMOYHYIO
MoYanky unm
oTbGenueatLme cpeacrea
AJS1 O4YUCTKM CTekna
nepegHen gBepu AyxXoBKK /
(vnn, ecnun nmeeTcs) ctekna
BEpPXHEWN OBEpPU OYyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel moryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.
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Pl PykoBoacTBO no okpyxatoLueit cpeae

PernameHT yTunusauumum

0oTX040B
CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynotpebneHus obopyanoBaHus

[aHHoe nsnenve
—

COOTBeTCTBYET [IMpekTnBe
EC 06 ytunusaumu
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OanHoe
nsgenve umeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTUnMsaumio ero kak
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MECTOHAXOXOEHWUN TaKnMX LIeHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

Hagnexaluas ytunusaums
MCnonb3oBaHHOro 0bopyaoBaHUS
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NOCneAcTBUS Ans
OKpyXaroLen cpeabl U 300PpOBbS
Yyeroseka.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):
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MprobpeTeHHoOe Bamun usgenve
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npaBunax orpaHUYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEePXMUT BpeOHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepurarnos,
yKasaHHbIX B [lMpektuse.

YTVIHVI3aL|VIF| yNakoOBO4YHbIX

MaTepuanos

* YNakoBOYHble MaTepwuaribl OnacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HedOCTYMHOM A11s AeTen
MecTe.YNnakoBOYHbIE MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBIEHbI U3
MaTepuanos, Noanexarimnx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUNu3anpymnTe nx COOTBETCTBYIOLLNM
06pa3oM 1 copTUpYHTE CornacHo
WHCTPYKLMIA NO 0BpaLLleHunto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOpPWYHOM nepepaboTke. He
YTUNU3NPYNTE UX BMECTE C
0ObIYHbIMU ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO
3HeprocbepexeHUo
Cnepytolime npeanoxeHs noMoryT
BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KONOrMYeCcKon 1 SHepreTN4ecKon

3P HEKTUBHOCTBLIO:

* Pa3amoposbTe 3aMOpOXKeHHbIe
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

* B AyxoBke MCnonb3ynTe TeMHbIE
nnbo amanunpoBaHHbIe EMKOCTMH,
KOTOpbIe NyYlle nepenaroT Tenso.

* BbiknounTe yctpoinctso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXeTe CIKOHOMUTb 10
20 % 3aneKTpo3Heprum, NCcnonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Uy pyKoBOACTBE MNornb3oBaTens,



BCerfa npeaBapuTeribHoO
ocyllecTBnaAnTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABepLY OYXOBKU
BO BPEMS NPUrOTOBIIEHUS.

He oTkpbiBaWiTe ABepLYy AyXOBKU BO
BpeMSs MPUroTOBIEHUS B peXnme
"OKO BEHTUNATOP C HarpeBom".
Koraoa aBepua He oTKpbITa,
BHYTPEHHASA Temneparypa
ONTUMU3NPYETCH AN SKOHOMUU
3HEPrum B pexnmMe «OKO BEHTUNATOP
C HarpeBoM», 1 3Ta TemnepaTypa

MOXeT OoTNnyaTbCcs OT nokasaHHoM
Ha aKpaHe.

Crapaiitecb roToBUTb B AYXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
ofHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb OHOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTeHepa ANns roTOBKM Ha
pelieTyaTyto nonky. Kpome Toro,
ecnu Bbl 6yaeTe rotoBUTb €4y OAMH
3a ApYruMm, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKONbKY AyXOBKa He ByaeT
noTepsaTb Tenno.
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PerynupoBaHue oTXo40B

MpuHUMNbLI paboTbl
ycTpoucTBa

MaHenb ynpasreHus

Namna*

PeweTtyaTas nonkm**

[suraTenb BeHTUNSATOpPAa (3a

cTanbHOW NNacTUHOWN)

Aeepua

Pydka

7 HwxHui HarpeBaTenb (HUXHSAS
cTanbHasi nnacTuHa)

8 TlonoxeHune nonku

9 BepxHuit HarpeBaTenb

10 BeHTUNAUMOHHbBIE OTBEPCTUSA

A OWOWN -

O
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3aBucuT oT Mmogenu. B Balem
YCTPOICTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb
namna, Unu TAN 1 pacronoxeHue
namnbl MOryT OTNNYaThLCS OT
UNMCTPaLMN.

3aBucuT OT Modenu. Bawe
YCTPOMCTBO MOXeET OblTb 6e3
pelueTyaTbIX norok. Ha
UNMCTpaUmnn peLieTyaTble Nomnku
nokasaHbl B KQ4eCTBe NprYMEpPOB.



MpuHUMNBLI paGoTbl M UCNONb30BaHME NAHENN yrnpaBrieHUs

ycTpoucTBa

B naHHoM pasnene Bbl MOXeTe HanTK O630p N OCHOBHble 06racTu NnpUMeHeHnA
naHenn ynpasrieHuA yCTpOVICTBa. MOFyT ObITb pasnnyuna B V|306pa>|<eH|/|$|x n
HEKOTOPbIX (byHKLI,VIFlX B 3@aBMCUMOCTU OT TUNa yCTpOVICTBa.

YnpaBneHue oyxoBKoun

1 Pyuyka Bblbopa dyHKLMM
2 Taimep
3 KHorka perynvpoBku
Temneparypsbl
Ecnu ecTb pyuka (1), ynpasnsioLias
(ve) BalmM yCTPOMNCTBOM, 3TW PYUKU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpbI€ BbIXOAST NPU HaXaTun Ha
HeKOTOpbIX Moaensx. YTobbl
BbIMOMHWUTb HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4ek, cHayara HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY W NOTAHUTE
ee. [Nlocne BbINOMHEHUS PeryrmpoBKn
CHOBA HaXXMWUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbIGopa chyHKLMMK
Bbl MoxeTe BbIGpaTh hyHKLNM
yrnpaBneHns AyXOBKOW C MNOMOLLIbIO
pyuku Bbibopa dyHKLMiA. [ToBepHUTE
BMeBo / BNpaBo W3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.
KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIGpaTb TemnepaTypy,
Mpu KOTOPON XOTUTE rOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBneHns
TemnepaTypoi. [NoBepHUTE MO
4acoBOW CTperkKe U3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.

0w @
ds @
® B f

MHaukaTop TemnepaTtypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepatypy
BHYTPUW JYXOBKM MO CUMBOMNY
TemnepaTtypbl Ha gucnnee. Cumeon
TeMnepaTtypbl NOSIBUTCS Ha AUCTNEE,
KOrga Ha4YHeTCsl MPUrOTOBIIEHUE, U
NCYE3HET, KOraa 4OCTUrHET 3aJaHHOM
Temnepatypsbl. Korga Temnepatypa
BHYTPUW OYXOBKU ynafAeT Hxe
yCTaHOBIEHHOW TemnepaTypsbl,
NOSIBUTCS CUMBOI TEMMEPATYPbI.

Tanmep

O omm e @
AU ¢S W N N i O O I S
s
1 2 3 4 5 6

KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK

OOk WN -
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CumBoOnbI Ha 3KpaHe

O

Ty
A\

r @&
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: CumBon BpeMeHu
NPUroTOBNEHUS

: CumBon BpeMeHu
OKOHYaHWSA MPUroTOBMEHNS
: CumBon TpeBoru

: CumBon sipKoCTU

: CumBon GrnoKMpOBKM
KHOMOK

*

8 : CumBon Temnepartypsl
P : CMBON rpOMKOCTU

- : CumBon GrnoKMpOBKM
asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.



q)YHKLWIOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHU

Ha Tabnuvue dyHKUMiA ykasaHbl (YHKLUOHATbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbLIE Bhbl
MOXETE UCMONb30BaTh B CBOE AyXOBKe, a Takke NokazaHbl MakcUMarbHbIi v
MUHVMarnbHBbIA MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL AnNs
COOTBETCTBYHOLLUX PYHKLMIA. Mopaaok pexxMmMoB paboTbl, NOKa3aHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpOBaTh OT NOPSAKa PacrosoXeHUs YCTPOMCTRA.

i w Namna
N
OYXOBKM

B nyxoBke He paboTaeT HarpesaTernb.
3aropaeTcsl TONbKO Namna AyXOBKU.

# Pa6oTa ¢
0 BEHTUNATOPOM

yxoBka He HarpeBaeTcH. PaboTtaeT
TONbKO BEHTUNATOP (Ha 3aaHewn
CTeHke). 3aMOpOXeHHY0 NuLLy C
rpaHynaMmv MeaneHHo pasMopausaroT
npu KOMHaTHON Temneparype,
MPUrOTOBMNEHHYIO XXe MULLY oXraxaaroT.
Bpewms, Heobxogumoe ans
pa3mopaxuBaHusi Liernoro Kycka Msca,
Gonblue, YeM Ans efbl C KyCoYKaMMu.

—_— BepxHuii n
HWKHWIA
b Harpes

Muiia HarpeBaeTca CBEPXY U CHU3Y
ofHoBpeMeHHo. Moaxoaut ans
BbINEYKM 1 TYLLIEHOro Msica B hopMax,
[Ns KEKCOB U NUPOXHBIX. Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNMN MWLM UCTIONb3YETCS
TONbKO OAVH NOTOK.

HwxHWiA
Harpes ¢
S BEHTUMATOPOM

11|

%

["ops4Yuin BO3OyX, HarpeTbIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpesBaTernem,
pacnpegenseTcst 6bICTPO U
paBHOMEPHO MO BCeW AyXOBKe BMeCTe C
paboToin BeHTUNsiITOpa. Bo Bpems
MPUrOoTOBNEHUN NULLM UCMONb3YeTCs
TOSILKO OWH FOTOK.

OTy byHKUMIO TakkKe crniegyeT
ncnonb3oBaTh A8 NErkon OYNCTKU
napom.

® TennoBeHTUNA
TOPp

["ops4Yuin BO3OyX, HarpeTbIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpesBaTernem,
pacnpegenseTcst 6bICTPO U
paBHOMEPHO MO BCeW AyXOBKe BMeCTe C
paboTton BeHTUNsATOpa. MNoaxoauT Ang
MPUroTOBNEHUS HECKONbKKX Oritog Ha
pas3HbIX NOKax.

17/RU



YT106bI CAKOHOMUTBL SHEPTUIO, BbI

] 3Ko MOXeTe UCNOoNb3oBaTh 3TY PYHKLUMIO
@@ BEHTUNATOP C BMecCTO "TennoBeHTUnaTop"s
— HarpeBom AnanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
NPUroTOBNEHUS HEMHOIO YBENMUYNUTCS.
DyHKUMS PaGortaioT HVI)KI;IVIVI HarpesaTenb U
@ ML BEHTUNATOPHbLIN oborpes. [NoaxoouTt
o OJ18 MPUrOTOBIEHUS MULLbI.
PaboTaloT BepXxHUii HarpeB, HWKHUI
HarpeB 1 BeHTUNSATOp. Bece vacTtn
@ ®yHkuyst "3D" YCTPONCTBA rOTOBATCH OOMHAKOBO U

GbicTpo. Bo Bpemsi npurotToBrneHun
MULLKU MCMOMNb3YETCS TONbKO OAUH
TOTOK.

£

MonHbIA rpunb

PaboTaeT 6onbLUOl rpunb Ha NOTONKe
AyxoBku. Mogxoant ans
NPUroTOBNEHUS Ha rpune B 6onbLUMX
Konv4ecTBax.

* Balue ycTpoicTBo paboTaeT B
TemnepaTypHOM AuanasoHe,
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yKa3aHHOM Ha perynsrope
TemnepaTypbl.



Axkceccyapbl 4nsa yctpoucTea

Balue ycTponcTBO MMeeT pasrnuyHble akceccyapbl. B aTom pasaene JocTynHO
onncaHne akceccyapoB U 1UX NpaBUIiibHOIo NCNOfIb30BaHUA. B 3aBncumocTu ot
moaenun yCTpOVICTBa, NnocTaBnsieMbI aKCceccCyap MOXeT BapbnpOBaTbCA. Bce
aKceccyapbl, onncaHHble B PyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTensa, MoryTt ObITb HeOOCTYIMHbI
AN BaLlero ycTpomncTaa.

MPUMEYAHME : JloTku B Ballem yCTpOMUCTBE MOryT AehopmMmpoBaTbCcs Noa
BO3JeNCTBMEM TeMnepaTypbl. OTO He NoBNMsieT Ha Ux cyHKuMo. Odedopmauus
ncyesaeT, Korga fioToK OCThIBaEeT.

CTaHAapTHLIN NOTOK
Vicnonb3yeTcsa Ans BbiNeyky,
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U XKapKu
GOnbLLMX KYCKOB.

Fny6okui noTok

McnonbayeTcsa Anst BbiNeYkw, Kapku
GOnNbLLMX KYCKOB, COMHbIX MPOAYKTOB
nnéo ansi cbopa xupa npu rpune.

PeweTyaTbii rpunb

Wcnonb3ayeTcs Ans xapku unm
pasMeLLeHVs NwK, kotopas byaeT
3anekaTtbCsl, XapuTbCs U TYLLUUTLCS Ha
BbIGPaHHOI Moske.
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Ucnonb3oBaHue aKceccyapoB
ycTpoucTBa

Monku ans rotoBKn

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHeN
NonoxeHust Nonok. Bel Takke moxeTe
yBuaeTb NOpsaoK NOMNoK B LMdpax Ha
nepegHen pame OyXOBKM.

Mopaenu ¢ pewetT4yaTbiM1 NONKaMu

Pa3melleHue pelieTyaToro rpusnsi Ha
nonkax ansi roToBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
O4yeHb BaXKHO MpaBUIIbHO pa3MeLlaTb
peLleTyaThIi rpusib Ha GOKOBbIX
pelueTyaTbix nomnkax. MNpu
pasmMeLlleHnn pelueTyaToro rpuna Ha
HY>XHOW NOIKe OTKpbITas 4acTb
OOIMKHa ObITb cnepeau. [ns ny4iiero
NPUroTOBNEHNs peLleTyaThIii rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
peweTtyaTon nonke. OH He JOIMKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.
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Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Mpu pasmelLieHUn Ha Nornke
peLueTyaThlii rpyUnb UMEET OfHO
HanpasneHwve. Mpu pa3MeLleHnm
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeaw. Mpu pasmeLLeHum
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeau.

Pa3melleHue foTKa Ha nosnkax ans
rOTOBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
Takke BaXXHO NpaBunbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BOKOBBIX peLleTvaTbIX
nonkax.

Mpu pasmeLyeHnn NoTKa Ha HYXXHOM
Monke ero CTopoHa, npeHasHa4YeHHas
ONsa yaepXaHusi, 4OrmkHa bbiTb
cnepeaw.

[nsa nyywero npuroToBrneHns NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
pelletyacToi nonke. OH He JOIKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.




Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Takke BaXXHO NpaBUNbHO pasmeLlaTth
NoTkn Ha GokoBbIX nonkax. Mpu
pa3MeLlLleHI Ha NOJIKe NOTOK UMeeT
ofHo HanpaeneHue. Mpu pasmeLleHnm
rIOTKa Ha HY>KHOW MOJIKe ero CTOpoHa,
npeaHasHavyeHHas ansa yaepxXaHus,

DyHKUMA cTONOpa pelleTyaToro
rpuns

CywecTByeT dyHKUNS cTOnopa,
npepoTBpaLlaloLlas onpokuabiBaHue
peLueTyaToro rpuns ¢ peetyaTon
nonku. C NOMOLLbIO 3TOW hyHKLNM Bbl
MOXKeTe nerko n 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHMMas pelleTyaTblil rpunb,
Bbl MOXeTe NOTSAHYTb ero Brepe noka
He [0CTUrHeT cTonopa. Bel JOMKHbI
npoTalnTb HaJ CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAArnuUTb €ro.

Mogenu ¢ peweT4yaTbiMU NONMKaMun

Mopenu 6e3 peleTyaTbIX NOMOK

PyHKLUMA cTOonopa AN noTka
pelweTyaToro rpunsa Mogenu ¢
pelweT4yaTbiMM NONKaMm
CyuiecTtByeT Takke hyHKLUMSA CTONOPA,
npegoTepaLlatoLlas onpokuabiBaHne
notka c pelwetyaton nonku. CHumas
NOTOK, ocBoBOAMTE ero oT 3aHero
3amMKa M NoTsHUTE Ha cebs, moka OH He
OOCTUrHeT ctonopa. Bbl AOMKHbI
NpoTaLMTb Hag CTOMOPOM, YTOObI
NOMHOCTLIO YAAmNMWTb Er0.
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MpaBunbHoOe pa3melleHue
pelleTyaToro rpuns U rioTka Ha
Tereckonnyecknx HanpasnAoLWMUX-
Mopaenu ¢ peweTyaTbiM/ NONKaMu 1
Tereckonuyeckumm
HanpaBnALWMMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpasrsoLLMM MOXHO Nerko
ycTaHaBnvBaTb U CHUMAaTb NOTKU U
peLleTyaTbii rpuns. MNpu
NCMNonb30BaHWM JTOTKOB U peLleT4aToro
rpurs ¢ TeneckonnyecKomn
HanpasnsioLLen Heobxoaumo crneanTb
3a TeMm, 4ToObl LUTbIPW Ha NepeaHen u
3agHel YacTsX TenecKonu4eckunx
HanpasnsoLWKX Npuneranu K Kkpasm
rpunsa v notka (MoKasaHo Ha PUCYHKe).
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TexHNn4YecKne xapakTepucTuku

BHelUHWe pa3mepsbl ycTponcTBa

(BbICOTa/LIJFl)/IpVIHaF/)rJ'I;%VIﬁa) 595 MM/594 MM/567 MM

MoHTaxHble pasmepbl AyXOBKU

(Bmoora /wpﬁjma /m%my;‘) 590 1nu 600 MM/560 MM/MUH 550 MM
HanpsixeHue / yacTtoTa 220-240B~; 50 'y

Twn kabens u ceveHve ncnonb3yetcs /

noaxoauT Ans UCrnorb30BaHUA B MuH HO5VV-FG 3 x 1,5 Mm?
YCTPOWNCTBE

O6was notpebnsemas MOLLHOCTb 3,3 kBT

Tun gyxoBKu MHorodyHKUMOHanLHasa ayxoBka

#

CteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeieHUs: ViHpopmaLumsa 06 sHepreTnyeckor MapKkupoBKe
3MNeKTPUYECKMX neyer npuseaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [JaHHble 3Ha4YeHNs onpeaensanTcs Npy cTaH4apTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO 1 BePXHero HarpesaTterns nubo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUNATOPA (MpW HanNuyum).

Knacc aHeproadeKkTMBHOCTH onpeaensieTcsl B COOTBETCTBUN CO
crneayoLwmMMmn NpropmuTeTamMmmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLNE (PYHKLMMN B YCTPONCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KUA rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHNUiA U HUXKHUIA
Harpes.

TexHun4yeckne XapakTepUCTUKN MOryT ObITb N3MeHEHbI be3
npeaBapuTernibHOro yseaoMneHnd ana ynydleHua Kkadecrtea yCTpOVICTBa.

PlllcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABMNAKTCA CXeMaTU4YHbIMUN U MOTYT HE
NONMHOCTbLIO COOTBETCTBOBAaTb BalleMy yCTpOVICTBy.

3HaueHus, ykazaHHble Ha 3TUKETKaxX YCTPOMCTBA WM B CONPOBOAUTENLHOIA
JOKYMeHTaLMW, Norny4YeHbl B 1abopaTopHbIX YCIOBWSIX B COOTBETCTBUN C
JeicTByOLWMMY CcTaHaapTaMu. B 3aBMCMOCTY OT yCrOBUIA 3KchnyaTauum 1
OKpYXXatoLLel cpeabl, 3T 3HAYEHNS MOTYT BapbUpOBaThb.
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Pl NepBas akcnnyaTtauus

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
MCMONb30BaHUIO BALLETO NPOAYKTA,
pekomeHayeTca caenatb cnegyollee
B nocneayoLmx pasaenax.

MNepBas yctaHoBKa

Bcerga yctaHaBnuBaite Bpemsi
CYTOK Nnepep MCronb3oBaHWeM
AyxoBku. Ecnv Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
FOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOZENSIX
LYXOBKM.

1.Mpwn NepBOM BKIMOYEHUM OYXOBKM Ha
avcrnee 6yoet muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @
IS)

o 13
plng NI N

Q@@@{%@

3.Haxmute O unu % npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.

S 1Tmr

§
| UL
8O @ & 8
4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHYBLLNCH DO,

O \TOCo
NI

Q@@@ﬁé’?@l

5.lNoaTBepanTe HaCTPONKY,
KoCHyBLUMCL O unu & Haxas.

» Bpemsi cyTok yCcTaHOBIEHO,

1 cumeon £ ncyesaeT ¢ aKkpaHa.
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Ecnu nepBoHa4anbHoe BpeMsi He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
bl 9 npogomxat MuraTh, a Bala
OYyXOBKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOJMKHbI NOATBEPAMUTL BPEMS
CYTOK, YCTAHOBUB BPEMSI CYyTOK
UNW HaXaB KHOMKYLD, Koraa oHa
HaxoauTcs B

nonoxeHun «12:00». Bol MoxeTe
N3MEHUTb BPEMS CYTOK MO3XKe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTporikny.

TekyLne HacTPOVKN BpeMeHU
OTMeHSITCA B cnyyvae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MNepBas ouncTka

1.Y6epuTe BCe yNnakoBOYHblE
maTepuansl.

2./13BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM, BXOOSLLEW B KOMMIEKT
MoCTaBKM.

3.BknioumnTe ycTponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKlo4MTe. Takum obpasom,
OCTaTK/ U Cnou, KOTopble MOrnu
oCTaTbCs B NeYn BO Bpems
Npoun3BoOACTBa, CropsAT U1
YTUNU3NPYIOTCS.

4.Tpmn paboTte ¢ npoayKkTom BbibepuTe
caMylo BbICOKYIO Temneparypy u
pabouyto OYHKUMIO, C KOTOPOW
paboTatoT Bce HarpeBaTenu B
BaLlem ycTponcTae. CMm. «PyHKUMM
ynpaBneHus ayxoBkon». O ToM, Kak
ynpaBnATb JYXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B crieaylolleM pasgene.

5.MNogoxanTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

6.MNpoTpuTe NOBEPXHOCTN AYXOBKU
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu ryokow, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.



Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyaposB:

Ouunctute akceccyapbl, n3pne4veHHble

13 OYXOBKW, BOAOW U MSTKOW ryOKOWA.
NMPUMEYMAHUE HekoTopble

MoloLe cpeacTea
N yncTawme
MaTepuansl MoryT
noBpeanTb
nosepxHocTb. He
ncnone3dymnTe Ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLve
cpencTsa,
yncTawmne
NOPOLUKN/KpeMbI, a
TaKKe ocTpble
npeameThI.

NMPUMEYAHUE

Mpun nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHne
HECKONbKMX 4YacoB
BO3MOXXHO
BblAerneHve abiMa
K 3anaxa. 9To
BronHe
HOpMaribHo.
Ybeautecnb, 4TO
KYXHS1 XOpOLUO
NpoBeTPUBAETCS,
4yTOGbI YOanuTb
Abim 1 3anax. He
BObIXanTe
BblAensioLmnecs
ObIM 1 3anaxu.
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B NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6was nHcpopmauma no
MCMOJNIb30BaHUIO QYXOBKMU

BeHTunaTop oxnaxaeHus (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxraxaeHus BKoyaeTcs
aBTOMaTU4eckM nNpu HeobxoanMocTn 1
oxraxgaeT Kak nepeaHio YyacTb
YyCTpONCTBA, Tak 1 mebenb. OH
aBTOMAaTUYECKM BbIKIIOYaETCS Mo
OKOHYaHWU MpoLiecca OXNaxaeHus.
"opAYMin BO3OYX BbIXOANUT Yepes
ABepLy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTe BEHTUMAUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTBHOM cnydae
AyX0BKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxgaroLumin BeHTUNSATop
npogomnxaet paboTaTb BO Bpems
paboTbl AyXOBKM UMK Nocre ee
BbIKITIo4eHNs (NpumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyyae, ecnu Bbl rotoBuUTe, 3aaaB
TaiMep OyXOBKMW, B KOHLIE BPEMEHU
MPUroTOBNEHUSA OXMNaXKaatoLLmN
BEHTUNATOP OTKITHOYUTCS CO BCEMM
dyHKUMsMU. Bpems paboTbl
oxraxjaroLLero BeHTunsTopa He
MOXeT ObITb onpenerneHo
nonb3oBaTernem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYaeTCH B
aBTOMaTUYeCKOM pexume. ITO He
ABMSIETCA HEMCMNPABHOCTbIO.
OcBelleHMe OyXOBKU

Korga ayxoBka HauMHaeT roToBUTb,
BKINtoYaeTcs famna gyxosku. B
HeKOTOpbIX MoAensx namna paboTtaet
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, B TO BpEMS
Kak B ApyrMx Mogensx oHa
BbIKITIO4aETCs Yepes onpeneneHHoe
BpeMS.

Ecnu Bbl X0TWTe, 4TOOLI Namna
AYXOBKM ropena HernpepbIBHO,
BblbepuTe PYHKLMIO ypaBneHus
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«Jlamna gyxoBKu» C MOMOLLLbIO PYYKHM
Bblibopa PYyHKLMUN.

PaboTa 6noka ynpaBneHus

AYyXOBKOW
O6Lwwwme npeaynpexaeHUsa No 61oKy
ynpaBneHuUsi AyXOBKOMW

MakcrmanbHoe Bpemsi
MPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YyCTaHOBUTb, — 5 4Yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrMM nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpammupoBaTb
AYyXOBOW LUKad.

Mpw BbINOAHEHUN MOOBLIX
HacTpoeK COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl 6yayT 3aropaTtbcs Ha
aucnnee. MNoxanyicTa,
NOAOXKANTE HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWMKM ObINN COXPaHEHBI.

Ecnu npon3eecTu kakve-nvm6o
HaCTPOWK/ NPUTrOTOBMEHUS,
BPEMSsI CyTOK Hemnb3s 6yaeT
N3MEHUTD.

Ecnu Bpems npurotoBneHuns
YyCTaHOBIEHO B Havare
NPUroTOBNEHUS, OCTaBLUEeecs
BpeMsi 0TOOPasnTCs Ha aKpaHe.

B cny4yadx, Korga yCtaHOBIEeHO
BpeMA npurotToBneHna nnn
BpeMA OKOH4YaHuA
NPUroToBIEeHUA, Bbl MOXeETe
OTMEHUTb aBTOMaTU4ECKN,
OepxaB KHOMKY (® B TeyeHne
ONNTEeNbHOINo BpeMeHN.
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KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK
CumBoOnbI Ha 3KpaHe

OOk WN -

: CumBon BpeMeHun

O NPUroTOBNEHUS
. : CumBon BpeMeHu
O OKOHYaHMWA MPUroToBNeHNs™®
Ial : CumBon TpeBoru
¢ : CumBon sipKoCTU
: CumBon GrnoKMpOBKM
3 KHOMOK
i : CumBon Temnepartypsl
o : CMBON rpOMKOCTU
: CumBon GrnoKMpOBKM

asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne oyxoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
YHKLMIO, KOTOPYIO XOTUTE
NPUroTOBUTBL C MOMOLLBIO PYYKM
BbIOOpa hyHKUMM, U yCTaHaABNMBaeTe
onpeaeneHHylo TeMnepaTtypy ¢
MOMOLLbIO PYYKM TEMMepaTyphl,
OYyXOBKa Ha4MHaeT paboTaTb.
BbIKNHOYNTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNIOYUTL OYyXOBOM LLKad),
NOBEPHYB Py4Ky BbIOOpa OYHKLMM 1
py4YKy TemnepaTypbl B MOJNIOXEHWE
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen
(bYHKLMN OYXOBKMK A4NA PyYHOro
NPUroToBMEeHUs

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasneHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBNMBas
BpPEMSsI NPUroTOBIEHWS], 3aaaBas
Temnepatypy u pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYIOLLIME Balle efe.

1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
FOTOBKM C MOMOLLIbIO PY4YKM BbiGOpa
OYHKLMK.
2.YcTaHoBUTe Temnepatypy
MPUrOTOBNEHUS C MOMOLLIbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBka Ha4HeT cpasy paboTaTtb npu
BbIGpaHHOW hyHKLMM 1 TemnepaType,
a 8 nosiBuTCs Ha akpaHe. Korga
Temneparypa BHYTPU JYXOBKM
AOCTUTHET YCTaHOBMEHHON
Temneparypbl, CUMBOT § ncyesHeT.
[yxoBka He BblKkrno4aeTcs
aBTOMAaTUYeCKM, Tak Kak
NPUroTOBNEHWE BPYUHYIO BbINOSHAETCH
6e3 ycTaHOBKM BpeMeHU
NPUroToBNeHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
KOHTPONMpoBaTb MpoLecc
NPUroTOBNEHME NULLM U
ocTaHaBnumBaTb ero. 1o oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PYUKy Bblbopa PyHKUMK U
perynatop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).
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MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NMpUroToBIIeHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKIMIOYEHWE OYXOBKM B KOHLE Nepuoaa
BpeMeHW, BbIOpaB TemnepaTypy U
pabouyio (OYHKLUNIO, XapaKTePHYIO Ans
BaLlel egbl, U YCTaHOBMB BPEMSI
NPUroTOBMNEHMS NO TaNMepy.
1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
NPUroTOBNEHMS.
2.HaxwumaitTe (9, noka Ha aucnnee He
nosisutca cumson O BpeMeHm
NPUroTOBINEHNS.

24 GNE @ & 8

Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHorKy ®
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK DO,

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,
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TemnepaType. YCTaHOBMNEHHOE BPeEMS
NPUroTOBNEHMS HAYHET 0OpaTHbIN
oTcyeT n § oTobpasnTcs Ha aucnnee.
Korga Temnepatypa BHYTPU OyXOBKU
OOCTUrHET yCTaHOBMEHHOW
TemnepaTypbl, CUMBON § NcUYesHeT.
5.MNocne 3aBepLueHns npoLecca
NPUroTOBMNEHMS HA 3KPaHE, NOSIBUTCS
Hagnvch "KoHew/End" , 3amuraet
cumson O 1 Tailmep nogact
3BYKOBOW curHarn
6.MpenynpexaeHue GyaeT 3ByyYaTb B
TeYyeHne AByX MUHYT. HaxmuTte
nobyto knasuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npegynpexaexuve. MpegynpexaeHue
npekpaTuTCs, U Ha ancnree
NOSsIBUTCSI BPEMSI CYTOK.
YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA
npuroToBrieHUs Ha 6onee nosgHee
Bpemsi: (Bapbupyertcs B
3aBMCUMOCTU OT Moaenu
ycTpounctBa. MoxeT He OGbITb
HeOCTYNHOW AN Bawero
ycTpoMncTBa.)
Bbibupas Temnepatypy n pabouyto
YHKLUMIO, XapaKTepHble Ans Ballero
6nofa, Bbl MOXETE YCTAaHOBUTL BPEMS
NPUroTOBNEHMS U BPEMST OKOHYaHWSA
NpuUroToBneHus Ha 6onee nosgHee
BpeMsi, MO3BONASA AYXOBKe
3anycKaTbCs 1 BbIKIIOYATHCA
aBTOMaTUYECKN.
1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
NPUroTOBNEHMS.
2.HaxumaitTe (9, noka Ha aucnnee He
NosiBUTCA cMMBON 5 BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNS.

Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

4.TMonoxute NPOAYKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
NMOMOLLBIO perynatopa TemnepaTypsl.

» Balua nyxoBka cpasy HauyHeT

paboTtaTb Npu BbIOpaHHOW YHKLMM U
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Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHOMKy &
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK D/O.

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,
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Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

» lNocrne Toro, Kak Bpemsi

NpuUroToBneHus dyoet

yCTaHOBMNEHO, cUMBON 9 NOCTOSIHHO

OyaeT oTobpaxaTbCs Ha aKpaHe.

4.HaxumaiiTe €9, noka Ha aucnnee He
NOSIBUTCS CUMBOI BPEMEHN 9
NPUroTOBMNEHNS.
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5.YcTaHoBUTE BpeMs NPUrOTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK /&,
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» Mocne Toro, Kak Bpemsi OKOHYaHUs
NnpUroToBneHus Gyaet

ycTaHosneHo, cumaon & u cumeon &S ¢
CYMBONOM Nepuoaa BpemeHn byayT
MOCTOSIHHO NOSABNATLCH Ha AUCTnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBneHue,
CUMBON < NcUesHeT.
6.MNonoxwnTe NPoAYyKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
MOMOLLIbIO perynsaTopa Temneparypbl.
» Yacbl AyXOBKM paccuUTbLIBalOT
BpeMsl Hayana NPUroToBreHus,
BblYMTasA BpeMsi NPUroTOBIEHUSA OT
yCTaHOBNEHHOIo BaMu BPEMEHMU
OKOH4YaHusA npurotoBneHus. Korga
HacTynuT BpeMsi Ha4yarna
NPUroTOBNEHUS, aKTUBUPYETCH
BblbpaHHas yHKUMS, 1 OyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
YcTaHOBMEHHOE BPeMS MPUrOTOBMEHNS
Ha4yHeT obpaTHbIN oTcueT
n § oTo6pasuTcs Ha aucnnee. Korga
Temneparypa BHYTPU JYXOBKM
AOCTUTHET YCTaHOBMEHHON
Temneparypbl, CUMBOT § ncyesHeT.
7.Tocne 3aBeplUeHus npouecca
MPUroTOBMNEHUS Ha 3KpaHe, NOSIBUTCSA
Hagnuck "KoHeuw/End" , 3amuraet
cumeon & u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW curHarn
8.MpenynpexaeHve byaet 3ByyaTb B
TeueHve ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knasuLy, 4Tobbl OCTAaHOBUTL
npeaynpexaexuve. MNMpegynpexaeHue
npekpaTuTcs, U Ha aucnnee
NOSIBUTCS BpeMs CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOIO
npegynpexaeHust dbyaet HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npeaoTBpaTUTb NOBTOPHOE
BKIIOYEHME [YXOBKN B KOHLIE
npegynpexaeHusi, yctTaHoBute
perynatop Temneparypbl 1
YHKUMOHANbLHYIO py4Kky Ha "0"
nornoxeHue (BbIKI) U BbIKNOUNTE
OYXOBKY.
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Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKUMPOBKU KNaBuUL

Bbl MOXeTe npenoTepaTuTb

BMeLLATENbLCTBO Bri0Ka ynpaBrneHus,

aKTMBMPOBaB (PYHKLMIO BIOKMPOBKM

KNaBuLL.

1.HaxvmaiiTe (), noka Ha aucnree He
NOSIBUTCS CUMBON (2.

. L

» MosiBuTCA cmBon 9, 1 Ha aucnnee
HayHeTcst obpaTHbI oTcueT 3-2-1.
Korga obpatHbiil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKkTuBuMpyeTcsa 6nokMpoBKa KraBuLL.
Mpu kacaHuu NGO KNaBmLLW NpK
ycTaHOBKe BMOKMPOBKM KraBuLL
Talimep nogacT 3BYKOBOW curHarl,

1 CUMBON (& 3aMUraerT.

Ecnv Bbl NnepecTtaHeTe kacaTbes
KHOMKM Ecnun Bbl NnepectaHeTe
3axumaTtb knasuiy & 1o
OKOH4YaHMs obpaTHOro oTcyeTa,
GrokvpoBka Knaeuw He ByaeT
aKkTMBMpoBaHa. [Jo OKOHYaHus
obpaTHoro otcyeTa, 6rIoKMpoBKa
Kntoya He OyadeT akTMBMpPOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuULL OYXOBKM
HEBO3MOXXHO MpW BKIMKOYEHHOW
GroknpoBku knaewuw. B criyyae
cbosi nuTaHus 6riokMpoBka
KnaBuw He BygeT oTMeHeHa.

OTKkntoveHne GNOKMPOBKM KNnaBuLl

1.HaxmuTe (2, noka cumson (& He
McuesHeT Ha aucnnee.

» CMMBON (3 UCHE3HET, 1 BrIOKMpOBKa

KnaBnaTypbl OTKIMKOYUTCA Ha gucnrnee.

YcTtaHoBKa 6yaunbHUKa
Bbl Takke MOXeTe Ucrnonb3oBaTh
Tanmep ycTponcTea Aansi ioboro
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npegynpexaeHns unm HanoMmnHaHus,
KPOME NMPUroTOBIIEHHUS.
ByounbHYK He BNUSIET Ha paboTy
OyxoBku. Vicnonb3ayeTcs B Lensx
npegynpexaeHus. Hanpumep, Bbl
MOXETE MCMONb30BaTh OYAWIBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUrotToBUTb €AY B
OYXOBKe B OnpenerneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHMMN YCTAHOBIIEHHOTO BamMu
BPEMEHW Yachl BblAagyT 3ByKOBOE
npegynpexaexHuve.

MakcumanbHoe Bpems npu

yCTaHOBKE 3BYKOBOTO CuUrHana —

23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite £}, noka Ha aucnree He
NosIBUTCS CMMBON L.
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2.® YcraHoBUTE Bpems ByaunbHUKaA C
MOMOLLIbIO KHOMOK /©.
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» [Nocne ycTaHOBKM BpeMeHM

BYAUnbHMKA CUMBON L2 NPOAOIHKUAT

ropeTb, a Bpemsi bygunbH1Ka HaYyHeT

obpaTHbI OoTcHeT Ha aucnnee. Ecnu

Bpems ByagurbHMKa 1 Bpems

NPUroTOBMNEHMWS YCTAHOBIEHbI

OO HOBPEMEHHO, Ha ancnnee

oTobpasutcst Hanbonee KOpoTKoe

Bpemsi.

3.To ncteveHun BpemeHn ByannbHKKa
cuMBON L} HaYHeT MuUraThb 1 BbioacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHuve.

BbiknoyeHne 6ygunbHuKa

1.lMo okoHYaHWM BpeMeHU byaunrbHMKa
OyaeT BblOaHO 3BYKOBOE




npeaynpexneHue B Te4eHne AByX
MUHYT. KocHuTech noboi knasuLm
ANsi TOro, YTo6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHus.

» MpenynpexaeHne npekpaTuTcs, u Ha

aucnnee nosiBUTCS BPeMS CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTDL

OyAUNbHUK:

1.Haxumaiite £, noka Ha gucnnee He
nosisuTcst cumeon £\ ans c6poca
BpeMeHu byannbHuka. depxuTe
KHOMKy ©), noka He NosiBUTCS
Haanuck «00:00».

2.0 BbI TaKKe MOXETe OTMEHUTB
npeaynpexaatoLwmnin curHar, Haxas u
yOepxuBas KrnasuLLly.

N3mMeHeHWe YPOBHS rPOMKOCTHU

1.Haxumarite knasuwy £, noka Ha
aucnnee He nosisutcst cumson .

LI 1@
=

Q@@@@@

2.YcTaHOBUTE Xenaemblil ypoBeHb C
NoMoLLbIO KHOMoK B/O. (b-01-b-02-
b-03)

<
I I

Q@@f\{%@

3.Haxxmute kHoMKy & ana
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
aKTMBUpPYETCA B Onuxkarliee BpemMs
0e3 HaXxaTuUs KIaBULLIN.

HacTtpoiika spkocTu gucnnes

1.Haxumarite knasuwy %, noka Ha
aucnnee He nosisutca cumson (.

L P
R I

Q@@@‘&@l

2.YcTaHOBUTE Xenaemyto SpKoCTb C
noMoLLbIo KHomok D/O. (d-01-d-02-
d-03)

Q@@%@ﬁ

» HaxxmuTe kHonky ¢ ans
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
aKTMBUpPYETCA B Onuxkarliee BpemMs
6e3 HaxaTusi KnasuLLW.
CmMeHa BpeMeHM CyTOK
B Balleli oyxoBke: 4TOObI MU3BMEHUTD
BPEMS1 CYTOK, KOTOPOE Bbl
npeaBapuUTENBHO YCTAHOBUIMN,
1.Haxumaiite £, noka Ha aucnnee He
nosieutca cumson .
2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @

IS}

o 13m0

J

Q@@@iﬂ%ﬁ

3.Haxmute 9 unu £ npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.

cE e ininl
RN}

Q@@@%}ﬁ

4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHyBLLCHL D/O.
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: 5.lNoaTBepanTe HaCTPOWKY,
o | —l’_‘l—' - KocHyBLUMCh O unu & Haxas.
I 1 1 » Bpems CcyToK yCTaHOBMNEHO,

A — 1 cumBon £ ncyesaeT ¢ aKpaHa.

Q@@@i@éﬁ

32/RU



E O6uwasa nHogpopmauus Nno NpUroToBIEeHUIO

B naHHOM pasfene AaHbl COBETHI MO
NPUrOTOBIEHNIO MULLIM.

MoMUMO 3TOro, Bbl TAKXe MOXETE
HaWTV HEKOTOPbIE U3 NPOAYKTOB,
NPOTECTUPOBAHHbLIX NMPOU3BOAUTENEM,
1 Hanbonee noaxosLLMe napameTpbl
ANs 3TX NpoaykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYHOLLNE HACTPOWKM JYXOBKU
W aKceccyapbl Ans 3TUX NPOOYKTOB.

O6wme npeaynpexaeHus
KacaTefibHO FOTOBKMU B

AyXxoBKe

* [pu OTKpbITUM OBEPLbI AYXOBKM BO
BpPEMS UNW NOCne NPUroToBIEHWS
MOXeT NosiBMTLCA ropa4vuin nap. MNMap
MOXeT 0Bxeub pyKy, Mo 1 / unu
rnasa. OTKpbIBas OBepLY AYyXOBKM,
cTapanTech AepxXaTtbcs noganslue.

* VIHTEHCUBHBIV Nap, oGpasyoLmincs
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU 1 CHapPYXu neyu,
a TaKke Ha BepXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 3T0
HOpMaribHOE N PU3N4EeCcKoe ABMEHUe.

+ 3HayeHus TemMnepaTypbl U BpeMeH!
NPUroTOBNEHUS, YKa3aHHbIe Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa u
KonuyecTea efbl. [10 3TON NpUYUHE
3TW 3HAYEHWS NpuBEAEHbI B
AnanasoHax.

* [lepen npoLieccoM roToBku, Bcerga
n3BriekanTe Heucnosnb3yemble
aKkceccyapbl U3 OYXOBKW.
IMpuHaaneXxHocTK, ocTarLmecs B
OYXOBKe, CNocobHbI moMellaTb
NPUroToBNEHMIO Baluux 6ntog npu
NpaBUNbHbIX 3HAYEHUSIX.

« [1na npoaykToB, KOTOpbIEe Bbl ByaeTe
rOTOBWUTbL MO CBOEMY COOCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXETe ccbinaTbCcs Ha
aHanoruyHble NpoayKTbl, yKasaHHble
B Tabnuuax npuroToBneHums.

* Vcnonb3oBaHue npunaraembix
akceccyapoB NMOMOXeT YNyyLlInTb
KyNMHapHble XapakTepUCTUKN.
Bcerna cobniopavite
npegynpexaeHust 1 nHopmaLmio,
npegocTaBneHHyo NponsBoamTenem
ANsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OGyneTe ucnonb3oBathb.

* PaspexbTe XnpoHenpoHuaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl bygeTe
Mcnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOSALMX AnSs
KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTte
roToBUTL. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTeNHepa, MOXeT NpMBOAUTb K
oXoram ¥ BNUSITb Ha Ka4ecTBO
BaLlei KynmHapuu. lNMonb3ynTech
XMpOoHenpoHuLuaemoi 6ymaromn,
KOTOpYto Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTh B
yKaszaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

+ [Ina XopoLmx KynnHapHbIX
XapaKTepucTVK NonoxuTe eay Ha
pekoMeHayeMyto HY>KHYHo norky. He
MEHANTe NONoXeHne Noriku BO
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

Bbineyka n 6ntoga B AyxoBKe

O6was uHdopmavrms

* Mbl pekoMeHayeM 1UCrnonbL3oBaTb
akceccyapbl ycTponcTea ans
XOpPOLLEro NPUroTOBEHUS NMULLM.
Ecnu Bbl cobrpaeTech Ucnonb3osaTtb
BHELLHIOO nocyay, npeanovmTanTe
TEMHYI0, He MPUNUNaLLyio 1
TEPMOCTOMKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeaBapuTernbHbI HarpeBs B
Tabnvue NpuUroToBneHUs, He
3abyabTe NnocTaBMTb NPOAYKTHI B
AYXOBKy nocne npeasaputenbHOro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoButb C
NCMNONb30BaHMEM peLLeTyaToro
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rpungd, noctaBbTe NMNPOAYKTbI B LLEHTP
rpund, a He Bo3ne 3afHEeN CTEHKM.
Bce MaTepuansbl, UCnonb3yemMblie Npn
N3roTOBMNEHUN TecTa, AOIMKHbI ObITb

CBEXUMU U KOMHATHOM TeMnepartypbl.

CraTyc NpuUroToBrEeHUs NPOOYKTOB
MOXET BapbMpoBaTbCS B
3aBUCMMOCTM OT KONMMYECTBA MNULLIK U
pa3mepa nocyabl.

MeTtannuyeckue, kepammyeckme n
CTEKNSAHHbIE (POPMbI YBENNYNBAIOT
BPEMS MPUrOTOBIEHNUS, @ HIDKHAS
NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX N3nennii
He NoApYyMSHUBAETCS paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpems roToBku
ncnonb3oBaTh KynuHapHyto bymary,
HWKHSAS MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXEeT nompxkaputbecd. B aTom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbes
YBEJNTMYUTB BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npuMepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnmuax
NPUroToBNEHUS, onpeneneHsl B
pesynbTaTte UCMbITaHWi,
NPOBEAEHHbIX B HALLNX
nabopaTtopusax. MNogxoaawme ons
BacC 3HaYeHNss MOryT oTnnYaTbCcs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eay Ha NOAXOASLLYIO
MorKy, pEKOMEeHOOBaHHY0 B Tabnuvue
AN NpUroToBneHus nuwm. CuuntanTe
HWXKHIOKO MOMKY AYXOBKU B KQ4ecTBe
nornku 1.

KOMYeCTBO XMUAKOCTU Unun
yMeHbLUMTE TeMmnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nmpora) cropen,
MONOXNTE €ro Ha HWDKHIOK MOSKY,
NOHWU3bTE TemnepaTypy 1 yBenuybte
BpPEMS BbINeYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbiNeYeH N3HYTPU,
HO CHapy>u NUMKUIA, NCNonb3yinTe
MeHbLLEee KONMMYeCTBO XMOKOCTH,
CHU3bTE TemnepaTypy U yBenuubTe
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUroTOBIEHUIO
BbINeYKH
* Ecnu TecTo CnuLLKOM Cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMSs MPUrOTOBIIEHNS.
HamounTe TeCTOBbIE JTIEHTLI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMECK MOJTOKa, Macra,
vl 1 orypTa.

Ecnu TecTo rotoBUTCS MEIEHHO,
ybeanTtech, 4TO TONWMHA TECTA,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBWUIN, HE
BbIXOOMT 3a NPeAernbl notka.

Ecnu TecTo 06xapeHo Ha
NMOBEPXHOCTHU, HO AHO HE MPOMNEYEHO,
ybeanTechb, 4TO KONUYECTBO COYCa,
KOTOpOE Bbl OyaeTe ucnornb3oBatb
AN TECTA, HE CIULLIKOM MHOIO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NoApyMsiHMBaHUS! NonpobyniTe
paBHOMEPHO pacnpedenntb Coyc
MeXay NiMcTamMm TecTa U BbINEYKON.
BbinekanTe TeCTO B NOMIOXEHUUN U

CoBeTbl N0 BbiNe4YKke TOPTOB

(nuporos)

« Ecnu nupor (TopT) CRMLLKOM CyXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMS BbiNEKaHUsI.

« Ecnu nupor (TopT) BRaxHbI,
ncnonb3ynte HebonbLLOE

Temneparype, COOTBETCTBYIOLLMX
Tabnuue npurotoBnexus. Ecnu aHo
BCE eLle HeloCTaTOYHO KOPUYHEBOIO
LBeTa, NOMECTMTE TECTO Ha HIDKHIO
MONKy Ans NocrneaywLero
NPUrOTOBINEHUS.
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Tabnuua Ans BbiNeYKU U 3aneKaHKu

Beineux BepxHuii n
aB OpauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK HUDKHMiA Harpes 3 180 30...40
110TKE
Bbineuk
aB DopMbl ANs BbINEYKM HA  TennoBeHTUNs
dopmo Opuki otok pelueTyaTom rpune** TOp 2 180 30...40
yKe
o * BepxHuii n
OpwnH noTtok CTaHgapTHbI NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 160 25...35
Mopaenu ¢
pelieTyaTbl
TennoBeHTUNs Mu
OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® 0 nonkamm: 3 150 25...35
P Mopenu 6e3
Heb6onb peLieTyaTbl
e X NONoK: 2
BbINeyK Mogenu ¢
" pelieTyaTbl Moaenm ¢
- pelieTyaTbiM
2_C o . N M nonkamu:
~LTARABPTHBIN NOTOK™ 1o n0pepTng : 25 ...40
2 notka 4 —KoHgutepckuit 2-4 150
N Top Mogpenm Ges Mopenu 6e3
noToK pelieTyaTbIx
pelieTyaTbl X
. nonok: 30 ...
X MONoK: 45
140
Kpyrnas dopma ans
BbIMEYKN, JUAMETPOM BepxHuii n
Opun notox 26 cM C 3aXMMOM Ha HWKHWUI HarpeB 2 160 30..-40
Bucksun pelueTyaTom rpune**
T Kpyrnas dopma ans
BbINEYKW, AMamMmeTpoM  TennoBeHTUnNs
OpauH noTok 26 oM C 3EKAMOM Ha Top 2 160 30...40
peLeTyaTom rpune**
OpauH noTok o . BepxHuii n
KoHgutepckuin notok HUDKHMIA HarpeB 3 170 25...35
MNeyeHb OauH notok KonguTepckuii notok* Ten"iz?mm 3 170 20...30
e
2 —CtangapTHbIn notok*
2 noTka 4 —KonpuTepckuit Te"”ﬁze“m“" 2-4 170 25...35
NOTOK* P
. . BepxHuii n
OpwnH noTtok CTaHgapTHbI NOTOK HUDKHMIA HArDeB 2 200 35...45
TecTo o * TennoBeHTUNs
NMpoXe OpwnH noTtok CTaHgapTHbI NOTOK Top 2 180 35...45
HHOro 1 —CTaHaapTHbIA NOTOK®
2 notka 4 —KoHgutepckuit Tenm;zeHTMnﬂ 1-4 180 35...45
N0TOK* P
. . BepxHuii n
OpwnH noTtok CTaHgapTHbI NOTOK HUDKHMIA HArDeB 2 200 20...30
CpobHo  OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® Tennizt‘a)umnﬂ 3 180 20...30
e Tecro 2 —CTanaapTHbI NoToK™
2 notka 4 —KoHgutepckuit Tenm;zeHTMnﬂ 2-4 180 20...30
N0TOK* P
o * BepxHuii n
Lli?ﬁbu OpwnH noTtok CTaHgapTHbI NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 200 30...40
xne6 OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® Tenngzt‘a)HTMnﬂ 3 200 30...40
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JasaHb

CreknsiHHasi/meTannuye
ckasi NpsAMOyronbHas

BepxHuii n

A Opun notox dopma Ha pelleT4aToM  HWXKHWIA Harpes 2unn 3 200 30..-40
rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckasi opma, BepxHuii n
6 Opun notox avameTtpom 20 cM Ha HWKHWUI HarpeB 2 180 50...70
:I';L'H pelueTyaTom rpune**
Anpor Kpyrnas qepg)aﬂ .
MeTannuyeckasi opma, ennoBeHTUNA
OpauH noTok MamMeTpom 20 oM Ha Top 2 170 50...70
peLeTyaTom rpune**
o * BepxHuii n
e OpauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK HIDKHIIA HATDEE 2 200 ... 220 10...20
OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® PyHKUUA 3 250 8...15
nmuLbl

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.

Ta6nuvua npuroToBneHus Ans Ko BEHTUNSATOP C HAarpeBoM - ¢ hyHKLUUen

ynpasneHus

* He meHsnTe TeMnepartypy npurotoBrneHnd nocrne Toro, Kak npurotoesneHne

HayHeTCs B OKO BEHTUIATOP C HAarpeBOM - C (DYHKLIMEN yrpaBneHus.

+ He oTkpbiBaliTe oBEpLY BO BpeMsi MPUrOTOBIEHNS B KO BEHTUNATOP C
HarpeBoM - ¢ PyHKUMEN ynpaBneHus. Ecnu ABepb He OTKpbIBaeTCH,
BHYTPEHHSIS TeMnepaTtypa OnTUMU3UPYETCS AN SKOHOMMUU SHEPTUM Y MOXKET
oTnuyaTbCsl OT oTOBpakaeMoii Ha aucnnee.

- H

3

Heb6onblune CTraHgapTHbI
BLINeuKN OpauH noTok HOTOK® 3 160 25..35
[NeyeHbe OpauH noTok CTaHnapIHb'" 3 180 25...35

JI0TOK

TecTo CTraHgapTHbI
MPOXKEHHOTO OpauH noTok HoTOK* 3 200 45 ...55

CpobHoe CraHpapTHbIv
Tecto OpauH noTok HoToK* 3 200 35..45

* OTn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
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Msico, Pbi6a n lNMtunua

KnioueBble MOMEHTbI 06Xapku

+ lNepepn Tem, Kak roTOBUTb KypuLyy,
nHaenky n GonbLuve Kyckun Msaca,
4YTOOGbI NOBLICUTE IPHEKTUBHOCTD
NPUroTOBNEHUS, NpUNpPaBbTe
TNIMMOHHBIM COKOM U1 NepLeM.

* [lpurotoBneHve Maca Ha KOCTOYKe
3aHumaet o1 15 go 30 MuHyT

* PaccuutbiBanTe OT 4 A0 S5 MUHYT

BPeMeHW NpuUroToBrieHns Ha
CaHTUMETP TONLLMHBLI MSAca.

o oKOHYaHUW NPUrOTOBIIEHUS
OCTaBbTe MSICO B JyXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 muHyT. CoK Msica nyulle
pacrnpegenseTcs no xapeHoMy Mscy
N He BbIXOAMUT MPU Hape3aHun Msca.
PbiBy cnegyeT pasmelyaTb Ha nonke

Gonblue, YeM xapka gurne.

Tabnuua ana n

UroToBJ1IEHNA MACA

cpeaHero Unm HU3KOro ypoBHA B

TEPMOCTOMKOW Taperike.
DbLIOLI U NTULbI

TENK MUHYT
LenbHbIn) / CraHpapTHbIv BepxHuii n 250/max,
()KapKoe ()1 Opuki otok non?x* Humuzﬁ Harpes 3 3atem 180 ... 60... 80
Kr) 190
BapaHbsi . . 15 MuH
HO)KI?a (15- Opmunorox  CT@HAAPTHeIA Bepxruii 3 250/ma)2 110 ... 120
2.0 k) TIOTOK HWXHUI HarpeB satem 170
PeleTyaTbin
rpunes* o 15 MuHyT
OpuH notok  MomecTtuTte oauH Bep)vam " 2 250/max, 60 ... 80
HWKHWUIA HarpeB
TNOTOK Ha 3atem 190
HVKHIOK MOMKY
PeleTyaTbin
3aneyeHHast rpuns*
kypuua (1.8-  OpauH notok  [Momectnte ognH  TennoseHTURATOP 2 200 ... 220 60 ... 80
2 kr) TNOTOK Ha
HVKHIOK MOMKY
PeleTyaTbin
rpunes* 15 MuHyT
OpuH notok  MomecTtuTte oauH DyHkuuma "3D" 2 250/max, 60 ... 80
TNOTOK Ha 3atem 190
HVKHIOK MOMKY
25 MuHYT
CTraHgapTHbI BepxHuii n 250/max,
Opun notox NOTOK* HWKHWUI HarpeB 1 3atem 180 ... 150...210
WHpenka 190
(5.5 «r) 25 MUHYT
CraHpapTHbIv WA 250/max,
OpauH noTok HOTOK® DyHkuuma "3D! 1 satem 180 ... 150 ... 210
190
PeleTyaTbin
rpun” BepxHuii n
OpuH notok  MomecTtuTte oauH ° 3 200 20...30
HWKHWUIA HarpeB
TI0TOK Ha
PuiGa HUKHIOK nonfy
PeleTyaTbin
rpunp*
OpuH notok  MomecTtuTte oauH DyHkuuma "3D" 3 200 20...30
TI0TOK Ha

HWXHIOK MOSKY

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* 3Tn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.
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Fpunb KnioyeBble MOMEHTbLI MO FPUnNio
KpacHoe msico, pbiba 1 nTmua 6bicTpo ¢ lNpuroToBbTE NKLLY OAMHAKOBO

06XxapvBatoTCs Ha rpurie, CoOXpaHsioT TOMNWMWHbI 1 BECOM, HACKOMNbKO 3TO
KpacuBYIO KOPOYKY U He BbIChIXaloT. BO3MOXHO, A5 rpuns.

OcobeHHO noaxoaaT Ans rpuns cune,  * lomectuTte Kycouku,

LIaLwWnbIK, Kornbackl, a Takke CovHble ﬂpeﬂHaSHaqveHHble ana rpunsd, Ha 3
OBOLLM (MOMUAOPBI, NYK U T. A.). peLueTyaThbI rpUnb UNn peLueTyaTbIn

NOTOK, pacnpenensisi Ux Taknum
06pa3oM, 4ToObI He NpeBbILaTh
pa3mepbl HarpesaTernsi.

* Bpems npuroToBreHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBUCUMOCTU OT TOMNLLUUHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

« COBMHbTE pelleTyaThiil rpunb U1
peLueTyaThbl IOTOK A0 XenaemMoro
YPOBHs1 B AyxoBke. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha peLleTyaToM rpune,
COBVHbTE NOTOK K HUXKHEN MOoriKe,
4TOOBLI COBpaTb Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOphIN Bbl cobrnpaeTech
COBVIHYTb, OOIDKEH UMETb pa3mepbl
A58 TOro, 4ToObl MOKPbITH BCHO
nnowagp rpuns. 3TOT JIOTOK MOXET
He NOoCTaBNATLCS C JYXOBKON.
HanenTte HeMHoro BoAbl B NIOTOK
OYXOBKMN 01151 NIErkKOn O4UCTKN.

MpeaynpexneHus obwero

Xapakrepa

* MNuwa, He npurogHas aAns rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. [0ToBbTE Ha rpure TonbKo
efa, NnoaxoasLLyo ans
MHTEHCUBHOIO OrHA Ha rpune. Kpome
TOro, He pa3mellanTe eay CrULLKOM
Janeko B 3afHel yacTu rpuns. 310
camas ropsivasi 30Ha, U1 XunpHasi
nu1LLa MOXeT 3aropeThbCs.

+ 3akpoinTe aBepuUy AYXOBKA BO
BpeMs rpuns. Hukoraa Bknrovaite
rpunb ¢ OTKPbITOM ABepLUen
BYXOBKU. FopsAune noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

Tabnuua ana rp

Puiba PelueTyatbiv rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kkycoukamm PelueTyaTbii rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_n:l Z(FLSTBH"J"Ha) PelueTyaTbif rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250 20..25
Crelik - (qonbku) PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250 25...30
OT6uBHaZA 13 o
TENSTUHBI PelueTyaTbif rpunb 4-5 250 25..30
OBolyHas 3anekaHka  Pelwetyatbiv rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbii rpunb 4 250 1..3
PekomeHayeTcs npeaBaputenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6nioaa, NpuroToBneHHbIe Ha rpune.
[epeBepHUTE KYCOYKM N nocne 1/2 o1 obLero BpeMeHV NPUroToOBNEHUSI Ha rpune.
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MpoaykTbl ANs TecTUPOBaHUA
MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ANa NpUroToBNEHNS NULLKU, BHOCATCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptom EN 60350-1, 4tobbl 06neryntb TEeCTUpPOBaHWe nNpoaykTa aAns

KOHTPOMbHbIX YYPEXKOAEHWA.

Tabnuua ana n

OpauH

UroToBJ1€HNA N

CraHpapTHbIv

BepxHuii n

POOHLIX 6N

JIOTOK N0TOK* HWKHWI HarpeB 3 140 20...30
Mopaenu ¢
pelueTyaTbiMmn
MecouHoe [OF: 171 CraHpapTHbIv TennoBeHTUNAT nonkamm: 3
. 140 15...25
neyeHbe T0TOK TIOTOK op Mopenu 6e3
(cnapkoe peLueTyaTbIX
neyeHbe) nomnok: 2
2-CTaHaapTHbIn
NOTOK* TennoBeHTUNAT
2 notka 4-KoHpuTepciuii op 2-4 140 15..25
N0TOK*
[OF: 171 CTaH,qap'I;HbIVI Bep)Sva " 3 160 25 35
JI0TOK JI0TOK HVXKHWUI HarpeB
Mopaenu ¢
pelueTyaTbiMmn
OanH CraHpapTHbIv TennoBeHTUNAT nonkamm: 3 150 25 35
T0TOK NOTOK* op Mopenu 6e3
pelieTyaTbIx
Hebonblumn nonok: 2
€ BbINevKkn Mogenu ¢
peweTyaTbl Mopenm ¢
2-CtaHpapTHbIv MU peLweTyaTbiMU
noToK* TennoBeHTUNAT Mosikamm: nonkamm: 25 ... 40
2 notka o 2-4
4-KoHautepckuit op 150 Mopgenmu 6e3
NOTOK* Mopenu 6e3 pelieTyaTbIx
pelweTyaTbiX nonok: 30 ... 45
nonok: 140
Kpyrnas dopma
NSl BbINeyKu,
OpguH  gnameTpom 26 cm Bep)fuuu " 2 160 30 ... 40
1NOTOK C 32XUMOM Ha HWXHUI HarpeB
pelueTyaToMm
"
Bucksut rpune
Kpyrnas dopma
NSl BbINeyKu,
OpguH  guameTpom 26 cm  TennoBeHTUNAT 2 160 30 ... 40
T0TOK C 32)KMMOM Ha op
pelueTyaToMm
rpune**
Kpyrnas yepHas
MmeTannuyeckas
[OF: 171 dopma, Bep)SHuu n 2 180 50 .. 70
notok  AnameTpom 20 CM  HWXKHWI HarpeB
Ha pelueTyaTom
A6noyHbIn rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MmeTannuyeckas
OanH dopma, TennoBeHTUNAT 2 170 50 ... 70
notok  auvametpom 20 cm op

Ha pelueTyaTom
rpune**

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** 3TV akceccyapbl He BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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4 250 .3

PelueTyaTbif rpunb 4 250 20...30

Xneb «TocToBbINY 1.
Tedtenu (roBsguHa)
- 12 wr.
MepesepHuTe 6ntogo nocne 1/2 ot obLero BpeMeHn NPUroToBNEHNs Ha rpune.

PekomeHAyeTCcsl NpeaBapUTENbHO pasorpeBaTh B TedeHne 5 MUHYT Bce 6rofa, NPpUroToBNEHHbBIE HA rpune.

PelieTyaTtbii rpunb
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Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

UHdopmauumsa no obien
yucTke

A Npenynpexnexns obuwero
Xapakrtepa

MopoxauTe, Noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET 0O Ha4arna O4YUCTKMU.
opsiumMe NoBepPXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTea
NpsiMO Ha ropsivne MNOBEPXHOCTU. DTO
MOXET MPUBECTU K NMOSIBNEHMUIO
MOCTOSIHHBIX NSATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
cnegyert TWATENbHO o4MLLaTh U
cywmnTb. Takum obpasom, octaTkm
Ny KM Nerko n ObICTpPo yaanswTcs, a
OoCTaTKM efbl He CropatoT npu
NMOBTOPHOM UCMOSb30BaHNM
npoaykrta. Taknum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryX0bl
nprbopa 1 YMeHbLUAOTCS YacTo
BO3HUMKatoLLMe Npobrembl.

He ncnonbayiiTe naposble MoKOLLNE
CpencTBa ans YNCTKM.

HekoTopble MOKOLLNE 1 YUCTALLME
CpefcTBa MOryT noeBpexaartb
NnoBepPXHOCTb. He ncnonbsyite
abpasvBHbIE MOIOLLME CPEACTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU, YACTALLNE
KpeMbI, cpecTBa Ania yaaneHus
HaKUMW U1 oCTpble NpegMeThbl BO
BPEMS YNCTKN.

CneumnanbHoe YucTsLee CpencTBo
OJ1S O4UCTKM NOCHe KaXaoro
MCnornb3oBaHNs He TpebyeTcs.
HeobxogMmo oumctuTeb ¢
NCMNOSb30BaHNEM MOHOLLLETO
cpencTBa Ans nocyabl U Tensnomn
BOAbl C MOMOLLIBIO MSTKOW TKaHW UK
rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXON
TKaHbIO N3 MUKPO BOOKOH.
O6s3aTENBHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCIO OCTaBLUYHCS XUAKOCTb nocre
OYUCTKN N HEMEAJIEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eqabl, pa3dpbi3ruBaemble BO
BpPEMS NPUroTOBMNEHNS.

He moliTe kakon-nMbo KOMMOHEHT
YCTPONCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MalluHe.

Hep)KaBelou.wle NOBEepPXHOCTU

He ncnonb3ynTe KUCNOTHbIE UMK
Xnopcoaepallme YucTawme
CpefcTBa Npu YMCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HEPXKABEKLLEN CTanm.
[MoBEPXHOCTb N3 HEpPXKaBetoLLEe
cTanu co BpEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LBET. DTO HOpMarbHOe
saBrieHune. Nocne kaxaow onepauuu
O4YMLLANTE NOBEPXHOCTL C NMOMOLLBIO
MOIOLLLENO CPEeACTBA, MOOXOOALLENO
OIS MOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanw.

OyuncTuTe ¢ NOMOLLBIO MSATKON
MbINIbHOWM TKaHW 1 KWOKOTO (He
LapanaroLLero) MolLLEro cpeacTea
NOAXOASLLEro AN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBerLLEeN cTanu, cTapasicb
nNpoTUpaTh B OQHOM HanpaBneHum.
HemenneHHo, He aoxuaascs,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka v 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B TEYEHNE ANUTESbHBLIX
nepruoaoB BPEMEHM.

3MaJ1V|pOBaHHbIe NOBEepPXHOCTU

Mocne kaxpgow akcnnyaTauum
HeobX0aNMO OYNCTUTb
3MarnuoBaHHbIE MOBEPXHOCTU C
NCMNonb30BaHNEM MOIOLLIErO
cpeAcTsa Ans nocyabl U Tennomn
BOAbI C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unm
ry6ku 1 BbICYLLUWNTb CYXOW TKaHbIHO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
YHKUMIO FTErKOn NapoBON OYUCTKY,
Bbl MOXETe yaanuTb eto Nerkyto
HenocTosAHHY0 rpsasb. (Cm. Pasgen
«Jlerkas napoBas o4MCTKa»)
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[ns yoaneHus cTOMKUX NSTEH MOXHO
Mcnonb3oBaTh CPEACTBO AN YNCTKU
OYXOBKU N peLleTKH,
pekomMeHAOBaHHOEe Ha Beb-cante
Bawlero 6peHaa, 1 He LapanatroLLyo
ryoky. He ncnomnb3ayinte BHELUHWIA
OUYUCTUTENDb AYXOBKN.

[yxoBka OoMmKHa OCTbITb ANs
nocriegytoLen YACTKA B 30He
npuroToBneHns Nuwmn. Ymuctka Ha
ropsiynx NOBEPXHOCTAX CO3aaeT Kak
OnacHOCTb noxapa, Tak u
noBpexaeHne NOBEPXHOCTN amaru.

nOBerHOCTM KaTarimTu4yeckoro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKU B 30He
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO aMarnbio NnMoo
KaTanuTUYeCcKUMK cTeHKaMn. ATo
3aBUCUT OT MOAENMW.
KaTanutnyeckne cTeHKU UMeT
nerkyo MaToOBYIO U MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HY>KHO YnMCTUTb
KaTanuTu4eckne CTEHKN OyXOBKM.
Katanutuyeckme noBepxHOCTU
nornowaoT macro 6narogapsi cBoem
MOPUCTON CTPYKTYPE M HauYMHaoT
CUsATb, KOrga NOBEPXHOCTb
HacblLLeHa MacrnoMm, U B Takux
crny4yasix pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb
jeTtanu.

CteknsiHHble NOBEepPXHOCTU

Mpu ouncTKe CTEKNSHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3ynTe
YUCTUKM N3 TBEpAOro MeTanna u
abpasvBHbIE YMCTALLME MaTepuansl.
OHKM MOryT NoBpeamnTb CTEKIMSIHHYIO
NOBEPXHOCTb.

OuncTtnte NpmMbop C NOMOLLIBIO
cpeacTsa AN MbiTbs Nocyabl,
TENon BoAbl Y TKaHbIO U3 MUKPO
BOIMOKOH, NpeHa3HaYeHHoWn aAng
CTEKMSIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0O CyXOW TKaHbIO 13
MUKPO BOJTOKOH.
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* Ecnun nocne o4ncTkM octaHeTcs
MoloLLee cpeaCcTBO, HAMOYUTE ero
XONOAHOW BOAOW U BbITPUTE YNCTOM
N CYXOW TKaHbIO 13 MUKPO BOMOKOH.
OcTtaTok MOKLLIEro cpeacTea MoXeT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb CTeKNa B
cneayoLwmn pas.

* Hw npu kaknx obcToAaTenbcTBax
Hernb3s cYMLaTb 3acoXLUME OCTaTKN
Ha CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMM HOXXaMu, NPOBOIOYHOM
Mo4Yankow nnun noaobHbIMM
LapanarLMn MHCTPYMEHTaMU.

* [aTHa kanbuysa (KenTble NsATHA) Ha
NOBEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yaanuTb
C NMOMOLLIbIO UMEIOLLIErocs B Npoaaxe
cpefcTBa Ans yaaneHus Hakunu, a
TaKke C NOMOLLbIO cpeacTsa Ang
yOarneHus Hakunu, Takoro Kak ykcyc
WIN NMUMOHHBIN COK.

* Ecnuv noBepXxHOCTb CUMBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe yucTsLee
CpeAcTBO Ha NATHO rybkow 1
nogoXauTe, noka oHo NoAencTByeT
OOIMKHbIM 0bpasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKISHHYIO NOBEPXHOCTb BaXXHON
TKaHbIO.

* /I3MeHeHUs LuBeTa 1 NosiBNeHne
NATEH Ha NOBEPXHOCTU CTeKra
SABNSATCA HOPMarbHbIMU U HE
cuuTalTCs aedekramu.

MnacTtukoBble geTanu n

OKpallueHHble MOBEePXHOCTU

* Ncnonb3ysa Molollee cpeacTso aAng
MbITbS1 NOCYAbI, TENNYIO BOOY
O4YMCTUTE NNACTUKOBbLIE AETanun
OKpaLLEeHHble MOBEPXHOCTU U MSATKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

* He ucnonbsynTe YncTukn n3
TBEpPAOro metanna u abpasusHble
ynctsawme cpepcrea. OHM MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTMU.

* YbeanTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
nprbopa He ocTaBrieHbl BNAXHLIMU U
C MOIOLLIUM cpeacTBOM. B npoTMBHOM



Cryyae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

OuucTKa akceccyaposB

Ecnne pykoBOACTBE NMONnb3oBaTena He
YKa3aHO UHOe, He MonTe akceccyapbl
0na O0yxXOoBKU B nocyp,omoequVl
MaLluunHe.

Ouuncrka naHenu ynpaBneHus

* [pu o4ncCTKe NaHenemn ¢ pyyKkon
yrnpaBneHus nNpoTpuTe naHenb u
PYYKWN BII&XHOW MATKON TKaHbLIO U
BbITPUTE Hacyxo CyXOMn TKaHblo. He
CHUMaNTe PyYKM 1M NpoKNagky nog
HUMW ANs O4UCTKU MaHenm
ynpasneHus. [NaHernb ynpaeneHus un
PY4YKM MOTYT MoBpeamnTbCS.

* [pu yncTke naHenen U3
HepXXaBeloLLein cTanu ¢ pyyKkon
yrnpaBrneHns He UCMONb3ynTe
YncTALMe cpeacTaa us
HepXXaBeloLLen cTanuy ons pyyKu.
VHAavKaTopbl BOKPYT py4ek MoryT
ObITb yaaneHsb..

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHenu
yrnpaBneHns BrIaXKHOW MATKON
TKaHbIO U BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
GYHKLMIO BNOKUPOBKM KNaswuL, TO
BKINOUMTE BIOKMPOBKY KnaBuLL
nepen BbINOMHEHNEM OYUCTKU
naHenu ynpasnexus. B npotusHoM
crny4ae MOXeT NpousonTn cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTpEHHEN YacTu
AYXOBKM (30HbI

NPUroToBIIEHUS)

CnepnyWiTte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Lwasn
MHdopMaLMs MO OYUCTKEY, B
COOTBETCTBMU C TUMaMM NOBEPXHOCTU
BaLlen AYXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKU B 30HE
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO 3Marnbio NMbo

KaTanMTnyeckumm cTeHkamm. OT1o
3aBuUCUT OT Mogenu. Ecnu nveetcs
KaTanuTuyeckas cteHka, obpaTntech K
pasgeny «KaTtanuTuyeckne CTEHKM» 3a
nHdopmaumen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnseT
coboi Mogenb ¢ pelueTyaTbiMm
norkamu, yaanuTe ux nepes YnCcTKon
BOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINOMHUTE
OYMCTKY, KaK onncaHo B pasaerne
«Ob6Lwasn nHopmMaums no o4YUCTKe», B
COOTBETCTBMU C TUMOM NOBEPXHOCTU
BGOKOBOW CTEHKM.
Y10o6bl yaanuTtb 60koBbIe
pelleTyaTble NOMKU:
1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb
peLueT4aTon NONKM, NOTSHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTMBOMONOXHOM HarnpaBneHUu.
2.MNoTaHuTe pelueTyaTyto NOMKY Ha
cebs, YTOObI CHSATb €€ NOJHOCTbLIO

npouenypbl, NPUMEHSIEMbIE MPU WX
CHSITUW, JOIMKHbI MOBTOPSATHLCH C
caMoro KoHua Ao Havyana
COOTBETCTBEHHO.

INerkast napoBas ouncTtka
BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeA4OCTYNMHOM AA Ballero
yCcTpoMncTBa.

ObecneynBaeT nerkyro O4UCTKY,
MOTOMY UTO rpsa3b (B TeYeHWe He
GOnbLLIOro BpeMeHW) pasmsiryaeTcs
napom, KOTopbIi 06pasyeTcs BHyTpPU
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neyu, 1 Kannu Boabl KOHAEHCUPYIOTCA

Ha BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTAX Neyun.

1.U3Bnekunte Bce akceccyapsl 13
OYXOBKM.

2.Hanewnte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKW 1 MOCTaBbTe Ha 2-yi0 NOMKy

JYXOBKM.

3.B oyxoBke ycTaHoBUTE U 3anycTute
PEeXUM NErkon NapoBoOM OYUCTKN MpU
100 ° C B TeyeHue 15 MUHyT.

Cpaasy e oTkpoKTe ABepLY U

NpOTPUTE BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU

OYXOBKM BMaXXHOW ryOKOWM MNU TKaHbHO.

Mpun oTKpbITUK ABEpU BLIKAET Nap.

MoxeT nopoamnTb puck oxora. byabTe

OCTOPOXHbI NPY OTKPbITUM ABEpLb

OYXOBKM.

Vicnonb3yiTe Tennyo Boay C MooLLEN

XKMOKOCTBIO, MATKYIO TKaHb Urn rybky

ANsi TOro, YTo6bl O4YUCTUTL CTOMKYIO

rpssb, 3aTeM MPOTPUTE CyXOM TKaHbIO.
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B pexxume npocTon naposomn
O4YUCTKM BOAA, KOTopas
HaxoauTcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHWs1 AyXOBKWN ONsi
CMSArYeHWs crnerka
06pa3oBaBLLMXCA OCTATKOB /
rpsian B NONocTv OyxoBku, OyaeT
ncnapaTbes U
KOHAEHCMPOBATLCS B MOMOCTH
OYXOBKM N BHYTPEHHEM CTeKIe
OBEpPLBI AYXOBKW, MO3TOMY BOAA
MOXeT KanaTb. Korga asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BeiTpyte
KOHAeHcaT cpasy nocne
OTKPbITUS OBEPLLbl JYXOBKMU.

BapbupyeTca B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporictea. MoxeT He ObITb
HeJOCTYMHOW ANs Ballero ycTponucTaa.
Mocne koHaeHcauun B AyXOBKE B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
obpasoBaTtbcs Boga nnbo Bnara.
[Mocne ncnonb3oBaHUA NPOTPUTE ITOT
KaHan 6acceinHa BNaXKHOW TKaHbHo, a

3aTeM BbICyLLNTE.

Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATb ABepLY AYXOBKU U1
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHUX CcTekon AsepLbi». MNocne



CHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABEPLbI
O4YUCTUTE KX C NMOMOLLLIO CpeacTBa Ars
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOpbIE MOTYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.
CHATUe OBepuUbl OYXOBKU
1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.
2.0TKpOWTE 32>KMMbI B THE3E NETNMN
nepenHen ABepwu cripasa U Criesa,
NOTAHYB BHM3, KaK MoKasaHo Ha

LlapHUpHbLIA 3aMOK - 3aKpbIToe
rnoroxeHue

LHapHUPHbLIA 3aMOK - OTKpbITOE

nonoxeHue

3.MNepeBeauTe ABepUY AYXOBKU B
MONyOTKPbITOE MONOXeHNeE.

4.TloTAHUTE CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4YTOGbI OCBOGOANTL €€ OT NPaBoM U
NeBoOW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UTo6bl yCTaHOBUTL ABEPL Ha
MeCTO, npoLeaypsl,
NPUMEHSIEMbIE NMPU €€ CHATUH,
JOIDKHbEI MOBTOPSITLCSA C CAMOTO
KOHLa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [NpU ycTaHoBKe
ABepLbl 06A3aTensHO
3aKpblBaiiTe 3aXUMbl Ha rHe3ae
neTnu.

CHATUe BHYTpPEHHEro ctekna
ABepLubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHern asepu
YCTPONCTBA MOXHO CHSITb ANS OYUCTKN.
1.07KpoWTe ABepLy AYXOBKU.

2.MoTaHUTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENIIEHHBIN B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepu, k cebe,
OAHOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKU
OaBrieHnst ¢ 06enx CTOpoH
KOMMOHEHTA, U CHUMUWTE €ro.
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3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTSHYB B HanpasneHnn «By.

1 BHYTpeHHsIs1 CTEKNSAHHAA NaHenb
2* BHYTpeHHSSA CTeknsHHasA naHernb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MNpwKMUTE NNACTUKOBLIN SNEMEHT K

pame, Nnoka He yCrbllnTe 3BYK
«Lienykar.

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A NpepynpexaeHus obuero
XapakTepa
* Bo unsbexaHue nopaxeHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOI NaMnbl QyXOBKU
OTCOEANHUTE SNEKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXNaXaeHWs
OYyX0BKW. "opsiine NOBEPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb OXoru!

B aTolh oyxoBKe ncnonb3yetcs namna
HakanuBaHus MOLWHOCTbLIO MeHee 40
BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
anameTpoM meHee 30 MM uUnu
ranoreHHasi namna c yokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noAaxo4AT Ana paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONst QYXOBKM MOXHO NOMYyYUTb Y
aBTOPU30BAHHBLIX CEPBUCHbLIX areHTOB
UNKN y TEXHUYECKOrO crneLmanicTa ¢
TNULIEH3VEN.

[NonoxeHne namMmnbl MOXeT
oTNn4aTbCsl OT NOKA3aHHOro Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLEHUNS XUIbIX NOMELLEHUNA.



HasHauyeHne aTor namnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY flamMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHUTe ee HOBOIA.

(B

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B YcrpaHenue Henonapok

O6paTtnTech kK aBTOPU3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
cneuvanmcTy ¢ NUUEeH3VeN Unu K gunepy, y KoToporo Bbl NpMoGpen NpoaykT, B
cryyae, ecnv Bbl He CNocoBHbI YCTpaHWUTb NpobreMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crefoBanu MHCTPYKLMSIM B AaHHOM pa3sgerne. He neitaiTeck HUKoraa
PEMOHTUPOBATb HEUCMPABHOE YCTPONCTBO CaMOCTOSATENBHO

* 010 HOpManbHOE ABlieHne, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> 5mo
He A8J14emcCcs HeUCrpagHOCMbHo.

Map, BO3HUKAOLLMIA BO BPEeMs MPUrOTOBMNEHMS, MOXeT KOHOEHCUPOBaTLCA U
o6pasoBbIBaTh Kannu BoAbl Npy NonagaHni Ha XonoHbIe NOBEepPXHOCTU
YCTPOWCTBA. >>> Omo He A6/155emcsi HeUCTPagHOCMbHO

« Korpa metannuyeckune getanmu HarpeesarloTCA, OHU MOTyT PaCLUNPATBCA U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMo He 518/19emcsi HeUCNpPasHOCMbH0

+ CeTeBON NpefoXpaHUTENb HeMCNpaBeH NMOO BbIKMOYEH. >>> [Jpogepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

* [pogyKT He NOAKIMOYEH K (3a3eMITEHHOW) po3eTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbsHbIlU KOHMaxkm.

* KHoMku/py4ku/knaevn Ha NnaHenu ynpaeneHns He yHKLUMOHMPYHOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHaweHo QyHKyuel 610KUPOBKU Krasulu, mo
B803MOXKHO, Ymo eKmoYeHa briokuposka Kkrnasuamypsi. [oxanylcma,
OmKJo4ume.

+ Jlamna B oyxoBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namry OyXoeKu.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHuUme unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

* Bo3moxHO, He 3apaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUFOTOBIEHUS U / UK
Temnepartypa. >>> 3adalme orpedeneHHy0 hyHKUUIO pu2omosreHus u/unu
memnepamypy.

* B mMogensax ¢ TaiMepoM TarMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

* [lpoun3oLwno oTKIIYEHNE NuTaHua. >>> Hacmpodme epems / Bbikntodume
ycmpolcmeo U 8KITioHUMme e20 CHO8a.
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Marotosutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad xagoecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typuws
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
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M3rotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiiH U KOMNAeKTauuo anekTponpmbopa.
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser 'appareil.

Grundig Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appa-
reil de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité opti-
male. Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil a
quelqu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.

ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
c € 34445 Sitluce/tstanbul /TURKEY
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H Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

« Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

« Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient re-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniguement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de l'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N’utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piéce.

« Le four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

« Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
Sus niy entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de 'appareil.

 Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pourraient
entrainer des Iésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charniéres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

« Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

« La fiche ou le raccordement
électrique de 'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur l'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

« | 'appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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» Ne branchez pas I'appareil

dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

« Lorsque le four fonctionne, sa

surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriére, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

« Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.

« Utilisez uniguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommageés ni de rallonges.

« Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

« AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I'appareil de I’'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager 'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« \Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I’installation

« Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne l'installez pas.

 Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisiniéeres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

« Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N’utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.

» Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N’utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un séche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéres.

AAlertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflalmables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de

I’ouverture de la porte du four,

car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
Ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« L es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
exposeé a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

« L es déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

 Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’'une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

» Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excedant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

» Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plagues ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.

« Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

« Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
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Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriére
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

 Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brdlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



H Instructions relatives a 'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la
directive DEEE (2012/19/UE)
== de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.
L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.

Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

e Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

e Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S’il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

¢ N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez en utilisant la fonction
d’utilisation « Chauffage par ventilateur
écologique ». Si la porte n’est pas ou-
verte, la température interne est opti-
misée pour économiser I'énergie dans
la fonction d’utilisation « Chauffage par
ventilateur écologique » et cette tem-
pérature peut étre différente de celle
qui est affichée a I'écran.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en plagant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
ligue. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprées I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.
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k] Votre appareil
Présentation de 'appareil

A WO N =

D O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Etagéres grilagées™™

Moteur du ventilateur (derriére la
plaque d’acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation
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Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I’'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
I'illustration.

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.



Présentation et utilisation du panneau de commande de

Pappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Minuterie

3 Bouton pour température

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.
Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au symbole de
température a I'écran. Le symbole de

max:

température apparait a I'écran lorsque la
cuisson commence, et disparait lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le symbole de température

réapparait.
Minuterie
B OSOonooe @
oo DD 5 g
el
1 2 3 4 5 6
1 Touche d’alarme
2 Touche de réglage du minuteur
3 Touche de diminution de la valeur
4 Touche d'augmentation de la valeur
5 Touche des réglages
6 Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage
: Symbole du temps de cuis-
© son
- : Symbole de I'heure de fin de
O cuisson*
Ial : Symbole d’alarme
€ ) : Symbole de luminosité
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: Le symbole de verrouillage
des commandes

: Symbole de température

: Symbole du volume

: Symbole de verrouillage de
la porte*

* Cela varie selon le modeéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.



Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

—_— Aucun chauffage ne fonctionne
N Lampe du four - dans le four. Seule la lampe du
four s’allume.
Le four n’est pas chauffé. Seul le
ventilateur (sur le mur arriére) fonc-
tionne. Les aliments congelés avec
des granulés sont lentement dé-
Fonctionnement congelés a température ambia'n'te
% avec ventilateur - et les allmer]ts cwt; sont refrpldls.
Le temps nécessaire pour décon-
geler un morceau de viande entier
est plus long que celui qu'il faut
pour les aliments a base de cé-
réales.
Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

prem— Chauffage par moment. Approprié pour les ga-
le haut et par le * teaux et les ragodts dans les
s bas moules de cuisson et les patisse-
ries. La cuisson se fait avec un
seul plateau.

L"air chauffé par I'appareil de

chauffage inférieur est distribué de

facon égale et rapide dans tout le
N four grace au ventilateur. La cuis-
son se fait avec un seul plateau.
Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage a
la vapeur.
L’air chauffé par I'élément chauf-
fant du ventilateur est distribué de
facon égale et rapide dans tout le
four grace au ventilateur. Il con-
vient a la cuisson de vos aliments
sur plusieurs plateaux a différents
niveaux d’étageres.

Chauffage de
bas assisté par
ventilateur

BIES

&
&

%

® Chauffage souf- N
flant
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Chauffage par
ventilateur éco-
logique

@]

Afin d’économiser de I'énergie,
vous pouvez utiliser cette fonction
au lieu d’utiliser "Chauffage souf-
flant" dans la plage de 160-

220 °C. Toutefois, le temps de
cuisson sera légérement plus long.

Fonction Pizza

®

L’appareil de chauffage inférieur et
le chauffage soufflant fonctionnent.
Il convient a la cuisson des pizzas.

Fonction « 3D »

@)

Les appareils de chauffage supé-
rieur et inférieur et le chauffage
soufflant fonctionnent. Toutes les
parties du produit sont cuites de la
méme fagon et rapidement. La
cuisson se fait avec un seul pla-
teau.

Grille compléte

La grande grille au plafond du four
fonctionne. Il convient aux grillades
en grandes quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton

de température.
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Accessoires de P'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-

gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
Ceaux.

Plateau profond

Il est utilisé pour les patisseries, la friture
de gros morceaux, les aliments juteux
ou pour la collecte d’huiles coulantes
lors des grillades.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modeles a étagéres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres métalliques
latérales. En plagant la grille métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I’avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.

18/FR

Modgles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers 'avant.

Mise en place du plateau sur les
étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son coté congu
pour étre tenu doit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.




Modgles sans étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver
vers |'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Grace a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.

Modeles a étageres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Grace aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s’assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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aractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil ( 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
a I'utilisation dans I'appareil ' '

Consommation totale d’énergie 3,3 kW
Type de fours Four multifonction
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premieére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre

appareil, il est recommandé de suivre les

étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Réglage de I’heure pour la
premiére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne le réglez pas, vous ne
pouvez pas cuisiner dans certains
modeles de four.

1.Lorsque vous allumez le four pour la
premiere fois, le champ Heure
« 12:00 » et le symbole O clignotent
sur I'écran.

2.Appuyez sur ®/© pour régler I'heure
du jour.

© 17
g

Q@@@@@

3.Appuyez sur la touche & ou & pour
activer le champ Minute.

ﬁ(@@@%’fé’s

4.Appuyez sur @/ pour régler les mi-
nutes du jour.

O \TOCo
o0

-

Q@@@ﬁé’?@l

5.Appuyez sur la touche & ou % pour
confirmer le réglage.
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» L'heure du jour est réglée et le sym-
bole € disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premiére
heure, « 12:00 » et les symboles
© continueront & clignoter et
votre four ne démarrera pas. Pour
que votre four fonctionne, vous
devez confirmer I'heure de la jour-
née en la réglant ou en appuyant
sur la touche © lorsqu’elle est a

« 12:00 ». Vous pouvez modifier
les réglages de I'heure de la jour-
née plus tard, tel que décrit dans
la section « Réglages ».

Les réglages de I'heure actuelle
sont annulés en cas de panne de
courant. lls doivent étre réajustés.

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brllés
et nettoyés.

4.1.orsque vous utilisez 'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.



Avant d’utiliser les accessoires ; REMARQUE Une odeur et de la

Nettoyez les accessoires que vous reti- fumée peuvent se
rez du four avec de I'eau savonneuse et dégager pendant
une éponge de nettoyage douce. guelgues heures au

REMARQUE La surface pourrait étre cours de la premiere

endommageée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

utilisation. Ce phéno-
meéne est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou apres I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUs cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. I
s’allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four

entame la cuisson. Sur certains modéles,

la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.

Si vous souhaitez que la lampe du four
soit allumée en permanence, sélection-
nez la fonction de cuisson « Lampe du
four » a I'aide du bouton de sélection de
fonctions.
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Fonctionnement de 'unité

de commande du four
Avertissements généraux sur I'unité
de commande du four

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a
I’écran. Veuillez patienter
guelgues instants pendant
I'enregistrement des réglages.

Lorsgu’un réglage de cuisson a
été effectué, I'neure de la journée
ne peut pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s’affiche a I'écran.

Dans les cas ou le temps de cuis-
son ou le temps de fin de cuisson
est défini, vous pouvez annuler
automatiquement en appuyant
longuement sur la touche €.

B O
o
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Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur

A O N =



5 Touche des réglages

6 Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage

: Symbole du temps de cuis-

O son
R : Symbole de I'heure de fin de
© cuisson”
Iat : Symbole d’alarme
¢ : Symbole de luminosité
: Le symbole de verrouillage
th des commandes
3 : Symbole de température
) : Symbole du volume
: Symbole de verrouillage de

la porte*

* Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
de température, le four se met en
marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
le bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).

Cuisson manuelle pour la sélec-
tion de la température et de la
fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.

Exemple :

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-

tions.
2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et 8 s'affiche a I'écran.
Lorsque la température interne du four
atteint la température définie, le symbole
8 disparait. Le four ne s’arréte pas au-
tomatiquement puisque la cuisson ma-
nuelle ne comprend pas le réglage du
temps de cuisson. Vous devez controler
vous-méme la cuisson et I'arréter. Lors-
que votre cuisson est terminée, arrétez
le four en tournant le bouton de sélec-
tion de fonctions et le bouton de tempé-
rature en position arrét (haut).
Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson
Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
figues a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.
1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.
2.Appuyez sur 3 jusqu’a ce que le
symbole & s’affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.
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Une fois la fonction et la tempéra-

ture réglées, vous pouvez régler le

temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/C.

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide
des touches ®/O.

@i'
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Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

4.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a I'aide du bouton de
température.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées. Le compte a rebours du
temps de cuisson défini commence et §
s’affiche a I'’écran. Lorsque la tempéra-
ture interne du four atteint la tempéra-
ture définie, le symbole 8 disparait.
5.Une fois le temps de cuisson défini
terminé, "End" s’affiche a I'écran, le
symbole © clignote et le signal sonore
retentit.
6. "avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement.

26/FR

L'avertissement s’arréte et 'heure de
la journée s’affiche a I'écran.
Pour régler le temps de fin de

cuisson a une heure ultérieure ;
(Cela varie selon le modéle de

Pappareil. Il se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)
En sélectionnant la température et la

fonction de cuisson spécifiques a votre

repas, vous pouvez régler le temps de

cuisson et le temps de fin de cuisson a

une heure ultérieure, ce qui permet au

four de démarrer et d’arréter la cuisson
automatiquement.

1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2.Appuyez sur 9 jusqu’a ce que le
symbole O s’affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.

S M
I
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Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/Q.

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide

des touches &/,

Q@@C@ﬁ%ﬁ




Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

» Une fois le temps de cuisson réglé, le

symbole & s’affiche en permanence a

I'écran.

4.Appuyez sur 9 jusqu’a ce que le
symbole &9 s’affiche & I’écran pour in-
diguer le temps de fin de cuisson.

O -
o T

QW@@&}

5.Réglez le temps de fin de cuisson a
I'aide des touches @/C,

O N
SR PR

4 0 0 \& &

» Une fois le temps de fin de cuisson
réglé, les symboles © et ©, ainsi que le
symbole de période de temps
s’affichent en permanence a I'écran. Le
symbole O disparait dés le démarrage
de la cuisson.
6.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a I'aide du bouton de
température.
» La minuterie du four calcule le
temps de début de cuisson en dédui-
sant le temps de cuisson a partir du
temps de fin de cuisson défini. Lors-
que le temps de début de cuisson arrive,
la fonction sélectionnée est activée et le
four est chauffé jusqu’a la température
réglée. Le compte a rebours du temps
de cuisson défini commence et §
s’affiche a I'’écran. Lorsque la tempéra-

ture interne du four atteint la tempéra-

ture définie, le symbole § disparait.

7.Une fois le temps de cuisson défini
terminé, "End" s’affiche a I'écran, le
symbole © clignote et le signal sonore
retentit.

8.1 "avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement.
L'avertissement s’arréte et I'heure de
la journée s’affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur une touche a
la fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour
éviter que le four ne fonctionne a
nouveau a la fin de
I’avertissement, mettez le bouton
de température et le bouton de
fonction en position « O » (Arrét) et
le four s’arréte.

Parametres

Activation du verrouillage de

touches

Vous pouvez empécher que I'unité de

commande n'interfére en activant la

fonction de verrouillage de touches.

1.Appuyez sur 3 jusqu’a ce que le sym-
bole & s'affiche a I'écran.

-
L © 0 & &

» Le symbole & s’affiche et le compte a
rebours 3-2-1 commence a décompter
a I’écran. Lorsque le compte a rebours
est terminé, le verrouillage de touches
s'active. Lorsque vous appuyez sur
n’importe quelle touche et que le ver-
rouillage de touches est activé, la minu-
terie émet un signal sonore et le sym-
bole & clignote.
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Si vous arrétez d’appuyer sur la
touche & avant la fin du compte a
rebours, le verrouillage de touches
ne s'active pas.

Les touches de la minuterie ne
peuvent pas étre utilisées lorsque
le verrouillage de touches est
activé. Le verrouillage de touches
ne se désactive pas en cas de
panne de courant.

Désactivation du verrouillage de
touches
1.Appuyez sur & jusqu’a ce que le sym-
bole & disparaisse de I'écran.

» Le symbole & disparait et le verrouil-
lage de touches a I'écran se désactive.
Réglage de I’alarme
Vous pouvez également utiliser la minu-
terie de 'appareil pour tout avertisse-
ment ou rappel autre que la cuisson.
L’horloge de I'alarme n’a aucun impact
sur le fonctionnement du four. Utilisé a
des fins d’avertissement. Par exemple,
vous pouvez utiliser I'alarme lorsque
vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que
I’heure que vous avez fixée est écoulée,
I’horloge vous avertit grace a un signal
sonore.

L'heure d'alarme maximum de

cuisson est de 23 heures et

59 minutes.
1.Appuyez sur 2 jusqu’a ce que le sym-

bole L\ s’affiche a I'écran.

&S 2 - .

2.® Réglez I'neure de I'alarme a I'aide
des touches /©.
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» Apres avoir réglé I'heure de I'alarme, le
symbole £ reste allumé et le compte a
rebours de 'heure de 'alarme com-
mence a I'écran. Si 'heure de I'alarme
et le temps de cuisson sont réglés en
méme temps, le temps le plus court
s’affiche a I'écran.

3.Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole Lcommence a
clignoter et un avertissement sonore
retentit.

Désactivation de ’alarme

1.Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Appuyez sur
n’importe quelle touche pour arréter
I'avertissement sonore.

» |'avertissement sonore s’arréte et

I’lheure du jour s’affiche a I’écran.

Si vous souhaitez désactiver

Palarme ;

1.Appuyez sur L jusqu’a ce que le sym-
bole 2 s’affiche & I'écran pour réinitia-
liser 'heure de I'alarme. Appuyez sur
la touche @ jusqu’a ce que « 00:00 »
s'affiche.

2.0 vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur
la touche.

Changement du niveau du volume

1.Appuyez sur la touche % jusqu’a ce
que le symbole ©b s’affiche & I'écran.




2.Réglez le niveau souhaité a I'aide des
touches ®/O. (b-01-b-02-b-03)

L@
[ I
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Modification de I’heure du jour

Sur votre four ; pour modifier I'heure du

jour que vous avez précédemment défi-

nie,

1.Appuyez sur % jusqu’a ce que le
symbole © s’affiche & I'écran.

2.Appuyez sur ®/O pour régler I'heure
du jour.

3.Appuyez sur la touche % pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.

Réglage de la luminosité de

I’écran

1.Appuyez sur la touche % jusqu’a ce
que le symbole B s’affiche & I'écran.

Q@@@@&}

2.Réglez le degré de luminosité souhaité
a 'aide des touches @/@. (d-01-d-
02-d-03)

I ®

fl@@%\‘ﬁ?&

» Appuyez sur la touche £ pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.

© |3
A

Q@@@@ﬁ

3.Appuyez sur la touche € ou ¥ pour
activer le champ Minute.

L8 NO @ & @
4.Appuyez sur @/ pour régler les mi-
nutes du jour.

5
N @ R : L
- , .

4 0 0 (\& &

5.Appuyez sur la touche € ou & pour
confirmer le réglage.

» L'heure du jour est réglée et le sym-

bole € disparait de I'écran.
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

¢ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson, de la va-
peur brllante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

e | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a I'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomeéne physique et normal.

e | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

¢ Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-

vez faire référence a des aliments simi-

laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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¢ | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

¢ Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagere recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

e Sile préchauffage d’aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

e Sj vous comptez cuisiner a 'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.

e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



e | ’état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des péatis-
series ne brunit pas uniformément.

e Sj vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

e | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Sj le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Sile dessus du géateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

S'il est correctement cuit a 'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-
ries

Si la patisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d'une
sauce composée d’un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la péatisserie cuit lentement, veillez a
ce que I'épaisseur de la pate que vous
avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et
gue le fond n’est pas cuit, assurez-
vous que la quantité de sauce utilisée
au fond de la péate n’est pas trop im-
portante. Pour que la pétisserie soit
dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de péate et la pate.

Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Table de cuisson

our patisseries et aliments cuits au four

Gateaux Chauffage par
dans le Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 3 180 30 ... 40
plateau le bas
Gateaux Moule a gateau
dans le Plateau unique sur la grille Chauffage 2 180 30 ... 40
PR soufflant
moule métallique’
Chauffage par
Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 3 160 25...35
le bas
Modéles a
étageres
) " Chauffage grillagées: 3
Plateau unique  Plateau standard soufflant Modbles sans 150 25...35
. étageres
gzggﬁx grillagées: 2
Modéles a Modéles a
étageres étageres
2 —Plateau grillagées: grillagées:
standard* Chauffage 150 25...40
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 Modéles sans Modéles sans
patisseries* étageres étageéres
grillagées: grillagées:
140 30...45
Moule a gateau
rond, 26 cmde  Chauffage par
Plateau unique diametre avec le haut et par 2 160 30 ... 40
pince sur grille le bas
o métallique™
Génoise N
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Plateau unique diametre avec Chauffage 2 160 30 ... 40
. : soufflant
pince sur grille
métallique™
Plateau unique Chauffage par
ggsesﬁig; le haut et par 3 170 25...35
le bas
Plateau unique Plateau de Chauffage
Biscuit patisseries* soufflant 3 170 20...30
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 2-4 170 25...35
pétisseries*
Chauffage par
Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 2 200 35...45
le bas
Pate a Plateau unique  Plateau standard® Chauffage 2 180 35...45
tarte soufflant
1 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 1-4 180 35...45
patisseries*
Chauffage par
. Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 2 200 20...30
Patisserie le bas
rone Plateau uni Plateau standargs  C1auffage 3 180 20... 30
ateau unique ateau standar soufflant
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2 —Plateau
standard* Chauffage

2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 2-4 180 20... 30
patisseries*
Chauffage par
Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 3 200 30 ... 40
Pain entier le bas
) " Chauffage
Plateau unique  Plateau standard soufflant 3 200 30 ... 40
Lasagnes  Plateau unique . : le haut et par 20u3 200 30 ... 40
métal sur grille
PR le bas
métallique
Plateau unique m’\é'&ifofigngoegm bt ok 2 180 50 ... 70
U uniqu de diamétre sur le bas P
Tarte aux grille métallique™
pommes Moule rond en
. métal noir, 20 cm Chauffage
Plateau unique de diamatre sur soufflant 2 170 50...70
grille métallique™
Chauffage par
: Plateau unique  Plateau standard®  le haut et par 2 200 ... 220 10... 20
Pizza le bas
Plateau unique  Plateau standard® Fonction Pizza 3 250 8...15

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson pour fonction d’utilisation Chauffage par ventilateur

écologique

¢ Ne modifiez pas la température de cuisson aprés le démarrage de la cuisson en

utilisant la fonction d’utilisation Chauffage par ventilateur écologique.

¢ N’ouvrez pas la porte lorsque vous cuisinez en utilisant la fonction d’utilisation
Chauffage par ventilateur écologique. Si la porte n’est pas ouverte, la tempéra-
ture intérieure est optimisée de maniére a économiser I'énergie et peut étre diffé-

rente de I'affichage.
¢ Ne préchauffez pas en mode Chauffage par ventilateur écologique

25 ..

etits gateaux ateau unique ateau standard 3 35
Biscuit Plateau unique Plateau standard* 3 25..35
Pate a tarte Plateau unique Plateau standard* 3 45 ... 55
Patisserie riche Plateau unique Plateau standard* 3 35 ...45

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

¢ | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ Vous devez calculer environ 4 a
5 minutes de temps de cuisson par
centimetre d’épaisseur de la viande.

¢ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

¢ Le poisson doit étre placé sur une
étagere de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

) Chauffage par 15 mn
Stgzl:i (gn:e)r) / Elr?itel?: Plateau standard*  le haut et par 3 250/max, puis 60 ... 80
9 9 le bas 180 ... 190
Jarret Plateau Chauffage par 15 mn
d’agneau (1.5 unique Plateau standard*  le haut et par 3 250/max, puis 110 ...120
-2.0kg) 9 le bas 170
Grille métallique*
Chauffage par 15 mn
Plateau  Placez un plateau o o v o par 2 250/max, puis 60 ... 80
unique sur une étagere le bas 190
inférieure
Grille métallique*
Poulet roti PIaFeau Placez un,plat‘eaU Chauffage 5 200 ... 920 60 ... 80
(1.8-2kg) unique sur une étagere soufflant
inférieure
Grille métallique* 15mn
Plateau Placez un plateau Fonction )
unique sur une étagere «3D » 2 250/?33’ puis 60...80
inférieure
Platea Chauffage par 25 mn
uni u: Plateau standard*  le haut et par 1 250/max, puis 150 ... 210
Turquie (5.5 9 le bas 180 ... 190
kg) . 25 mn
Plaledl  prateau standara: OO 1 250/max, puis 160 ... 210
uniqu 180 ... 190
Grille métallique*
Chauffage par
Plateau Placez un plateau
unique sur une étagére le h:aeu; :; par 3 200 20 ...30
Poisson inférieure
01Ss0 Grile métallique”
Plateau Placez un plateau Fonction
unique sur une étagere «3D » 8 200 20...30

inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille

brunissent rapidement lorsqu’ils sont

grillés, ils gardent une belle crolte et ne

se desséchent pas. Les filets de viande,

les brochettes, les saucisses ainsi que

les légumes juteux (tomates, oignons,

etc.) sont particulierement adaptés aux

grillades.

Avertissements généraux

e | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d'incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

¢ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brQlures !

Table barbecue

Poisson Grille métallique

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

e Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

e | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plague de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plaque de four que vous allez faire
glisser doit étre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

250 20...25

Morceaux de volaille Grille métallique 250 25...35

?Sgéf})e? f;g’i'gggse Grille métallique 250 20...30

Cotelette d’agneau Grille métallique 4-5 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25 ...30

Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30

Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20 ...30
Pain grillé Girille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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Aliments test

Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de contrdle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Plateau Chauffage
unique Plateau standard* par le haut et 3 140 20...30
par le bas
Modéles
a éta-
geéres
e ilagées:
Sablé (biscuit Plateau Chauffage o 3
sucré) unique Plateau standard soufflant Modgles 140 15...25
sans
étageres
grillagées:
2
2-Plateau standard* Chauffage
2 plateaux 4-Plateau de pétisseries* soufflant 2-4 140 15...25
Chauffage
Elr?it;?: Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
par le bas
Modéles
a éta-
geéres
grillagées:
Plateau " Chauffage 3
unique Plateau standard soufflant Modgles 150 25...35
sans
Petits ga- étageéres
teaux grillagées:
2
Moddlesa  Moddles
étageres 1ageres
. . grillagées:
grillagées: 55 . 40
2 plateaux . gl—Plateau stquarq ) Chauffage 5.4 150 Modsles
-Plateau de pétisseries soufflant Moédéleés sans sans
tagéres
grillagées: gér}ﬁfgéérz:
140 30.... 45
Plateau Moulg a géteau ronq, 26 cm Chauffage
unique de dlametre avec pince sur - par le haut et 2 160 30 ...40
. grille métallique** par le bas
Génoise Moule a gateau rond, 26 cm
Plateau s 2 Chauffage
unique de dlametre gvep pln*c*:e sur soufflant 2 160 30...40
grille métallique
Plateau Moule ronq en métal noir, Chauffage
A 20 cm de diamétre sur grille  par le haut et 2 180 50...70
unique SN
Tarte aux métallique par le bas
pommes Moule rond en métal noir,
E'ﬁ:gj: 20 cm de diamétre sur grille ir(‘)i‘;fflf:‘r?te 2 170 50... 70

métallique™

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments aprés la moiti€é du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4
Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

¢ Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brdlures !

e N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lis
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | ’gppareil doit étre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque 'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.

¢ N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.

¢ Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

¢ |l n'est pas nécessaire d’utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a 'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.
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Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Apres chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

e Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

¢ Sj votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté Iégere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

¢ Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

¢ Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-



faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

® | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modeéle.

¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

¢ | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

¢ | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n’'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lIs peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d’un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Sj des résidus de détergent restent
aprés le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d’un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.

e Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

¢ Vous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d’'un agent de détar-

trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Sj la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’'une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensduite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d’eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

® Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.
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¢ | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

¢ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d'effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de Pintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modele. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
géres grillagées, retirez les étagéres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.
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2.Tirez I'étagére grillagée vers vous pour
I’enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2 Versez 500 ml d'eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du




3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Quvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de br(-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modéle de I'appareil.
II'se peut qu’il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Aprés la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.

Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
liqgue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.0uvrez les attaches du support de
chamiere de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

Verrouillage de charmniére - position fer-
mée
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Verrouillage de charmiére - position ou-
verte

3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte,

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux cOtés du composant et retirez-le.

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour

la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure
de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.
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3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure

2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).

5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la



vitre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.

7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du

four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brilures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure 2 60 mm, d'un
diametre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four

peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ | alampe utilisée dans cet appareil
n'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ | eslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.
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Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.
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4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.



E] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux.

e |l est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce

*lLa peur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce
n’est pas un défaut.

¢ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-
ner des bruits. >>> Ce n’est pas un défaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

e | a fiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

* | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est équipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre activé. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
¢ | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

e |l n’est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine tempeérature.

e Pour les modeéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

e Une precedte panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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