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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.
Grundig dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen
lhnen dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitét und Technologie hergestellt wurde,
um lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle
anderen mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt
verwenden, und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine
andere Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die
Anweisungen unter BeruUcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen
Informationen und Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kdnnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.
HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fuhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.

« VVergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Geréat an jemand anderen
weitergeben.

» Unser Unternehmen haftet
nicht fUr jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

o Alassen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« AVerwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« A Verzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fUr den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtlchern oder Kleidung
zum Trocknen am Giriff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« L assen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets

unter Aufsicht stehen.
« Das Gerét sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.
Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
« Elektrogerate kénnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.
Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.
WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.
« Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
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dass Kinder nicht
herankommen. Es bestent
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gedffneten BackofentUr ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
konnen beschadigt werden.

« (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Geréat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
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Sie das Gerat nicht ohne
ordnungsgemale Erdung
gemal nationalen Richtlinien.
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verrtcken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

(Wenn Ihr Produkt kein
Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschlieBlich
Anschlusskabel eines Typs,



der im Abschnitt , Technische
Daten“ angegeben ist.

» Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
durfen keine heiBen Stellen
berUhren.

« Vergessen Sie nicht, dass
sich die Ruckwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel durfen
daher nicht die Ruckwand
beruhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschllsse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.

» Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in der
OfentUr eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Gber
hei3e Stellen. Falls die
Isolierung schmilzt, kann es
schnell zu Kurzschlussen,
damit auch zu Branden
kommen.

« Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschéadigten oder
Verlangerungskabel.

« Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.

« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehorige
Sicherung ab.

(Wenn |hr Produkt einen

Stecker hat)

» SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verdlte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen
konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.
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« BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reilen oder es zum
Kabelbruch kommit.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken Uberschlagen,
es besteht Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

e Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Das Geréat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

« Missbrauchen Sie die Tur
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.
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« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

Das Gerat darf nicht
transportiert werden, solange
sich noch Wasser darin
befindet. Erst wenn jegliches
Wasser entfernt wurde,
konnen Sie sich an den
Transport machen.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

 Prufen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen



(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerat frei.

« VVerzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekoturen,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

« Benutzen Sie das Geréat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
natUrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der

Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

» Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

» Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtucher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge darUber.

« Die Scharniere an der TUr
bewegen und schlieen sich,
wenn Sie die TUr offnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
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Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb hei3 werden.

« Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.

« Das Geréat erhitzt sich
natUrlich im Betrieb. BerUhren
Sie keine heiRen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

« Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehé’>r

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
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dazu finden Sie im Abschnitt
»Zubehor verwenden”.

e Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentur beim
SchlieBen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

» Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen Temperaturen,
kann sich beim Kontakt mit
heiBen Stellen entztinden und,
damit natUrlich Brande
verursachen.

« Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe kénnen Feuer fangen.
Entfernen Sie solche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.

« | ebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.



« Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, kdnnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

« Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschussiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den
Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

« Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den

Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.

» Halten Sie die Ofentur beim
Grillen geschlossen. Man
kommt leicht an heil3e Stellen.
Verbrennungsgefahr!

» Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher konnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

A Dampfsystem

« Beim Dampfgaren kann
heiBer Dampf beim Offnen
der OfentUr entweichen,
dabei bestent
Verbrihungsgefahr. Offnen
Sie die TUr nur sehr vorsichtig.

« Verwenden Sie kein
destilliertes, entionisiertes
oder gefiltertes Wasser.
Benutzen Sie nur
gewohnliches Trinkwasser.
Verwenden Sie ausschlieBlich
Wasser, niemals brennbare
und/oder alkoholische
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FlUssigkeiten, auch nichts, in
dem sich irgendwelche
Zusatze befinden. Wasser,
sonst nichts.

« Wenn nach dem Dampfgaren
Feuchtigkeit im Ofen verbleibt,
ist dies wie eine kleine
Einladung zum Rosten.
Lassen Sie den Ofen nach
dem Kochen grundlich
trocknen. Bewahren Sie
keine feuchten Speisen
langere Zeit im Ofen auf.

« Verzichten Sie auf Zubehor,
das beim Dampfgaren zum
Rosten neigt.

» Achten Sie darauf, dass beim
Entnehmen und Einsetzen
des Wassertanks kein
Wasser an Stellen lauft, an
denen es nichts zu suchen
hat.

« Wenn Sie die Speisen nach
dem Dampfgaren aus dem
Ofen holen, kann heiBBe
FlUssigkeit vom Kochgeschirr
ablaufen. Gehen Sie also
entsprechend vorsichtig vor,
tragen Sie am besten
Handschuhe.

 Halten Sie sich beim
Dampfgaren an die in der
Zubereitungstabelle
empfohlene Wassermenge.
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ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

» Warten Sie, bis das Produkt
abgekunlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen
der BackofentUr und der
TUrscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge konnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.

« Halten Sie das Bedienfeld
immer sauber und trocken.
Eine feuchte und schmutzige
Oberflache kann Probleme
beim Betrieb der Funktionen
verursachen.

« Nach dem Dampfgaren sollte
das restliche Wasser aus
dem Wassertank gelassen,
der Tank gereinigt werden.



Falls Wasser im Garraum
zurtckbleibt, steht die
Hygiene auf dem Spiel:
Bakterien lieben Feuchtigkeit.
Geben Sie den Wassertank
nicht in die Spulmaschine.
Wischen Sie den Wassertank
mit einem leicht feuchten
Tuch sauber, danach mit
einem trockenen Tuch
ordentlich trocken. Verstauen
Sie den Wassertank erst
dann, wenn er komplett
getrocknet ist. Kommen Sie
nicht auf die (sehr schlechte)
ldee, den Tank im Ofen zu
trocknen.

Zum Entfernen von
Kalkablagerungen im
Wassertank 10sen Sie 1
Teeloffel Zitronensalz in
einem Glas Wasser auf,
gieBen die Losung in den
Tank und lassen sie dort 1
Stunde lang stehen.
AnschlieBend mit reichlich
Wasser auswaschen und
grundlich trocknen. Wir
empfehlen, dies alle 4 — 5
Einsatze zu wiederholen.
Verzichten Sie beim Reinigen
des Ofenbodens auf
Reinigungsmittel, die Sauren
oder Chlor enthalten.
Versuchen Sie nicht, den

Kalk, der sich eventuell am
Ofenboden absetzt,
abzukratzen. Andernfalls
kann der Ofenboden
unschon beschadigt werden.
Um den Kalk zu entfernen,
der im Wasserbecken auf
dem Ofenboden nach
dampfunterstutztem Garen
und einfachen
Dampfreinigungsvorgangen
auftreten kann, geben Sie
nach jeweils 2 oder 3
Betrieben bei
Umgebungstemperatur 350
cc weiBBen Essig (der
Sauregehalt des Essigs darf
6% nicht Uberschreiten) in
das Wasserbecken auf dem
Boden des Ofens und warten
Sie danach 30 Minuten.
Reinigen Sie diesen Bereich
nach 30 Minuten mit einem
weichen, feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn mit einem
trockenen Tuch.

Abhangig von der Haufigkeit
der dampfunterstutzten
Dampfreinigungsvorgange
und der Harte des
verwendeten \Wassers
konnen Kalkflecken im
Wasserbecken am Boden
des Ofens auftreten

13/DE



» Es wird empfohlen, das die nach dem
Innere des Ofens mit dampfunterstutzten Garen
Essigwasser und einem Tuch auf dem Chassis auftreten
gegen Kalkflecken zu reinigen,  kdnnen.
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet.
Das Gerat darf deshalb nur getrennt
vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurlickgenommen
werden. Es darf somit nicht in den
Hausmdill gegeben werden. Das
Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf.
bei einem Vertreiber (siehe unten zu
deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fur alle Bauteile,
Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats. Bevor das
Altgerat entsorgt werden darf, mUssen
alle Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Altgeréat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fur Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafur
verantwortlich, personenbezogene
Daten auf dem Altgerat zu l6schen.
Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle

Materialien zu recyceln,
L die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmlill, sondern Uber die
bereitgestellten Recyclingbehalter
oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme. Recyceln Sie zum
Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Geréate.

Rucknahmepflichten der Vertreiber
Wer auf mindestens 400 m?
Verkaufsflache Elektro- und
Elektronikgeréate vertreibt oder diese
gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Geréates, ein Altgerat des Endnutzers der
gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue
Geréat erfullt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe, unentgeltlich
zurtckzunehmen. Das gilt auch fur
Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfldche von mindestens
800 m2, die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner
auBeren Abmessung groBer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogeréate) im
Einzelhandelsgeschéaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf
in diesem Fall nicht an den Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates
verknUpft, kann aber auf drei Altgeréate
pro Gerateart beschrankt werden. Ort
der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.
Die vorstehenden Pflichten gelten auch
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fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgeréate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fur
Lebensmittel beinhalten, die den oben

genannten Verkaufsflachen entsprechen.

Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z.B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von
mehr als 100 cm? enthalten und Geréate
beschrankt, bei denen mindestens eine
der duBeren Abmessungen mehr als 50
cm betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.0.), die der
Endnutzer zurickgeben mdchte, ohne
ein neues Gerat zu erwerben.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.
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Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt. Die folgenden
Vorschlage sollen lhnen helfen, lhr Gerat
besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.

¢ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

¢ Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.

¢ Schalten Sie das Gerat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So koénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht nétig ist.

¢ Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentdr.

* Offnen Sie die Ofentur nicht, wenn Sie
die ,Oko-HeiBluft“-Funktion
verwenden. Wenn Sie die Tur
geschlossen halten, wird die
Innentemperatur beim Einsatz der
,Oko-HeiBluft*-Funktion in einem
optimal zum Energiesparen
geeigneten Bereich gehalten. Diese
Temperatur kann etwas von der
Displayanzeige abweichen.

¢ Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
beispielsweise gleich zwei Behalter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwei
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie naturlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.



Kl Ihr neues Gerit

Ihr neues Gerat

11 1
10
9 2
4
8
7
5
6
Bedienfeld *  Das hangt vom Modell ab.
Lampe* Méglicherweise ist Ihr Produkt nicht

mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
koénnen von der Abbildung

;
2
3 Drahtregale™

4 Luftermotor (hinter Stahlplatte)
5

6

7

Durch abweichen.
Handhabung ** Das hangt vom Modell ab. Ihr
Wassergrube fur Produkt kann ohne Drahtregale
dampfunterstitztes Kochen sein. In der Abbildung sind

8 Regal-Positionen Drahtregale als Beispiele dargestellt.

9 Oberheizung
10 Beluftungsoffnungen
11 Wasserbehélter
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

@&
o

1 Wasserbehalter

2 Funktionsauswahl-Knopf

3 Zeitschaltuhr

Temperatur knopf

Wenn Ihr Produkt Gber Drehknebel
gesteuert wird, kdnnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen

N

durch Dricken heraus. Fur Einstellungen,

die mit den Knopfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie Ihre
Einstellung vorgenommen haben,
drlicken Sie ihn wieder hinein.
Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kénnen
Sie die Betriebsfunktionen des Ofens
auswahlen. Drehen Sie von der Aus-
(oberen) Position aus nach links/rechts,
um auszuwahlen.

Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie
die Temperatur wahlen, mit der Sie
kochen méchten. Drehen Sie zur
Auswahl von der Aus- (oberen) Position
aus im Uhrzeigersinn.
Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kénnen Sie anhand des
Temperatursymbols auf dem Display
ablesen. Das Temperatur Symbol
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&
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3

erscheint auf dem Display, wenn der
Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist.
Wenn die Temperatur im Inneren des
Ofens unter die eingestellte Temperatur
fallt, erscheint wieder das Temperatur
symbol.

Zeitschaltuhr

O |
ool

L‘l o
1

O0-ag e o
P g

2

&
——
3 4 6

l
5

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung

Taste Verringern

Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen

Taste fur Tastensperre
nzeige-Symbole
: Kochzeit-Symbol
: Symbol fir die Endzeit des
Kochens*
: Alarm-Symbol
: Helligkeits-Symbol
: Schlussel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol

O PN =



() : Volumen-Symbol * Sie variiert je nach Produktmodell.
: TUrschloss-Symbol* Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zuséatzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem
Gerat Ubereinstimmen.

Die Heizelemente des Ofens
71N - bleiben abgeschaltet. Lediglich die

- Backofenla

mpe Ofenbeleuchtung schaltet sich ein.

Der Ofen wird nicht beheizt.
Lediglich der Lifter an der
Rickwand schaltet sich ein.
Gefrorene Speisen werden
# Auftauen schonend bei Zimmertemperatur
0 aufgetaut, heiBe Speisen
abgekuhlt. Die Zeit, die bendtigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist l&nger als das
Essen mit Getreide.
Die Speisen werden gleichzeitig
von oben und unten gegart

—— Ober- (Oberhitze/Unterhitze). Fir Kuchen
/Unterhitze * und Auflaufe in Backformen, auch
— fUr andere Kuchen und Geback.

Beim Garen wird nur ein einziges
Blech verwendet.

Die Hitze des unteren

% Heizelementes wird durch den

Lufter schnell und gleichmaBig im

#ﬂtfﬂﬁ; * Ofen verteilt. Beim Garen wird nur
R ein einziges Blech verwendet.
x Diese Funktion empfiehlt sich auch

bei der Dampfreinigung.

Die Hitze des Ringheizkorpers wird
durch den Lufter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt.

@ HeiBluft * Empfehlenswert furs Garen mit
mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiben
zugleich.
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Wenn Sie etwas Energie sparen
mochten, kénnen Sie diese
Funktion statt "HeiBluft" bei 160 —
220 °C verwenden. Allerdings
dauert die Zubereitung etwas
langer.

Unteres Heizelement und HeiBluft
werden aktiv. Besonders fUr Pizza
geeignet.

Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und HeiBluft werden
aktiv. Die Speisen werden schnell
und gleichméBig gegart. Beim
Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Diese Funktion muss auch fur das
dampfunterstitzte Kochen
verwendet werden.

~ : *
@l %) Oko-HeiBluft
® Pizza- N
N Funktion
@3‘ D" .
-~ I Funktion
wWw GoBflachen .
grill

Das groBe Grillelement an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Girillen
groBerer Portionen.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten
Temperatur.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehor fur Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
samtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehér fur Ihr Gerét erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehér in Ihrem Produkt kénnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehér abkuhlt.

Tiefes Tablett

FUr Geback, zum Braten oder Backen
groBer Stucke, fur sehr saftige
Lebensmittel sowie zum Fettauffangen
beim Grillen.

Geback-Tablett
Fur Geback wie Kekse oder Platzchen.

Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Girill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehoér

Seitengitter

Die Seitengitter haben funf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen.

Modelle ohne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewltnschte Ebene
geschoben werden. FUr eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Rickwand des Ofens
aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewlnschte Ebene geschoben
werden

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.



Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kdnnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mussen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
zu entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Modelle ohne Drahtregale
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Backblech Sperrfunktion - Modelle

mit Drahtfachbéden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstandig zu entnehmen, mussen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.

Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
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eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Ruckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.




Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe des Ofens 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240 V~; 50 Hz

Ver\./vendelt.er Kabeltyp und —qyerschnitt / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
geeignet fUr die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme 3.3 kW

Ofen typ Multifunktionsofen
#

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
werden gemal der Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls
vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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fl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kdnnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken
das Stundenfeld fur "12:00" und das
Symbol € auf der Anzeige.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Beriihren von &/ ein.

“ 1200
60O Qe B

3.Bertihren Sie die Taste (5 oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

Q(@@@@é‘z

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®@/Cein.

O \OCo
[

Q@@@@@

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Berihren der Taste  oder %
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» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol © verschwindet auf dem
Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht
eingestellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, mussen Sie die
Tageszeit bestétigen, indem Sie
die Tageszeit einstellen oder die
Taste ©© beriihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie kdnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andemn, wie im Abschnitt
"Einstellungen" beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
geldscht. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werden
Rickstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.Stellen Sie die héchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente Ihres Geréates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen® an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie Ihren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.

6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder



Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:
Reinigen Sie die Zubehdrteile (im
Garraum geliefert) mit Wasser, etwas
Geschirrspulmittel und einem weichen
Schwamm.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und GerUchen, die
sich bilden.
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[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiuhlgeblase (Es ist
moglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerat ist mit einem Kuhlgeblase
ausgestattet. Das Kuhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kihlt
dabei das Geréat und die Mobel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur
stromt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese BelUftungsoffnungen mit nichts
ab. Andemfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Kuhlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgeblase zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Kuhlgeblase lasst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.
Wenn die Ofenlampe kontinuierlich
leuchten soll, wahlen Sie die
“Backofenlampe -Bedienfunktion" mit
dem Funktionsauswahlknopf.
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So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mussen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit
oder Garendezeit eingestellt ist,
koénnen Sie durch langes
Bertihren der Taste ®
automatisch abbrechen.

SOoopoe o
oW N I 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

1 Alarm-Taste
2 Taste zur Zeiteinstellung



Taste Verringem
Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen
Taste fur Tastensperre
Anzeige-Symbole

: Kochzeit-Symbol

: Symbol fir die Endzeit des
Kochens*

: Alarm-Symbol

: Helligkeits-Symbol

: Schlussel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol

: Volumen-Symbol

: TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswah! knopf
eine Betriebsfunktion auswahlen, die Sie
kochen mdchten, und mit dem
Temperaturknopf eine bestimmte
Temperatur einstellen, beginnt der Ofen
zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kdnnen den Ofen ausschalten,
indem Sie den Funktionsauswahl Knopf
und den Temperaturknopf in die Aus-
Position (nach oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens

Sie kdnnen die fur Ihr Gericht
gewUnschte Temperatur und Heizart
selbst einstellen und den Vorgang ohne
Einstellung einer Garzeit manuell
kontrollieren.

Ein Beispiel:

3
4
5
6

BleTPebd U ©

1.Wahlen Sie mit dem
Funktionswahlknopf die
Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.
2.Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen méchten, mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und 8 erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol B . Der Ofen schalltet sich
nicht automatisch ab, da manuell gegart
wird, ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen selbst kontrollieren
und ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den
Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der
Garzeit;
Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur lhr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit am
Timer einstellen.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie (O bis das Symbol & fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.
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Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste ® die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten ®/O die Zeit
andem.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/O ein.

O M-
I

Q@@@s@}@

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4.Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
beginnt rickwérts zu zéhlen und 8
erscheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § .
5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab
6.Die Warnung ertént zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.
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So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spiateren
Zeitpunkt ein;(Sie variiert je nach
Produktmodell. Méglicherweise ist
es auf lhrem Produkt nicht
verfugbar.)
Durch die Auswahl der fur lhre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kdnnen Sie die Garzeit
und die Garendezeit auf einen spateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und
ausgeschaltet werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie © bis das Symbol O fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.

° O000
LN © % B

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste @ die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten @/© die Zeit
andem.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/® ein.

O M-
T

Q@@@@ﬁ

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol & standig auf dem
Bildschirm angezeigt.




4.Berihren Sie ® bis das Symbol D auf
dem Display fur die Endzeit des
Garens erscheint.

cHNTE N
O

QW@@@

5.Stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs mit den Tasten ®/©
ein.

> 1500

Q@@G(X{é}é‘z

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display stéandig das
Symbol € und das Symbol 5 mit dem
Zeitperioden symbol. Sobald das
Kochen beginnt, verschwindet das
Symbol <5 .
6.Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Die Garzeit berechnet die Zeit fur
den Garbeginn, indem sie die Garzeit
von der von lhnen eingestellten
Garendzeit subtrahiert. Wenn der
Garstartzeitpunkt kommt, wird die
gewahlte Funktion aktiviert und der Ofen
heizt auf die eingestellte Temperatur auf.
Die eingestellte Garzeit beginnt
riickwérts zu zéhlen und 8 erscheint auf
dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol 8 .
7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab

8.Die Warnung ertdnt zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedruckt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am
Ende der Warnung wieder in
Betrieb genommen wird, bringen
Sie den Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position
(aus) und schalten Sie den Ofen
aus.

Dampfunterstiitztes Garen
Ihr Backofen verfugt Uber eine
dampfunterstitzte Kochfunktion.
Wahrend des Kochens sorgt dieser
Dampf fur bessere Garergebnisse.
Dampf sorgt dafur, dass die Oberflache
des Gebécks heller, die Kruste
knuspriger und gréBer wird. Dartber
hinaus reduziert der Dampfassistent den
Feuchtigkeitsverlust im Fleisch und sorgt
daflr, dass es saftiger und kostlicher
wird.

Dampfunterstitztes Backen kann
nur mit den in der
Bedienungsanleitung
angegebenen Funktionen fur
dampfunterstitztes Backen
durchgefuhrt werden.

Das Fassungsvermdgen des
Wassertanks betragt 250 ml.
Geben Sie beim Backen nicht
mehr als 250 ml Wasser in den
Wassertank.
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Nach dem dampfunterstitzten
Garen kann sich an der Ofentlr
Kondenswasser bilden, das beim
Offnen der Ofentir herumtropfen
kann. Wischen Sie das
Kondenswasser ab, sobald Sie
die Ofentdr 6ffnen.

Halten Sie sich beim Offnen der
Ofentdr fern, da wahrend und
nach dem dampfunterstitzten
Garen Dampf und Warme
entweichen koénnen. Austretender
Dampf kann lhre Hande, Ihr
Gesicht und/oder |hre Augen
verbrennen.

Wenn nach jedem
dampfunterstitzten Garen
Wasser im Backofen verbleibt,
trocknen Sie das restliche Wasser
nach dem Abkuhlen des
Backofens mit einem trockenen
Tuch. Andernfalls kann
Restwasser zur Verkalkung
fUhren.

Fur dampfunterstitztes Garen:

1.Beziehen Sie sich auf den
dampfunterstitzten Kochtisch, um die
fur die jeweilige Mahlizeit geeignete
Funktion, Temperatur und Zeit
einzustellen und den Garvorgang zu
starten. FUr Mahlzeiten, die nicht in
der Tabelle aufgefuhrt sind, kdnnen
Sie die Wassermenge, die Temperatur,
die Kochfunktion und die Zeit
bestimmen.

2.Stellen Sie die Mahlzeit auf den
empfohlenen Einlageboden.

3.Wenn es Zeit ist, Wasser gemal dem
Kochtisch nachzuflllen, dricken Sie
auf den Wassertank auf dem
Bedienfeld Ihres Backofens.
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5.0ffnen Sie den Deckel des
Wassertanks und flllen Sie ihn mit
Wasser in der auf dem Kochtisch
angegebenen Menge.

Verwenden Sie weder destilliertes
noch gefiltertes Wasser.
Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts
in den Wassertank, was sich
entzinden kann, Alkohol oder
Schwebeteilchen enthalt.

6.SchlieBen Sie den Deckel des
Wassertanks und setzen Sie ihn in
seinen Slot ein. Schieben Sie den
Wassertank ganz durch.

» Das Wasser im Wassertank beginnt

langsam auf den Boden des Backofens

zu flieBen, um lhre Lebensmittel mit

Dampf zu unterstutzen.

7.Drehen Sie am Ende des Garvorgangs
die Funktions- und Temperaturregler
auf Aus, um den Backofen
auszuschalten.



Prifen Sie nach jedem
Dampfgarzyklus, ob sich Wasser
auf dem Ofenboden befindet.
Wenn ja, wischen Sie das Wasser
mit einem trockenen Tuch ab,
sobald der Ofen abgekuhlt ist.
Andernfalls kann das auf dem
Ofenboden verbliebene Wasser
Kalkablagerungen verursachen.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kdnnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem

Sie die Tastensperrfunktion aktivieren.

1.Beriihren Sie & bis das symbol & auf
der Anzeige erscheint.

0 0 0O & @

» Das symbol @ erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der
Anzeige. Wenn der Countdown
abgelaufen ist, wird die Tasten sperre
aktiviert. Wenn bei eingestellter Tasten
sperre eine beliebige Taste berdhrt wird,
ertont ein akustisches Signal und das
symbol & blinkt.

Wenn Sie authdren, die Taste &
zu berthren, bevor der
Countdown endet, wird die
Tasten sperre nicht aktiviert.
tippen, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre
nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten kdnnen nicht
verwendet werden, wenn die
Tasten sperre eingeschaltet ist.
Die Tasten sperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Beriihren Sie @, bis das Symbol & auf
der Anzeige verschwindet.

» Das symbol & verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts
auch far alle Warnungen oder
Erinnerungen auBer zum Kochen
verwenden.

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die
Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fUr
Warnzwecke verwendet. Beispielsweise
kénnen Sie den Wecker verwenden,
wenn Sie das Essen zu einer
bestimmten Zeit im Ofen wenden wollen.
Sobald die von Ihnen eingestellte Zeit
abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein
akustisches Wamnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Berthren Sie £ bis das symbol 2 auf
der Anzeige erscheint.

Q@@@'ﬁ%@

2.® Stellen Sie die Weckzeit mit den
Tasten /@ ein.
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» Nach der Einstellung der Alarmzeit

bleibt das symbol £ weiterhin beleuchtet

und die Alarmzeit startet den

Countdown der Anzeige. Wenn die

Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig

eingestellt sind, wird die kirzere Zeit auf

dem Display angezeigt.

3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbol2 zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertént der
Warnton flr zwei Minuten. BerUhren
Sie eine beliebige Taste, um den
Warnton zu stoppen.

» Der Warnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.Beriihren Sie £ bis das symbol £ auf
der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. BerUhren
Sie die Taste ©, bis "00:00" angezeigt
wird.

2.0 kénnen Sie den Alarm auch durch
langes Dricken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels

1.Beriihren Sie die Taste &, bis das
Symbol € auf der Anzeige erscheint.

-0

-
-
Q@@@@@

2.Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit
den Tasten ®/© ein. (b-01-b-02-b-
03)
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3.Beriihren Sie die Taste & zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

1.Beriihren Sie die Taste #, bis das
Symbol B auf der Anzeige erscheint.

da-0i

Q@@@@@l

2.Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit den Tasten ®/O ein. (d-01-d-02-
d-03)

Q@@%@@

» Bertihren Sie die Taste ¢ zur

Bestatigung, oder die Einstellung wird

kurz aktiviert, ohne eine Taste zu

berdhren.

Andern der Tageszeit

An |hrem Ofen; zum Andem der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1.Beriihren Sie ¢ bis das symbol € auf
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Berihren von @/Q ein.




° 1200

a © O o M
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o

Q@@@@@l

3.Bertihren Sie die Taste (O oder £ um
das Minutenfeld zu aktivieren.

8 KN @ & &

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste (9 oder &

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol €© verschwindet auf dem

Bildschirm.
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[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Daruber hinaus finden Sie einige
bewahrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusatzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

e Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spéater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

¢ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vollig
normal, und kein Fehler.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

¢ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen,
bevor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnotiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass |hre Speisen nicht
richtig gelingen.

¢ \Wenn Sie gerne nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kdnnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
ahnliche Speisen orientieren.

¢ Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur Ihr Geréat gefertigt und
sorgt gewohnlich fur eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie
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grundsétzlich sémtliche Informationen
und Warmnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

e Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GroBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die far
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

¢ VVerwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fur Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

¢ Wir empfehlen das Originalzubehor zu
nutzen, damit lhr Ger&t immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
bei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und naturlich
hochgradig hitzebestandig ist.

e Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

¢ \Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses maglichst in
die Mitte, nicht in die Néhe der
Ruckwand.

e Samtliche Zutaten sollten frisch sein
und mdéglichst Zimmertemperatur
haben.

¢ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GroBe des Kochgeschirrs ab.

¢ Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Geback braunt nicht
gleichmaBig.



e Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzeit
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verlangern Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

¢ Die Angaben in der
Zubereitungstabelle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den
Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maoglich.

¢ \Wahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fur die Speisen. Dabei
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas kurzer.

¢ \Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger Flussigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.

¢ Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

¢ \Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger FlUssigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verlangern die
Backzeit dafir ein wenig.

Tipps fir die Zubereitung von Gebéack

¢ Falls Gebéack zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas kurzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und etwas
Joghurt.

¢ Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

¢ Falls Gebéack an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit FlUssigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichmaBigen
Braunung darauf, die Flussigkeit oder
Glasur méglichst gleichmaBig
aufzutragen.

¢ Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fUr einen Einschub weiter unten.
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Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Kuchen im N Ober:
Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 180 30 ... 40
Kuchen in Kuchenforlnl*auf HeiBluft 5 180 30 . 40
Form Drahtgrill
N Ober-
Standard-Tablett /Unterhitze 3 160 25...35
Modelle mit
Kleine Kuchen Drahtfachbéde
Standard-Tablett* HeiBluft n:3 150 25...35
Modelle ohne

Drahtregale: 2

Runde Kuchenform,

26 cm Durchmesser Ober-
mit Klemme auf /Unterhitze 2 160 80.... 40
o Drahtgrill.**
Biskuitkuchen Runde Kuchenform,
26 om Durchmesser g 2 160 30 ... 40
mit Klemme auf
Drahtgrill.**
Geback-Tablett* Ober- 3 170 25...35
kekse /Unterhitze "
Gebéack-Tablett* HeiBluft 3 170 20 ... 30
N Ober-
Teiggebéck Standard-Tablett /Unterhitze 2 200 35...45
Standard-Tablett* HeiBluft 2 180 35...45
Reichhaltiges  Standard-Tablett* Ober- 2 200 20 ...30
Ceback /Unterhitze
Standard-Tablett* HeiBluft 3 180 20 ... 30
N Ober-
Ganzes Brot Standard-Tablett /Unterhitze 3 200 30 ... 40
Standard-Tablett* HeiBluft 3 200 30...40
Rechteckige
Gussform aus Ober-
Lasagna Glas/Metall auf /Unterhitze 2 oder3 200 80...40
Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...70
Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50 ... 70
Durchmesser auf
Drahtgrill.**
N Ober- 200 ...
Pizza Standard-Tablett /Unterhitze 2 250 10... 20
Standard-Tablett* Pizza-Funktion 3 250 8...15

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.
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Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Modelle mit ottt en
2 —Standard- Drahtfachbdden: o5 40
Kleine Kuchen Tablett* HeiBluft 2-4 150 Modelllle. ohne
4 —Geback-Tablett* Modelle ohne Drahtregale:
Drahtregale: 140 30 . 45
2 —-Standard-
kekse Tablett* HeiBluft 2-4 170 25...35
4 —Gebéck-Tablett*
1 —Standard-
Teiggeback Tablett* HeiBluft 1-4 180 35...45
4 —Gebéack-Tablett*
' ' 2 —-Standard-
Re|chhglt|ges Tablett* HeiBluft 2_4 180 20...30
Geback

4 —Gebéack-Tablett*
Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Kochtisch fiir Oko-HeiBluft - Betriebsfunktion

* Andern Sie die Kochtemperatur nicht, nachdem der Garvorgang in der Oko-
HeiBluft - Betriebsfunktion beginnt.

* Offnen Sie die Tur nicht wéahrend des Garens in der Oko-HeiBluft -
Betriebsfunktion. Wenn die Tur nicht gedffnet wird, wird die Innentemperatur
optimiert, um Energie zu sparen und kann von der Anzeige abweichen.

e Nicht im Modus Oko-HeiBluft vorheizen.

Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Kleine Kuchen Standard-Tablett* 3 160 .
kekse Standard-Tablett* 3 180 25...35
Teiggeback Standard-Tablett* 3 200 45 ... 55
Reichhaltiges Standard-Tablett* 3 200 35 ... 45
Gebéack

* Dieses Zubehr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
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Fleisch, Fisch und Geflugel

Wichtiges zum Rosten

¢ Wlrzen Sie Gefligel und groBere
Fleischportionen zuvor mit etwas
Zitronensaft und Pfeffer.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
Fleisch ohne Knochen.

e Setzen Sie pro Zentimeter
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten
Garzeit an.

¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
besser im Fleisch, lauft auch beim
spateren Schneiden nicht in Strémen
aus.

¢ Fisch gelingt auf einem
hitzebestandigen Teller auf den
mittleren bis unteren Einschiben am
besten.

e Garen Sie die in der Gartabelle
empfohlenen Lebensmittel mit einem
einzelnen Blech.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefligel

15 min
Steak (ganz) / Standard-Tablett* Ober- 3 250/max, dann 60 ... 80
Braten (1 kg) /Unterhitze 180 .. 190
15 min
Lammhaxe (1.5 g ar-Tablett* Ober- 3 250/max, dann 110 ... 120
-2.0kg) /Unterhitze 170
Draht-Grill* Ober- 15 min
Stellen Sie ein Tablett . 2 250/max, dann 60 ... 80
: /Unterhitze
auf ein unteres Regal 190
Gebratenes Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett HeiBluft 2 200 ... 220 60 ... 80
Huhn (1.8-2 kg) :
auf ein unteres Regal
Draht-Grill* 3D 15 min
Stellen Sie ein Tablett F" . 2 250/max, dann 60 ... 80
: unktion
auf ein unteres Regal 190
Ober- 25 min
Standard-Tablett* /Unterhitze 1 250/max, dann 150...210
Truthahn (5.5 180 ... 190
kg) 3" 25 min
Standard-Tablett* T 1 250/max, dann 150...210
Funktion 180 ... 190
Draht-Grill* Ober-
Stellen Sie ein Tablett . 3 200 20...30
: /Unterhitze
) auf ein unteres Regal
Fisch T
Draht-Grill 3D
Stellen Sie ein Tablett L 3 200 20...30
Funktion

auf ein unteres Regal

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhéltliches Zubehor.
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Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel
werden beim Grillen schnell lecker
gebraunt, bekommen eine knackige
Kruste und bleiben dabei schén saftig.
Insbesondere flache Stlicke,
FleischspieBe, Wirstchen sowie saftiges
Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und
dergleichen) eignen sich besonders gut
zum Ciillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

e Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kénnen sich entztinden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Rickwand
des Ofens. Dort entsteht die groBte
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

* Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
gedffneter Ofentlr. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!

Grilltisch

Wichtiges zum Grillen

¢ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht moglichst &hnlich
sind.

¢ | egen Sie das Grillgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen moglichst
gleichmaBig, ohne dabei den Rost zu
Uberladen.

¢ Die in der Tabelle angegebenen
Garzeiten kénnen anhand der Menge
und Dicke des Grillgutes etwas
variieren.

¢ Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost
benutzen, schieben Sie das
Backblech zum Auffangen von Fett
und anderen FlUssigkeiten in den
unteren Einschub. Das Blech sollte
dabei naturlich zur GroBe des Rostes
passen, nicht kleiner sein. Eventuell
wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spater leichter reinigen lasst.

Fisch Draht-Giril 4-5 250 20...25
Hahnchen-Stlicke Draht-Girill 4-5 250 25...35
FleischkloB (3|ndfle|sch) -12 Draht-Gril 4 250 20 .. 30
Sticke
Lammkotelett Draht-Giril 4-5 250 20...25
Steak - (in Scheiben Draht-Gril 4-5 250 95..30
geschnitten)
Kalbskotelett Draht-Girill 4-5 250 25...30
GemUsegratin Draht-Giril 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Girill 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Cirillzeit.
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Dampfunterstiitztes Kochen Zeitpunkt der Bewdasserung

Allgemeine Hinweise angegebenen Zeiten geben die nach
e Dampfunterstitztes Kochen kann nur dem Vorheizen verstrichene Zeit an.
mit den im Handbuch angegebenen ¢ Der Kochtisch enthalt vom Hersteller
dampfunterstitzten Kochfunktionen geprufte Kochempfehlungen. Sie
durchgefuhrt werden. Informationen konnen die Wassermenge, die
zu dampfunterstitzten Temperatur, die dampfunterstitzte
Kochfunktionen finden Sie im Kochfunktion und die Garzeit
Abschnitt "Ofenfunktionen”. bestimmen, die nicht in der Tabelle
¢ \Wenn im Kochtisch ein Vorheizen aufgefuhrt sind.
empfohlen wird, stellen Sie lhre ¢ Kochen Sie dampfunterstuitzt mit
Lebensmittel nach dem Vorheizen einem einzigen Tablett.

unbedingt in den Ofen. Die zum
Kochtisch fiir dampfunterstiitztes Kochen

Vorschlage fur das G it Inen BI

anaar nacn aem

Ganzes Brot Tablett* Funktion 200 200 Vorheizen 80...40 820
Gebratenes 2 / Draht-Grill* 25 min
Huhn (1.8-2  StellenSieein 30" - 250/ma 250 25 60..70 2000
ko) Tablett auf ein Funktion X, dann
9 unteres Regal 190
Rippensteak( 3/ Standard- 23D
Ein Stiick) Tablett* Funkton 19 250 5 40...85 1000
Lammkeule 3/ Standard- 23D ek nach dem 90 ...
mit Gemise Tablett* Funktion 170 250+250 Vorheizen 110 2000
Hefehauskra 3/ Standard- 23D nach dem
pfen Tablett* Funktion 180 100 Vorheizen 25...35 1200
N 3/ Standard- 23D vor dem
Kéasekuchen Tablett* Funktion 120 150 Vorheizen 50...60 1450
Huhnchenke 3/ Standard- 23D nach dem
ule Tablett* Funktion 200 150 Vorheizen 25...85 800
gebackene 3/ Standard- »3D"-
Kartoffeln Tablett* Funktion 190 150 25 45...55 500
Hamburgerb 3/ Standard- »3D"- nach dem
rot Tablett* Funktion 180 150 Vorheizen 20..80 800
Lachs mit 3/ Standard- 23D nach dem
GemUlise Tablett* Funktion 180 100 Vorheizen 25..85 500

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Zeigt die nach dem Vorheizen verstrichene Zeit an.
*** |n der Halfte der Garzeit weitere 250 ml Wasser hinzuflgen.
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Testspeisen

¢ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle wurden gemanl der Norm EN 60350-1
zur Gerateprufung durch Prifinstitute zubereitet.

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel

Vorschlége fir das Garen mit einem einzelnen Blech

N Ober-
Standard-Tablett /Unterhitze 3 140 20...30
Mirbegebéc Modelle mit
K (stBer Drahtfachbdden:
Keks) Standard-Tablett* HeiBluft 3 140 15..25
Modelle ohne
Drahtregale: 2
N Ober-
Standard-Tablett /Unterhitze 3 160 25..35
' Modelle mit
ene. Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform, 26 cm Ober-
Durchmesser mit Klemme /Unterhitze 2 160 30 ... 40
Biskuitkuche auf Drahtgrill.**
n Runde Kuchenform, 26 cm
Durchmesser mit Klemme HeiBluft 2 160 30 ... 40
auf Drahtgrill.**
Runde schwarze Metallform, Ober-
20 cm Durchmesser auf . 2 180 50...70
. /Unterhitze
Apfelkuchen Drahtgrill.
Runde schwarze Metallform,
20 cm Durchmesser auf HeiBluft 2 170 50...70
Drahtgrill.**

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Vorschlage fiir das Kochen mit zwei Blechen

Mirbegebsck 2 Stendard- .
(siiBer Keks) T_gblett HeiBluft 2-4 140 16...25
4-Geback-Tablett*
Modellomit e e
2-Standard- Drahtfachbéden: o5 40 '
Kleine Kuchen Tablett* HeiBluft 2-4 150 Mo dellllé ohne
4-Geback-Tablett* Modelle ohne Drahtregale:
Drahtregale: 140 30 45 '
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Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Grillen

Toastbrot Draht-Giril 4
FleischkloB (3|ndfle|sch) Draht-Gril 4 250 20 .. 30
- 12 Stlicke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur

Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ [ assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.

¢ Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

¢ Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.

¢ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen

Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
koénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

¢ Reinigen Sie die Emailoberflachen
nach jedem Gebrauch mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen
Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

¢ Wenn |lhr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung*“-Funktion
ausgestattet ist, kdbnnen Sie leichte
Verschmutzungen besonders bequem
beseitigen. (Schauen Sie sich dazu
den Abschnitt ,,Einfache
Dampfreinigung® an.)

¢ Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website lhrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Girillreiniger und
ein nicht kratzendes
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Scheuerschwamm verwendet werden.
Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel.

¢ Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heiBer Teile besteht
Brandgefahr, zusatzlich kénnen die
Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberflachen

¢ Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

e Katalytische Wéande erkennen Sie an
einer matten, leicht porodsen
Oberflache. Katalytische Wéande
sollten nicht gereinigt werden.

¢ Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer pordsen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett gesattigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

¢ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel
kénnen das Glas zerkratzen oder blind
machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ \ersuchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,

46/DE

Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemfalls kbnnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehdr nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfernen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um



das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.

¢ Verwenden Sie beim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe
konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Reinigung der Innenseite

des Ofens (Garraum)
Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.
Reinigung der Seitenwiénde des
Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwénde reinigen.
Flhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwande durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach
_vorne heraus

Relhenfolge vOor.

Reinigung des Wasserbeckens auf
dem Ofenboden
Abhéangig von der Haufigkeit der
dampfunterstitzten
Dampfreinigungsvorgange und der
Harte des verwendeten Wassers kénnen
Kalkflecken im Wasserbecken am
Boden des Ofens auftreten
Zur Entfernung des Kalks, der im
Wasserbecken auf dem Ofenboden
nach dem dampfunterstitzten Garen
auftreten kann - einfache
Dampfreinigung, nach jeweils 2 oder 3
Arbeitsgangen:
1.Geben Sie 350 cc weiBen Essig (der
Séuregehalt des Essigs darf 6% nicht
Uberschreiten) in das Wasserbecken
am Boden des Ofens

2.

indestens 30 Minuten warten, damit
der Essig die Kalkrlickstéande bei

Umgebungstemperatur aufldsen kann.
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3.Reinigen Sie diesen Bereich mit einem
weichen, feuchten Tuch und trocknen
Sie ihn mit einem trockenen Tuch.

Verzichten Sie beim Reinigen des
Ofenbodens auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie den Kalk, der sich im
Wasserbecken auf dem
Ofenboden bilden kann, nicht
durch Schaben. Andernfalls kann
der Ofenboden unschén
beschadigt werden.

Um die Reinigungseffizienz von
Limetten zu erhéhen, die im
Wasserbecken am Boden des Ofens
auftreten kénnen, sollten Sie nach
jeweils 10 Anwendungen zusétzlich zu
den oben genannten
Entkalkungsschritten Folgendes tun:
Wahlen Sie eine Betriebsfunktion, bei
der die Bodenheizung aktiv ist, und
lassen Sie den Ofen 2-3 Minuten lang
bei 100°C laufen. Schalten Sie danach
den Ofen aus und drlicken Sie das
Ofeninnere und den Grillreiniger
zusammen, die auf der Website |hrer
Produktmarke empfohlen werden in den
Wasserbecken am Boden des Ofens
und lassen Sie es fur 5 Minuten stehen.
Wischen Sie nach 5 Minuten den
Wasserbecken am Boden des Ofens mit
einem feuchten Mikrofasertuch ab und
trocknen Sie ihn ab.

Einfache Dampfreinigung
Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem
Produkt nicht verflgbar.

Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
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kondensierenden Wassertropfen

aufgeweicht wird.

1.Nehmen Sie alles Zubehoér aus dem
Ofen heraus.

2.Driicken Sie gegen den Wassertank
auf dem Bedienfeld Ihres Ofens, um
ihn herausnehmen zu kénnen. Flllen
Sie 200 ml Wasser in den Tank.

Verwenden Sie weder destilliertes
noch gefiltertes Wasser.
Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts
in den Wassertank, was sich
entzinden kann, Alkohol oder
Schwebeteilch hal

3. en Wassertank ein u
schieben Sie ihn hinein. Das Wasser
fullt den Pool am Boden des Ofens.

4.Stellen Sie den Ofen auf einfache
Dampfreinigung ein und lassen Sie ihn
20 Minuten lang bei 100 °C arbeiten.

Offnen Sie sofort die Tur und wischen

Sie die Innenflachen des Ofens mit

einem feuchten Schwamm oder Tuch

ab. Beim Offnen der Tur entweicht

Dampf. Dies kann zu Verbrennungen

fihren. Seien Sie vorsichtig beim Offnen

der Ofent(r.

Verwenden Sie zum Entfernen von

hartnackigem Schmutz am besten

warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches

Tuch oder einen Schwamm und ein

Tuch zum Trockenreiben.



Waéahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus
verdunstet Wasser, das sich im
Pool am Boden des Ofens
befindet, um leicht gebildete
Ruckstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der OfentUr. Daher
kann Wasser tropfen wenn die
Ofentdr gedfinet ist. Wischen Sie
das Kondenswasser ab, sobald
die Ofentur gedffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verfigbar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie
diesen Poolkanal nach Gebrauch mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,

warmem Wasser und einem weichen

Tuch oder Schwamm und trocknen Sie

sie mit einem trockenen Tuch ab.

Wischen Sie das Glas mit Essig ab und

spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,

die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Entfernen der Ofentir

1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehause der Vorderttr
rechts und links, indem Sie wie in der
Abbildung gezeigt nach unten dricken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je

nach Produktmodell. Die folgenden

Abbildungen zeigen, wie alle

Scharniertypen gedfinet werden.

(A) Typ Scharnier ist in normalen

TUrtypen erhéaltlich.

(B) Scharniere sind in weich

schlieBenden Turtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als TUr mit

weichem Offnen / SchlieBen erhaltlich.
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Scharnier verschluss- geschlossene
Position

50/DE

tharnier verschluss - offene Position
3.0ffnen _Sie die QfentUr zur Héllfte.




4.Ziehen Sie die halb gedffnete TUr nach
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharniergehause wieder
geschlossen werden.

Entfernen der

Innenscheiben der Tir
Das Innenglas der Ofentdr des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.
1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.Ziehen Sie das oben auf die Vorderttr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils driicken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem
Sie es leicht in Richtung 'A' anheben
und in Richtung 'B' herausziehen.

1 Innerste Glasscheibe

2* Innere Glasscheibe (Es ist
maoglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

4. Wenn |hr Produkt Gber ein inneres
Glas (2) verfugt, wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um das innere Glas
(2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so,
dass sie mit der abgeschragten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt.
(Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
Glas verfugt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe
dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Installieren des innersten Glases
(1) muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) so angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen
entsprechen.

7.Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen

Wenn die Glasabdeckung der

Ofenbeleuchtung mit der Zeit

verschmutzt, beseitigen Sie die

Verschmutzung mit einem weichen Tuch
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oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
kénnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
flachen.

¢ |n diesem Backofen wird eine
Gldhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fur den Betrieb bei
Temperaturen Uber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

¢ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubereinstimmen.

¢ Das in lhrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen kénnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

¢ Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel missen hohe,
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Temperaturen Uber 50 °C aushalten
konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.L.6sen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3.Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.



gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung

5.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.
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F] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren

e \Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerates in

ie Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die

Tastensperre ist eventuell akliv. Bitte abschalten

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sich bei Bedarf aust hen od ksetz

o Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.
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GRUNDIG

BcTpanBaeMas AyxoBKa
PyKOBO,D,CTBO nonb3oBaTend
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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Grundig Cnacubo 3a Bbibop Hawlero npoaykta. Mbl XoTuM, 4TOGbI Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOMMEN, NPUHOCKITO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce bl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BoinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnu gBepb OTKpbITA, He
KnaguTe Ha Hee Tsxenble
npegMeTbl U He No3BoNSNTe
AeTAM CaauTbCA Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
neternb.

- (Ecnu y Bawero npoaykTa
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geten
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINIOYUTE
YCTPOWCTBO nepea ero
yTunusaumnemn.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMWU /
HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

(Ecnv y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vcnonb3ynte TOSbKO
coeaAnHUTENbHbIN Kabensb,
yKasaHHbIM B pasgene



«TexHuyeckune
XapaKTepUCTUKN».

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHWA Nog v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TsHKenble npegMeThbl Ha
WHYp nuTanus. LUHyp
NUTaHWS He A0JTKEH ObITb
COTrHYT, pasgaBneH n
conpukacaTtbcs € fobbiM
WCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemsa paboTbl AyXOBKU
ee 3aHsA9 NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NUTaHUA HE OOSMKHbI
KacaTbCs 3agHeN
NOBEPXHOCTN, COEQNHEHNS
Takmm obpasom MoryT
noBpeauTbCS.

He cxumante
anekTpuyeckue kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckante nx rno ropsymv
noBepxHocTsMm. B
NPOTUBHOM cny4ae, 3To
MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWUIO
AYXOBKW N NoXapy B
pesynbTaTte pacnnaBneHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
W yonuHuTenu.

- Ecnn LWHYP NMUTaHnA

NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnu y Bawero npogykra
eCTb BUSKa)
- He nogkntoyanTte

YCTPOWCTBO K PO3€ETKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNA N3 pa3bema,
CNomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHuUCTas, Npu Hanu4mm
pUCKa KOHTaKTa C BOAon (K
npumepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb U3
cyeTymka).
Hwukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNKOYEHUN, HE
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AepXuTe LLHYp, Bceraa
AEPXUTE BUIKY.

- Y6eautecs, 4To LWTEncenbs
YCTPOWCTBa HafEXHO
NOAKIIOYEH K po3eTKe BO
n3bexaHne NCKpPeHus.

neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
ABWXKYLLIMXCA YacTen

A yCTpOWCTBaA.

BesonacHocTb npu - BusyanbHo ybegurecsb, 4To
TPaHCNOPTUPOBKe OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHWS,
» OTkIlouMTe YCTPOMCTBO OT KOTopble MOrM BO3HUKHYTb

ceTu nepea § BO BpeMsi TPaHCNOPTUPOBKMW.
TPaHCNOPTUPOBKOWN.

YCTPOWCTBO TAXernoe,
nepeBo3nTb ero cregyeT Kak
MVHUMYM C ABYMS NIOAbMM.
He ncnonb3yite asepb u /
UIN PYYKy Ans
TPaHCNOPTUPOBKU UNK
nepemMeLleHns yCTPpONCTBa.
He knagute Ha OyxOBKY
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocute ee B
BEpPTUKaNbHOM NOJIOXEHUN.
3anpelleHo NepeHoCcuTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM
ecTb Boga. MoxHo
TpaHcnopTMpoBaTb NOCcHe
NonHoro oceoboXxaeHuns ot
BOAbI.

Ecnu Heobxoaumo
TpaHCNopTMPOBaTb
YCTPOMCTBO, 06EepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK
NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
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AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.



A Be3onacHocTb

MCcnoJyib3oBaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWCTBO Ha TO, YTOObI
OHO BbISTI0 BbIKMIOYEHO
nocrie Kaxxgoro
NCNOJSIb30BaHUA.

Ecnun Bbl He ucnonbsyeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ANNTENbHOTO BPEMEHM,
OTKNOYUTE ero nmbo
oTcoeanHuTe
npegoxpaHuntens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,
€Cnun OHO HeucnpasHO NMBo
nospexgeHo. B npoTMBHOM
cny4vae, otcoeanHuTe
anekTpuyeckue / razoBble
COeANHEHNA YyCTPOUCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIV CEpPBUC.
He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
CO CHATbIM U pas3butbim
CTEKMOM nepegHen aBepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4toobl
A0CTUYb Yero-nmbo nnm no
Kakon-nmbo Apyron npuymHe.
He ncnonb3ynte yCTpONCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.

JlerkoBocnnameHsioLimnecs
npeagMeThbl, XpaHawmecs B
30He NPUroToBNEHUs, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkoBocnnamMmeHsaLwmecs
npeagMeThbl B 30He
NPUroTOBMEHMS.

Pyuka gyxoBku He siBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. Npu
NCNosib30BaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nep4yaTtkm nnMbo aHNOrMYHbIEe
npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

A MpeaynpexaeHus o
Temnepatype

NMPEAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMsi paboTbl yCTpoOMCTBa
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

9/RU



- He paamewiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.

« [NockonbKy nap MoxeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeTt
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.

« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHus. He
Tporamte ropsiime oTCeKkm,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
N n3BreyeHnn, Bceraga
HaZleBanTe TepMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».
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- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.

AI:'>e30naCHOCT|= BO BpeMs

NPUroTOBMEHUSA

- byabTe 0CTOPOXHbI Npw
AobaBneHnn ankorons K ege.
Arnkoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

- [nweBble 0TXoAbl, Macrio n
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHNs
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

- OnacHOCTb NULLEBOro
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

- He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.



- [MomecTute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto
AYXOBKY. Yaanure nuwHue
KYCKW XXMPOHENPOHULaeMOM
Oymaru, BucsLLEen Ha
akceccyape unm
KOHTenHepe, 4YTOobbI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHNS K
HarpeBaTesNbHbIM
arieMeHTaM QyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary npu Temnepartype
neyn Bbllle MakCUManbHON
TemnepaTypbl
NCMNONb30BaHUS, YKa3aHHOM
Ha XXMPOHEeNPOHMLLaeEMOM
Oymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonb3yete. Hukorga He
KNnaguTe XXMPOCTOMKYHO
Oymary Ha oCHOBaHue
AYXOBKW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperskn
U antMuUHMEBYO Onbry
NPSAMO Ha OHO OYXOBKM.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeauTb OCHOBaHMe
AYXOBKW.

3akponTe ABepuy OYXOBKU
BO BpeMs rpuns. lopsiume

NOBEPXHOCTM MOTYT Bbl3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HMKHOBEHUS NOXapa.
[[0OTOBbLTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxogsaLyo ans
MHTEHCUBHOIO OrHS Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasMellanTe ey CILLKOM
Janeko B 3agHen 4yacTtu
rpuns. 3To camasa ropsidyas
30Ha, M XMpHasa nuwia
MOXET 3aropeTbCs.

AHGDOBGH cucrtemMa
« [Mpu npuroToBNEHUM NULLN

Ha napy OTKpbITUE ABepLbl
MOXEeT NPMBECTU K BbIXOAY
napa, v Kak cnegcreue K
oxoram. byabTe 0CTOPOXHbI
Korga oTKpblBaeTe ABepuy.
He ncnonb3syunrte
ANCTUNINPOBAHHYIO U
bunbLTPOBaHHYO BOAY.
Vcnonb3ynte TOSbKO
NPOW3BOACTBEHHYIO BOAY.

He ncnonb3syunrte
nerkosocnnamMmeHsLmecs,
CrMpTOBbLIE U TBEPAbIE
YacTuubl BMECTO BOAbI.

Ecnun B gyxoBske nocne
NapoBOro NPUroToBIIEHMS
OoCTaHeTcs Bnara, T0 3T0
MOXEeT NPUBECTU K KOPPO3UMU.
[lante oyxoBKe BbICOXHYTb
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nocrie npurotosreHus. He
XpaHUTe BMaxHble
NPOAYKTbl B JYXOBKE B
TeyeHne ONUTENbHOro
BPEMEHM.

- He ucnonesyunte
akceccyapbl, CNocobHble
ncnapaTbCs BO Bpems
NPUroTOBMNEHUS.

- ByabTe oCTOPOXHbI, YTOOLI
He nNponueaTtb BoAy Ha
NMOBEPXHOCTb JYXOBKN U
HexenaTernbHble
NMOBEPXHOCTU MPU CHATUN
WNn ycTaHoOBKe pesepByapa
Ans BOAbI.

- [pun yganeHum nuwu nocne
NPUroTOBMNEHUSA Ha nNapy, u3
akceccyapoB MOXeT
BblTEKaTb ropsAYas >XvaKoCTb
- ByabTe OCTOPOXKHBI.

« [pn NnpUroToBNeHUN Ha
napy pekomeHayeTcs
A06aBnATb CTONMLKO BOAMI,
CKOMbKO yKa3aHo B Tabnuvue
Mo NPUrOTOBMEHWUIO.

A besonacHocTb Npu

BbIMOJTHEHMN TEXHUYECKOrO

00Cny>XMBaHMS N YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka
YCTPOMCTBO OCTbIHET [0
Ha4ana o4uncTkun. Fopsune
NOBEPXHOCTM MOTYT Bbl3BaTb
oxoru!
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- He monTe ycTtponcTeo

nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

He yucTtuTe ycTpomncTeo
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3synre xecTtkue
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEpXHeN ABepu OyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel MoryT
NpUBECTU K LapannuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.

Bcerga cogepxute naHenb
ynpaBreHUs YUCTOM N CyXOMN.
BnaxHas v rpasHas
NMOBEPXHOCTb CNOCObHa
cosgasaTtb Npobnemsl Npu
NCNosSIb30BaHUN (PYHKLUN.
lNocne kaxaoro
NPUroTOBMEHUs Ha Napy
ocTaBsLlasdAcsa BoAa B
€MKOCTW 4515 BoAbl JOMMKHa
ObITb CrnTa, @ EMKOCTb A5



BOAbl HEOH6XOQNMO OYUCTUTD.

Mcnonb3oBaHue BOAbl,
OCTaBJIEHHOW B KaMepe npu
cnegyroLwem npuroToBneHum
nULM, NPMBOAMT K
npobremam ¢ TOYKM 3peHuns
rMrneHsbl.

He nomewlante eMKoCTb
Ansa BoAbl B
NOCY4OMOEYHYIO MaLLUHY.
MpoTpuTe pesepByap Ans
BO/bl YNCTOW BNAXXHOWN
TKaHbtO, 3aTEM BbITPUTE €ro
CYXOW TKaHbIO U XpaHuUTe
Takum obpasom. He cywmte
HUKorga pesepsyap B
AYXOBKeE.

[na n3eecTun, kotopas
MOXeT obpa3oBaTbCA B
pesepByape anga sogbl: 200
Ky6. cM BOAgbl 1 1 YalrHyo
NOXKY NTMMOHHOM COMnMMn
NnoMecTUTb B pe3epByap 1
ocTaBuTb Ha 1 4yac. 3aTem
NPOMbITb BONbLLMM
KONM4YeCTBOM BOAbI U
BbICYLUNTb. PekomeHayeTcs
NPUMEHATL 3Ty nNpoueaypy
Kaxkable 4-5 KpaTHbIX
NCMOSIb30BaHUMN.

[ns O4MCTKN AHA OYXOBKU
He UCNONb3yNTe YNCcTALme
cpeacTBa, cogepkaiumne
KMCNoTbl 1 xnopuabl. He
cockabnmBanTe U3BECTb,
KoTopasi MOXeT

o6pasoBaTbCs Ha OHe
AyX0BKW. B npoTMBHOM
crny4ae oCHoBaHue
npoaykTa éyger
noBpexaeHo.
[na yoaneHus n3BecTw,
KoTopas MoXeT
obpasoBaTtbcs B
pesepByape C BOAOW Ha OHe
AYXOBKMW nocrie
NPUroToBNEHUS C
ncnonb3oBaHWeM napa -
NErkom O4YMCTKM Napom,
pobasbTe 350 mn 6enoro
ykcyca (KMCMOTHOCTb yKcyca
He JorkHa npesbiwaTb 6%)
B pe3epByap C BO4OW Ha
AHE NPy KOMHaTHOWM
Temnepartype nocre Kaxgblx
2 nnun 3 Ncnonb3oBaHUN, a
3arem nogoxgaTtb 30 MUHYT.
Yepes 30 MUHYT o4ncTuUTE
9TOT y4aCTOK MSITKOM
BNa)KHOM TKaHbIO N BbITPUTE
HaCyX0 CYyXOW TKaHbHO.
B 3aBMCMMOCTM OT 4acToThI
NPUroToBNEHUS C
ncnosnb3oBaHNeM napa,
NPOCTbIX onepaumii O4NUCTKM
NnapoMm M XXeCTKOCTH
ncnonb3yemon BoAdbl Ha gHe
AYXOBKW MOTyT
o6pasoBbIBaTLCA
N3BECTKOBLIE MATHA.
PekomeHnayeTtcsa ounwatb
BHYTPEHHIOI YacTb OYXOBKU
13/RU



BOOOM C YKCYyCOM U TPSANKON Ha LWaccCu rnocre
OT N3BECTKOBbLIX NATEH, NPUroToBlIEHNA C
KOTOpPblE MOTYT NOABUTLCA ncnosib3oBaHMeEM napa.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

MHdopmaumio 06

3HeproathHeKTUBHOCTU B

cooTtBeTcTBUM ¢ EU 66/2014 MOXHO

HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,

npunaraemon kK npoaykty. CnepgytoLime

npeanoXeHns NOMoryT Bam

MCnonb3oBaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npw ANUTENbHOM rOTOBKU. Takum
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o6pa30M, Bbl MOXeTe COKOHOMUTb A0

20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,
BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
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3HEprun B pexxunmMme «3IKO BEHTUNATOP
C HarpeBoMmy», 1 3Ta TemnepaTypa
MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoucTBa

11
10

1 TaHenb ynpaBneHus 11 Bogoc6opHuk

2 Jlamna* * 3asucut oT Mmoagenu. B Bawem

3 PeuweTyaTasa nonkn** yCTpOﬁCTBe MOXeT OTCYTCTBOBaATb

4 [suratens BeHTUNsATOpa (3a namna, Unu TMn 1 pacnonoxeHue

CTanbHoi NNAacTUHOI) namnbl MOFyT OTNM4YaTbCs OT

unncTpaumm.

5 [eepua .
3aBucuT oT moadenu. Balie

6 Pyuka

YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
pelleTyaTbix nonok. Ha
UNNICTPaUMKM peLleTyaTble NorKu
8 TllonoxeHune nosku nokasaHbl B Ka4eCcTBe NpUMepoB.
9 BepxHuit HarpesaTtenb

10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS

7 EMKocTb Ang BoAbl Ans
MPUrOTOBMNEHNSA Ha napy
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuyvs B U3o6pakeHusax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

Bogoc6opHuk

Py4ka BbliGopa goyHKLMK

Tanmep

KHonka perynuposku
Temneparypsl

Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbiGopa (pyHKLUM

Bbl MoxeTe BblbpaTb hyHKLMK
yrnpaBneHnsl yXOBKOW C NOMOLLIbIO
py4Kkn Bbibopa pyHKLMIA. MoBepHUTE
BMEBO / BNPaBOo U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy,
npu KOTOPOK XOTUTE FrOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBreHns
TemnepaTypoin. [loBepHUTe No
4YaCcoBOW CTPESIKE U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

18/RU

A WODN -

i
jal

SHEEET 2

e o

0 ® & B/

3

MHaukaTop TeMneparypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temneparypy
BHYTPY AYXOBKW MO CUMBOIY
TemnepaTypbl Ha agucnnee. CuMmBon
TemnepaTypbl NOSIBUTCS Ha Aucrree,
Korga Ha4yHeTcs NpUroToBneHue, 1
MCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3a4aHHOM
Temnepatypsbl. Korga Temnepatypa
BHYTPY AYXOBKU yrnageT Hibke
yCTaHOBMEHHON TemnepaTypbl,
NosIBUTCA CUMBON TeMnepaTypbl.

Tanmep

- s
N —()

KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

Ok WN -



CuMBOnbI Ha aKpaHe 8 : CumBoOn TemnepaTypsbl

: CuMBON BpeEMEHMU L() : CmBON rPOMKOCTK

© MPUroTOBMNEHUS = : CmBON BrIOKMPOBKM
ol *

R : CumBon BpemeHu . Asepu
© OKOHYaHMWS NpUroToBneHns™ BapbwpyeTc;LB 3aBMCMMOCTM OT
ja : CuMBON TpeBoru mogenwu yctpovictea. MoxeT He
) : CUMBON SPKOCTM OblTe HEOOCTYMHON ANS BaLlero
a : CmBON BrIOKMPOBKM ycTpoucTea.

KHOMOK
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¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKLMIA. [MopsaaoK pexxuMoB paboThl, NokasaHHbI 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

o w Namna
71N [IYXOBKM

B oyxoBke He paboTaeT HarpesaTenb.
3aropaeTcsi TOMbKO Nnamna AyXOBKK.

# Pa6oTa ¢
0 BEHTUNATOPOM

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaeT
TONbLKO BEHTUNATOP (Ha 3agHew
CTEHKe). 3aMOPOXEHHY0 MULLY C
rpaHynaMm MeaneHHo pasMopaxmnsaroT
npu KOMHaTHON Temneparype,
MPUrOTOBMNEHHYIO XKeE MULLY OXIaxaaroT.
Bpewms, HeoGxogumoe ans
pa3mopaxunBaHusi LLernoro Kycka Msica,
Gonblue, YeM Ans efbl C KyCoYKaMMu.

BepxHuin n
HWKHWIA
Harpes

Muwa HarpeBaeTcsi CBEPXY U CHU3Y
ofHoBpemMeHHo. MoaxoauT ana
BbIMEYKM U TYLLEHOrO Msica B popMmaXx,
ANSi KEKCOB M NUPOXHBIX. Bo Bpems
MPUrOTOBMEHWUN MULLIM UCTIONb3YETCs
TOMNBKO OAMH NOTOK.

HwxHnin
Harpes c
BEHTUNSTOPOM

ES

&
&

%

[opsiumnin BO3ayx, HarpeThIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensetcsa 6bICTPoO U
paBHOMEPHO MO BCEW AyXOBKE BMECTE C
paboToi BeHTUnsTopa. Bo Bpems
MPUrOTOBNEHUN NMULLM UCMONb3YeTCS
TONBbKO OAWH NOTOK.

3Ty byHKUMIO Takke cnegyeT
NCNonNb30BaTh Arsi NErko 0O4NCTKN
napom.

® TennoseHTUNSA
TOp

*

[opsiumnin BO3ayx, HarpeThIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensetcsa 6bICTPoO U
paBHOMEPHO MO BCEW AyXOBKE BMECTE C
pabotoin BeHTUNsiTopa. MoaxoauT ans
NMPUrOTOBNEHUS HECKONbBKMX Ontoa Ha
pasHbIX NorKax.
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YT106b!I CIKOHOMUTL OHepruto, Bbl

] ko MOXXETE MCNOMb30BaTh 3TY (DYHKLMIO
(D@ BEHTUNSATOP C BMecCTO "TennoBeHTUNATop"B
gn— HarpeBom AunanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
NPUrOTOBNEHUS HEMHOIO YBEMUYUTCS.
DyHKUMS Pa6oTatloT HM)KtIMﬁ HarpeBaTenb U
® LB BEHTUNATOPHbINA oborpes. MNogxoouTt
— ANl NPUroTOBNEHMS MULLbI.
PaboTaloT BepXHWIA HarpeB, HMKHUIA
HarpeB 1 BeHTMnATOp. Bee yacTu
YCTpOWMCTBA rOTOBATCS OAMHAKOBO U
— GbIcTpo. Bo Bpemsi npurotoBneHmu
@ I OyHkums "3D" MALLM NCNOMb3YETCs TONbKO OfMH
—_— NOTOK.

3Ty byHKUMIO Heobxoanmo
MCNoNb30BaTh ¥ AN NPUrOTOBMEHNS Ha

napy.

{

[MonHbIM rpunb

PaboTtaeT 60nbLUON rpurnb Ha NOTOKe
ayxoBku. MoaxoauT ans
MPUrOTOBNEHUS Ha rpune B GONbLLMX
KONM4ecTBax.

* Balle ycTpoicTBo paboTtaeT B
TemMnepaTypHOM JuanasoHe,

yKasaHHOM Ha perynsTope
TemnepaTypbl.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
akceccyapbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtena, MoryTt ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauus
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

KoHauTepckui noTok
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeYkM, Takux Kak
nevyeHbe N BUCKBUTBI.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.

22/RU



Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewet4yaTbiMU NONKaMun )

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIxX nonok

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

Mopaenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMIOK

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.




MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)
MoHTaxHble pa3mepbl JyXOBKU
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~; 50 'y

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3.3 kBt

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

[ Knacc sawmtbl -1

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTpUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpeeaTtens nubo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

#

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTaumum 1
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Mpn nepBOM BKITOYEHUN OyXOBKU Ha
avcrnee 6yget muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.YcTaHoBUTE Bpems CyTOK, Hakas @
0.

Q@@@@@

3. Haxxmute O nnm ¢ npukocHnTech
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.

=ning
IupliNy
S

4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHYBLUCH @/O,

O \OCo
|

Q@@@@@

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KocHyBLUMCh O unu & Haxas.

» Bpems cyTok yCcTaHOBMEHO,

n cumeon £ ncyesaet ¢ akpaHa.

Ecnu nepBoHavanbHoe BpeMsi He
yCTaHoBMeHO, «12:00» 1 cumeon
bl (O npogomxat Murath, a Balua
OyXO0BKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOMXKHbI NOATBEPAUTDL BpeMs
CYTOK, YCTAHOBMB BPEMS CyTOK
UMW HaXaB KHOMKY(Y, Koraa oHa
HaxoguTcs B

nonoxeHun «12:00». Bbl MmoxeTe
N3MEHUTb BPeMS CyTOK No3xe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTtpoiiku».

TekyLune HacTpOVKN BpeMeEHU
OTMEHSTCA B cny4vae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B
BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHus gyxoBkon». O TOM, Kak
yNpaBnsATb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedyoLleM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.
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Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:

OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle
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MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee
BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korga OoyxoBka HauvHaeT roToBUTb,
BKMoYaeTcs namna ayxoeku. B
HEKOTOpbIX MOAensX Namna paéotaeT
BO BPEMsl MPUrOTOBIIEHMS!, B TO BpEMSI
KaK B ApYrMx MOAEnsix oHa
BbIKIOYaeTCcs Yepes onpeaeneHHoe
BpEMS.

Ecnu Bbl xoTUTe, YTOGHLI NamMna
AYXOBKM ropena HenpepbIBHO,
BblGepuTe YHKLMIO yrpaBneHus

«JlTamna gyxoBKU» C NMOMOLLLbIO PYYKU
BblGOpa PYyHKLMM.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumanbsHoe BpeMs
NPUroTOBNEHUS, KOTOPOE MOXKHO
YCTaHOBUTb, — 5 yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoyeHus
3NEKTPOIHEPIUM Nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpaMmmmnpoBaThb
OyxoBoWn Likad.

Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX
HaCcTpoeK COOTBETCTBYOLME
cumBoOnbI ByayT 3aropaTbecs Ha
aucnnee. MNoxanyiicTa,
noAoXanUTe HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWNKM BbINN COXPaHEHBI.

Ecnu nponssectu kakue-nm6o
HaCTPOMKM MPUrOTOBMEHNS,
BPEMS CYTOK Henb3sa byaeT
U3MEHUTD.

Ecnu Bpemst npurotoeneHus
yCTaHOBMEHO B Havarne
MPUroTOBMEHWS!, OCTaBLUeecs!
BpeMs 0TOBPAasnNTCA Ha aKpaHe.

B cny4asix, korga yctaHOBEHO
BpemMA npurotToBneHna nnn
BpeMA OKOH4YaHuA
NPUroToBI1€HUA, Bbl MOXETe
OTMEHUTb aBTOMaTU4EeCKH,
aepxaB KHOMKY ® B TeueHve
ONNTEeNnbHOIro BpeMeHW.
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KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
CuMBoOnbI Ha 3KpaHe

: CumBon BpeMeHu

NPUroToB1EeHUA
: CnmBon BpeMeHU

o0k WN -

9 OKOHYaHUsA NpUroToBrneHns*
Ia) : CuMBON TpeBoru
» : CUMBO SIPKOCTK
: CumBON 6MOKMPOBKH
& KHOMOK
8 : CumBoOn TemnepaTypsbl
QO : CUMBOI rPOMKOCTU
: CumBON 6MOKMPOBKH

nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne AyxoBKu

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
(YHKLMIO, KOTOPYHO XOTUTE
MPUrOTOBUTL C MOMOLLBIO PYYKM
BblbOpa PyHKLUK, N yCTaHaBnNnBaeTe
onpeneneHHyo TemMnepaTypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM TEMMepaTypsbl,
OyXOBKa HauynHaeT paboTtaTb.
BbIKNOYNTb BYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNHOUUTL OYyXOBOW LUKaQ,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
PYYKy Temnepatypbl B NOMNOXeHue
BbIKMOYEHUs (BBEPX).
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Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
Mpumep:

1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,
2.YcTaHoBUTE TeMmnepaTypy
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBKa Ha4HeT cpasy paboTaTtb npu
BblGpaHHOW OYHKLMM 1 TemnepaType,
a 8 nosiBuTCs Ha akpaHe. Korpa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
Temnepatypbl, cuMBOn § ncyesHer.
[lyxoBKa He BblKMo4aeTcs
aBTOMAaTU4YeCKM, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroToBneHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
perynaTop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKMOYEHUs (BBEPX).



MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NpPUroToBreHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYecKoe
OTKIMIOYEHMe OyXOBKM B KOHLIE nepuoaa
BpeMeHw, BbibpaB TemnepaTypy U
pabouyto OYHKLNIO, XapaKTepHYo Ans
BaLlel eabl, U YCTaHOBMB BPeEMS
NMPUroTOBMNEHMS MO Tanmepy.
1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
NPUroTOBNEHMSI.
2.Haxumaiite O, noka Ha gucnnee He
nosisutcs cumaon O BpeMeHm
NPUroTOBMNEHMSI.

0000
0N © & &

Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHuns Ha 30 MUHYT,
HaxaBs kHonky D
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
MOMOLLbIO KHOMOK /O,

Q@@(@%@}é‘z

Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

4.Monoxute NpoayKTbl B AYXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT

paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1

Temnepatype. YCTaHOBNEHHOE Bpems
MPUrOTOBNEHUS HAYHET 0OpaTHbIN
oTcueT 1 § oTobpasuTcs Ha aucnnee.
Korga Temnepatypa BHyTpU OyXOBKU
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
TemnepaTypbl, CUMBON § ncyesHeT.
5.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon © u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan
6.MpeaynpexneHne OyaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.
YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA
NpPUroToBreHus Ha 6onee nosgHee
Bpemsi: (Bapbupyetcs B
3aBUCUMOCTM OT Moaenu
ycTponctBa. MoxeT He ObITb
HeJOCTYNHOW ANA Bawlero
ycTpomncTBa.)
Bblbupas Temnepatypy n pabouyto
(PYHKLMIO, XapaKTepHble AnsA Ballero
6ntoaa, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb BPEMS
MPUrOTOBNEHUS U BPEMSI OKOHYaHUS
npuroToBneHus Ha bonee nosgHee
BpEMS1, NO3BONAS AYXOBKE
3anyckaTbCs M BbIKNOYATLCS
aBTOMaTUYECKM.
1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
MPUrOTOBNEHUS.
2.Haxwumaiite O, noka Ha gucnnee He
nosiBUTCS cumBon € BpeMeHm
NPUrOTOBNEHUS.

® 0000

- e -
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Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHuns Ha 30 MUHYT,
HaXkaB KHonky
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3BMEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
MOMOLLbIO KHOMOK (IO,

Q@@C@@é

Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

» Mocne Toro, kak Bpems

npuroToBneHus 6yoet

yCTaHOBIEHo, cumBon & NoCTOSIHHO

OyaeT oTobOpaxaTbCsl Ha aKpaHe.

4 Haxumawte (O, noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS CUMBOS BPEMEHN 9
MPUrOTOBNEHUS.

" .

5.YcTaHOBUTE BPEMSI NPUTOTOBNEHMNSA C
MOMOLLbIO KHOMOK /O,

5> 1500
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» Mocne Toro, kak Bpems OKOHYaHUs
npuroToBneHus 6yaet
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ycTaHosneHo, cumaon O u cumeon & ¢
CVMMBONIOM Nepuoaa BpeMeHn oyayT
MOCTOSIHHO MOSBNATLCS Ha Aucnnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBneHue,
CUMBOI D NCHe3HeT.
6.lMonoXxnTe NpoayKTbl B yXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» Yacbl AyXOBKM paccYUTbLIBalOT
BpeMs Hayana NpuUroToBrieHus,
BblYMTaA BPeMsi MPUroTOBMEHUA OT
YCTaHOBNEHHOro BaMu BPEMEHMU
OKOHYaHuA npurotoBneHus. Korga
HacTynuT Bpems Hayana
MPUrOTOBNEHUS, aKTUBUPYETCSH
BblOpaHHast hyHKLUMS, 1 OyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
YcTaHOBMNEHHOE BPEMS MPUrOTOBMNEHNS
Ha4HeT obpaTHbIA oTcuHeT
n 8 oToBpasnTcs Ha aucnnee. Koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
Temnepatypbl, cuMBorn § ncyesHer.
7.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon © u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan
8.MpepynpexaeHve 6yaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.

Ecnu B kOHLe 3ByKOBOrO
npegynpexaeHnst byaeTt HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npegoTBpaTUThL NOBTOPHOE
BKIOYEHME AYXOBKN B KOHLIE
npeaynpexaeHusi, ycTaHoBuTe
perynaTtop Temnepartypbl 1
(PYHKLIMOHanNbHY py4yky Ha "0"
nonoxeHue (BblKM) U BbIKMOYNUTE
OYXOBKY.



MpurotoBneHue Ha napy

B Baluen gyxoBke ecTb (OYHKLMS
NpUroToBneHUs Ha napy. Bo Bpems
NMPUroTOBNEHUS 3TOT Nap obecneunt
nyywme pesynbTaTtbl NPUroTOBIEHMS.
Map obecneunsaeT Gonee SApPKyto
MOBEPXHOCTb BbINeykun, bonee
XPYCTSLLYHO KOPOUKY U B6onbLIMIA
pa3mep. Kpome Toro, nogava napa
CHWXaeT NoTepto Bnarn B Msice, Aenas
€ro CoOYHee 1 BKyCHee.

MpurotoBneHne Ha napy
BO3MOXHO TONbKO Npu
NCNosb30BaHUN PyHKLNIA
NMPUroTOBNEHMUS Ha Napy,
yKasaHHbIX B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

EmkocTb pesepByapa ansi Bogbl
250 mn. Mpu NpUroToBNEHUN He
[obaBnsinTe B eMKOCTb Ans
Boabl 6onee 250 mn BoAbl.

KoHaeHcaT, obpasytolmiics Ha
ABepLe OyXOBKM nocne
NPUroTOBNEHUS C
ncrnornb3oBaHNeM napa, MoxeT
KanaTb, Korga asepua ayxoBKu
OTKpbITa. Kak TonbKo Bbl
OTKpoeTe ABepLy AYXOBKM,
COTpUTE KOHAEeHcaT.

Mpu oTKpbIBaHUKN OBEPLbI
OYXOBKW HaxoauTech Ha
AOCTaTOYHOM yAaneHun, Tak Kak
BO BpeMsi 1 nocrne
NPUroTOBNEHUS C
ncrnonb3oBaHWeEM napa MoryT
BbIXOOMTb Nap 1 ropsvmi
BO3AyX. Bbixoasiiunin nap moxeTt
06Xxeub pyKu, MLo 1/ nnu
rnasa.

Ecnu Boga octaeTca BHYTpM
AYXOBKM MOCIe KaXaoro
MPUroTOBMEHNS C
CMONb30BaHWEM napa, BbITpUTe
OCTaBLLYIOCS BOAY CYXOMN TKaHblO
rnocrne Toro, Kak AyxoBkKa
OCTbIHET. B npoTvBHOM cryyae
ocTaTKkv BoAbl MOryT Bbl3BaTb
o6pa3zoBaHu1e HaKuMMu.

[na npyuroToBneHns Ha napy:

1.06patuTeck k Tabnuue
MPUroTOBMNEHMUS C UCNONb30BaHNEM
napa, YTobbl YCTaHOBUTb (PYHKLIMIO,
TemnepaTypy 1 Bpemsi, nogxogsime
AN cooTBeTCTBYOLWEero 6noaa, u
HayaTb NpoLecc NPUroTOBIEHMUS.
Ons 6niof, He ykasaHHbIX B Tabnuue,
Bbl MOXeTe onpeaenuTb Konn4ecTBo
BOAbI, TEeMnepatypy, MyHKLMIO
MPUroTOBNEHUS U BPEMSI.

2.MomecTnTe 6GMOJ0 Ha

PEKOMEHA0BAHHYIO MOMKY.
3.Korga npuwwino BpemMsi o6aBuTb
BOAY B COOTBETCTBMU C Tabnuuen
NMPUroTOBMNEHWS1, HAXXMUTE Ha
pesepByap Ansi BOAbI,
pacnonOXeHHbIN Ha naHenu
yrnpaBrneHns AyXOBKMU.

4.BblHbTe pesepByap onst Bogbl U3
pasbema.

5.0TKpOWTE KPbILLKY pesepByapa Ans
BOAbI U 3aneiTe B Hero Boay B
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Konnyecrtee, yKasaHHOM B Tabnuue
NPUroToBIEHUA.

He ncnonb3ayite
AUCTUNNNPOBAHHYI UMK
(PUNbTPOBaHHYIO BOAY.
Mcnonb3ayiTe TonbKo
O6yTunuposaHHyto Boay. He
nobaensinTe B KOHTENHeEpP Ans
BOAbI PacTBOpPbI, coAepXaLlume
BOCMNaMeHsIEMbIE BELLIECTBA,
CMMPT UNu TBEPAblE YacTuLbl.

6.3akpolTe KpbILWKY pesepByapa Ans
BOAbI M BCTaBbTE €ro B
COOTBETCTBYHLLNIA pasbeM.
MonHocTbIO 3aABUHBTE pe3epByap
Ansi Boabl.
» Bopa v3 pesepByapa ansi Bogpl
Ha4yHeT MeafieHHO cTekaTb Ha
OCHOBaHWe Ayx0BOro Likada,
obecneyvBasn nogaepKy napa Aans
BalLlen eqbl.
7.To okoH4YaHuM npouecca
MPUrOTOBNEHUS NOBEPHNUTE PYYKM
OYHKLUMI 1 TemnepaTypbl B
nonoxeHune «BbIkn.», 4TOObI
BbIKITHOUNTb OYXOBOW LUKag.

Mocne kaxgoro umkna
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
napa HeobGXxoauMo NpPoBepPsITh
Hanuume BoAbl Ha HEe OyXOBOro
wkadpa. MNMpu ee Hanuuum, Bogy
HeobX0aANMO NMPOMOKHYTb CyXOW
BETOLLbLIO NOCre TOro Kak
OYyX0BOW LWKadh OCTbIHET. B
NMPOTMBHOM Cry4ae, OCTaBLUAsICS
BOOA MOXET cTaTb MPUYNHON
06pa3oBaHNs U3BECTHAKOBOMO
HaneTa.
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Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKUMPOBKU KNaBuLl

Bbl MoXxeTe npegoTepatuTb

BMeLLaTenbCTBO 610Ka ynpaBneHus,

aKTMBMPOBAaB (PYHKLMIO BNOKMPOBKM

KnaBuLL.

1.Haxumaiite &, noka Ha aucnnee He
NOSIBUTCA CUMBON (3.

L v O @

» MosiBuTCA cumBon (3, 1 Ha aucnnee
Ha4yHeTcst 06paTHbI oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKTMBMpyeTcsa 6MOKMPOBKa KraBuLL.
Mpun kacaHun No6oI KNaBULLIK NpU
yCTaHOBKe OrOKMPOBKM KNaBuLL
TanmMep noaacT 3BYKOBOW CUrHar,

“ CMMBON [ 3aMUraer.

Ecnu Bbl NepectaHeTe kacaTbes
KHonku Ecnu Bbl NnepecTaHeTe
3aXuUMarth Knasuwy & o
OKOHYaHKs1 06paTHOro OTCYETa,
GnokupoBKka knaeuwl He 6yaeT
akTuBMpoBaHa. [1o okoHYaHuWs!
obpaTHoro otcyeTa, 6roKMpoBKa
Kntova He ByaeT akTMBMpOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuLL JyXOBKU
HEBO3MOXXHO MpPU BKMHOYEHHOW
GnoKMpPOBKK Knasuwl. B cnyyae
cbosi NnuTaHus GNoKNpoBKa
Knaewv He byaeT oTMeHeHa.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL

1.HaxwmuTe (B, noka cumson (& He
McYesHeT Ha aucnnee.

» CMMBON (& UcHesHeT, 1 BrokMpoBka

KrnaBmaTypbl OTKMIOYUTCA Ha AUCNIee.

YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa

Bbl Takke MoXxeTe Mcnonb3oBaTh

Talimep ycTpoicTea ans noboro



npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
BPEMEHU Yackl BbiAaayT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.

MakcrmanbHoe BpeMs npu

YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —

23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite £, noka Ha aucnnee He
NosBUTCA CMMBON L.

o D
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2.® YcTaHoBUTe Bpems ByAUrbHIKA C
MOMOLLIbIO KHOMOK /©.

1]
o I I
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» Mocne ycTaHOBKM BPEMEHMU
BYAnnbHUKa CUMBON L NpoaomKUT
ropeTb, a Bpemsi byaunbH1Ka HauyHeT
o6paTHbI oTcYeT Ha aucnnee. Ecnu
Bpems byaunbHMKa 1 BpeMs
MPUroTOBNEHWST YCTAHOBMNEHbI
O[HOBpPEMEHHO, Ha aucnnee
oTobpasutcs Hanbonee KOpoTkoe
Bpemsi.
3.To ncteueHun BpemeHmn byaunbHMKa
cuMMBON L} HaYHeT MuraThb M BbldacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.
BbikntoveHune 6yaunbHuKa
1.IMo okoHYaHWM BpeMeHU ByaunnbHMKa
OyaeT BblOaHO 3BYKOBOE

npeaynpexaeHne B Te4eHne AByX
MUHYT. KocHuTechb NoGoi knaeuwwm
ANsi TOro, YToObl OCTAHOBUTbL 3BYK
npeaynpexaeHus.

» MpenynpexaeHne npekpaTuTcs, U Ha

aucrnnee nosiBUTCS BpeMs CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.Haxumaiite £\, noka Ha aucnnee He
nosiBUTCs cumeon 2 anst cépoca
BpeMeHu byaunbHuka. JepxuTe
kHorKy ©, noka He nosiBUTCS
Hagnuck «00:00».

2. Bbl TAKKe MOXeTe OTMEHUTb
npegynpexaaroLLmin curHan, Haxas U
yaepXuBas KnasuLly.

M3meHeHne YPOBHA rPOMKOCTH

1.Haxumaiite knasuwy %%, noka Ha
avcnnee He nosisutcst cumson <.

H-0 17
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2.YcTaHOBUTE Xenaemblil ypoBEHb C
NOMOLLIbIO KHOMOK ©/O). (b-01-b-02-
b-03)

H-04°
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3.Haxxmute kHonky & ans
noaTeepXaeHusi, NIMBo HacTponka
aKTUBUpyeTCs B bnnxkaniee Bpems
6e3 HaxaTusa KnaBuLLK.

HacTpoiika spkoctu gucnnes

1.Haxumaiite knasuwy %, noka Ha
avcnnee He nosisutcst cumson (.
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2.YcTaHoBuTe XXenaemyto SipkocTb ¢
NoMoLLbo KHonok ®/C). (d-01-d-02-
d-03)

3. Haxxmute O nnu i npukocHnTech
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.

Q@@%\{%@
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» HaxxmuTe kHonky % ans

NoATBEPXKAEHUS, TGO HacTpoika

aKTMBMpyeTcs B Bnnxkaliliee Bpems

0e3 HaXkaTUs KnaBuLLIN.

CMeHa BpeMeHM CyTokK

B Balulelt oyxoBke: YTOObl MU3MEHUTb

BpeMsi CyTOK, KOTOPOE Bbl

npeaBapuUTENbHO YCTAHOBUMN,

1.Haxumaiite &, noka Ha gucnnee He
nosisuTca cumeon &

2.38TaHOBMTe BpeMsi CyToK, Haxas @®
/
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4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHyBLUCH DO,

o |1TCo
Jufon]mi

Q@@@@@l

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KOCHYBLUMCh (O unu % Haxas.

» Bpems cyTok yCcTaHOBMEHO,

1 cumBon £ ncyesaeT ¢ akpaHa.




E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NpoAykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTesfibHO rOTOBKU B

AyXOoBKe

* IMpu OTKPbITUM OBEPLIbI AYXOBKM BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.

* VIHTEeHCUBHbIN nap, oGpasyoLmincs
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

+ 3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

+ epen npoLieccoM roToBku, Bceraa
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

+ [Insi npoayKTOB, KOTOpble Bbl byaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.

* Vicnonb3oBaHune npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

+ PaspexbTe XnpoHenpoHMuaemyo
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

+ [N XOpoLnX KyNnHaPHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineyka n 6noga B AyxoBKe

O6u.|a;| MHdopmMauuma
* Mbl pekoMeHayeM 1crnonb3oBaTb
akceccyapbl ycTpoincTea ans
XOpOLUEro NPUrOTOBIEHUS ML,
Ecnu Bbl cobrpaeTeck Ucnonb3oBaTtb
BHELLHIOO nocyay, npeanovnTanTe
TEMHYI0, HE MPUNUNALLYIO U
TEPMOCTOWKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeaBapuTenbHbIA HarpeBs B
Tabnvue NpuUroToBneHUs, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTHI B
OYXOBKY Nnocrne npenBaputenbHoro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBUTb C
NCMONb30BaHMEM peLLeTYaToro
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rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINe4YKn U 3aneKaHKn
PekomeHaaLmMm no NPUroToBfIEHMIO HAa OAHOM NPOTUBHE

Beinedka s CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 3 180 30...40
NOTKE HVXXHWUIA HarpeB
Bbineyka B  Popmbl Ans Bbll‘lel‘lKM*Lia TennoseHTUNS 2 180 30 . 40
chopmoyke peLleT4aTom rpune TOp
CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 3 160 25...35
HVXXHWUIA HarpeB
Mopgenu ¢
peleTyaThbl
Heb6onbwm MU
€ BblMeYvkun CraHAapTHBIR NOTOK* TennoBeHTUNss nonkamu: 3 150 25 35
TOp Mogenu
6e3
peleTyaThbl
X MNONoK: 2
Kpyrnas copma gns
BbINeYkn, auameTpom 26 Bep)EHMM 7] 2 160 30 .. 40
CM C 32KMMOM Ha HWXXHWUIA HarpeB
pewletyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas copma gns
BbINeYkn, guameTpom 26  TennoBeHTMNA 2 160 30 .. 40
CM C 32KMMOM Ha TOp
pewetr4aTom rpune**
KoHanTepckuii noTok* Bep)f”““ n 3 170 25...35
HVXXHWUIA HarpeB
Medenbe TennoBeHTMNA
KoHanTepckuii noTok* Top 3 170 20...30
. . BepxHuin n
TecToO CTaHaapTHbIN NOTOK HKHIIA HArpes 2 200 35...45
MVPOKEHHO TennoBeHTMNA
ro CTaHaapTHbIN NOTOK* Top 2 180 35...45
CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 2 200 20 ...30
CpobHoe HWXHWUW HarpeB
Tecro CTaHaapTHbIN NOTOK* Tennc.arE;%Hmnﬂ 3 180 20 ...30
. CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)fHMM " 3 200 30...40
LlenbHbIi HVXXHWUIA HarpeB
xneb CTaHaapTHbIN NOTOK* TeI'IJ'IC.)rIE;!.:)HTMJ'Iﬂ 3 200 30 ...40
CreknsiHHas/meTannuye
NasaHbs cKkasl NpsIMOyYronbHas Bep)EHMM n 2 3 200 30 .. 40
dopma Ha peLleT4aToM  HWXKHWUIA HarpeB
rpyne**
Kpyrnas yepHas
AbnoyHbIi  MeTannudeckan dhopma, Bep)SHMM 7] 2 180 50 .. 70
nupor anametpom 20 CM HA  HWXKHUI Harpes

pewetr4aTom rpune**
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py p
mMeTannuyeckas gopma, TennoBeHTUNS 2 170 50 . 70
onametpom 20 cM Ha TOp
pewletyaTom rpune**
CTaHaapTHbIN NOTOK* BepxHuit n 2 200 ... 220 10...20

HWXHWUW HarpeB

Muuua

CTaHaapTHbIN NOTOK* PyHKumA 3 250 8...15
nMuubl

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.
* Ot aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOVlCTBO.
** 91N aKCceccyapbl HE BKIKOYeHbl B Balle yCTpOVlCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKN OOCTYMHble akceccyapbl.

PekomeHaaLmm no NpUroToBNEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

Mopgenu ¢
. Mopgenu ¢
2 —CTaHpapTHbIN pelleTyaTbIMU
. pelleTyaTbIMU .
TOTOK R nonkamu: 25 ...
Hebonblwmne nonkamu: 150
4— TennoBeHTUNATOP 2-4 40
BbIMEeYKN _ Moaenu 6e3
KoHgutepckun Mogenu 6e3
N pelueTyaTbIX
TNOTOK nonok: 140 pelueTyaTbIX
) nonok: 30 ... 45
2 —CTaHpapTHbIN
NoToK*
[NeyeHbe 4— TennoBeHTUNATOP 2-4 170 25...35
KoHgutepckun
NOTOK*
1 —CTaHgapTHbIn
TecTo noTok*
4— TennoBeHTUNATOP 1-4 180 35...45
NUPOXEHHOTO .
KoHgutepckun
NOTOK*
2 —CTaHpapTHbIN
CpobHoe norok”
A 4— TennoBeHTUNATOP 2-4 180 20...30
TecTo .
KoHgutepckun
NOTOK*

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.
* Ot aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOVlCTBO.
** 91N aKCceccyapbl HE BKIKOYeHbl B Balle yCTpOVlCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKN OOCTYMHble akceccyapbl.
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Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ PyHKLMen

ynpaBneHus

* He meHsiiTe TemnepaTtypy NpUroTOBNEHUS NOCE TOro, Kak MPUroToBneHne
HayHeTCs1 B OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM - C PYHKLMEN yNpaBneHus.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY BO BpEMS NPUrOTOBMEHNS B OKO BEHTUIIATOP C
HarpeBoM - ¢ PYHKLMeN ynpasnenns. Ecnv aBepb He oTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemnepaTtypa onTMMU3MpyeTcs Anst SKOHOMUU SHEPTUN U MOXKET
oTNMYaTbCsl OT OTOOpaxaeMon Ha gucnnee.

* He pa3sorpeBaiite B pexxume OKO BEHTUMSITOP C HArpeBOM.

PekomeHAauuu no NpUroToBreHMIO Ha OQHOM NPOTUBHE

Hebonblwmne

CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 160 25..35
BbINEYKn
[NevyeHbe CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 180 25...35
Tecto CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 45 ... 55
NUPOXEHHOTO
CpobHoe Tecto  CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 35...45

* Ot aKceccyapbl HEe MoryT OblTb BKIKOYEHbI B BaLLe yCTpOl;lCTBO.
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Msco, Pbi6a u Ntuua

KnioueBble MOMEHTLI 06XapKku

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
nHAenky n 6onbLune Kyckun Msaca,
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD
MPUroTOBNEHUS, NpUNpaBbTe
FNIMMOHHBIM COKOM U MepLEeEM.

+ Mo OKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle
pacnpenenseTcs no xapeHomy Msicy
N He BbIXOAMT NpY Hape3aHuu msca.

* PbiBy cnegyeT pasmeLyaTb Ha nonke
CpeaHero MUIm HU3KOro YpoBHS B
TEPMOCTOWKOW Taperike.

* [lpuroToBneHne Msica Ha KOCTouKe

3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT

GonbLue, YeMm xapka durne.
* PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT

BpeMeHU npurotToBneHna Ha
CaHTUMETP TONLLNHbI MACa.

FoTOBbTE MPOAYKTHI,

pekoMeHOoBaHHbIE Ha pa60L|eM

cTone, Ha O AHOM NMPOTUBHE.

Tabnuua Ansa NPUroToBneHUs MAca, pbioGbl M NTULBI

Crelik
(uenbHbIN) / CraHpapTHbIV BepxHui n 15 MuHyT 250/max,
N y 3 60 ... 80
>Kapkoe (1 NOTOK HWXHWUA HarpeB 3atem 180 ... 190
Kr)
BapaHbs o o
HowKa (1.5 - CTaH,D,ap'I;HbIM Bep)SHMM n 3 15 MuHyT 250/max, 110 .. 120
2.0 kr) NOTOK HVXXHWIA Harpes 3atem 170
Pewwetyarblii rpuns*
NomecTnte oguH BepxHuin n 15 MuHyT 250/max,
_ 2 60 ... 80
TNOTOK Ha HUXHIO HVXXHWIA Harpes 3atem 190
Nonky
Pewwetyarblii rpuns*
3anedenan [MomecTuTe oamH TennoseHTUNAT
kypuua (1.8- 2 200 ... 220 60 ... 80
2 kr) TIOTOK Ha HWXHIOH op
Nonky
Pewwetyarblii rpuns*
NomecTnte oguH OyHKLMs "3D" 2 15 MuHyT 250/max, 60 .. 80
TNOTOK Ha HUXHIO 3atem 190
Nonky
CraHpapTHbIN BepxHui n 25 muHyT 250/max,
. * . 1 150 ... 210
WHpenka TOTOK HVXXHWIA Harpes 3arem 180 ... 190
(5.5 kr) CraHpapTHbIV I 25 MuHyT 250/max,
norok* OyHkuus "3D ! 3atem 180 ... 190 150....210
Pewwetyarblii rpuns*
[MomecTuTe oamH Bep)SHMM n 3 200 20 .30
TIOTOK Ha HWXHIOH HVDKHWI Harpes
Pbi6a Ronky "
Pewertyarbini rpynb
flovecture oaMH ¢, g vape 3 200 20 ...30

NIOTOK Ha HUXKHIOK
NonKy

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.
*Omm aKkceccyapbl He MoryT ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOVlCTBO.
** 91N aKCceccyapbl HE BKIKOYeHbl B Balle yCTpOVlCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKN OOCTYMHble akceccyapbl.
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Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT

KpacuBYIO KOPOYKY U HE BbIChIXaloT.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble

oBoLM (moMuKaopkl, NyK 1 T. 4.).

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aBepLy AYXOBKU BO

BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte

rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOTYT BbI3BaTb oXxoru!

Tabnuuya ansa rpyns

KnrouyeBble MOMEHTbI NO rpunio
* [1puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM

TOMNLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, AN rpunsi.

MomecTnTe KyCOYKM,
npegHa3HavYeHHble AN rpuns, Ha
peLleTyaThIl rpunb Unu peLueTyaThii
NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CoBuHbTE pelueTyaTblin rpunb Unm
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

PeweTtyarbin

Pbi6a 4-5 250 20...25
rpunb

Kypuua kycoukamm Peweryareii 4-5 250 25..35
rpunb

Tedtenu (roeaguHa) - 12 Pewetyarbin 4 250 20 . 30
LUT. rpunb

BapaHbsi oTbnBHas Peweryariit 4-5 250 20...25
rpunb

Creiik - (Aonbkn) Peweruarein 4-5 250 25..30
rpunb

OT6MBHas U3 TENATUHbI Peweryareii 4-5 250 25...30
rpunb

OBollHas 3anekaHka Peuweruarsii 4-5 220 20 ... 30
rpunb

Xne6 «TocToBbI» Peweryarsin 4 250 1..4

rpunb

PeKOMeHﬂ,yeTCﬂ npeaBapuTensHO pasorpesaTtb B TedeHne 5 MWHYT BC€E 6nioaa, NpUroToBMEHHbIE Ha

rpune.

MepeBepHUTE KYCOYKM Ny nocre 1/2 ot 06Lero BpemMeHy NpuroToBIEeHUs Ha rpune.
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MpurotoBneHue Ha napy
O6Lwasn nHcopmaums
* lMpuroToBneHne Ha napy MoOXHo

npeaABapuUTENbHOrO pasorpesa.
Bpewms, ykasaHHOe BO Bpems Monuea,
yKasblBaeT BpeMsl, npolueaLiee

BbIMONHATE TOMBKO C OYHKLMSAMM nocne npeAsapuTensLHOro Harpesa.
NPUroTOBMEHWS Ha napy, * B Tabnuue gnsi npurotoBneHust ectb
yKasaHHbIMW B pYKOBOACTBE. pekomeHaaunmn no npuroToBIieHUIO,
NHpopmaLmio 0 YHKLIMAX npoBepeHHble NnpounssoauTeneM. Bol
NPUroTOBMEHNs Ha napy cM. B MOXeTe onpeaennTb KoNM4ecTBO
pasgene «®yHKUUOHaNbHbIe BOAbI, TEMNepaTypy, MYHKLMIO
BO3MOXHOCTU AYXOBKUY». NPUroTOBMNEHUS C UCNOMb30BaHNEM

« ECNU Ha KyXOHHOM cTorne napa v Bpemsi NpUroToBneHusl, He
npeanaraeTcsa npenBapUTenbHbIN yKasaHHble B Tabnuue.
pasorpes, 06si3aTeNnbHO NOMecTuTe * l'oToBbTE Ha Napy Ha o4HOM
nuLLY B AYXOBKY rnocne NpOTUBHE.

Tabnuua Ana NpUroToBreHUs Ha napy

PekomeHaaLmMm no NPUroToBfIEHMIO HAa OAHOM NPOTUBHE

nocne

2/ PyHKL,
HenbHbl o inapth wn 200 200 npeAsapuTe 5 40 820
1 xneb - * wamn NbHOroO
bIi NOTOK 3D noporpesa
2/
3aneyeH P;u;g;:izbl Oy 25 MuHyT
a7 monecture  wa 200MAX o 25 60 ... 70 2000
Kypuua oawH notok  "3D" sarem
(1.8-2 kr) 190
Ha HUXHIOK
NonkKy
Pebpuct
b 3/ PyHKL,
ctenk(O  CtaHpapTH ns 180 250 15 40 ... 55 1000
OVH bIi NOTOK* "3D"
KYCOK)
BapaHuH nocne
3/ PyHKL, o
aC  CrawpaptH s 170~ 250+2507" mpemsapute o 44 2000
oBoLlam _ x  waryn NbHOro
bl TOTOK 3D
n nogorpesa
nocne
Opoxoke 3/ PyHKL, npensapuTe
BOW CraHpapTH msa 180 100 HLHOrO 25...35 1200
NOHYNK bIi NOTOK* "3D" nonorpesa
3/ PyHKL,
Unskeitk CTaHgaptH s 120 150 AO 50 ... 60 1450
- PO pasorpeBa
bl TOTOK 3D
nocne
KypuHble 3/ GyHky npepsapute
CraHpapTH msa 200 150 25...35 800
rorneHun _ x  waryn NbHOro
bIi NOTOK 3D noporpesa
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7 3/ PyHKL,
KapTote CraHpapTH ms 190 150 25 45 ... 55 500
P bIi NOTOK* "3D"
b
Xrleﬂ6 3/ OyHky n eno;; eme
An CraHpaptH s 180 150 peasap 20 ...30 800
ramo6ypr _ . i NbHOro
bl TOTOK 3D
epoB nogorpesa
ﬂO(i:OCb 3 OyHky ] eno;::eme
CraHpaptH s 180 100 peasap 25..35 500
oBoLam _ x  waryn NbHOro
bl TOTOK 3D
n nogorpesa

* 3Tn akceccyapbl He MOryT GbITb BKMHOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** YkasblBaeT BpeMsl, NpoLUeLIee nocne npeaBaputerisHOro Harpeea.
*** [lo6aBbTe ewe 250 M BoApb! B MONOBVUHY BPEMEHW NPUrOTOBMEHUS.

MpoAaykTbl AnNA TecTUpOBaHUA 60350-1, 4TOOBLI OONErYnTb

* MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuue ons TeCTMpoBaHve NpoayKTa ANA
NPUroTOBNEHNS MWLM, BHOCSTCS B KOHTPONMbHbIX YHPEXXOEHUN.
COOTBETCTBUMM CO cTaHAapTom EN

Tabnuua Ans NpUroToBneHusi NPoGHbIX 6o

PekomMeHAaLMn No NPUroToBMeHUI0 Ha OQHOM NPOTUBHE

BepxHuin n
HWXHWUWA HarpeB

3 140 20...30

Mopgenu ¢
peweTtyaT

CTaHaapTHbIN NOTOK*

[NecoyHoe
neyeHbe
(cnagkoe
nevyeHbe)

CTaHaapTHbIN NOTOK*

TennoBeHTUNAT
op

bIMU
nonkamu:
3
Mogenu
6e3
peweTtyaT
bIX
nonok: 2

140

15...25

Heb6onbwm
€ BbINeykn

CTaHaapTHbIN NOTOK*

BepxHuin n
HWXHWUWA HarpeB

3

160

25..35

CTaHaapTHbIN NOTOK*

TennoBeHTUNAT
op

Mopgenu ¢
peweTtyaT
bIMU
nonkamu:
3
Mogenu
6e3
peweTtyaT
bIX
nonok: 2

150

25..35
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Kpyrnas copma gns

BbINEYKkn, AnameTpom BepxHuin n

26 CM C 32XKMMOM Ha  HWXHWUW Harpes 2 160 30...40
pewletyaTom rpune**

BucksuT
Kpyrnas copma gns
BbINEYKN, AgnameTpoM  TennoBeHTUNST 2 160 30 .. 40
26 CM C 3aXMMOM Ha op
peLueTyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas BenXHMiA 1
¢dopma, gnameTpom pX 2 180 50...70
HVDKHWI Harpes
20 cM Ha peLuieTyaTom
ABnoYHbIN rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
merannuieckasn TennoseHTUNAT
¢dopma, gnameTpom op 2 170 50...70

20 cM Ha peLuieTyaTom
rpyne**

MpenBapuTenbHbIN HarpPeB PEKOMEHAYETCA UCTMONb30BaTb ANs BCexX 6ntog.
* 9Tn akceccyapbl HE MOryT BbiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTEO.
** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.

PekomeHaaLmm no NpUroToBNEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

€COoYHoe -CTaHgapTHbIN
neyeHbe NoToK*
_ TennoseHtunatop 2-4 140 15...25
(cnagkoe 4-KoHautepckum
nevyeHbe) NOTOK*
Mopgenu ¢
Mopgenu ¢ A
. pelleTyaTbIMU
2-CtaHpapTHbIN pelleTyaTbIMU .
. nonkamu: 25 ...
Hebonblwmne NOTOK nonkamu: 150
_ TennoseHtunatop 2-4 40
BbINEYKN 4-KoHautepckum Mogenu 6e3
b Moaenu 6e3
TNOTOK pelueTyaTbIX

peweT4yaTbiX

nonok: 140 nonok: 30 ... 45

MpenBapuTenbHbIN HarpPeB PEKOMEHAYETCA UCTMONb30BaTb ANs BCexX 6ntog.
* 9Tn akceccyapbl HE MOryT BbiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTEO.
** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.

Mpunb

PeweTtyarbin

Xneb «TocToBbIN» 4 250 1.4
rpunb
TedTenu (roBsavHa) - Pewetyarbin 4 250 20 . 30
12 Wwr. rpunb

MepesepHuTe Grogo nocne 1/2 ot 06Lero BpeMeHu NPUroToBEHUs! Ha rpune.
PekomeHayeTcs npeasapuTensHO pasorpesath B TeueHre 5 MuHYT Bee 6noga, NpuroToBrieHHbIe Ha
rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)
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[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.
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* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM



Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o

KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

-

-

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,

npoLeaypsbl, NPUMEHsieEMble NPy KX
CHATUM, OOMKHbI MOBTOPSATLCS C
camMoro KoHLa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

OuuncTtka pesepByapa ¢ BOAOW Ha
OHe OyXOBKU

B 3aBMCMMOCTM OT YacToTbI
MPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM
napa, NPOCTbIX onepaLnii O4YUCTKM
MapoM M >KECTKOCTU UCMOMb3yeMON
BOAObI B pe3epByape ¢ BOAOW Ha AHe
OYXO0BKM MOTyT obpa3oBbiBaTbCS
N3BECTKOBbIE NATHA.
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Ana yaaneHusa useecTtu, kotopas

MoOXeT o6pa3oBaTbCA B pe3epByape

C BOAOM Ha AHe AyXOBKW nocne

NPUroTOBMNEeHUs C UCNONb30BaHNEM

napa v NpocTon OYUCTKU NapoM

Yyepes Kaxgble 2 unu 3

MCNosib30BaHUA:

1.0o6aebTe 350 mn 6enoro ykcyca
(KMCNOTHOCTb YKCYyCa He AorkHa
npesblWaTth 6%) B pesepByap C

Jalo)

2.Mopoxaute He meHee 30 MUHYT,
4YTOObI YKCYC pacTBOPWI OCTaTKU
N3BECTU MPU KOMHATHOW
Temneparype.

3.0unctnTe pesepByap ¢ BoAoOWM
MSITKOW BITaXXHOM TKaHbIO C CyXOMN
TKaHbH0.

ﬂ [ns ouncTkM pesepByapa c
BOAOW Ha AHe AYXOBKM He

UCMonb3yiiTe YnCTSLLMe
cpeacTsa, codepaliue
KMCMOTbI M Xnopuabl. He
ovuLLanTe U3BECTb, KOTOpas
MoXeT obpasoBaTbCs B
pesepByape C BoAoN Ha AHe
AYXOBKM, cockpebaHuem. B
MPOTUBHOM Cry4ae OCHOBaHue
npoaykTa 6yaeT NoBpexaeHo.

Y106bI NOBLICUTL 3h(HEKTUBHOCTb
OYUCTKU OT HAKUMU, KOTOpPasi MOXeT
ob6pa3oBaTbCA B pe3epByape C
BOJOMW Ha AHe AYXOBKMW, nocne
Kaxabix 10 ncnonb3oBaHun B
OOMNOJIHEHMeE K Luaram no yganeHuo
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HaKuNW, oNnUcaHHbIM Bbllle, cnepyeT
BbINONHATb cregyrolime AeNCTBUA:
Bbibepute pexum paboTbl, Npu
KOTOPOM aKTMBEH HUXHUWI
HarpeBaTenb, U AanTe QyXOBKe
nopabotatb 2-3 MUHYTbI NpK
Temnepatype 100°C. NMocne aToro
BbIKITIOYMTE OYXOBKY, BblAaBuTe
OYMCTUTEND ANA BHYTPEHHEN YacTn
OYXOBKM N peLLeTKUN, KOTOPbIN
pekomeHaoBaH Ha BeG-caliTe Ballei
TOProBOV Mapku, B pe3epsyap ¢ BOAOM
Ha QHe OyXOBKWU U faiTe NocToNTb
norny4YeHHOMy pacTBopy 5 MUHYT.
Uepes 5 MUHYT NpoTpuTe pesepByap ¢
BOOOW B OCHOBAHWWN JYyXOBKW BMaXXHON
candeTkon U3 MUKpPogUGPLI 1
BbICyLLMTE.

Nerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.
O6Gecne4ynBaeT Nerkyro 04UCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KOTopblIi 06pasyeTcs BHyTPU
neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS
Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.
1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.
2.Haxxmute Ha pesepByap Ans Boabl
Ha naHenwu ynpasreHusi Ballein
OYXO0BKM, YTODbI CHATL pe3epByap.
3anewTte 200 mn BOAbl B pesepByap.

He ncnonb3ayite
AUCTUNNNPOBAHHYI UMK
(PUNbTPOBaHHYIO BOAY.
Mcnonb3ayiTe TonbKo
O6yTunuposaHHyto Boay. He
nobaensinTe B KOHTENHeEpP Ans
BOAbI PacTBOpPbI, coAepXaLlume
BOCMNaMeHsIEMbIE BELLIECTBA,
CMMPT UNu TBEPAblE YacTuLbl.



3.YcraHoBWTE pe3epByap ANs BOAbI HA
MECTO U HaxmuTe Ha Hero. Boaa
Ha4HeT 3anonHATb GaccelH y
OCHOBaHWSI LyXOBKMU.

4.B nyxOBKe yCTaHOBUTE U 3anycTute
PEXUM NErKon NapoBO OYNCTKM Npu
100 ° C B TeueHune 20 MUHYT.

Cpasy ke oTKponTe aBepLy U

NPOTPUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU

OYXOBKM BMa)XHON ryBGKON UMnn TKaHbHO.

Mpn OTKPbLITUK OBEPU BLINOET Nap.

MoxeT nopoauTtb puck oxora. byabte

OCTOPOXHbI NPY OTKPbLITUM ABEPLIbI

OYXOBKM.

Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN

XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky

ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO

rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsa B 3aBUCUMOCTH OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
He[OCTYMHOW AN Ballero yCTponcTaa.
Mocne koHAeHcaLUMN B AyXOBKE B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.

Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbICyLLUUTE

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATUe paBepUbl AYXOBKU

1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.

2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot

Mogenu npoaykta. Ha pucyHkax Hmke

rnokasaHo, kak OTKpbiBaTb NETNN Bcex

TUNOB.

MeTtnu Tvna (A) BoCTyNHbLI ANg ABepen

OObIYHbIX TUMOB.

MeTtnu Tvna (B) gocTynHbLl AN aBepen

C NNaBHbIM 3aKpbIBaHNEM.
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MeTtnu Trna (C) gocTynHbl Ansa asepei
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoxeHue
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LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.



4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

ABepubl OYXOBKU
BHyTpeHHee cTekno nepeaHei Asepu

YCTPONCTBA MOXHO CHATb AN151 OYUCTKMW.

1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.

3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NOTSHYB B HanpaeneHu «Bx.

1 BHyTpeHHsIsi CTEKNSAHHAS naHenb
2* BHYTpPeHHAs CcTeknsiHHas naHenb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MpUXMUTE NNACTUKOBBIN 3NIEMEHT K
pame, NoKa He yCrbIunTe 3BYyK
«Lienyka».

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEKTPUYECcKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOeANHUTE ANEeKTPUYecKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

* B aToM ayxoBKe Ucnonb3yeTtcst
namna HakanuMBaHUs MOLLLHOCTbIO
meHee 40 BT, BbicoTO MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna c LloKorieM Tuna
G9, mowHocTbio meHee 60 BT.
Jlamnbl nogxogaT Anst paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO MOMNy4YnTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

* MNonoxeHue namnsl MoOXeT
OTNMYaTbCHA OT NOKa3aHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs
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OCBELLIEHUST KUTbIX NMOMELLEHMA.
HasHayeHue aToW namnbl — MOMOYb
nonb3oBaTento BUOETL eay.

+ Jlamnbl, uIcnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOMXKHbI BblaepX1BaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCINOBWs, Takve kak TemnepaTtypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHUTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.



yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHUTe ee HOBOIA.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY flaMmbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
nokasaHo Ha PUCYHKe HUXe,
noBepHMTE Nnamny AyXOBKM TakK, Kak

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

3T0 HopManbHoE ABMNeHMe, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [lap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

. Korp,a MeTannuyeckme getanmn HarpeBarTCA, OHN MOTYT paClUnpATbCA U
>>> 5

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

03MOXHO, He 3aAaHa onpegeneHHas MYHKLMS NPUroToBNEHN U / nnu
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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