
CRYSTAL



2 3ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ВИТРИНЫ ВОЗМОЖНОСТИ И КАЧЕСТВО ПРЕМИУМ-КЛАССА 

ШВЕДСКИЕ СТОЛЫ DROP-IN ОБОРУДОВАНИЕЛИНИИ РАЗДАЧИ

Дорогой друг, вы держите в руках один из 
четырех каталогов продукции Refettorio. Если 
вас заинтересует другой — свяжитесь с нами, и 
мы доставим его вам в кратчайшее время.

ВАЖНО!
Изображение товара в буклете и на сайте может отличаться от оригинала. Производитель 
оставляет за собой право вносить конструктивные, дизайнерские и иные изменения без 
предварительного уведомления. Будьте внимательны и уточняйте интересующую вас 
информацию у представителей компании.

СЕМЕЙСТВО
REFETTORIO
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Оборудование Refettorio сочетает в 
себе возможность изменения дизайна 
и разумную стоимость, что становится 
идеальным решением при разработке 
дизайна заведения. Refettorio прекрасно 
гармонирует с любой мебелью и 
позволяет найти нестандартные решения, 
удовлетворяющие любые функциональные 
или эстетические потребности.

АЛЕСЯ РОМАШОВА
Ведущий дизайнер 
«Apriori Studio»

ДИЗАЙН ФАСАДОВ
ПОД ВАШ ИНТЕРЬЕР

Дизайн заведений общепита с оборудованием для 
раздачи всегда вызывал много проблем. Поскольку 
импортное оборудование стоит слишком дорого, нам 
приходилось придумывать способы декорирования 
фасадов стандартного оборудования российского 
производства. Но оно для этого не предназначено и 
результат, как правило, оставлял желать лучшего. 

Оборудование Refettorio решает эту проблему на 100%. 
Мы можем смело рекомендовать его использование для 
общественных заведений, в которых важен дизайн.

КЛЮЧЕВОЙ ОСОБЕННОСТЬЮ 
ОБОРУДОВАНИЯ REFETTORIO  
ЯВЛЯЕТСЯ АДАПТИВНЫЙ 
ДИЗАЙН

ВЫ МОЖЕТЕ ВЫБРАТЬ СТИЛЬ, МАТЕРИАЛ, 
ЦВЕТА И ФАКТУРЫ ФАСАДА ПОД СТИЛЬ 
ЗАВЕДЕНИЯ: МАССИВ ДЕРЕВА, МДФ, ЛДСП, 
ПЛАСТИК.

380
ВИДОВ ФАСАДОВ
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ПРОДУМАННАЯ  
КОНСТРУКЦИЯ
И АППЕТИТНЫЙ  
ВИД БЛЮД

КОНДИТЕРСКИЕ ВИТРИНЫ REFETTORIO 
СЕРИИ CRYSTAL СПРОЕКТИРОВАНЫ ТАК, 
ЧТОБЫ ОБЕСПЕЧИТЬ БЕЗУПРЕЧНУЮ 
ВИДИМОСТЬ ВСЕХ БЛЮД. 

Добавьте к этому мягкую подсветку 
блюд и систему вентиляции COLD RAIN, 
сохраняющую свежесть максимально 
долго, и вы поймете, что мы сделали 
все, чтобы ваши гости ощутили вкус при 
первом взгляде на блюда. 

На оборудовании Refettorio за счет  
внешнего вида еда  выглядит так, как 
будто вы только что ее приготовили!

СТЫКОВКА ВИТРИН  
БЕЗ ЗАЗОРОВ 
За счет отсутствия боковых 
выступающих крепежных 
элементов и перегородок.

УДОБНОЕ РАСПОЛОЖЕНИЕ 
ОРГАНОВ УПРАВЛЕНИЯ
Позволяет комфортно 
осуществлять контроль 
параметров.

COLD RAIN
Запатентованная система 
циркуляции холодного воздуха.

РЕГУЛИРУЕМЫЕ ОПОРЫ 
На полимерном подпятнике 
для устранения неровностей 
пола.

ЛЕГКИЙ ДОСТУП  
К КОНДЕНСАТОРУ  
И ИСПАРИТЕЛЮ
Позволяет тратить меньше 
времени на обслуживание 
и облегчает сервис 
оборудования.

МЯГКАЯ СВЕТОДИОДНАЯ 
ПОДСВЕТКА БЛЮД 
Индивидуальная для каждой 
полки для придания продуктам 
еще более аппетитного вида.

ЗАКАЛЕННОЕ 
ПРОСВЕТЛЕННОЕ СТЕКЛО
С полированной кромкой.

Конструкция охраняется 
патентом
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КРАСИВО
УДОБНО
ФУНКЦИОНАЛЬНО

Кондитерские витрины Refettorio серии Crystal   — 
это не только адаптивный дизайн и качественное 
исполнение.

Их высокий класс — это результат гармоничного 
соединения дизайнерских решений, функционала, 
продуманного конструктива, инженерных новшеств и 
заботы об удобном сервисе.

Система равномерного распределения потока холодного воздуха 
между полками с малыми скоростями обеспечивает точность 
заданной температуры и минимальное заветривание продуктов.

Удобный и своевременный сервис — важная составляющая 
бесперебойной работы оборудования. Теперь самую важную и 
необходимую информацию о состоянии агрегата можно получить 
без поездки в сервис-центр.

COLD RAIN — ЗАПАТЕНТОВАННАЯ СИСТЕМА 
РАСПРЕДЕЛЕНИЯ ХОЛОДНОГО ВОЗДУХА

РАСШИРЕННЫЕ СЕРВИСНЫЕ ФУНКЦИИ ДЛЯ 
ДИАГНОСТИКИ ХОЛОДИЛЬНОГО АГРЕГАТА

Мы понимаем насколько важен вид товара в кондитерской 
витрине, поэтому отказались от общей подсветки в пользу 
индивидуальной для каждой полки. Только так можно обеспечить 
лучшую демонстрацию.

ИНДИВИДУАЛЬНАЯ ПОДСВЕТКА КАЖДОЙ ПОЛКИ 
И ОТСУТСТВИЕ ПЕРЕГОРОДОК ДЛЯ ИДЕАЛЬНОЙ 
ДЕМОНСТРАЦИИ Эта возможность позволяет легко ухаживать за внутренними 

поверхностями стекол, производить санитарную обработку 
внутреннего объема, быстро поправлять выкладку.

ПЕРЕДНЕЕ СТЕКЛО С МЕХАНИЗМОМ ДЛЯ 
ОТКРЫВАНИЯ



10 11ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ВИТРИНЫ ВОЗМОЖНОСТИ И КАЧЕСТВО ПРЕМИУМ-КЛАССА 

Используя базовые элементы, 
как детали конструктора, 
вы можете построить 
кондитерскую линию любой 
конфигурации и размера для 
закрытого пространства кафе-
кондитерской или фудкорта. 

С открытым или закрытым 
объемом полок. Обеспечивает 
удобную выкладку и отличную 
обзорность всех полок.

Если вы все же не нашли подходящего 
элемента или у вас есть оригинальные 
идеи, требующее индивидуального 
подхода – обратитесь к нам, и мы 
изготовим оборудование под ваши 
потребности.  

СОЗДАЙТЕ
СВОЮ ИНДИВИДУАЛЬНУЮ 
КОНДИТЕРСКУЮ ЛИНИЮ
Комплект элементов кондитерских витрин Refettorio серии Crysral включает 
7 базовых позиций, которые идеально стыкуются между собой. А отсутствие 
боковых перегородок превращает линию в единую конструкцию.

Витрина с подогреваемой 
столешницей и закрытым 
внутренним объемом 
предназначена для эффектной 
демонстрации и подогрева 
кондитерских изделий при 
температуре +30... +60 °С.

Витрина с охлаждаемой столешницей 
и внутренним охлаждаемым 
объемом закрытого доступа к 
продуктам, предназначена для 
эффектной демонстрации и хранения 
кондитерских изделий и десертов.

Относится к среднетемпературному 
классу оборудования и предназначен 
для выкладки конфет и десертов 
при температуре +10... +16 °С. 
Благодаря конструкции и внешнему 
виду имеет неофициальное название 
«ювелирный».

Предназначен для установки 
кассового оборудования для 
расчета с посетителями. Имеет 
столешницу из нержавеющей стали 
и декоративную закрытую витрину.

Витрина хлебная

CRYSTAL PANE

В угловых витринах Refettorio не 
используются глухие перегородки. 
Они идеально стыкуются с другими 
модулями Refettorio образуя единое 
прозрачное пространство для 
лучшей демонстрации.

Имеет встроенный холодильный 
агрегат и запатентованную 
систему распределения 
холодного воздуха, позволяющую 
точно контролировать 
температурный режим и 
минимизировать заветривание.

Витрина холодильная

CRYSTAL PASTRY 90 CRYSTAL PASTRY
Витрина холодильная угловая Витрина тепловая Витрина комбинированная 

холодильная

CRYSTAL TERM CRYSTAL COMBI
Прилавок конфетный

CRYSTAL CHOCO

Прилавок кассовый
CRYSTAL CASH
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ВСЕГДА 
ОТКРЫТЫ
ДЛЯ ДИАЛОГА 
И СОТРУДНИЧЕСТВА

ДОВЕРИЕ КЛИЕНТОВ — САМОЕ ДОРОГОЕ, ЧТО У НАС ЕСТЬ. ИМЕННО 
ПОЭТОМУ НАШИ УСИЛИЯ НАПРАВЛЕНЫ НА ТО, ЧТОБЫ РЕАЛИЗОВАТЬ 
ВАШ ЗАКАЗ В КРАТЧАЙШИЕ СРОКИ С МАКСИМАЛЬНЫМ КАЧЕСТВОМ.

Консультации  
технических  
специалистов  
разных профилей.

Лучшие специалисты помогут справиться 
с задачами любой сложности. Мы 
обеспечиваем индивидуальный подход к 
каждому клиенту, и вы можете быть уверены, 
что результат нашего сотрудничества 
оправдает Ваши ожидания. 

За 70 лет работы мы реализовали сотни 
проектов, связанных с оснащением 
предприятий общественного питания, и 
готовы делиться нашим опытом с Вами. Консультации  

технолога  
общественного  
питания.

Помощь в подборе 
оборудования  
исходя из ваших  
параметров.

Консультации  
по проектированию 
предприятий  
общественного питания.

Инженер по качеству 
Анна Васильева

СВЯЖИТЕСЬ С НАМИ, И МЫ ПОДЕЛИМСЯ 
СВОИМ ОПЫТОМ
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ЭЛЕМЕНТЫ

ВИТРИНА ХОЛОДИЛЬНАЯ CRYSTAL PASTRY� 15

ВИТРИНА ХОЛОДИЛЬНАЯ CRYSTAL SELF    � 16

ВИТРИНА ХОЛОДИЛЬНАЯ ПРИСТЕННАЯ С ОТКРЫТЫМ ДОСТУПОМ CRYSTAL WALL                17

ВИТРИНА ХОЛОДИЛЬНАЯ УГЛОВАЯ CRYSTAL PASTRY 90                                                                       18

ВИТРИНА КОМБИНИРОВАННАЯ ХОЛОДИЛЬНАЯ CRYSTAL COMBI                                                       19

ПРИЛАВОК ХОЛОДИЛЬНЫЙ С ДИНАМИЧЕСКИМ ОХЛАЖДЕНИЕМ  CRYSTAL PASTRY TORTA   20

ПРИЛАВОК КОНФЕТНЫЙ CRYSTAL CHOCO                                                                                              21

ВИТРИНА ТЕПЛОВАЯ (СТАТИКА ТРИПЛЕКС) CRYSTAL TERM GL                                                         22

ВИТРИНА ТЕПЛОВАЯ (СТАТИКА ПЛЭН) CRYSTAL TERM PL                                                                   23

ВИТРИНА ТЕПЛОВАЯ (ДИНАМИКА ТЭН) CRYSTAL TERM DM                                                               24

ВИТРИНА НЕЙТРАЛЬНАЯ (КУПЕ) CRYSTAL FREE                                                                                       25

ВИТРИНА ХЛЕБНАЯ CRYSTAL PANE                                                                                                              26

ПРИЛАВОК КАССОВЫЙ CRYSTAL CASH                                                                                                       27

ПРИЛАВОК НЕЙТРАЛЬНЫЙ  CRYSTAL DESK                                                                                              28

Витрина холодильная

CRYSTAL PASTRY

Параметры RKC20A MV RKC21A MV RKC22A MV
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,50 0,54 0,58

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор AE 4470 Z

Хладагент R 507A

Демонстрационная площадь столешницы, м2 0,57 0,75 0,93

Демонстрационная площадь полок, м2 0,41 0,54 0,67

Внутренний объём витрины, м3 0,56 0,74 0,92

Охлаждаемая площадь полок, м2 1,8 2,37 2,94

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

650
700
1320

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 124±5 164±5 204±5

* витрина имеет два варианта исполнения: 
с двумя или тремя полками
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Витрина холодильная открытая

CRYSTAL SELF

Параметры RKC20AO RKC21AO RKC22AO
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,49 0,50 0,54

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор AE 4470 Z

Хладагент R 507A

Демонстрационная площадь столешницы, м2 0,39 0,440 0,48

Демонстрационная площадь полок, м2 0,27 0,630 1,1

Внутренний объём витрины, м3 0,33 0,504 0,45

Охлаждаемая площадь полок, м2 0,95 1,39 1,83

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

650
700
1320

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 146±5 160±5 200±5

Витрина холодильная пристенная с открытым доступом

CRYSTAL WALL

Параметры RKC21A POL RKC22A POL N-RKC21A PO N-RKC22A PO
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,98 1,00 1,220 1,260

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор AE 4470 Z

Хладагент R 507A

Демонстрационная площадь столешницы, м2: 0,480 0,440 0,48 0,63

Демонстрационная площадь стеклянной полки, м2 0,330 0,630 1,1 1,325

Внутренний объём витрины, м3 0,404 0,504 0,45 0,59

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700 (750)

1320

1250
700 (750)

1320

950
700 (750)

1455

1250
700 (750)

1455

Масса, кг, не более 178±5 183±5 160±5 200±5
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Витрина холодильная угловая

* прилавок состоит из двух отдельных модулей,
которые поставляются единым комплексом

CRYSTAL PASTRY 90

Параметры RKCU21A L RKCU21A R
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,5

Номинальное напряжение, В 220

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор AE 4470 Z

Хладагент R 507A

Демонстрационная площадь столешницы, м2 0,31

Демонстрационная площадь полок, м2 0,37 + 0,39

Внутренний объём витрины, м3 0,47

Охлаждаемая площадь полок, м2 1,1

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

1250
700
1320

Масса, кг, не более 160±5

Параметры N-RKC21OZ N-RKC22OZ
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,98 1,0

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор AE 4470 Z

Хладагент R 507A

Количество полок, шт 3 + столешница

Демонстрационная площадь, м2
- столешницы
- стеклянной полки:

0,48
0,33
0,34
0,22

0,63
0,44
0,45
0,30

Внутренний объём витрины, м3 0,33 0,43

Охлаждаемая площадь полок, м2 0,89 1,19

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 170±5 205±5

Витрина комбинированная холодильная

CRYSTAL COMBI
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Прилавок холодильный с динамическим охлаждением

CRYSTAL PASTRY TORTA

Параметры RKC11A RKC12A
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,5

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура внутри объёма витрины, °С 2÷8

Компрессор GVM44AT Secop

Хладагент R 134a

Размер ящика, мм 655×194 955×194

Внутренний объём ящика, м3 0,037 0,055

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Размеры внутреннего объёма:

- Высота от площади выкладки до стекла, мм 325

- Высота от площади выкладки до лампы, мм 300

- Расстояние от дверок-купе до лицевого стекла, мм 356

- Расстояние между боковыми стёклами, мм 926 1226

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700

1090

1250
700

1090

Масса, кг, не более 122±5 149±5

Прилавок конфетный

CRYSTAL CHOCO

Параметры RKS11A RKS12A
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,2 0,25

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура охлаждаемой части столешницы, °С 10÷18

Компрессор GVM44AT GVM57AT

Хладагент R 507A

Демонстрационная площадь столешницы, м2 0,56 0,750

Внутренний объём прилавка, м3 0,11 0,15

Площадь ящика, м2 0,30 0,39

Внутренний объём ящика, м3 0,044 0,058

Холодообеспечение Встроенное

Расположение агрегата (компрессора) Внутри корпуса

Тип оттаивания Автоматический (естественными теплопритоками)

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 125±5 140±5
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Параметры RКH31A RКH32A
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,217 0,27

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура нагреваемой части столешницы, °С 30÷60

Демонстрационная площадь столешницы, м2: 0,57 0,75

Демонстрационная площадь полки, м2: 0,41 0,54

Внутренний объём витрины, м3 0,471 0,619

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 142±5 183±5

Витрина тепловая (статика триплекс)

CRYSTAL TERM GL
Витрина тепловая (статика плэн)

CRYSTAL TERM PL

Параметры RKH21A RKH22A
Потребляемая мощность, кВт:
- подсветки
- ПЛЭНа
- суммарная мощность всех энергопотребителей

0,037
0,172
0,21

0,050
0,214
0,27

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Температура нагреваемой части столешницы, °С 30÷60

Демонстрационная площадьы, м3:
- столешницы
- полки

0,554
0,41

0,729
0,54

Внутренний объём витрины, м3 0,471 0,619

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 142±5 183±5
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Витрина тепловая (динамика тэн)

CRYSTAL TERM DM

Параметры RКH41A RКH42A

Суммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 1,018 1,028

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Рабочая температурарегулирования, °С 30÷60

Демонстрациооная площадь столешницы, м2 0,57 0,75

Демонстрационная площадь стеклянной полки, м2 0,41 0,54

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 142±5 183±5

Параметры RКN20A RКN21A RКN22A

Потребляемая мощность, кВт 0,04 0,04 0,06

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Демонстрационная площадь полок, м2 0,39 0,57 0,75

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

650
700
1320

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 110±5 130±5 150±5

Витрина нейтральная (купе)

CRYSTAL FREE
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Витрина хлебная * Прилавок выпускается в двух вариантах:
– с закрытм объемом (индекс Z)
– с открытым объемом (индекс O)

CRYSTAL PANE

Параметры RКB21AZ, RKB21AO RКB22AZ, RKB22AO
Суммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,04 0,06

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Демонстрациооная площадь полок, м2 0,57 0,75

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более
- Закрытая
- Открытая

95±5
45±5

170±5
98±5

Прилавок кассовый

CRYSTAL CASH

Параметры RKT11A RKT12A
Cуммарная мощность всех энергопотребителей, кВт 0,015 0,017

Номинальное напряжение, В 220/380

Ток 50 Гц, переменный

Площадь витрины для декора, м2 0,56 0,750

Внутренний объём витрины для декора, м3 0,11 0,15

Площадь столешницы, м2 0,41

Площадь ниши прилавка, м2 0,37

Внутренний объём ниши прилавка, м3 0,084

Площадь ящика, м2 0,30 0,39

Внутренний объём ящика, м3 0,044 0,058

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
1320

1250
700
1320

Масса, кг, не более 93±5 115±5
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Прилавок нейтральный

CRYSTAL DESK

Параметры RKN11A RKN12A
Площадь столешницы, м2 0,41 0,54

Площадь ящика, м2 0,30 0,39

Внутренний объём ящика, м3 0,044 0,058

Габаритные размеры:
- Длина, мм
- Ширина, мм
- Высота, мм

950
700
753

1250
700
753

Масса, кг, не более 93±5 115±5

ДЛЯ ЗАМЕТОК
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ДЛЯ ЗАМЕТОК ДЛЯ ЗАМЕТОК



Завод технологического оборудования 
«Челябторгтехника»

www.refettorio.ru

Каталог профессиональных кондитерских витрин серии CRYSTAL. 

Для доступа к ценам запросите логин и пароль у вашего менеджера.


