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45 Л

Количество порций от 300 до 3000

Производительность за 
операцию от 6 до 36 кг
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НАПОЛЬНЫЕ КУТТЕРЫ-МЯСОРУБКИ

Н О Ж А

МОТОРНЫЙ БЛОК

• �Асинхронный двигатель с прямой передачей (без 
ремня) предназначен для интенсивного использования.

• Мощность 11000 Вт.
• �Куттер целиком из нержавеющей стали. Установлен на 

трех ножках. 
• Вал двигателя из нержавеющей стали.
• �Панель управления IP65 с врезными кнопками из нерж. 

стали и цифровым таймером.
• Магнитная система защиты и тормоз мотора.
• 2 скорости: 1500 и 3000 об/мин
• Импульсное управление для большей точности нарезки

ФУНКЦИЯ КУТТЕР

• �Съёмная чаша из нерж. стали объёмом 60 л, наклоняется 
на 90° для опорожнения и чистки без усилий - 
эксклюзивное изобретение компании Robot-Coupe.

• �Нож низкой посадки из нерж. стали с 3мя гладкими 
разборными лезвиями, регулируемыми по высоте, для 
идеальной однородности продуктов даже при работе с 
небольшими количествами. 

• �Прозрачная крышка для контроля над процессом 
приготовления.

• �Центральное отверстие крышки предусмотрено для 
добавления жидкости или ингредиентов во время 
приготовления.

• �три съёмных колесика для легкого перемещения 
аппарата и его очистки.

АКСЕССУАРЫ В КОМПЛЕКТЕ

• �1 нож из нержавеющей стали низкой посадки с 3мя 
съёмными гладкими лезвиями

• 1 скребок

Напольный куттер R 60 быстро и качественно измельчит 
мясо, овощи, тонкие фарши, а также замесит тесто в 
малых и больших количествах.

ОПИСАНИЕ МОДЕЛИA

Напольный куттер R 60 трёхфазный. Мощность 11000 Вт. 2 
скорости: 1500 и 3000 об/мин. Аппарат полностью из не-
ржавеющей стали на трех ножках со съёмными колесика-
ми. Панель управления с цифровым таймером от 0 до 15 
минут. Съёмная и наклоняющаяся чаша из нержавеющей 
стали объёмом 60 л. Поставляется с ножом из нерж. стали 
низкой посадки с 3 съёмными гладкими лезвиями, регу-
лируемыми по высоте. От 300 до 3000 порций. 

Все опции указаны на обратной стороне в параграфе F

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕB

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Полезная мощность 11000 Вт

Электрические 
характеристики

Трёхфазный 400В/50/3 
Выключатель: 50 A*
Номинальная сила тока: 26 А
Штепсельная вилка не 
включена в комплект

Скорости 1500 и 3000 об/мин

Размеры (ДxШxВ) 810 x 600 x 1400 мм

Возможность 
переработки 95%

Вес-нетто 150 кг

Артикул 54331C
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ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРОДУКТА

НОРМЫ  
EN 12100-1 и 2 - 2004, EN 60204-1 - 2006, EN 12852,  
EN 60529-2000 - IP55 - IP34



НАПОЛЬНЫЕ КУТТЕРЫ-МЯСОРУБКИ

С крупными 
зубцами

С мелкими  
зубцами

Пусковой ток в несколько раз превышает 
номинальный ток. «Интенсивность пускового тока 
должна быть принята во внимание при определении 
сечения

проводов и при выборе устройств защиты 
о т  п е р е н а п р я ж е н и я ,  ч т о б ы  и з б е ж а т ь 
чрезмерного падения напряжения во время 
запуска и непредусмотренного срабатывания 
предохранительных устройств.» 

Необходимо использовать предохранительные 
устройства,  предназначенные для запуска 
асинхронных моторов.

В любой ситуации следовать инструкциям по 
безопасности. 

* П Р И М Е Ч А Н И Е

ACCESSOIRES EN OPTIONF ЧЕРТЕЖИG
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• �1 нож из нерж. стали низкой посадки с 3 съёмными 

лезвиями с круп. зубцами для измельчения и 

замешивания теста – арт. 57092

• �1 нож из нерж. стали низкой посадки с 3 съёмными 

лезвиями с мелк. зубцами для измельчения зелени 

и специй – арт. 57091

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ АКСЕССУАРЫ F
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