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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt
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Vorbereitung fiir die Eiszubereitung .....
Vorbereitung fiir die Joghurtzubereitung ..
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Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

5. Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Motorgehause fir das Rihrwerkzeug
Entriegelung fiir das Motorgehéuse
Antriebswelle
Transparenter Deckel
Rihrwerkzeug
Behélter
Kontakte fiir das Motorgehduse
Taste (1) (Gerét ein-/ausschalten)
9 Kontrollleuchte & (Kiihlung)
10 Kontrollleuchte s (Rihrwerkzeug)
11 Display
12 Kontrollleuchte & (Eiszubereitung)
13 Kontrollleuchte @ (Joghurtzubereitung)
14 Taste I (Programm starten/unterbrechen)
15 Taste := (Programmwahl)
16 Basisgerat mit Kompressor
17 Bellftungsoffnungen
18 Mulde des Basisgerates

Ohne Abbildung

Eisspatel
Messbecher
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG:

Das Gerat enthalt im Kaltemittelkreislauf das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit hoher Umweltvertrag-
lichkeit, welches brennbar ist. Achten Sie beim Transport
und Aufstellen des Gerétes darauf, dass das Gerat nicht
herunter fallt. Der Kaltemittelkreislauf darf nicht bescha-
digt werden.

/\ ACHTUNG:

+ Halten Sie unbedingt die Wartezeit von 2 Stunden bei
Erstinbetriebnahme oder nach Transport ein, damit
sich das Kaltemittel absenken kann. Andernfalls wiirde
der Kiihlkompressor beschadigt werden.

+ Verwenden Sie bei der Entnahme des Speiseeis oder
des Joghurts keinen Léffel aus Metall, um die Be-
schichtung im Behalter nicht zu zerkratzen.

+ Verwenden Sie Handschuhe, zum Schutz Ihrer Hande,

bei der Entnahme des Behaélters nach der Eisherstellung.

Es besteht Verbrennungsgefahr durch Kalte!

Bei Beschadigung des Kéltemittelkreislaufes

+ Offenes Feuer und Ziindquellen unbedingt vermeiden.

+ Den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose ziehen.
+ Den Raum, in dem das Gerat steht, durchliften.

Anwendungshinweise
Standort
+ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und
ebene Flache. Halten Sie einen Abstand von mindestens
15¢cm zu Wanden oder Gegenstanden.
+ Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in unmittelbarer
Nahe von Warmequellen wie z. B. Ofen, Heizkorpern etc.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Anzeigen im Display

Standby-Modus
(das Symbol & blinkt)

% Eiszubereitung
A (Riihrwerkzeug und Kiihlung aktiv)

;{# 3+ | Kiihlung aktiv

7 e 5 | Rihrwerkzeug aktiv
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@ Joghurtzubereitung (Heizung aktiv)

COOL | Nachkhifunktion aktiv

Tastenfunktionen

Mit der Taste (D schalten Sie das Gerat ein und aus.

Mit der Taste := wéhlen Sie ein Programm aus.

Mit der Taste II»> kdnnen Sie das ausgewahlte Programm
starten.

Sie konnen das aktivierte Programm mit der Taste I
unterbrechen. Bei der Eiszubereitung kihlt der Kompres-
sor fiir 1 Minute weiter. Drlicken Sie die Taste erneut, um
das Programm fortzusetzen.

Mdchten Sie ein Programm abbrechen, driicken Sie die
Taste (. Das Gerét schaltet sich aus.

Wenn das Programm & oder 3 mit der Taste (D ab-
gebrochen wurde, warten Sie mindestens 5 Minuten,
bevor Sie das Gerat wieder in Betrieb nehmen. Damit
wird sichergestellt, dass sich der Druck im Kéltekreislauf
entspannen kann.

Zubereitungszeit

.

.

Die Zubereitungszeit von Speiseeis oder Joghurt variiert.

Sie hangt von folgenden Faktoren ab:

- der Rezeptur,

- der Temperatur der Mischung,

- der Umgebungstemperatur,

- der gewiinschten Konsistenz.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeobachtet wahrend des

Betriebes.

Eiszubereitung:

+ Priifen Sie bei der Eiszubereitung permanent die
Konsistenz der Masse.

+ Die Eismasse darf nicht zu dunnflissig und nicht zu
dickflussig sein.

Joghurtzubereitung:

+ Sollte der Joghurt nach Ablauf der werkseitig ein-
gestellten Zeit nicht wie gewtinscht sein, starten Sie
das Programm erneut. Beenden Sie den zweiten Pro-
grammdurchlauf, wenn der Joghurt die gewiinschte
Konsistenz erreicht hat.

+ Die Konsistenz des Joghurts wird fester, wenn er nach
der Zubereitung in den Kihischrank gestellt wird.

Schutzfunktionen bei der Eiszubereitung

.

Wenn das Riihrwerkzeug wahrend des Betriebs auf-

grund zu fest gewordener Eismasse stehen bleibt,

blockiert der Motor.

1. Schalten Sie das Gerét sofort aus. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

2. Entnehmen Sie das Speiseeis.
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Sie kdnnen nach einer Eiszubereitung sofort einen
weiteren Vorgang starten. Zum Schutz schaltet sich der
Kompressor erst nach ca. 3 Minuten ein.

Bei der Zubereitung von mehreren Portionen Speiseeis
nacheinander kann es sein, dass ein Uberhitzungsschutz
aktiviert wird. Der Kompressor schaltet sich nicht ein.
Lassen Sie das Gerét circa 30 Minuten abkiihlen, bevor
Sie es erneut in Betrieb nehmen.

Vorbereitung fiir die Eiszubereitung

. Vergewissern Sie sich, dass der Behélter vollstandig

trocken ist, bevor Sie ihn einsetzen. Stellen Sie den Be-
halter in die Mulde des Basisgeréates.

. Flllen Sie die gewlinschten Zutaten in den Behalter.

- Fllen Sie nicht mehr als 550 ml in den Behalter!
Verwenden Sie Zutaten, die eine KiihIschranktempe-
ratur von 6-8 °C haben.

Die Zutaten durfen nicht gefroren sein. Dies kdnnte zu
einer Blockade des Motors fiihren.

Wenn Sie Fruchteis zubereiten mdchten, verwenden
Sie nur weiche, kernlose Friichte, die Sie vorher zer-
driickt (priert) haben. Sie kénnen auch Fruchtsafte
zufligen.

Wenn Sie das Speiseeis mit festen Fruchtstiicken,
Nussen, Krokant oder Alkohol verfeinern mdchten,
fugen Sie diese Zutaten erst zum Ende der Gefrierzeit
Zu.

- Alkohol hemmt den Gefrierprozess.

. Montieren Sie den transparenten Deckel am Motor-

gehause. Achten Sie darauf, dass beide Rastnasen vom
Motorgehduse mit einem ,Klick“ am Deckel einrasten.

. Stecken Sie das Riihrwerkzeug auf die Antriebswelle

am Motor. Das Rihrwerkzeug muss mit einem ,Klick®
einrasten.

. Setzen Sie das Motorgehduse mit Deckel und Rihrwerk-

zeug so auf, dass der Pfeil > am Deckel in Richtung des
Symbols @ zeigt.

. VerschlieRen Sie den Deckel, indem Sie ihn in Richtung

des Symbols @ drehen.

Vorbereitung fiir die Joghurtzubereitung

Sie bendtigen pasteurisierte Milch (H-Milch) und Naturjo-
ghurt in einem Mischungsverhaltnis von 100 ml: 15ml.

1.

Wahlen Sie den Standort so, dass das Gerat wahrend
der Zubereitung des Joghurts nicht bewegt werden muss
und keinen Erschtterungen ausgesetzt ist. Der Joghurt
bleibt sonst fliissig.

. Erwérmen Sie die H-Milch in einem Topf auf circa 45 °C

und mischen Sie den Naturjoghurt oder die Joghurt-Kul-
tur unter. Mdchten Sie frische Milch verwenden, kochen
Sie diese vorher ab und lassen Sie sie auf circa 45°C
abkuhlen.

. Stellen Sie den Behalter in die Mulde des Basisgerétes.
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4. Fillen Sie die bereits erwérmte Mischung in den Be-

halter.

- Fiillen Sie nicht mehr als 900 ml in den Behélter!

- Wenn Sie den Joghurt mit Friichten, Niissen, Marme-
lade 0.&. verfeinern méchten, fligen Sie diese Zutaten
erst nach der Zubereitung hinzu.

5. Transparenten Deckel vom Motorgehause trennen:
Sofern montiert, entfernen Sie zuerst das Riihrwerkzeug
von der Antriebswelle. Driicken Sie beide Rastnasen am
Motorgehduse nach innen, um den Deckel zu entfernen.

6. Setzen Sie den transparenten Deckel ohne Motorge-
héause auf. So bleibt die Warme im Gerét.

Bedienung

1. SchlieBen Sie das Gerét an eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontakisteckdose an.

2. Schalten Sie das Gerat mit der Taste O ein.

3. Wahlen Sie mit der Taste := das gewtinschte Programm:

Programm Funktion Maximale Zeit
N Estbereit 0ooo
% iszubereitung (Unendiich)
¥ Nur riihren uGo
4 (Minuten)
. {000
3
% Nur kihlen (Minuten)
@ Joghurtzubereit g
oghurtzubereitung (Stunden)

4. Bestatigen Sie Ihre Auswahl mit der Taste IIP>. Das
Programm startet.

. Nach Ablauf der Zeit horen Sie 10 Signalttne.

6. Das Gerat ist mit einer Nachkihlfunktion ausgestattet.
Diese wird nach Ende der Programme % und @ fiir
1 Stunde aktiviert. Der Kompressor schaltet sich fiir
10 Minuten aus und lauft dann wieder fiir 6 Minuten. Im
Display wird £ 3 8 L angezeigt. Nach Ablauf der 60 Mi-
nuten schaltet das Gerat in den Standby-Modus.

Wir empfehlen, den Inhalt sofort zu entnehmen, damit

das Speiseeis oder der Joghurt nicht am Behalter fest-
friert.

[$2]

Eis entnehmen

1. Schalten Sie das Gerét mit der Taste (D aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Drehen Sie das Motorgehause in Richtung des Symbols
@. Nehmen Sie das Motorgehause samt Deckel und
Rihrwerkzeug ab.

4. Entnehmen Sie den Behélter.

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr durch Kalte!
Schiitzen Sie Ihre Hande mit Handschuhen, wenn Sie
den Behalter beriihren.

07.06.23



5. Entnehmen Sie das Speiseeis mit dem beiliegenden
Eisspatel oder mit einem Léffel aus Silikon oder Holz aus
dem Behélter.

- Benutzen Sie keinen Loffel aus Metall, um die Be-
schichtung im Behélter nicht zu zerkratzen.

6. Fiillen Sie das Speiseeis in einen vorgekiihiten Behalter
mit Deckel.

- Das Speiseeis schmeckt frisch am besten.

- Sollte das Speiseeis nicht fiir den direkten Verzehr
gedacht sein, so empfehlen wir, das fertige Speiseeis
in einem Gefrierschrank noch weiter zu kiihlen.

- Aufgetautes oder angetautes Speiseeis nicht wieder
einfrieren!

Joghurt entnehmen

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste () aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Drehen Sie den Deckel in Richtung des Symbols @.

4. Entnehmen Sie den Behalter.

5. Entnehmen Sie den Joghurt mit dem beiliegenden
Spatel oder mit einem Léffel aus Silikon oder Holz aus
dem Behélter.

- Benutzen Sie keinen Loffel aus Metall, um die Be-
schichtung im Behélter nicht zu zerkratzen.

6. Fiillen Sie den Joghurt in einen griindlich gereinigten Be-
hélter mit Deckel und stellen Sie ihn in den KiihIschrank.
- Die Haltbarkeit des Joghurts héngt von der Zu-

bereitung ab. Je sauberer Sie arbeiten, desto langer

dauert es, bis der Joghurt schlecht wird. Langer als
eine Woche sollten Sie den Joghurt dennoch nicht
aufbewahren.

Fiigen Sie Obst und dergleichen erst kurz vor dem

Verzehr hinzu.

150 ml des fertigen Joghurts kénnen als Starterkultur

wiederverwendet werden. Verwenden Sie diese

Starterkultur nicht mehr als 20-mal, da die Wirkung mit

der Zeit nachlasst.

Rezepte fiir die Eiszubereitung

+ Bei der Zubereitung der Eismischung beachten Sie
bitte die Hinweise im Kapitel ,Vorbereitungen fiir die
Eiszubereitung".

+  Sie kdnnen den im Lieferumfang beiliegenden Mess-
becher zur Hilfe nehmen.

+ Die in den Rezepten angegebenen Mengen sind nur
Richtwerte. Probieren Sie lhre individuelle Mischung aus.

+ Mochten Sie die Mengen auf max. 550 ml erhdhen,
passen Sie die Zutaten im richtigen Verhaltnis an. Die
Zubereitungszeit verlangert sich entsprechend.

+ Weitere Rezepte finden Sie in Kochbiichern oder im
Internet.

ICM3799_IM

Vanilleeis

(Ergibt ca. 4 Portionen)

Vanille-Extrakt 1-2 Teeloffel
Volimilch 265ml
Sahne 285ml
Zucker 1009

+ Verrlhren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer, bis der Zucker aufgelést ist. Filllen Sie die
gekuhlte Eismischung in den Behélter.

+ Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 40-45 Minuten

Schokoladeneis
(Ergibt ca. 3 Portionen)

Vanille-Extrakt 1 Teeloffel

Vollmilch 200ml

Sahne 200ml

Zucker 1009

Tafel Schokolade,

bitter oder halbbitter 50g, in kleinen Stticken

+Volimilch und Sahne mit Schokolade und Zucker aufko-
chen. Mit einem Mixer verriihren, der fiir heilRe Speisen
verwendet werden kann. Die Eismischung abkiihlen
lassen und 24 Stunden im Kiihischrank kalt stellen. Be-
vor Sie die gekiihlte Eismischung in den Behalter fiillen,
riihren Sie sie noch einmal um.

+ Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten

Erdbeereis

(Ergibt ca. 3 Portionen)

Erdbeeren, frisch, reif,

in Scheiben geschnitten 125¢
Zitronensaft, frisch gepresst 1 Essloffel

Vanille-Extrakt Y, Teeloffel
Volimilch 125ml
Sahne 125ml
Zucker 609

+ Mischen Sie die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und ca.
409 Zucker. Lassen Sie die Mischung 2 Stunden ruhen,
damit sich Saft bildet.

+ Riihren Sie den restlichen Zucker unter die Milch mit
einem Handmixer auf kleinster Geschwindigkeitsstufe,
bis der Zucker aufgeldst ist.

+ Riihren Sie die Sahne, den Saft der Erdbeeren und den
Vanille-Extrakt in die Milch.

+ Fillen Sie die gekuhlte Eismischung in den Behalter.

+  Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten

+ Flgen Sie die Erdbeeren in den letzten 10 Minuten des
Gefriervorgangs zu.

07.06.23
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Sorbet-Grundrezept

Fruchtsaft/Friichte, piiriert ~ 400-500ml

Zucker (je nach Obstsorte)  35-50g

Eiweil 1-2 Essloffel

+ Verrlihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer, bis der Zucker aufgelost ist. Fillen Sie die
gekthlte Eismischung in den Behélter.

Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 35-45 Minuten
Zum Verfeinern kann am Ende des Gefriervorgangs

1 Essloffel Likér, Cognac, Himbeergeist oder Ahnliches
zugegeben werden.

Sorbet sollte relativ zligig verzehrt werden, damit es
nicht wieder fliissig wird.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es kdnnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Verwenden Sie keine Chemikalien, Sauren, Benzin
oder Ol

+ Der Behalter, das Ruhrwerkzeug und der Deckel sind
nicht zur Reinigung in der Splilmaschine geeignet.
Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern
kénnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Den Behalter, das Riihrwerkzeug und den Deckel
kdnnen Sie im warmen Splilwasser unter Zusatz von

etwas Handsptlmittel reinigen. Trocknen Sie danach das
Zubehdr gut ab.

Reinigen Sie das Basisgerat und die Mulde mit einem
feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie

es vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung

aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Problem Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder
an einen Fachmann.

Der Deckel I&sst sich nicht

schliefen. eingesetzt.

Der Behalter ist nicht richtig in die Mulde

Drehen Sie den Behalter beim Einsetzen
ein Stiick.

Das Gerat ist im Standby-Betrieb,

Die Stromversorgung wurde unter-

Starten Sie das Programm filr die restliche

obwohl die Eiszubereitung noch | brochen. Zeit emeut.
nicht beendet war.
Der Kompressor macht anormale | Die Spannung ist zu gering. Schalten Sie das Gerat aus und priifen
Gerdusche. Sie die Netzspannung.
8
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Problem Magliche Ursache

Abhilfe

Das Ruhrwerkzeug stoppt wah-

rend des Programms. Motors (Schutzfunktion).

Das Speiseeis ist zu hart. Blockade des

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Entnehmen Sie das Speiseeis.

Im Display wird das Symbol
angezeigt. Der Kompressor
schaltet sich nicht ein.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten ab-
kiihlen, bevor Sie erneut starten.

Technische Daten

MOTEIL: .o eeeenes ICM 3799
SpannuNGSVersorgung:............c..eeeeernenes 220-240V~, 50Hz
Leistungsaufnahme

Kuhlleistung:...

Heizleistung:

Maximale Fillmenge
Eiszubereitung: ..........ccooccrevvienecenne.
Joghurtzubereitung:

NEHOGEWIChE: ....oovveerriecerirc e ca. 7kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

ICM3799_IM

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-

horen nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten

Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

07.06.23
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ENGLISH

IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the COMPONENtS ..........ccvereeeeneeerineriiesineie 3
Unpacking the Appliance ..o

Overview of the Components/Scope of Delivery .
Warnings for the Use of the Appliance ..........ccccoueeneeenneenn.
Notes for Use
Preparation for Making Ice Cream...
Preparation for Making Yoghurt
Operation
Recipes for Ice Cream Preparation.
Cleaning
Storage
Troubleshooting ..
Technical Data
DiISPOSAL....cvveernrirreeiseiie et

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.
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5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

1 Motor housing for the stirring tool

2 Unlock for the motor housing

3 Drive shaft

4 Transparent cover

5 Stirring tool

6 Container

7 Contacts for the motor housing

8 (D button (switch appliance on/off)
9 Control lamp 3k (cooling)

10 Control lamp ¥ (stirring tool)

11 Display

12 Control lamp % (ice preparation)

13 Control lamp @ (yoghurt preparation)
14 1> button (start/interrupt programme)
15 := button (programme selection)

16 Basic unit with compressor

17 Ventilation openings

18 Trough of the base unit

Without lllustration

Ice spatula
Measuring cup

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

The appliance contains the refrigerant isobutane
(R600a) in the refrigerant circuit, a natural gas with high
environmental compatibility, which is flammable. When
transporting and setting up the appliance, make sure that
the appliance does not fall down. The refrigerant circuit
should not be damaged.

/\ CAUTION:

+ Be sure to observe the waiting time of 2 hours when
using the appliance for the first time or after transport,
so that the refrigerant can settle. Otherwise, the refrig-
eration compressor would be damaged.

+ Do not use a metal spoon when removing the ice
cream or yoghurt so as not to scratch the coating in
the container.
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+ Use gloves to protect your hands when removing the
container after making ice cream. There is a risk of burns
from the cold!

If the Refrigerant Circuit is Damaged

+Avoid open flames and sources of ignition at all costs.
+ Pull the appliance’s mains plug out of the socket.

+ Ventilate the room in which the appliance is located.

Notes for Use
Location
+ Place the appliance on a stable, horizontal and level
surface. Keep a distance of at least 15cm from walls or
objects.
+ Do not place the appliance on or in the immediate vicinity
of heat sources such as stoves, radiators, etc.

Electrical Connection

Before you plug the mains plug into the socket, check that
the mains voltage you intend to use matches that of the
appliance. You will find the information on the type plate.

Indications on the Display

0000 Standby mode
) (the & symbol flashes)
% Ice preparation
A (stirring tool and cooling active)
¥

#< % - | Cooling active

Stirring tool active

B Yoghurt preparation (heating active)

[
CJ
c3

L | Post-cooling function active

Functions of the Buttons

+ Use the (D button to switch the appliance on and off.

+ Use the := button to select a programme.

+ You can start the selected programme with the lI»>
button.

+ You can interrupt the activated programme with the I»>
button. When preparing ice, the compressor continues to
cool for 1 minute. Press the button again to continue the
programme.

+ If you want to cancel a programme, press the (D) button.
The appliance switches off.

+ Ifthe % or 3% programme has been cancelled with the ()
button, maintain at least 5 minutes before restarting the
appliance. This ensures that the pressure in the refriger-
ant circuit can relax.
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Preparation Time
+ The preparation time of ice cream or yoghurt varies. It
depends on the following factors:

- the recipe,

- the temperature of the mixture,

- the ambient temperature,

- the desired consistency.

+ Do not leave the appliance unattended during operation.
* Ice Preparation:

+ When preparing ice cream, constantly check the
consistency of the mixture.

+ The ice cream mixture should not be too thin or too
thick.

* Yoghurt Preparation:

+ If the yoghurt is not as desired after the factory-set
time has elapsed, start the programme again. Stop the
second programme run when the yoghurt has reached
the desired consistency.

+ The consistency of the yoghurt becomes firmer when
it is placed in the refrigerator after preparation.

Protective Functions During Ice Cream Preparation

+ If the stirring tool stops during operation because the ice
cream mass has become too solid, the motor will stall.
1. Switch off the appliance immediately. Pull the mains

plug out of the socket.
2. Remove the ice cream.

+ You can start another operation immediately after
preparing ice cream. For protection, the compressor only
switches on after about 3 minutes.

+ When preparing several portions of ice cream in suc-
cession, overheating protection may be activated. The
compressor does not switch on. Allow the appliance to
cool down for about 30 minutes before using it again.

Preparation for Making Ice Cream

1. Make sure that the container is completely dry before
you insert it. Place the container in the well of the base
unit.

2. Fill the desired ingredients into the container.

Do not fill more than 550 ml into the container!

Use ingredients that have a refrigerator temperature

of 6-8°C.

The ingredients should not be frozen. This could

cause the motor to block.

If you want to prepare fruit ice cream, use only soft,

seedless fruit that you have crushed (puréed) before-

hand. You can also add fruit juices.

If you want to refine the ice cream with solid pieces of

fruit, nuts, brittle or alcohol, only add these ingredients

at the end of the freezing time.

Alcohol inhibits the freezing process.

m
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3. Fit the transparent lid to the motor housing. Make sure
that both latches of the motor housing engage with a
“click” on the lid.

4. Put the stirring tool onto the drive shaft on the motor. The
stirring tool must engage with a “click”.

5. Place the motor housing with lid and stirring tool so that
the arrow > on the cover points in the direction of the
symbol @.

6. Close the lid by turning it in the direction of the symbol @.

Preparation for Making Yoghurt

You need pasteurised milk (UHT milk) and natural yoghurt
in a mixing ratio of 100ml: 15ml.

1. Choose the location so that the appliance does not
have to be moved during yoghurt preparation and is not
exposed to vibrations. The yoghurt will otherwise remain
liquid.

2. Heat the UHT milk in a pot to about 45 °C and mix in the
natural yoghurt or the yoghurt culture. If you want to use
fresh milk, boil it first and let it cool down to about 45 °C.

3. Place the container in the well of the base unit.

4. Pour the already heated mixture into the container.

- Do not fill more than 900 ml into the container!
- If you want to refine the yoghurt with fruit, nuts, jam or
similar, add these ingredients only after preparation.

5. Separate the transparent lid from the motor housing:

If fitted, first remove the stirring tool from the drive shaft.
Press both catches on the motor housing inwards to
remove the lid.

. Put on the transparent lid without the motor housing.

This keeps the heat inside the appliance.

(=2

Operation

. Connect the appliance to a properly installed earthed
socket.
2. Switch on the appliance with the (D button.

N

3. Select the desired programme with the := button:
Programme Function Maximum Time
) Ak
L) Ice preparation (nfite)
*“ . 3000
N Stir only (Minutes)
. T HE
% Cooling only (Minutes)
o
= . (1%}
Yoghurt preparation (Hours)

4. Confirm your selection with the II»> button. The pro-
gramme starts.

. After the time has elapsed, you will hear 10 beeps.

. The appliance is equipped with a post-cooling function.
This is activated for 1 hour after the end of the & and

o O
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programmes. The compressor switches off for

10 minutes and then runs again for 6 minutes. C 3 DL
is displayed. After 60 minutes, the appliance switches to
standby mode.

We recommend removing the contents immediately

s0 that the ice cream or yoghurt does not freeze to the
container.

Removing Ice Cream

1.
2.
3.

Switch off the appliance with the (D button.

Pull the mains plug out of the socket.

Turn the motor housing in the direction of the @ symbol.
Remove the motor housing together with the lid and
stirring tool.

. Remove the container.

A WARNING: Danger of Burns from Cold!
Protect your hands with gloves when touching the
container.

. Remove the ice cream from the container with the

enclosed ice cream spatula or with a silicone or wooden

spoon.

- Do not use a metal spoon to avoid scratching the
coating in the container.

. Fill the ice cream into a pre-cooled container with a lid.

- The ice cream tastes best fresh.

- Ifthe ice cream is not intended for direct consumption,
we recommend cooling the finished ice cream further
in a freezer.

- Do not refreeze thawed or defrosted ice cream!

Removing Yoghurt

OB W -

. Switch off the appliance with the () button.

. Pull the mains plug out of the socket.

. Tum the lid towards the @ symbol.

. Remove the container.

. Remove the yoghurt from the container with the spatula

provided or with a silicone or wooden spoon.
- Do not use a metal spoon to avoid scratching the
coating in the container.

. Fill the yoghurt into a thoroughly cleaned container with a

lid and place it in the refrigerator.

The storage life of the yoghurt depends on how you
prepare it. The cleaner you work, the longer it will take
for the yoghurt to go off. However, you should not
store the yoghurt for longer than a week.

Add fruit and the like only shortly before eating.

150ml of the finished yoghurt can be reused as a
starter culture. Do not use this starter culture more
than 20 times, as the effect wears off over time.
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Recipes for Ice Cream Preparation

When preparing the ice cream mixture, please refer to the
notes in the chapter “Preparation for Making Ice Cream”.
You can use the measuring cup included in the scope of
delivery for help.

The quantities given in the recipes are only guidelines.
Try out your individual mixture.

If you want to increase the quantities to a maximum of
550ml, adjust the ingredients in the correct ratio. The
preparation time will increase accordingly.

You can find more recipes in cookbooks or on the
internet.

Vanilla Ice Cream
(Makes approx. 4 servings)

Vanilla extract

1-2 teaspoons

Whole milk 265ml
Cream 285ml
Sugar 100g

Mix all the ingredients in a bowl with a hand mixer until
the sugar is dissolved. Pour the chilled ice cream mixture
into the container.

Preparation time in the ice cream maker: approx.

40-45 minutes

Chocolate Ice Cream
(Makes approx. 3 servings)

Vanilla extract 1 teaspoon
Whole milk 200ml
Cream 200ml
Sugar 1009

Chocolate bar,

dark or semi-sweet

50g, in small pieces

Bring whole milk and cream to the boil with chocolate
and sugar. Blend with a mixer that can be used for hot
dishes. Allow the ice cream mixture to cool and chill in
the refrigerator for 24 hours. Before pouring the chilled
ice cream mixture into the container, sir it again.
Preparation time in the ice cream maker: approx.
30-40 minutes

Strawberry Ice Cream
(Makes approx. 3 servings)

Strawberries,

fresh, ripe, sliced 125¢
Lemon juice,

freshly squeezed 1 tablespoon
Vanilla extract "> teaspoon
Whole milk 125ml
Cream 125ml
Sugar 60g

+ Mix the strawberries with the lemon juice and approx.
409 sugar. Let the mixture rest for 2 hours so that juice
forms.

+ Stir the remaining sugar into the milk with @ hand mixer
on the lowest speed setting until the sugar is dissolved.

+ Stir the cream, the juice of the strawberries and the
vanilla extract into the milk.

+ Pour the chilled ice cream mixture into the container.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.
30-40 minutes.

+ Add the strawberries in the last 10 minutes of the freez-
ing process.

Basic Sorbet Recipe

Fruit juice/fruit, puréed 400-500ml
Sugar 35-509
(depending on type of fruit)

Egg white 1-2 tablespoon

+ Mix all the ingredients in a bowl with a hand mixer until
the sugar is dissolved. Pour the chilled ice cream mixture
into the container.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

35-45 minutes.

+ Torefine, 1 tablespoon of liqueur, cognac, raspberry
brandy or similar can be added at the end of the freezing
process.

+ Sorbet should be consumed relatively quickly so that it
does not become liquid again.

Cleaning

/\ WARNING:
» Always switch off the appliance and disconnect the mains plug

from the socket before cleaning.

tric shock or fire.

ICM3799_IM

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-
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/\ CAUTION:

Do not use a wire brush or other abrasive objects.
Do not use harsh or abrasive cleaners.

Do not use chemicals, acids, petrol or oil.

The container, the stirring tool and the lid are not

suitable for cleaning in the dishwasher. Exposure to
heat and harsh cleaners could cause them to warp or

discolour.

Storage

+ Clean the appliance as described and allow it to dry
completely.

+We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a long period
of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

+ You can clean the container, the stirring tool and the lid
in warm rinsing water with a little hand dishwashing liquid
added. Dry the accessories well afterwards.

+ Clean the base unit and the bowl with a damp cloth.

Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Remedy

The appliance has no function.

The appliance has no power
supply.

Check the power socket with another appli-
ance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service or a specialist.

The lid does not close.

The container is not inserted
correctly into the tray.

Turn the container a little when inserting it.

The appliance is in standby mode
although ice preparation was not
finished.

The power supply has been
interrupted.

Restart the programme for the remaining time.

The compressor makes abnormal
noises.

The voltage is too low.

Switch off the appliance and check the mains
voltage.

The stirring tool stops during the
programme.

The ice cream is too hard.
Blockage of the motor (protective
function).

Switch off the appliance and disconnect the
mains plug from the socket. Remove the ice
cream.

The display shows the symbol 3.
The compressor does not switch on.

The overheating protection is
activated.

Let the appliance cool down for approx.
30 minutes before starting again.

ICM3799_IM
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Technical Data

Power consumption

Cooling power:
Heating power:
Refrigerant: ..............
Insulation blowing gas:.
Maximum Capacity: ........ccocuvevenreeniees
Maximum filling capacity
Ice cream preparation:
Yoghurt preparation:
ProteCtion Class:...........urveivmreeerinierieeesesisseesenees I
Net WeIght: ..o approx. 7kg
The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.
This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

ICM3799_IM
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde

veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ...

Het apparaat UitpakKen.............cccveereneiinerenneieeieeineiis
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [eVEriNg..........cc.urrereeneeneesnerissreeeeeeees
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat.........
Opmerkingen voor het gebruik ............cccouvneeneensierneineens
Voorbereiding voor het maken van ijs ...........ccocveeneeenneenn.
Voorbereiding voor het maken van yoghurt.. .
BEAIENING ..o
Recepten voor ijsbereiding
Reiniging
Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegevens ..
Verwijdering
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Het apparaat uitpakken

Neem het apparaat uit de verpakking.

. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-

materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.
. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-

raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Motorhuis voor het roerwerktuig
Ontgrendeling voor de motorbehuizing
Aandriffas

Doorzichtig deksel

Roergereedschap

Container

Contacten voor de motorbehuizing

( toets (apparaat aan/ uit schakelen)
Controlelampje 3 (koeling)
Controlelampje ¥x (roerapparaat)
Display

Controlelampije # (ijsbereiding)
Controlelampje @ (yoghurtbereiding)
11> toets (programma starten/onderbreken)
‘= toets (programmakeuze)
Basiseenheid met compressor
Ventilatieopeningen

Goot van het basisapparaat

Zonder afbeelding

|Jsspatel
Maatbeker
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING:

Het apparaat bevat het koelmiddel isobutaan (R600a) in
het koelcircuit, een natuurlijk gas met een hoge milieu-
compatibiliteit, dat brandbaar is. Let er bij het transporte-
ren en opstellen van het apparaat op dat het niet valt. Het
koelcircuit mag niet worden beschadigd.

/\ LETOP:

+ Zorg ervoor dat u de wachttijd van 2 uur in acht neemt
wanneer u het apparaat voor het eerst of na transport
gebruikt, zodat het koelmiddel kan bezinken. Anders
zou de koelcompressor beschadigd raken.

+  Gebruik geen metalen lepel bij het verwijderen van het
ijs of de yoghurt om de coating in de container niet te
bekrassen.

+ Gebruik handschoenen om uw handen te beschermen
wanneer u het bakje na het maken van ijs verwijdert. Er
bestaat gevaar voor brandwonden door de kou!

Als het koelmiddelcircuit beschadigd is

+ Vermijd open vuur en ontstekingsbronnen.

+ Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Ventileer de ruimte waarin het apparaat zich bevindt.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en
vlakke ondergrond. Houd minstens 15cm afstand tot
muren of voorwerpen.
+ Plaats het apparaat niet op of in de onmiddellijke nabij-
heid van warmtebronnen zoals kachels, radiatoren, enz.

Elektrische aansluiting

Controleer, voordat u de stekker in het stopcontact steekt,
of de netspanning die u wilt gebruiken overeenkomt met die
van het apparaat. U vindt de informatie op het typeplaatje.

Indicaties op het display
Stand-by modus
(het & symbool knippert)
% lJsbereiding
A (roerapparaat en koeling actief)
:# s+ | Koeling actief
57 Ney 5 Roergereedschap actief

B Yoghurtbereiding (verwarmen actief)

ICM3799_IM

HHE ‘ Nakoelfunctie actief

Functies van de toetsen

Gebruik de toets (D om het apparaat in en uit te scha-
kelen.

Gebruik de toets := om een programma te selecteren.
Met de toets IP> kunt u het gekozen programma starten.
Met de toets IP> kunt u het geactiveerde programma
onderbreken. Bij het bereiden van ijs blijft de compressor
1 minuut koelen. Druk nogmaals op de toets om het
programma voort te zetten.

Als u een programma wilt annuleren, drukt u op de toets
(. Het apparaat schakelt uit.

Als het programma & of 3 met de toets (D is geannu-
leerd, moet u minstens 5 minuten wachten voordat u
het apparaat opnieuw opstart. Zo kan de druk in het
koelmiddelcircuit tot rust komen.

Bereidingstijd

De bereidingstijd van ijs of yoghurt varieert. Hij is afhan-

kelijk van de volgende factoren:

- hetrecept,

- de temperatuur van het mengsel,

- de omgevingstemperatuur,

- de gewenste consistentie.

Laat het apparaat tijdens de werking niet onbeheerd

achter.

|Jsbereiding:

+ Controleer bij het bereiden van ijs voortdurend de
consistentie van het mengsel.

+ Het ijsmengsel mag niet te dun of te dik zijn.

Yoghurtbereiding:

+ Als de yoghurt na het verstrijken van de in de

fabriek ingestelde tijd niet naar wens is, start u het

programma opnieuw. Stop de tweede programmastart

wanneer de yoghurt de gewenste consistentie heeft

bereikt.

De consistentie van de yoghurt wordt steviger

wanneer deze na de bereiding in de koelkast wordt

geplaatst.

Beschermende functies tijdens de ijsbereiding

Als het roerwerk tijdens de werking stopt omdat de

ijsmassa te vast is geworden, zal de motor afslaan.

1. Schakel het apparaat onmiddellijk uit. Trek de stekker
uit het stopcontact.

2. Verwijder het ijs.

U kunt direct na het bereiden van ijs een andere werking

starten. Ter bescherming schakelt de compressor pas na

ongeveer 3 minuten in.

Wanneer u meerdere porties ijs achter elkaar bereidt,

kan de oververhittingsbeveiliging in werking treden. De

17
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compressor schakelt niet in. Laat het apparaat ongeveer
30 minuten afkoelen voordat u het weer gebruikt.

Voorbereiding voor het maken van ijs

. Zorg ervoor dat het bakje volledig droog is voordat u
het plaatst. Plaats de container in de uitsparing van het
basisstation.

. Vul de gewenste ingrediénten in het container.

Vul de container niet met meer dan 550 ml!

Gebruik ingrediénten met een koelkasttemperatuur

van 6-8°C.

De ingrediénten mogen niet bevroren zijn. Hierdoor

kan de motor blokkeren.

Als u fruitijs wilt bereiden, gebruik dan alleen zacht,

pitloos fruit dat u vooraf hebt fijngemaakt (gepureerd).

U kunt ook vruchtensappen toevoegen.

Als u het ijs wilt verfijnen met vaste stukken fruit, no-

ten, bros of alcohol, voeg deze ingrediénten dan pas

aan het einde van de vriestijd toe.

Alcohol remt het vriesproces.

. Plaats het doorzichtige deksel op de motorbehuizing.
Zorg ervoor dat beide grendels van de motorbehuizing
met een “klik” op het deksel vastklikken.

. Plaats het roerwerk op de aandrijfas van de motor. De
roerstok moet met een “klik” vastklikken.

5. Plaats de motorbehuizing met deksel en roerwerktuig zo

dat de pijl > op het deksel in de richting van het symbool
& wijst.

6. Sluit het deksel door het in de richting van het symbool

@ te draaien.

Voorbereiding voor het maken van yoghurt

U heeft gepasteuriseerde melk (UHT-melk) en natuurlijke
yoghurt nodig in een mengverhouding van 100 ml: 15ml.

1.

Kies de locatie zo dat het apparaat tijdens de yoghurt-
bereiding niet verplaatst hoeft te worden en niet aan
trillingen wordt blootgesteld. De yoghurt blijft anders
vioeibaar.

. Verwarm de UHT-melk in een pan tot ongeveer 45°C en
meng er de natuurlijke yoghurt of de yoghurtcultuur door.
Als u verse melk wilt gebruiken, kook deze dan eerst en
laat deze afkoelen tot ongeveer 45 °C.

3. Plaats de container in de uitsparing van het basisstation.
4. Giet het reeds verwarmde mengsel in de container.

- Vul de container niet met meer dan 900 ml!

- Als u de yoghurt wilt verfiinen met fruit, noten, jam of
iets dergelijks, voeg deze ingrediénten dan pas na de
bereiding toe.

5. Maak het transparante deksel los van de motorbe-

huizing: Verwijder, indien aanwezig, eerst het roerwerk
van de aandrijfas. Druk beide grendels op de motorbe-
huizing naar binnen om het deksel te verwijderen.
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. Plaats het transparante deksel zonder de motorbehui-

zing. Hierdoor blijft de warmte binnen het apparaat.

Bediening

. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd

geaard stopcontact.

. Schakel het apparaat in met de toets (D.
. Selecteer het gewenste programma met de toets :=:

Programma Functie Maximale tijd

nnn

. . e [N NN}

y lisbereiding (Oneindig)
¥R Alleen roeren R

K (Minuten)
{000

% Alleen koelen (Minuten)

. {OH

. Yoghurtbereiding (Uren)

. Bevestig uw keuze met de toets IIP>. Het programma

start.

. Na afloop van de tijd hoort u 10 pieptonen.
. Het apparaat is uitgerust met een nakoelingsfunctie.

Deze wordt gedurende 1 uur na afloop van de program-
ma’s % en 8 geactiveerd. De compressor schakelt gedu-
rende 10 minuten uit en draait dan opnieuw gedurende
6 minuten. £ O 8 L wordt weergegeven. Na 60 minuten

schakelt het apparaat over op de stand-by modus.

Wij raden aan de inhoud onmiddellijk te verwijderen, zo-
dat het ijs of de yoghurt niet aan de container vastvriest.

IJs verwijderen

1.
2.
3.

Schakel het apparaat uit met de toets (D.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Draai de motorbehuizing in de richting van het @ sym-
bool. Verwijder de motorbehuizing samen met het deksel
en het roerwerk.

. Verwijder de container.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar door
koude!

Bescherm uw handen met handschoenen wanneer u
de container aanraakt.

. Haal het ijs uit de container met de bijgeleverde ijsspatel

of met een siliconen of houten lepel.

- Gebruik geen metalen lepel om krassen op de coating
van de container te voorkomen.

. Vul het ijs in een voorgekoelde container met deksel.

- Het ijs smaakt het beste vers.

- Als het ijs niet bestemd is voor directe consumptie,
raden wij aan het voltooide ijs verder te koelen in een
vriezer.

- Ontdooid of ontdooid ijs niet opnieuw invriezen!
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Yoghurt verwijderen
1. Schakel het apparaat uit met de toets (0.
2. Haal de stekker uit het stopcontact.
3. Draai het deksel naar het @ symbool.
4. \erwijder de container.
5. Haal de yoghurt uit de container met de bijgeleverde
spatel of met een siliconen of houten lepel.
- Gebruik geen metalen lepel om krassen op de coating
van de container te voorkomen.
6. Giet de yoghurt in een grondig gereinigde container met
deksel en plaats deze in de koelkast.
- De houdbaarheid van de yoghurt hangt af van hoe
je hem bereidt. Hoe schoner u werkt, hoe langer het
duurt voordat de yoghurt bederft. Bewaar de yoghurt
echter niet langer dan een week.
Voeg fruit en dergelijke pas kort voor het eten toe.
150ml van de afgewerkte yoghurt kan worden herge-
bruikt als startercultuur. Gebruik deze startercultuur
niet meer dan 20 keer, omdat het effect na verloop
van tijd afneemt.

Recepten voor ijsbereiding

+ Raadpleeg bij de bereiding van het ijsmengsel de
aanwijzingen in het hoofdstuk “Voorbereiding voor het
maken van ijs”.

+ Als hulp kunt u de meegeleverde maatbeker gebruiken.

+ De in de recepten aangegeven hoeveelheden zijn
slechts richtlijnen. Probeer uw individuele mengsel uit.

+ Als u de hoeveelheden wilt verhogen tot maximaal
550 ml, pas dan de ingrediénten in de juiste verhouding
aan. De bereidingstijd zal dienovereenkomstig toene-
men.

+Meer recepten vindt u in kookboeken of op internet.

Vanille ijs
(Maakt ong. 4 porties)

Vanille-extract 1-2 theelepels

Volle melk 265ml
Room 285ml
Suiker 1009

+ Meng alle ingrediénten in een kom met een handmixer
tot de suiker is opgelost. Giet het gekoelde ijsmengsel in
de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 40-45 minuten

ICM3799_IM

Chocolade-ijs
(Maakt ong. 3 porties)

Vanille-extract 1 theelepel

Volle melk 200ml

Room 200ml

Suiker 1009
Chocoladereep,

bitter of halfzoet 504, in kleine stukjes

+ Breng volle melk en room aan de kook met chocolade en
suiker. Mix met een mixer die gebruikt kan worden voor
warme gerechten. Laat het ijsmengsel afkoelen en zet
het 24 uur in de koelkast. Voordat het gekoelde ijsmeng-
sel in de container wordt gegoten, nogmaals roeren.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten

NEDERLANDS

Aardbeienijs

(Maakt ong. 3 porties)

Aardbeien, vers, rijp,

in plakjes gesneden 1259

Citroensap, vers geperst 1 eetlepel
Vanille-extract Y theelepel
Volle melk 125ml
Room 125ml
Suiker 609

+ Meng de aardbeien met het citroensap en ong. 409 sui-
ker. Laat het mengsel 2 uur rusten zodat zich sap vormt.

+ Roer de resterende suiker met een handmixer op de
laagste snelheid door de melk tot de suiker is opgelost.

* Roer de room, het sap van de aardbeien en het vanil-
le-extract door de melk.

+ Giet het gekoelde ijsmengsel in de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30—40 minuten

+ Voeg de aardbeien toe in de laatste 10 minuten van het
vriesproces.

Basissorbet recept

Vruchtensap/fruit, gepureerd ~ 400-500ml
Suiker 35-50g
(afhankelijk van het soort fruit)

Eiwit 1-2 eetlepels

+ Meng alle ingrediénten in een kom met een handmixer
tot de suiker is opgelost. Giet het gekoelde ijsmengsel in
de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 35-45 minuten

+ Om te verfiinen kan aan het eind van het vriesproces
1 eetlepel likeur, cognac, frambozenbrandewijn of iets
dergelijks worden toegevoegd.

+ De sorbet moet vrij snel worden geconsumeerd, zodat hij
niet opnieuw vloeibaar wordt.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:
« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact voordat u het schoonmaakt.
 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende

voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmid-

delen.

+ Gebruik geen chemicalién, zuren, benzine of olie.
+ De container, het roerwerk en het deksel zijn niet
geschikt voor reiniging in de vaatwasmachine. Door

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het volle-

dig drogen.

+Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking

blootstelling aan hitte en agressieve schoonmaakmid-
delen kunnen ze kromtrekken of verkleuren.

+ U kunt de container, het roerwerk en het deksel schoon-
maken in warm spoelwater met een beetje handafwas-
middel erbij. Droog de accessoires daarna goed af.

+ Reinig de basiseenheid en de kom met een vochtige

te bewaren als u het langere tijd niet gebruikt.
+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

doek.
Problemen oplossen
Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat werkt niet. Het apparaat heeft geen stroom- Controleer het stopcontact met een ander

voorziening.

apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een
specialist.

Het deksel sluit niet.

De container is niet goed in de lade
geplaatst.

Draai het bakje een beetje bij het plaatsen.

Het apparaat staat op stand-by,
hoewel de ijsbereiding nog niet
was voltooid.

De stroomtoevoer is onderbroken.

Start het programma opnieuw voor de reste-
rende tijd.

De compressor maakt abnor-
male geluiden.

De spanning is te laag.

Schakel het apparaat uit en controleer de
netspanning.

Het roerwerk stopt tijdens het
programma.

Het ijs is te hard. Blokkering van de
motor (beveiligingsfunctie).

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit
het stopcontact. Verwijder het ijs.

Op het display verschijnt het
symbool 3. De compressor
schakelt niet in.

De oververhittingsbeveiliging is
geactiveerd.

Laat het apparaat ong. 30 minuten afkoelen
alvorens opnieuw te beginnen.
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Technische gegevens

Model...........
Stroomvoorziening: ..
Stroomverbruik
Koelvermogen:........ ...100W
VerwarmingsVermogen: .........c.eereereseevsneeseesnees 22,8W
Koelmiddel: ..............
Isolatie blaasgas:
Maximale inhoud.:
Maximale vulcapaciteit
[Jsbereiding: .550ml
Yoghurtbereiding: ...900ml
Beschermingsklasse: ... I
NettogewiCht: ..o ong. 7kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

ICM3799_IM
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande.
Déballage de I'appareil
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison
Avertissements pour ['utilisation de I'appareil
Notes d'utilisation
Préparation de la créme glacée
Préparation de la fabrication du yaourt.
Utilisation....
Recettes pour la préparation de la créme glacée
Nettoyage
Stockage
Dépannage
Données techniques ..
BHMINALON....ooccvvveesevs oo

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
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4. Sile contenu de I'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Boitier du moteur pour l'outil d'agitation
Déverrouillage du boitier du moteur
Arbre d’entrainement
Couvercle transparent
Outil d'agitation
Récipient
Contacts pour le boitier du moteur
Bouton (D (allumer/éteindre I'appareil)
9 Témoin de controle 3 (refroidissement)
10 Témoin de controle ¥x (outil d'agitation)
11 Afficheur
12 Témoin de contrle & (préparation de glace)
13 Témoin de controle @ (préparation du yaourt)
14 Bouton II»> (démarrage/interruption du programme)
15 Bouton := (sélection du programme)
16 Appareil de base avec compresseur
17 Ouvertures d'aération
18 Bac de I'unité de base

O ~NOoO O WN -

Sans illustration

Spatule a glace
Gobelet de mesure

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT :

L'appareil contient dans le circuit frigorifique de l'iso-
butane (R600a), un gaz naturel a haute compatibilité
environnementale, qui est inflammable. Lors du transport
et de l'installation de I'appareil, veillez a ce que I'appareil
ne tombe pas. Le circuit de réfrigération ne doit pas étre
endommagé.
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/N ATTENTION :

+ Lors de la premiére utilisation de I'appareil ou apres
le transport, veillez a respecter le temps d'attente de
2 heures afin que le réfrigérant puisse se stabiliser.
Dans le cas contraire, le compresseur frigorifique
serait endommagé.

+ Nutilisez pas de cuillere en métal pour retirer la glace
ou le yaourt afin de ne pas rayer le revétement du
récipient.

+ Utilisez des gants pour protéger vos mains lorsque
vous retirez le récipient aprés avoir préparé de la creme
glacée. Il y a un risque de brdlure par le froid !

Si le circuit frigorifique est endommagé

« Evitez & tout prix les flammes nues et les sources
d'inflammation.

+ Débranchez la fiche secteur de I'appareil.

+ Aérez la piéce dans laquelle se trouve 'appareil.

Notes d'utilisation
Emplacement
+ Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale
et plane. Gardez une distance d'au moins 15¢m par
rapport aux murs ou aux objets.
+ Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité immédiate de
sources de chaleur telles que poéles, radiateurs, etc.

Branchement électrique

Avant de brancher la fiche secteur dans la prise, vérifiez
que la tension secteur que vous souhaitez utiliser corres-
pond a celle de I'appareil. Vous trouverez ces informations
sur la plaque signalétique.

Indications sur écran

Mode veille
(le symbole % clignote)

% Préparation de la glace
A (outil de brassage et refroidissement actif)
3‘,{# sk - | Refroidissement actif
~ o £ . .
—7 Yen s | Agitateur actif

B Préparation du yaourt (chauffage actif)

Fonction de post-refroidissement active

ICM3799_IM

Fonctions des boutons

+ Utilisez le bouton (D pour allumer et éteindre I'appareil.

+ Utilisez le bouton := pour sélectionner un programme.

+ Le bouton II»> permet de démarrer le programme
sélectionné

+ Vous pouvez interrompre le programme activé a 'aide
du bouton I, Lors de la préparation de glagons, le com-
presseur continue a refroidir pendant 1 minute. Appuyez
a nouveau sur le bouton pour poursuivre le programme.

+ Sivous souhaitez interrompre un programme, appuyez
sur le bouton (D. L'appareil s'éteint.

+ Sile programme % ou % a été annulé & 'aide du bouton
O, attendez au moins 5 minutes avant de redémarrer
I'appareil. Cela permet a la pression du circuit frigorifique
de se relacher.

Temps de préparation
* Le temps de préparation d'une glace ou d'un yaourt est
variable. Il dépend des facteurs suivants :

- larecette,

- la température du mélange,

- la température ambiante,

- la consistance souhaitée.

+ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.
* Préparation de la glace :

+ Lors de la préparation de la glace, vérifier constam-
ment la consistance du mélange.

* Le mélange ne doit étre ni trop fin ni trop épais.

* Préparation du yaourt :

+ Sile yaourt n’est pas conforme aux attentes aprés
I'écoulement de la durée réglée en usine, recommen-
cez le programme. Arrétez le deuxiéme programme
lorsque le yaourt a atteint la consistance souhaitée.

+ La consistance du yaourt devient plus ferme lorsqu'il
est placé au réfrigérateur apres la préparation.

Fonctions de protection pendant la préparation

de la créme glacée

+ Sil'agitateur s'arréte en cours de fonctionnement parce
que la masse de créme glacée est devenue trop solide,
le moteur s'arréte.

1. Eteignez immédiatement I'appareil. Retirez la fiche
d'alimentation de la prise de courant.
2. Retirez la glace.

+ Vous pouvez commencer une autre utilisation immé-
diatement aprés la préparation de la glace. Par mesure
de protection, le compresseur ne se met en marche
qu'aprés environ 3 minutes.

+ Lorsque vous préparez plusieurs portions de glace a la
suite, la protection contre la surchauffe peut étre activée.
Le compresseur ne se met pas en marche. Laissez
I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de
le réutiliser.
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Préparation de la créme glacée

1. Assurez-vous que le récipient est complétement sec
avant de l'insérer. Placez le récipient dans le puits de
['unité de base.

2. Remplissez le récipient avec les ingrédients souhaités.
- Ne remplissez pas le récipient avec plus de 550 ml !
- Utilisez des ingrédients dont la température de réfrigé-

ration est comprise entre 6 et 8°C.

Les ingrédients ne doivent pas étre congelés. Le

moteur pourrait alors se bloquer.

Si vous souhaitez préparer une glace aux fruits,

n'utilisez que des fruits mous, sans pépins, que vous

aurez préalablement écrasés (réduits en purée). Vous
pouvez également ajouter des jus de fruits.

Si vous souhaitez affiner la glace avec des morceaux

de fruits solides, des noix, du sucre cassé ou de

I'alcool, n'ajoutez ces ingrédients qua la fin du temps

de congélation.

- L'alcool inhibe le processus de congélation.

3. Placez le couvercle transparent sur le boitier du moteur.
Assurez-vous que les deux loquets du boitier du moteur
s'enclenchent avec un « clic » sur le couvercle.

4. Placez l'outil d’agitation sur I'arbre d’entrainement du
moteur. L'outil d'agitation doit s’enclencher avec un
«clic ».

5. Placez le boitier du moteur avec le couvercle et I'agita-
teur de maniére a ce que la fleche » du couvercle soit
orientée dans la direction du symbole ®.

6. Fermez le couvercle en le tournant dans le sens du
symbole @.

Préparation de la fabrication du yaourt

Vous avez besoin de lait pasteurisé (lait UHT) et de yaourt
naturel dans un rapport de mélange de 100mi: 15ml.

1. Choisissez 'emplacement de maniere & ce que I'appareil
ne doive pas étre déplacé pendant la préparation du
yaourt et qu'il ne soit pas exposé aux vibrations. Sinon,
le yaourt restera liquide.

2. Chauffez le lait UHT dans une casserole a environ
45°C et mélangez-le au yaourt naturel ou a la culture
de yaourt. Si vous souhaitez utiliser du lait frais, faites-le
d'abord bouillir et laissez-le refroidir a environ 45°C.

3. Placez le récipient dans le puits de I'unité de base.

4. Versez le mélange déja chauffé dans le récipient.

- Ne remplissez pas le récipient avec plus de 900ml !

- Sivous souhaitez affiner le yaourt avec des fruits, des
noix, de la confiture ou autres, n'ajoutez ces ingré-
dients qu'aprés la préparation.

5. Séparez le couvercle transparent du boitier du
moteur : Si l'appareil en est équipé, retirez d’abord l'outil
d'agitation de I'arbre d’entrainement. Poussez les deux
loquets du boitier du moteur vers l'intérieur pour retirer
le couvercle.
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6. Remettez le couvercle transparent sans le boitier du
moteur. Cela permet de conserver la chaleur a l'intérieur
de l'appareil.

Utilisation

1. Branchez 'appareil sur une prise de courant correcte-
ment installée et reliée a la terre.

2. Allumez 'appareil a I'aide du bouton (D.

3. Sélectionnez le programme souhaité a I'aide du bou-
toni=:

Programme Fonction Durée maximale

y Préparation de la R
glace (Infini)

¥R Remuer seulement Uus

- (Minutes)

5 Refroidissement {000

" uniquement (Minutes)

] Préparation du {OH
yaourt (Heures)

4. Confirmez votre sélection a I'aide du bouton II»>. Le
programme démarre.

5. Une fois le temps écoulé, vous entendrez 10 bips.

6. L'appareil est équipé d'une fonction de post-refroidis-
sement. Celle-ci est activée pendant 1 heure aprés la
fin des programmes % et 8. Le compresseur s'arréte
pendant 10 minutes, puis se remet en marche pendant
6 minutes. Le message £ 8 8L saffiche. Aprés 60 mi-
nutes, l'appareil passe en mode veille.

Il est recommandé de détacher immédiatement le
contenu afin que la glace ou le yaourt ne géle pas sur
le récipient.

Retrait de la créme glacée

1. Eteignez l'appareil & l'aide du bouton (D).

2. Débranchez la fiche d’alimentation de la prise de
courant.

3. Tournez le carter du moteur dans le sens du symbole @.
Détachez le boitier du moteur ainsi que le couvercle et
I'agitateur.

4. Retirer le récipient.

A AVERTISSEMENT : Risque de brilure par le
froid !
Protégez vos mains avec des gants lorsque vous
touchez le récipient.
5. Retirez la glace du récipient a I'aide de la spatule a glace
fournie ou d’une cuillere en silicone ou en bois.
- Nutilisez pas de cuillere en métal pour éviter de rayer
le revétement du récipient.
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6. Versez la créme glacée dans un récipient préalablement
refroidi et muni d'un couvercle.

- La créme glacée est meilleure lorsqu'elle est fraiche.

- Sila creme glacée n’est pas destinée a la consom-
mation directe, nous recommandons de la refroidir
davantage dans un congélateur.

- Ne pas recongeler une glace décongelée ou dégelée !

Retrait du yaourt

1. Eteignez l'appareil & I'aide du bouton (1.

2. Débranchez la fiche d'alimentation de la prise de
courant.

3. Tournez le couvercle vers le symbole ®.

. Retirez le récipient.

5. Retirez le yaourt du récipient a I'aide de la spatule four-
nie ou d'une cuillére en silicone ou en bois.

- Nutilisez pas de cuillere en métal pour éviter de rayer

le revétement du récipient.
6. Versez le yaourt dans un récipient bien nettoyé muni
d'un couvercle et placez-le au réfrigérateur.

- La durée de stockage du yaourt dépend de la
maniére dont vous le préparez. Plus vous travaillez
proprement, plus il faut de temps pour que le yaourt
devienne mauvais. Toutefois, le yaourt ne doit pas étre
conservé plus d'une semaine.

N'ajoutez les fruits et autres ingrédients que peu de
temps avant de le consommer.

150 ml du yaourt fini peuvent étre réutilisés comme
culture de départ. N'utilisez pas cette culture de départ
plus de 20 fois, car son effet s'estompe avec le temps.

~

Recettes pour la préparation de
la créme glacée

+ Lors de la préparation du mélange de créme glacee,
veuillez vous référer aux notes du chapitre « Préparation
de la créme glacée ».

+ Pour vous aider, vous pouvez utiliser le gobelet gradué
fourni avec 'appareil.

+ Les quantités indiquées dans les recettes ne sont que
des indications. Essayez votre propre mélange.

+ Sivous souhaitez augmenter les quantités jusqu'a un
maximum de 550 ml, adaptez les ingrédients dans le
bon rapport. Le temps de préparation augmentera en
conséquence.

+ Vous trouverez d'autres recettes dans des livres de
cuisine ou sur Internet.
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Glace a la vanille
(Environ 4 portions)

Extrait de vanille 1-2 cuilléres a café

Lait entier 265ml
Creme 285ml
Sucre 1009

+Mélanger tous les ingrédients dans un bol a l'aide d'un
batteur a main jusqu’a ce que le sucre soit dissous.
Verser le mélange de créme glacée réfrigérée dans le
récipient.

+ Temps de préparation dans la sorbetiere : environ 40 a
45 minutes

Glace au chocolat
(Environ 3 portions)

Extrait de vanille 1 cuillére a café

Lait entier 200ml
Créme 200ml
Sucre 100g

Barre de chocolat noir ou mi-sucré 50, en petits morceaux

+ Porter a ébullition le lait entier et la créme avec le cho-
colat et le sucre. Mélanger a I'aide d'un mixeur pouvant
étre utilisé pour les plats chauds. Laisser refroidir le
mélange de créme glacée et le mettre au réfrigérateur
pendant 24 heures. Avant de verser le mélange de
créme glacée refroidi dans le récipient, le mélanger a
nouveau.

+ Temps de préparation dans la sorbetiére : environ 30 a
40 minutes

Glace a la fraise

(Environ 3 portions)

Fraises fraiches, mdres,

coupées en tranches 1259

Jus de citron fraichement pressé 1 cuillere a soupe
Extrait de vanille Y cuillere a café

Lait entier 125ml
Creme 125ml
Sucre 609

+Mélanger les fraises avec le jus de citron et environ 40g
de sucre. Laisser reposer le mélange pendant 2 heures
pour que le jus se forme.

+ Incorporer le reste du sucre dans le lait a I'aide d'un
batteur & main a la vitesse la plus basse jusqu'a ce que
le sucre soit dissous.

* Incorporez la creme, le jus des fraises et I'extrait de
vanille au lait.

+ Versez le mélange de créme glacée réfrigérée dans le
récipient.

+ Temps de préparation en sorbetiere : environ 30 a
40 minutes

+Ajouter les fraises au cours des 10 derniéres minutes de
congélation.
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Recette de base du sorbet

Jus de fruits/fruits en purée  400-500ml

Sucre (selon le type de fruit) 35-50¢

1-2 cuilléres a soupe

+ Mélanger tous les ingrédients dans un bol & 'aide d’'un
batteur a main jusqu'a ce que le sucre soit dissous.
Versez le mélange de créme glacée réfrigérée dans le

Blanc d'ceuf

récipient.

+ Temps de préparation en sorbetiere : environ 35 a
45 minutes

+ Pour affiner, une cuillére a soupe de liqueur, de cognac,
d'eau-de-vie de framboise ou autre peut étre ajoutée a la

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
» Eteignez toujours 'appareil et débranchez la fiche de la prise de
courant avant de le nettoyer.
* Ne pas immerger 'appareil dans 'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets

abrasifs.

+ Ne pas utiliser de nettoyants agressifs ou abrasifs.
+ Ne pas utiliser de produits chimiques, d'acides, d’es-

sence ou d'huile.

+ Le récipient, 'agitateur et le couvercle ne peuvent pas
étre nettoyés au lave-vaisselle. L'exposition a la cha-

fin du processus de congélation.
* Le sorbet doit étre consommé assez rapidement afin
qu'il ne redevienne pas liquide.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué et laissez-le sécher

leur et & des nettoyants agressifs pourrait les déformer

ou les décolorer.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient, 'agitateur et le cou-
vercle dans de I'eau de ringage tiede additionnée d'un
peu de liquide vaisselle. Séchez bien les accessoires

ensuite.

+ Nettoyez 'unité de base et le bol avec un chiffon humide.

Dépannage

complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une longue période.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Probléme

Cause possible

Reméde

L'appareil ne fonctionne pas.

L'appareil n’est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

Le couvercle ne se ferme pas.

Le récipient n'est pas inséré correctement
dans le bac.

Tournez légerement le récipient lors de
son insertion.

L'appareil est en mode veille
alors que la préparation des
glagons n’est pas terminée.

L'alimentation électrique a été interrompue.

Redémarrer le programme pour le temps
restant.
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Probléeme Cause possible Remede
Le compresseur émet des La tension est trop faible. Eteignez I'appareil et vérifiez la tension
bruits anormaux. du réseau.

L'outil de brassage s'arréte en

cours de programme. (fonction de protection).

La glace est trop dure. Blocage du moteur

Eteignez 'appareil et débranchez la fiche
de la prise de courant. Retirer la glace.

L'écran affiche le symbole 3.

La protection contre la surchauffe est

Laissez I'appareil refroidir pendant environ

Le compresseur ne se met pas | activée. 30 minutes avant de le remettre en
en marche. marche.
Données techniques Elimination
Modele : ..o ICM 3799 Signification du symbole « Poubelle »

220-240V~, 50Hz

Puissance de chauffage ...
Réfrigérant : ......cccccconvvvvnnnes
Gaz de soufflage de l'isolation
Capacité maximale : ..........ccc.....
Capacité maximale de remplissage

Préparation de créme glacée :.. .550ml
Préparation de yaourt : ............. .900ml
Classe de protection :.......... 1

Poids net :......ccevvevnnee

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

ICM3799_IM

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

FRANGAIS

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice

Indicacion de los elementos de mangjo .........c.cocceveeeneeeeeen. 3
Desembalaje del aparato...........c.oueereeeenerenseeneerneesnenenes 28
Indicacion de los elementos de manejo/

Volumen de entrega
Advertencias para el uso del aparato
Notas de uso
Preparacion para hacer helado ...
Preparacion para hacer yogur
MANEJO ettt
Recetas para la preparacion de helados.. .
LIMPIEZA....coooereeeiiii ettt
Almacenamiento
Solucion de problemas
Datos técnicos
ElIMINGCION. ...
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Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

1 Carcasa del motor para el agitador

Desbloqueo de la carcasa del motor

Eje motriz

Tapa transparente

Herramienta de agitacion

Recipiente

Contactos de la carcasa del motor

Boton (D (encendido/apagado del aparato)
9 Lampara de control 3 (refrigeracion)

10 Lémpara de control ¥ (herramienta de agitacion)

11 Pantalla

12 Lémpara de control & (preparacion de hielo)

13 Lampara de control @ (preparacion de yogur)

14 Boton I (inicio/ interrupcion del programa)

15 Botdn := (seleccion de programa)

16 Unidad basica con compresor

17 Aberturas de ventilacion

18 Cubeta de la unidad basica

O N O WN

Sin ilustracion
Espétula para hielo
Vaso medidor

Advertencias para el uso del aparato

I\ AvISO:

El aparato contiene en el circuito refrigerante isobutano
(R600a), un gas natural de alta compatibilidad medioam-
biental, que es inflamable. Al transportar y montar el
aparato, asegurese de que no se caiga. El circuito
refrigerante no debe sufrir dafios.
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/N ATENCION:

+ Asegurese de respetar el tiempo de espera de
2 horas cuando utilice el aparato por primera vez o
después del transporte, para que el refrigerante pueda
asentarse. De lo contrario, se dafiaria el compresor de
refrigeracion.

+ No utilice una cuchara metalica al sacar el helado o el
yogur para no rayar el revestimiento del recipiente.

+ Utiliza guantes para protegerte las manos al retirar el
recipiente después de hacer helado. jExiste riesgo de
quemaduras por el frio!

Si se dana el circuito de refrigerante

+ Evite a toda costa las llamas abiertas y las fuentes de
ignicion.

+ Desenchufe el aparato de la toma de corriente.

+ Ventile la habitacion en la que se encuentra el aparato.

Notas de uso
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie estable, hori-
zontal y nivelada. Mantenga una distancia de al menos
15cm de paredes u objetos.
+ No coloque el aparato sobre o cerca de fuentes de calor
como estufas, radiadores, etc.

Conexion eléctrica

Antes de conectar el enchufe a la toma de corriente,
compruebe que la tension de red que va a utilizar coincide
con la del aparato. Encontrara la informacién en la placa de
caracteristicas.

Indicaciones en la pantalla

Modo de espera
(el simbolo & parpadea)

Preparacion de hielo

% (herramienta de agitacion y refrigeracion
activas)
}35 sk - | Enfriamiento activo
~\o £ . .
s” Nen 5 | Agitador activo

B Preparacion de yogur
(calentamiento activo)

[
CJ
c3

L | Funcién de postenfriamiento activa

ICM3799_IM

Funciones de los botones

+Utilice el boton (D para encender y apagar el aparato.

+ Utilice el boton := para seleccionar un programa.

+ Con el botén II» puede iniciar el programa seleccionado.

+ Puede interrumpir el programa activado con el boton IIb>.
Al preparar hielo, el compresor sigue enfriando durante
1 minuto. Pulse de nuevo el boton para continuar con el
programa.

+ Sidesea cancelar un programa, pulse el boton (. El
aparato se apaga.

+ Siel programa % o 3 ha sido cancelado con el boton (D,
mantenga al menos 5 minutos antes de volver a poner
en marcha el aparato. De esta forma se garantiza que la
presion del circuito de refrigerante pueda relajarse.

Tiempo de preparacion
+ Eltiempo de preparacion del helado o del yogur varia.

Depende de los siguientes factores:

- lareceta,

- latemperatura de la mezcla,

- la temperatura ambiente,

- la consistencia deseada.

+ No deje el aparato desatendido durante el funciona-
miento.
* Preparacion del helado:

+ Cuando prepare helado, compruebe constantemente

la consistencia de la mezcla.

+ Lamezcla de helado no debe ser ni demasiado fina ni

demasiado espesa
+ Preparacion del yogur:

+ Si el yogur no tiene la consistencia deseada una vez
transcurrido el tiempo ajustado de fabrica, inicie de
nuevo el programa. Detenga la segunda ejecucion
del programa cuando el yogur haya alcanzado la
consistencia deseada.

La consistencia del yogur se vuelve mas firme
cuando se introduce en el frigorifico después de la
preparacion.

Funciones de proteccion durante

la preparacion de helados

+ Si el batidor se detiene durante el funcionamiento por-
que la masa de helado se ha solidificado demasiado, el
motor se parara.

1. Desconecte inmediatamente el aparato. Saque el
enchufe de la toma de corriente.
2. Retire el helado.

+ Puede iniciar otro funcionamiento inmediatamente
después de preparar el helado. Como medida de
proteccion, el compresor solo se enciende transcurridos
unos 3 minutos.

+ Al preparar varias porciones de helado seguidas, puede
activarse la proteccion contra sobrecalentamiento. El
compresor no se enciende. Deje que el aparato se enfrie
durante unos 30 minutos antes de volver a utilizarlo.
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Preparacion para hacer helado

. Asegurese de que el recipiente esté completamente

seco antes de introducirlo. Coloque el recipiente en el
hueco de la unidad base.

. Rellene el recipiente con los ingredientes deseados.

iNo llene méas de 550 ml en el recipiente!

Utilice ingredientes que tengan una temperatura de
refrigeracion de 6-8 °C.

Los ingredientes no deben estar congelados. Esto
podria provocar el bloqueo del motor.

Si desea preparar helado de fruta, utilice sélo fruta
blanda y sin pepitas que haya triturado (hecho puré)
previamente. También puede afiadir zumos de fruta.
Si desea refinar el helado con trozos sélidos de
fruta, frutos secos, frutas quebradizas o alcohol,
afiada estos ingredientes solo al final del tiempo de
congelacion.

El alcohol inhibe el proceso de congelacion.

. Coloque la tapa transparente en la carcasa del motor.

Asegurese de que ambos cierres de la carcasa del
motor encajan con un “clic” en la tapa.

. Coloque el agitador en el eje de accionamiento del mo-

tor. El dispositivo agitador debe encajar con un “clic”.

. Coloque la carcasa del motor con la tapa y el dispositivo

agitador de forma que la flecha P> de la tapa apunte en
la direccion del simbolo ®.

. Cierre la tapa girandola en la direccion del simbolo .

Preparacion para hacer yogur

Necesita leche pasteurizada (leche UHT) y yogur natural en
una proporcién de mezcla de 100ml: 15ml.

1.

30

Elija el lugar de manera que el aparato no tenga que
moverse durante la preparacion del yogur y no esté
expuesto a vibraciones. De lo contrario, el yogur perma-
necera liquido.

. Caliente la leche UHT en un recipiente a unos 45°C y

mézclela con el yogur natural o el cultivo de yogur. Si
desea utilizar leche fresca, hiérvala primero y déjela
enfriar a unos 45°C.

. Coloque el recipiente en el hueco de la unidad base.
. Vierta la mezcla ya calentada en el recipiente.

- iNo llene més de 900 ml en el recipiente!

- Si desea refinar el yogur con fruta, frutos secos,
mermelada o similares, afiada estos ingredientes sélo
después de la preparacion.

. Separe la tapa transparente de la carcasa del motor:

Si esta instalada, retire primero la herramienta agitadora
del eje de accionamiento. Presione hacia dentro los dos
cierres de la carcasa del motor para retirar la tapa.

. Coloque la tapa transparente sin la carcasa del motor.

Asi se mantiene el calor dentro del aparato.
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1.

Manejo

Conecte el aparato a una toma de corriente con toma
de tierra.

. Encienda el aparato con el boton (D.
. Seleccione el programa deseado con el botén :=:

Programa Funcion Tiempo maximo
y Preparacion de hielo uooo
(Infinito)
¥ Sélo remover uGo
4 (Minutos)
. . {000
e Soélo enfriar (Minutos)
8 Preparacion de {0
yogur (Horas)

. Confirme su seleccion con el boton II»>. El programa se

inicia.

. Una vez transcurrido el tiempo, escuchara 10 pitidos.
. Elaparato esta equipado con una funcién de postenfria-

miento. Esta se activa durante 1 hora tras finalizar los

programas % y ®. El compresor se desconecta durante
10 minutos y vuelve a funcionar durante 6 minutos. Se
visualiza & 3 BL. Transcurridos 60 minutos, el aparato

pasa al modo de espera.

Se recomienda retirar el contenido inmediatamente para
que el helado o el yogur no se congelen en el recipiente.

Retirar el helado

1.
2.
3.

Apague el aparato con el boton (D.

Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Gire la carcasa del motor en la direccion del simbolo &.
Retire la carcasa del motor junto con la tapa y el
agitador.

. Retire el recipiente.

A\ AVISO: iPeligro de quemaduras por frio!
Protéjase las manos con guantes al tocar el recipiente.

. Saque el helado del recipiente con la espatula para hela-

dos incluida o con una cuchara de silicona o de madera.

- No utilice una cuchara metalica para evitar rayar el
revestimiento del recipiente.

. Vierta el helado en un recipiente previamente enfriado

con tapa.

El helado sabe mejor fresco.

Si el helado no se destina al consumo directo, reco-
mendamos enfriar mas el helado terminado en un
congelador.

iNo vuelva a congelar el helado descongelado!
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Como retirar el yogur

. Apague el aparato con el boton (D.

. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

. Gire la tapa hacia el simbolo @.

. Retire el recipiente.

. Saque el yogur del recipiente con la espatula suminis-
trada o con una cuchara de silicona o de madera.
- No utilice una cuchara metalica para evitar rayar el

revestimiento del recipiente.
6. Vierta el yogur en un recipiente bien limpio con tapay
coléquelo en el frigorifico.

- La conservacion del yogur depende de cémo lo
prepares. Cuanto mas limpio esté, mas tardara en
estropearse el yogur. Sin embargo, no debes guardar
el yogur mas de una semana.

Afada la fruta y similares sélo poco antes de comerlo.
150 ml del yogur terminado pueden reutilizarse como
cultivo iniciador. No utilice este cultivo iniciador mas
de 20 veces, ya que su efecto desaparece con el
tiempo.

OB W N -

Recetas para la preparacion de helados

+ Cuando prepare la mezcla para helado, consulte las
notas del capitulo “Preparacién para hacer helado”.

+ Puede utilizar como ayuda el vaso medidor incluido en el
volumen de suministro.

+ Las cantidades indicadas en las recetas son sélo orien-
tativas. Pruebe su mezcla individual.

+ Sidesea aumentar las cantidades hasta un maximo de
550ml, ajuste los ingredientes en la proporcion correcta.
El tiempo de preparacion aumentara en consecuencia.

+ Puede encontrar méas recetas en libros de cocina o en
Internet.

Helado de vainilla
(Rinde aprox. 4 porciones)

Extracto de vainilla 1-2 cucharaditas

Leche entera 265ml
Nata 285ml
Azlcar 1009

+ Mezclar todos los ingredientes en un bol con una bati-
dora de mano hasta que se disuelva el azicar. Vierta la
mezcla de helado enfriada en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 40-45 mi-
nutos

ICM3799_IM

Helado de chocolate
(Rinde aprox. 3 porciones)

Extracto de vainilla 1 cucharadita

Leche entera 200ml

Nata 200ml

Azucar 1009

Tableta de chocolate amargo

0 semidulce 504, en trozos pequerios

+ Llevar a ebullicion la leche entera y la nata con el
chocolate y el aztcar. Batir con una batidora que pueda
utilizarse para platos calientes. Dejar enfriar la mezcla
de helado y enfriarla en el frigorifico durante 24 horas.
Antes de verter la mezcla de helado enfriada en el reci-
piente, remuévala de nuevo.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 30—40 mi-
nutos

Helado de fresa

(Rinde aprox. 3 porciones)

Fresas frescas, maduras,

cortadas en rodajas 1259

Zumo de limon, recién exprimido 1 cucharada

Extracto de vainilla Y, cucharadita o
Leche entera 125ml 'E
Nata 125ml @
Azlcar 60g

+ Mezclar las fresas con el zumo de limén y aprox. 409
de azUcar. Dejar reposar la mezcla durante 2 horas para
que se forme zumo.

+ Remover el azlcar restante en la leche con una batidora
de mano a la velocidad mas baja hasta que se disuelva
el azucar.

+ Incorpore a la leche la nata, el zumo de las fresas y el
extracto de vainilla.

+ Vierta la mezcla de helado fria en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 30—40 mi-
nutos.

+ Afadir las fresas en los Gltimos 10 minutos del proceso
de congelacion.

Receta basica de sorbete

Zumo de fruta/fruta en puré
Azicar (segun el tipo de fruta)  35-509
Clara de huevo 1-2 cucharadas

+ Mezclar todos los ingredientes en un bol con una bati-
dora de mano hasta que se disuelva el azlcar. Verter la
mezcla de helado enfriada en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 35-45 mi-
nutos

+ Para refinarlo, se puede afiadir 1 cucharada de licor,
cofiac, brandy de frambuesa o similar al final del proceso
de congelacion.

+ Elsorbete debe consumirse con relativa rapidez para
que no vuelva a quedar liquido.

400-500ml
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/N AVISO:

Limpieza

* Apague siempre el aparato y desenchufelo de la toma de co-
rriente antes de limpiarlo.
* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga
eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-

Sivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.
+ No utilice productos quimicos, acidos, gasolina ni

aceite.

+ Elrecipiente, el agitador y la tapa no pueden lavarse
en el lavavajillas. La exposicion al calor y a productos
de limpieza agresivos podria deformarlos o decolo-

rarlos.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe y déjelo secar

+ Puedes limpiar el recipiente, el agitador y la tapa con
agua tibia y un poco de lavavajillas a mano. A continua-
cién, seque bien los accesorios.

+ Limpie la unidad base y el recipiente con un pafio

himedo.

Solucion de problemas

completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no funciona.

El aparato no tiene alimentacion eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso.

Péngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

La tapa no se cierra.

El recipiente no esta insertado correcta-
mente en la bandeja.

Gire un poco el recipiente al introducirlo.

El aparato esta en modo de
espera aunque la preparacion
de hielo no haya finalizado.

Se ha interrumpido el suministro eléctrico.

Reinicie el programa durante el tiempo
restante.

El compresor hace ruidos
anormales.

La tension es demasiado baja.

Apague el aparato y compruebe la tension
de red.

El batidor se para durante el
programa.

El helado esta demasiado duro. Bloqueo
del motor (funcién de proteccion).

Apague el aparato y desenchtfelo de la
toma de corriente. Retire el helado.

En la pantalla aparece el
simbolo 3. El compresor no
se enciende.

La proteccion contra sobrecalentamiento
esta activada.

Deje que el aparato se enfrie durante
aprox. 30 minutos antes de volver a po-
nerlo en marcha.
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Datos técnicos

ICM 3799
...220-240V~, 50 Hz

Consumo de energia
Potencia de refrigeracion:.

Refrigerante: ........c.cooevvnneinneriinnens
Gas de soplado de aislamiento:
Capacidad maxima:....
Capacidad maxima de llenado

Preparacion de yogur:...
Clase de proteccion:

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y

B ircque alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

ICM3799_IM
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando
Disimballaggio dell'apparecchio ..
Elementi di comando/Nella fornitura....
Avvertenze per 'uso dell'apparecchio
Note per 'uso

Preparazione per la preparazione del gelato ..................... 35
Preparazione per la preparazione dello yogurt.................. 36
Utilizzo 36

Ricette per la preparazione del gelato
Pulizia
Conservazione.....
Risoluzione dei problemi
Dati tecnici
Smaltimento

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballag-
gio.
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4. Se il contenuto dellimballaggio € incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Alloggiamento del motore per I'agitatore

Sblocco per I'alloggiamento del motore

Albero di trasmissione

Coperchio trasparente

Agitatore

Contenitore

Contatti per I'alloggiamento del motore

Tasto (D (accensione/spegnimento dell'apparecchio)
9 Lampada di controllo 3% (agitatore)

10 Lampada di controllo ¥< (preparazione del ghiaccio)

11 Display

12 Lampada di controllo % (preparazione del ghiaccio)

13 Lampada di controllo @ (preparazione dello yogurt)

14 Tasto lI»> (avvio/interruzione del programma)

15 Tasto := (selezione del programma)

16 Unita base con compressore

17 Aperture di ventilazione

18 Vaschetta dell'unita base

0O ~NOoO O WN

Senza illustrazione
Spatola per il ghiaccio
Bicchiere di misurazione

Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

A\ AWVISO:

L'apparecchio contiene nel circuito refrigerante I'iso-
butano (R600a), un gas naturale ad alta compatibilita
ambientale, che € infiammabile. Durante il trasporto e
linstallazione dell'apparecchio, assicurarsi che I'apparec-
chio non cada. Il circuito del refrigerante non deve essere
danneggiato.

/\ ATTENZIONE:

+ Quando si utilizza I'apparecchio per la prima volta o
dopo il trasporto, rispettare il tempo di attesa di 2 ore
per consentire al refrigerante di stabilizzarsi. In caso
contrario, il compressore frigorifero potrebbe subire
danni.
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/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare un cucchiaio di metallo quando si
rimuove il gelato o lo yogurt per non graffiare il rivesti-
mento del contenitore.

+ Usare guanti per proteggere le mani quando si rimuove il
contenitore dopo aver preparato il gelato. C'¢ il rischio di
ustioni dovute al freddo!

Se il circuito del refrigerante é danneggiato

+ Evitare assolutamente fiamme libere e fonti di accen-
sione.

+ Estrarre la spina dell'apparecchio dalla presa di corrente.

+ Ventilare il locale in cui si trova 'apparecchio.

Note per 'uso
Posizione
+ Collocare I'apparecchio su una superficie stabile,
orizzontale e piana. Mantenere una distanza di almeno
15¢cm da pareti 0 oggetti.
+ Non collocare I'apparecchio sopra o nelle immediate
vicinanze di fonti di calore come stufe, radiatori, ecc.

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, verificare
che la tensione di rete che si intende utilizzare corrisponda
a quella dell'apparecchio. Le informazioni sono riportate
sulla targhetta di identificazione.

Indicazioni sul display

Modalita standby
(il simbolo % lampeggia)

% Preparazione del ghiaccio
4 (mescolatore e raffreddamento attivo)

I«g sk - | Raffreddamento attivo

e \0\ °

Agitatore attivo

Preparazione dello yogurt
(riscaldamento attivo)

@

Funzione post-raffreddamento attiva

[
£33
c3
=

Funzioni dei tasti

+ Conil tasto (D si accende e si spegne I'apparecchio.

+ Con il tasto := si seleziona un programma.

+ Con il tasto IIP> si avvia il programma selezionato.

+ Con il tasto I & possibile interrompere il programma
attivato. Durante la preparazione del ghiaccio, il com-
pressore continua a raffreddare per 1 minuto. Premere
nuovamente il tasto per continuare il programma.

ICM3799_IM

+ Se si desidera annullare un programma, premere il tasto
. L'apparecchio si spegne.

+ Se il programma di% o % & stato annullato con il tasto (D,
mantenere almeno 5 minuti prima di riavviare I'apparec-
chio. In questo modo si garantisce che la pressione nel
circuito del refrigerante possa rilassarsi.

Tempo di preparazione
+ Iltempo di preparazione del gelato o dello yogurt varia.

Dipende dai seguenti fattori:

- laricetta,

- la temperatura della miscela

- la temperatura ambiente,

- dalla consistenza desiderata.

+ Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il funzio-
namento.
+ Preparazione del ghiaccio:

+ Durante la preparazione del gelato, controllare costan-
temente la consistenza della miscela.

+ La miscela del gelato non deve essere né troppo
sottile né troppo densa.

+ Preparazione dello yogurt:

+ Selo yogurt non € quello desiderato allo scadere del
tempo impostato in fabbrica, avviare nuovamente il
programma. Interrompere la seconda esecuzione del
programma quando lo yogurt ha raggiunto la consi-
stenza desiderata.

+ La consistenza dello yogurt diventa piu solida quando
viene riposto in frigorifero dopo la preparazione.

Funzioni di protezione durante

la preparazione del gelato

+ Se l'agitatore si ferma durante il funzionamento perché
la massa del gelato & diventata troppo solida, il motore
si blocca.

1. Spegnere immediatamente 'apparecchio. Estrarre la
spina dalla presa di corrente.
2. Rimuovere il gelato.

+ Dopo aver preparato il gelato, & possibile iniziare un‘altra
operazione. Per protezione, il compressore si accende
solo dopo circa 3 minuti.

+ Quando si preparano piu porzioni di gelato in succes-
sione, & possibile che si attivi la protezione contro il sur-
riscaldamento. Il compressore non si accende. Lasciare
raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di
utilizzarlo nuovamente.

Preparazione per la preparazione del gelato
1. Assicurarsi che il contenitore sia completamente asciutto

prima di inserirlo. Posizionare il contenitore nel pozzetto
dell'unita base.
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. Riempire il contenitore con gli ingredienti desiderati.

Non riempire il contenitore con pit di 550 ml!
Utilizzare ingredienti che abbiano una temperatura di
frigorifero di 6-8 °C.

Gli ingredienti non devono essere congelati. Cio
potrebbe causare il blocco del motore.

Se si desidera preparare un gelato alla frutta, utiliz-
zare solo frutta morbida e senza semi che sia stata
precedentemente schiacciata (ridotta in purea). E
possibile aggiungere anche succhi di frutta.

Se si desidera raffinare il gelato con pezzi di frutta
solida, noci, croccanti o alcol, aggiungere questi ingre-
dienti solo alla fine del tempo di congelamento.
L'alcol inibisce il processo di congelamento.

. Inserire il coperchio trasparente nell'alloggiamento del

motore. Assicurarsi che entrambe le chiusure dell'allog-
giamento del motore facciano “clic” sul coperchio.

. Inserire 'agitatore sullalbero di trasmissione del motore.

L'utensile di agitazione deve innestarsi con un “clic’.

. Posizionare I'alloggiamento del motore con il coperchio

e l'agitatore in modo che la freccia P> sul coperchio sia
fivolta in direzione del simbolo @.

. Chiudere il coperchio ruotandolo in direzione del sim-

bolo @.

Preparazione per la preparazione dello yogurt

Sono necessari latte pastorizzato (latte UHT) e yogurt natu-
rale in un rapporto di miscelazione di 100ml: 15ml.

1.

36

Scegliere la posizione in modo che I'apparecchio non
debba essere spostato durante la preparazione dello
yogurt e non sia esposto a vibrazioni. Altrimenti lo yogurt
rimarra liquido.

. Riscaldare il latte UHT in una pentola a circa 45°C e

mescolarvi lo yogurt naturale o la coltura di yogurt. Se
si desidera utilizzare latte fresco, farlo bollire prima e
lasciarlo raffreddare a circa 45 °C.

. Posizionare il contenitore nel pozzetto dell'unita base.
. Versare la miscela gia riscaldata nel contenitore.

- Non riempire il contenitore con piui di 900 ml!

- Se si desidera perfezionare lo yogurt con frutta, noci,
marmellata o simili, aggiungere questi ingredienti solo
dopo la preparazione.

. Separare il coperchio trasparente dall’alloggiamento

del motore: Se presente, rimuovere prima I'agitatore
dall'albero motore. Premere verso l'interno i due fermi
dell'alloggiamento del motore per rimuovere il coperchio.

. Rimettere il coperchio trasparente senza l'alloggiamento

del motore. In questo modo si mantiene il calore all'in-
terno dell'apparecchio.
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Utilizzo

1. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente corretta-
mente installata con messa a terra.

2. Accendere I'apparecchio con il tasto (D.

3. Selezionare il programma desiderato con il tasto :=:

Programma Funzione Tempo massimo
) Preparazione del o000
ghiaccio (Infinito)
¥ Solo agitazione oo
g 9 (Minuti
5 Solo raffredda- {000
+ mento (Minuti)
B Preparazione dello {0
yogurt (Ore)

4. Confermare la selezione con il tasto I Il programma
si awia.

5. Allo scadere del tempo, si sentono 10 segnali acustici.

6. L'apparecchio & dotato di una funzione di post-raffred-
damento. Questa si attiva per 1 ora dopo la fine dei
programmi % e ®. Il compressore si spegne per 10 minuti
e poi riprende a funzionare per 6 minuti. Viene visualiz-
zato il messaggio C 8 0 L. Dopo 60 minuti, I'apparecchio
passa alla modalita standby.

Si consiglia di rimuovere immediatamente il contenuto
per evitare che il gelato o lo yogurt si congelino nel
contenitore.

Rimozione del gelato

1. Spegnere I'apparecchio con il tasto (D.

2. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

3. Ruotare il corpo motore in direzione del simbolo @.
Rimuovere I'alloggiamento del motore, il coperchio e
I'accessorio per mescolare.

4. Rimuovere il contenitore.

/N AVVISO: Pericolo di ustioni da freddo!
Proteggere le mani con guanti quando si tocca il
contenitore.

5. Estrarre il gelato dal contenitore con la spatola per gelato
in dotazione o con un cucchiaio di silicone o di legno.

- Non utilizzare un cucchiaio di metallo per evitare di
graffiare il rivestimento del contenitore.

6. Riempire il gelato in un contenitore pre-raffreddato con
coperchio.

- Il gelato & pit buono se & fresco.

- Se il gelato non & destinato al consumo diretto, si
consiglia di raffreddare ulteriormente il gelato finito in
un congelatore.

- Non ricongelare il gelato scongelato o scongelabile!
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Rimozione dello yogurt
1. Spegnere I'apparecchio con il tasto (D.
2. Scollegare la spina dalla presa di corrente.
3. Ruotare il coperchio verso il simbolo @.
4. Rimuovere il contenitore.
5. Estrarre lo yogurt dal contenitore con la spatola in dota-
zione o con un cucchiaio di silicone o di legno.
- Non utilizzare un cucchiaio di metallo per evitare di
graffiare il rivestimento del contenitore.
6. Versare lo yogurt in un contenitore ben pulito con coper-
chio e riporlo in frigorifero.
La durata di conservazione dello yogurt dipende da
come lo si prepara. Piu si lavora in modo pulito, pit
tempo ci vuole perché lo yogurt vada a male. Tuttavia,
non si dovrebbe conservare lo yogurt per piti di una
settimana.
Aggiungere frutta e simili solo poco prima del con-
sumo.
150ml dello yogurt finito possono essere riutilizzati
come coltura starter. Non utilizzare questa coltura
starter per pili di 20 volte, poiché I'effetto si esaurisce
con il tempo.

Ricette per la preparazione del gelato

+ Per la preparazione della miscela di gelato, fare
riferimento alle note del capitolo “Preparazione per la
preparazione del gelato”.

+ Peraiutarsi & possibile utilizzare il misurino in dotazione.

+ Le quantita indicate nelle ricette sono solo indicative.
Provate la vostra miscela personalizzata.

+ Se si desidera aumentare le quantita fino a un massimo
di 550 ml, regolare gli ingredienti nel rapporto corretto. Il
tempo di preparazione aumentera di conseguenza.

+ Potete trovare altre ricette nei libri di cucina o su Internet.

Gelato alla vaniglia
(Per circa 4 porzioni)

Estratto di vaniglia 1-2 cucchiaini
Latte intero 265ml

Panna 285ml
Zucchero 1009

+ Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola con un mixer
amano fino a sciogliere lo zucchero. Versare la miscela
di gelato raffreddata nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 40-45 minuti
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Gelato al cioccolato
(Per circa 3 porzioni)

Estratto di vaniglia 1 cucchiaino

Latte intero 200ml

Panna 200ml

Zucchero 1009

Tavoletta di cioccolato,

amaro o semidolce 50g, in piccoli pezzi

+ Portare a ebollizione il latte intero e la panna con il cioc-
colato e lo zucchero. Frullare con un mixer che possa
essere utilizzato per piatti caldi. Lasciare raffreddare e
raffreddare la miscela di gelato in frigorifero per 24 ore.
Prima di versare la miscela di gelato raffreddata nel
contenitore, mescolare nuovamente.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 30—40 minuti

Gelato alla fragola
(Per circa 3 porzioni)
Fragole fresche, mature,

tagliate a fette 125¢

Succo di limone, appena

spremuto 1 cucchiaio
Estratto di vaniglia Y cucchiaino
Latte intero 125ml
Panna 125ml
Zucchero 60g

+ Mescolare le fragole con il succo di limone e circa40g
di zucchero. Lasciare riposare il composto per 2 ore in
modo che si formi il succo.

+ Mescolare lo zucchero rimanente nel latte con un frul-
latore a mano alla velocita pit bassa finché lo zucchero
non & sciolto.

+ Mescolare la panna, il succo delle fragole e I'estratto di
vaniglia nel latte.

+ Versare la miscela di gelato raffreddata nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 30—40 minuti

+ Aggiungere le fragole negli ultimi 10 minuti del processo
di congelamento.

ITALIANO

Ricetta base del sorbetto

Succo di frutta/ 400-500ml
frutta ridotta in purea

Zucchero 35-50g

(a seconda del tipo di frutta)

Albume d’uovo 1-2 cucchiai

+ Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola con un mixer
amano fino a sciogliere lo zucchero. Versare la miscela
di gelato raffreddata nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 35-45 minuti

+ Per perfezionare, alla fine del processo di congelamento
si puo aggiungere 1 cucchiaio di liquore, cognac, brandy
di lamponi o simili.

+ |l sorbetto deve essere consumato in tempi relativa-
mente brevi, in modo che non torni liquido.
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/A AWISO:

Pulizia

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio
e scollegare la spina dalla presa di corrente.

* Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare
scosse elettriche o incend.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti

abrasivi.

+Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

+ Non utilizzare prodotti chimici, acidi, benzina o olio.

+ |l contenitore, I'agitatore e il coperchio non possono
essere lavati in lavastoviglie. L'esposizione al calore
e a detergenti aggressivi potrebbe farli deformare o

scolorire.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare

+ E possibile pulire il contenitore, I'agitatore e il coperchio
in acqua tiepida con I'aggiunta di un po’ di detersivo per
piatti. Asciugare poi bene gli accessori.

+ Pulire la base ¢ la ciotola con un panno umido.

completamente.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella sua confe-
zione originale se non si intende utilizzarlo per un lungo
periodo di tempo.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio o uno specialista.

Il coperchio non si chiude.

Il contenitore non & inserito corretta-
mente nel vassoio.

Ruotare leggermente il contenitore quando lo
si inserisce.

L'apparecchio & in modalita
standby anche se la prepa-
razione del ghiaccio non &
stata completata.

L'alimentazione ¢ stata interrotta.

Riavviare il programma per il tempo rimanente.

Il compressore emette rumori
anomali.

La tensione € troppo bassa.

Spegnere I'apparecchio e controllare la tensione
direte.

L'agitatore si ferma durante il
programma.

Il gelato € troppo duro. Blocco del
motore (funzione di protezione).

Spegnere I'apparecchio e scollegare la spina
dalla presa di corrente. Togliere il gelato.

Sul display compare il sim-
bolo 3%. Il compressore non
si accende.

La protezione contro il surriscalda-
mento € attivata.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa
30 minuti prima di riavviarlo.
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Dati tecnici

ICM 3799
...220-240V~, 50 Hz

Alimentazione:
Consumo di energia
Potenza di raffreddamento:..

Refrigerante: ..
Gas isolante: ..
Capacita massima:
Capacita massima di riempimento

Preparazione di yogurt:.
Classe di protezione: .

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementdw 0bStUGI..........ccvrererncrinereinricineieeens 3
Rozpakowanie Urzgdzenia ..........cccoueeeeenerenseenneeneerneeinnes 40
Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy. .
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia ............... 41

Uwagi dotyczace uzytkowania
Przygotowanie do robienia lodéw
Przygotowanie do zrobienia jogurtu
Obstuga
Przepisy na przygotowanie lodéw ...
Czyszczenie
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemow .
Dane techniczne
Warunki gwarancji....
Usuwanie

40
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawartos¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

w

o

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obudowa silnika narzedzia do mieszania

Odblokowanie obudowy silnika

Watek napedowy

Przezroczysta pokrywa

Mieszadto

Pojemnik

Styki obudowy silnika

Przycisk (D (wiaczanie /wytaczanie urzadzenia)
9 Lampka kontrolna 3 (chtodzenie)

10 Lampka kontrolna ¥ (mieszadto)

11 Wyswietlacz

12 Lampka kontrolna % (przygotowanie lodu)

13 Lampka kontrolna @ (przygotowywanie jogurtu)

14 Przycisk II»> (rozpoczecie/ przerwanie programu)

15 Przycisk := (wybdr programu)

16 Jednostka podstawowa z kompresorem

17 Otwory wentylacyjne

18 Koryto jednostki podstawowej

0 N O WN

Bez ilustracji

topatka do lodu
Kubek do odmierzania
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

Urzadzenie zawiera w obiegu czynnika chfodniczego izo-
butan (R600a), gaz ziemny o wysokiej kompatybilnosci
Srodowiskowej, ktory jest fatwopalny. Podczas transportu
i ustawiania urzadzenia nalezy zwréci¢ uwage, aby urza-
dzenie nie spadto. Nie nalezy uszkadzac obiegu czynnika
chtodniczego.

/\ UWAGA:

+ Nalezy pamietac o przestrzeganiu czasu oczekiwania
2 godzin przy pierwszym uzyciu urzadzenia lub po
transporcie, aby czynnik chtodniczy mogt sig osadzic.
W przeciwnym razie dojdzie do uszkodzenia sprezarki
chfodniczej.

+ Nie uzywac¢ metalowej tyzki podczas wyjmowania
lodéw lub jogurtu, aby nie porysowac¢ powtoki w po-
jemniku.

+  Uzywaj rekawiczek, aby chroni¢ rece podczas wyjmo-
wania pojemnika po zrobieniu lodéw. Istnieje ryzyko
poparzen z powodu zimna!

W przypadku uszkodzenia

obiegu czynnika chtodniczego

+ Zawszelkg cene unika¢ otwartego ognia i zrédet
zapfonu.

+ Wyciagna¢ wtyczke sieciowa urzadzenia z gniazdka.

+ Przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktdrym znajduje sie
urzadzenie.

Uwaygi dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
+ Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej
powierzchni. Zachowa¢ odlegto$¢ co najmniej 15cm od
$cian lub przedmiotéw.
+ Nie umieszczaj urzadzenia na lub w bezposrednim sa-
siedztwie zrddet ciepta, takich jak piece, grzejniki itp.

Podtaczenie elektryczne

Przed wioZeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy napie-
cie sieciowe, z ktérego zamierzasz korzysta¢, odpowiada
napigciu urzadzenia. Informacje na ten temat znajduja sie
na tabliczce znamionowe;.

Wskazania na wyswietlaczu

Tryb gotowosci
(miga symbol &)

Przygotowanie lodu
% (narzedzie do mieszania i chtodzenie
aktywne)
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Chtodzenie aktywne

)I)L
e
AR

Mieszadto aktywne

@ Przygotowanie jogurtu
(podgrzewanie aktywne)

O DOL | Funkcja chiodzenia aktywna

i

Funkcje przyciskow

Uzyj przycisku (D), aby wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.
Uzyj przycisku :=, aby wybra¢ program.

Wybrany program mozna uruchomic przyciskiem lIp>.
Przyciskiem Il mozna przerwa¢ wigczony program.
Podczas przygotowywania lodu kompresor kontynuuje
chtodzenie przez 1 minute. Naci$nij ponownie przycisk,
aby kontynuowac program.

Jesli cheesz anulowac program, nacignij przycisk (D.
Urzadzenie wytaczy sie.

Jesli program 4 lub 3 zostat anulowany za pomocg
przycisku (D, przed ponownym uruchomieniem urza-
dzenia nalezy zachowa¢ co najmniej 5 minut. Dzigki
temu cisnienie w obiegu czynnika chfodniczego moze sie
zrelaksowac.

Czas przygotowania

.

.

Czas przygotowania lodow lub jogurtu jest rozny. Zalezy

on od nastepujacych czynnikow:

- receptury,

- temperatury mieszanki,

- temperatury otoczenia,

- pozadanej konsystencji.

Nie nalezy pozostawia urzadzenia bez nadzoru pod-

czas pracy.

Przygotowanie lodu:

+ Podczas przygotowywania lodéw nalezy stale spraw-
dza¢ konsystencje mieszanki.

+ Mieszanka lodowa nie powinna by¢ zbyt rzadka ani
zbyt gesta.

Przygotowanie jogurtu:

+ Jedli po uptywie ustawionego fabrycznie czasu jogurt
nie jest taki, jaki jest pozadany, nalezy ponownie
uruchomi¢ program. Zatrzymac drugi bieg programu,
gdy jogurt osiagnie pozadana konsystencje.

+ Konsystencja jogurtu staje sie twardsza, gdy po przy-
gotowaniu zostanie on umieszczony w lodéwce.

Funkcje ochronne podczas przygotowywania lodow

Jesli mieszadto zatrzyma sie podczas pracy, poniewaz

masa lodowa stafa sie zbyt twarda, silnik zgasnie.

1. Natychmiast wytaczy¢ urzadzenie. Wyciagnac
wtyczke sieciowg z gniazdka.

2. Wyja¢ lody.

a4
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+ Bezposrednio po przygotowaniu lodéw mozna rozpoczaé
inng czynnos¢. Dla ochrony kompresor wigcza sie
dopiero po okoto 3 minutach.

+ Podczas przygotowywania kolejno kilku porcji lodéw
moze wigczy¢ sig ochrona przed przegrzaniem. Kom-
presor nie wigcza sie. Przed ponownym uzyciem nalezy
odczekaé okoto 30 minut, aby urzadzenie ostygto.

Przygotowanie do robienia lodéw

1. Przed wiozeniem pojemnika upewnij si¢, ze jest on cat-
kowicie suchy. Umies¢ pojemnik w studzience jednostki
bazowej.

2. Wsypac do pojemnika zadane sktadniki.

- Nie wlewaj do pojemnika wigcej niz 550 ml!

Uzywaj sktadnikow, ktorych temperatura w lodéwce

wynosi 6-8 °C.

Sktadniki nie powinny by¢ zamrozone. Mogtoby to

spowodowac zablokowanie silnika.

Jesli chcesz przygotowaé lody owocowe, uzywaj

tylko migkkich, pozbawionych pestek owocéw, ktre

wczesniej rozdrobnite$ (przecier). Mozesz rowniez
dodac soki owocowe.

Jesli chcesz uszlachetnic lody statymi kawatkami

owocow, orzechami, kruchymi lub alkoholem, dodaj te

sktadniki dopiero pod koniec czasu zamrazania.
- Alkohol hamuje proces zamrazania.

. Dopasuj przezroczysta pokrywe do obudowy silnika.
Upewni sie, e oba zatrzaski obudowy silnika zatrza-
skuja sie z kliknieciem” na pokrywie.

4. Nalozy¢ mieszadto na watek napedowy silnika. Miesza-
dto musi zatrzasna¢ sie na ,klikniecie”.

. Zatozy¢ obudowe silnika z pokrywa i mieszadtem w taki
sposob, aby strzatka P> na pokrywie byta skierowana
w kierunku symbolu @.

Zamknag pokrywe, przekrecajac ja w kierunku sym-
bolu @.

w

[$2]

Przygotowanie do zrobienia jogurtu

Potrzebne jest mleko pasteryzowane (mleko UHT) i jogurt
naturalny w proporcji mieszania 100ml: 15ml.

1. Wybierz miejsce tak, aby urzadzenie nie musiato by¢
przesuwane podczas przygotowywania jogurtu i nie
byto narazone na wibracje. W przeciwnym razie jogurt
pozostanie ptynny.

2. Podgrzej mleko UHT w garnku do temperatury okoto
45°C i wymieszaj z jogurtem naturalnym lub kultura,
jogurtowa. Jesli chcesz uzy¢ $wiezego mleka, zagotuj je
najpierw i pozwol mu ostygna¢ do okoto 45°C.

3. Umie$¢ pojemnik w studzience jednostki bazowej.

42
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. Wlej podgrzana juz mieszanke do pojemnika.

- Nie wlewaj do pojemnika wigcej niz 900 ml!

- Jesli cheesz uszlachetni¢ jogurt owocami, orzechami,
dzemem lub podobnym dodatkiem, dodaj te sktadniki
dopiero po przygotowaniu.

. Oddzieli¢ przezroczysta pokrywe od obudowy sil-

nika: Jesli jest zamontowana, najpierw zdja¢ mieszadto
z watka napedowego. Nacisna¢ oba zatrzaski na obudo-
wie silnika do wewnatrz, aby zdja¢ pokrywe.

. Zatozy¢ przezroczysta pokrywe bez obudowy silnika.

Dzieki temu ciepto pozostaje wewnatrz urzadzenia.

Obstuga

. Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego,

uziemionego gniazdka.

. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku (.
. Wybra¢ zgdany program za pomocg przycisku :=:

Program Funkcja Maksymalny czas
annn
. uuuy
U] Przygotowanie lodu (Nieskoiczony)
¥ Tylko mieszanie uGa
’ y (Minuty)
. 1000
% Tylko chiodzenie (Minuty)
B Przygotowanie {0
jogurtu (Godziny)
. Potwierdzi¢ wybér przyciskiem II»>. Program rozpoczyna
sie.
. Po uptywie czasu ustyszysz 10 sygnatow dzwiekowych.

. Urzadzenie jest wyposazone w funkcje chfodzenia po

zakonczeniu programu. Jest ona aktywowana na 1 go-
dzing po zakorczeniu programéw % i @. Sprezarka wyla-
cza sig na 10 minut, a nastepnie ponownie pracuje przez
6 minut. Na wy$wietlaczu pojawia sie napisC B B L. Po

60 minutach urzadzenie przechodzi w tryb czuwania.

Zalecamy natychmiastowe wyjecie zawarto$ci, aby lody
lub jogurt nie przymarzty do pojemnika.

Wyjmowanie lodéw

1.
2.
3.

Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem (0.

Wyciagna¢ wtyczke sieciowa z gniazdka.

Obréci¢ obudowe silnika w kierunku symbolu @. Zdjaé
obudowe silnika wraz z pokrywa i narzedziem do
mieszania.

. Wyja¢ pojemnik.

/\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparze-
nia zimnem!
Przy dotykaniu pojemnika chroni¢ rece rekawicami.
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5. Wyja¢ lody z pojemnika za pomoca dotgczonej szpatutki

do lodéw lub za pomoca silikonowej lub drewnianej tyzki.

- Nie uzywaj metalowej tyzki, aby nie porysowac po-
wioki w pojemniku.

6. Napetnij lody do wcze$niej schiodzonego pojemnika

z pokrywka.

- Lody najlepiej smakuja na $wiezo.

- Jesli lody nie sg przeznaczone do bezposredniego
spozycia, zalecamy dalsze chtodzenie gotowych
lodéw w zamrazarce.

- Nie nalezy ponownie zamraza¢ rozmrozonych lub
odmrozonych lodow!

Usuwanie jogurtu

1. Wylaczy¢ urzadzenie przyciskiem (D.

2. Wyciagna¢ wtyczke sieciowq z gniazdka.

3. Obréci¢ pokrywe w kierunku symbolu @.

4. Wyjac pojemnik.

5. Wyja¢ jogurt z pojemnika za pomocg dotaczonej szpa-
tutki lub za pomoca silikonowej lub drewnianej tyzki.

- Nie uzywaj metalowej tyzki, aby nie porysowac po-

wioki w pojemniku.
6. Przelej jogurt do doktadnie oczyszczonego pojemnika

z pokrywka i umie$¢ go w lodowcee.

- Czas przechowywania jogurtu zalezy od tego, jak go
przygotujesz. Im czysciej pracujesz, tym diuzej trwa
proces psucia sie jogurtu. Nie nalezy jednak przecho-
wywac jogurtu diuzej niz tydzien.

Owoce i tym podobne dodawaj dopiero na krotko
przed jedzeniem.

150 ml gotowego jogurtu moze by¢ ponownie wyko-
rzystane jako kultura startowa. Nie uzywaj tej kultury
startowej wigcej niz 20 razy, poniewaz jej dziatanie
z czasem sig ostabia.

Przepisy na przygotowanie lodow
+ Podczas przygotowywania mieszanki do lodow nalezy

zapoznac sie ze wskazéwkami w rozdziale ,Przygotowa-

nie do robienia lodow”.

+ Do pomocy mozna uzy¢ miarki wchodzacej w zakres
dostawy.

+ lloSci podane w przepisach sa jedynie wskazéwkami.
Wyprobuj swojg indywidualng mieszanke.

+ Jedli chcesz zwigkszyc¢ ilosci do maksymalnie 550 ml,

dopasuj sktadniki w odpowiedniej proporcji. Czas przygo-

towania odpowiednio sie wydtuzy.
+ Wiecej przepisow znajdziesz w ksigzkach kucharskich
lub w internecie.

ICM3799_IM

Lody waniliowe
(Przygotowuije ok. 4 porcje)

Ekstrakt z wanilii 1-2 tyzeczki
Petne mleko 265ml
Smietana 285ml
Cukier 1009

+ Wymieszaj wszystkie sktadniki w misce za pomoca recz-
nego miksera, az do rozpuszczenia cukru. Schtodzong
mase lodowa przela¢ do pojemnika.

+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw:
ok. 40-45 minut

Lody czekoladowe

(Przygotowuije ok. 3 porcje)

Ekstrakt z wanilii 1 lyzeczka
Petne mleko 200ml
Smietana 200ml
Cukier 1009

Tabliczka czekolady,

gorzkiej lub potstodkiej 509, w matych kawatkach

+ Doprowadzi¢ do wrzenia mleko petne i Smietanke z cze-
kolada i cukrem. Zmiksowa¢ za pomoca miksera, ktéry
moze by¢ uzywany do goracych potraw. Pozostawi¢
mase lodowa do ostygniecia i schtodzi¢ w lodéwce przez
24 godziny. Przed przelaniem schtodzonej masy lodowej
do pojemnika, ponownie wymieszac.

+ (Czas przygotowania w lodziarce: ok. 30—40 minut

Lody truskawkowe
(Przygotowuije ok. 3 porcje)
Truskawki, $wieze, dojrzate,

pokrojone w plasterki 125¢

Sok z cytryny, %
Swiezo wycisniety 1 lyzka stotowa o
Ekstrakt z wanilii Vatyzeczki =
Petne mleko 125ml Ef
Smietana 125ml

Cukier 609

+ Zmiksuj truskawki z sokiem z cytryny i okoto 40g cukru.
Odstawi¢ na 2 godziny, aby powstat sok.

+ Pozostaty cukier wymiesza¢ z mlekiem za pomocg
recznego miksera na najnizszej predkosci, az cukier sie
rozpusci.

+ Wymiesza¢ $mietanke, sok z truskawek i ekstrakt wani-
liowy z mlekiem.

+ Schlodzong mase lodowa przela¢ do pojemnika.

+ Czas przygotowania w lodziarce: okoto 30-40 minut.

+ Truskawki doda¢ w ostatnich 10 minutach mrozenia.
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Podstawowy przepis na sorbet
Sok owocowy/owoce, przecier
Cukier (w zaleznosci od rodzaju
owocow)

Biatko jajka

400-500ml
35-509

1-2 tyzki stolowe

+ Wymieszaj wszystkie sktadniki w misce za pomocg recz-
nego miksera, az cukier sig rozpusci. Schtodzong mase

lodowa przela¢ do pojemnika.

Czas przygotowania w maszynce do lodow:

ok. 35—-45 minut

W celu uszlachetnienia, pod koniec procesu zamrazania
mozna dodac 1 tyzke likieru, koniaku, brandy malinowej
lub podobnego.

+ Sorbet nalezy spozywac stosunkowo szybko, aby nie

stat sie ponownie ptynny.

Czyszczenie

£\ OSTRZEZENIE:
* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wylgczyC urzadzenie i wy-

ja¢ wtyczke z gniazdka.
* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-

wac porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotow

Sciernych.

+ Nie uzywac ostrych lub Sciernych srodkéw czyszcza-

cych.

+ Nie uzywac srodkoéw chemicznych, kwaséw, benzyny

ani oleju.

+ Pojemnik, narzedzie do mieszania i pokrywa nie
nadajq sie do mycia w zmywarce. Narazenie na
dziatanie ciepta i ostrych $rodkéw czyszczacych moze

do recznego mycia naczyn. Nastepnie nalezy dobrze
wysuszy¢ akcesoria.

Jednostke podstawowa, i mise czysci¢ wilgotng Scie-
reczka.

Przechowywanie

Wyczys$¢ urzadzenie zgodnie z opisem i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym

spowodowac ich wypaczenie lub odbarwienie. Zrékowi”i:é jesli nie zamierzasz go uzywac przez
S ) i R uzszy czas.
* Pojemnik, mieszadto i pokrywke mozna myc w cieplej + Zawsze przechowuj urzadzenie poza zasiegiem dzieci
wodzie do ptukania z dodatkiem niewielkiej iloci ptynu w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.
Rozwiazywanie probleméw
Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Urzadzenie nie dziata. Urzadzenie nie jest zasilane. Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca innego
urzadzenia.
Wihozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa.
Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.
Urzadzenie jest uszkodzone. Skontaktuj sie z naszym serwisem lub specjalista.
Pokrywa nie zamyka sie. Pojemnik nie jest prawidtowo Obrdc¢ nieco pojemnik podczas wktadania.
wiozony do tacy.
Urzadzenie jest w trybie czu- Nastapita przerwa w zasilaniu. Uruchom ponownie program na pozostaty czas.
wania, mimo ze przygotowanie
lodu nie zostato zakoriczone.
Kompresor wydaje nietypowe | Napiecie jest zbyt niskie. Wytaczy¢ urzadzenie i sprawdzi¢ napiecie w sieci.
dzwieki.
44
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Problem Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Mieszadto zatrzymuije sie

podczas programu. silnika (funkcja ochronna).

Lody sg zbyt twarde. Blokada

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke sieciowaq
z gniazdka. Wyja¢ lody.

Na wyswietlaczu pojawia si¢

Zabezpieczenie przed przegrza-

Przed ponownym uruchomieniem pozostawic urza-

symbol 3. Kompresor nie niem jest aktywne. dzenie na ok. 30 minut do ostygniecia.
wiacza sie.
Dane techniczne Gwarancja nie obejmuje:

MOGEE. s ICM37gg ~ * Mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen

ZASIANIE! ..o 220-240V~, 504z SPreliwywolnychnimiwad, -

Pobor macy ' . uszkodzgh powstarych w \A{ymku dziatania sit zewnetrz—
Moc ChOdZENIA: ......cvevveceerreeerereeee e 100W nych takich jak wyladowania aimosferyczne, zmiana
MOC grzewcza: .......ccceveecvrverecnns 22,8W napiecia zasilania | innych zdarzen losowych,

Czynnik chiodniczy: . ' * nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-

Przygotowanie jogurtu: ...........cccc......
Stopien ochrony:.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.
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nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypeiniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane kofczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom

Akezelbelemek Attekintese .........ccovvrvverineriiinerisrireniene
Akészilék kicSomagolasa..........c.vereeenrereerneererieeieeenne

Akezeldelemek attekintése/A csomag tartalma .
Akésziilék hasznalatara vonatkozd figyelmeztetések.......48
Hasznalati megjegyzések
Fagylaltkészités elékészitése..
Joghurtkészités el6készitése
Mikodés
Fagylaltkészitési receptek ...
Tisztitas
Térolas
Hibaelhérités ...
Miszaki adatok ...
Hulladékkezelés............coovriinmriirerseierene
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A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkétegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziiléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Motorhaz a kever8szerszamhoz

A motorhaz reteszelése

Hajtotengely

Atlatszo fedél

Kever8szerszam

Tartaly

A motorhaz érintkez6i

(@ gomb (a késziilék be-/kikapcsolasa)
9 Vezérl6lampa 3 (hiités)

10 Vezérlblampa ¥ (keverészerszam)

11 Kijelzd

12 Vezérlélampa % (jégkészités)

13 Vezérlélampa @ (joghurtkészités)

14 11> gomb (program inditdsa/ megszakitasa)

15 :=gomb (program kivalasztasa)

16 Alapegység kompresszorral

17 Szell6z6nyilasok

18 Az alapegység valylja

Abra nélkiil
Jégspatula
Mérépohar

0 N O WN
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES:

Akeésziilék a hiitékozegkorben izobutan (R600a) hiitéko-
zeget tartalmaz, amely egy magas kornyezeti kompatibi-
litasu foldgaz, amely gyulékony. A készilék szallitasakor
és felallitasakor ligyeljen arra, hogy a készilék ne essen
le. Ahiit6kozegkor nem sértilhet meg.

/\ VIGYAZAT:

+ Akésziilék els6 hasznalatakor vagy szallitas utan min-
denképpen tartsa be a 2 6ras varakozasi idét, hogy
a hiitokozeg le tudjon tlepedni. Ellenkezé esetben a
hitékompresszor megsértilhet.

+ Ne hasznaljon fémkanalat a fagylalt vagy joghurt
kivételekor, hogy ne karcolja meg a tartalyban lévé
bevonatot.

+ Hasznaljon keszty(it a keze védelmére, amikor a fagylalt-
készités utan eltavolitja a tartalyt. A hideg miatt fennall az

égesi sértilések veszélye!

Ha a hiit6kdzeg-kor megsériilt

+Mindenképpen kertlje a nyilt Iangot és a gyuijtoforrasokat.

+ Hulzza ki a késziilék halézati dugaszat a konnektorbdl.
+ Szelléztesse ki a helyiséget, amelyben a készilék
talalhato.

Hasznalati megjegyzések
Helyszin
+ Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és vizszintes
feltletre. Tartson legalabb 15cm tavolsagot a falaktdl
vagy targyaktol.
+ Ne helyezze a késziiléket héforrasokra vagy azok koz-
vetlen kdzelébe, példaul kalyhara, radiatorra stb.

Elektromos csatlakozas

Miel6tt bedugja a hélozati csatlakozét a konnektorba,
ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati feszliltség
megfelel-e a késziilék feszliltségének. Az informaciot a
tipustablan talalja.

Jelzések a kijelzén

Készenléti izemmod
(a % szimbdlum villog)

% Jégkészités
A (keverészerszam és hités aktiv)

Huités aktiv

Kever6szerszam aktiv

48
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@ Joghurtkészités (fiités aktiv)

COOL | Utohités funkcio aktiv
A gombok funkciéi

A gombbal a készliléket be- és kikapcsolhatja.

A:= gombbal valasszon ki egy programot.
Akivalasztott programot a Il gombbal indithatja el.
AlI» gombbal megszakithatja az aktivalt programot.
Jégkészitéskor a kompresszor 1 percig tovabb hiti a
késziléket. A program folytatasahoz nyomja meg Ujra a
gombot.

Ha meg akarja szakitani a programot, nyomja meg a ()
gombot. A késziilék kikapcsol.

Ha a () gombbal megszakitotta a § vagy # programot,
a készulék Ujrainditasa elétt legalabb 5 percet tartson ki.
Ez biztositja, hogy a hiitékozegkorben Iévé nyomas le
tudjon lazulni.

El6készitési ido

.

Afagylalt vagy joghurt elkészitési ideje valtozd. A kovet-

kez6 tényez6ktdl fiigg:

- arecepttdl,

- akeverék hémérséklete,

- akornyezeti hémérséklet,

- akivant allag.

Ne hagyja a készliléket feligyelet nélkil mikodés

kozben.

Ajég elkészitése:

+ Jégkrém készitésekor folyamatosan ellendrizze a
keverék allagat.

+ Afagylaltkeverék nem lehet tal hig vagy tal sird.

Joghurtkészités:

+ Ha a joghurt a gyarilag bedllitott idé letelte utan nem
a kivant mindség(, inditsa (jra a programot. Allitsa le
a mésodik programfuttatast, amikor a joghurt elérte a
kivant allagot.

+ Ajoghurt allaga szilardabba valik, ha a joghurtot az
elkészités utan a hiitészekrénybe helyezi.

Védofunkciok a fagylaltkészités soran

.

Ha a kever8szerszam muikddés kozben leall, mert a

fagylaltmassza tllsagosan megszilardult, a motor leall.

1. Azonnal kapcsolja ki a készuléket. Huzza ki a halozati
dugdt a konnektorbol.

2. Vegye ki a jégkrémet.

Afagylaltkészités utan azonnal Ujabb miveletet kezdhet.

A védelem érdekében a kompresszor csak korilbelll

3 perc utan kapcsol be.

Ha tobb adag fagylaltot készit egymas utan, a tulmele-

gedés elleni védelem aktivalodhat. A kompresszor nem

kapcsol be. Hagyja a késziléket kb. 30 percig hdlni,

mieldtt Ujra hasznélna.
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Fagylaltkészités eldkészitése

. Gy6z8djon meg réla, hogy a tartaly teljesen szaraz,

mieldtt behelyezné. Helyezze a tartélyt az alapegység
mélyedésébe.

. Toltse a kivant 6sszetevéket a tartalyba.

Ne téltsdn 550 ml-nél tdbbet a tartalyba!

Olyan hozzavaldkat hasznaljon, amelyeknek a hii-
t6szekrény hémérséklete 6-8 °C.

Az OsszetevBket nem szabad lefagyasztani. Ez a
motor blokkolasat okozhatja.

Ha gyiimdlcsfagylaltot szeretne késziteni, csak olyan
puha, mag nélkili gyimélcsét hasznaljon, amelyet
el6zoleg dsszetort (pirésitett). Gyimolcsleveket is
adhat hozza.

Ha a fagylaltot szilard gylimélcsdarabokkal, diéval,
kekszdarabokkal vagy alkohollal szeretné finomitani,
ezeket az 6sszeteviket csak a fagyasztasi ido végén
adja hozza.

- Az alkohol gétolja a fagyasztasi folyamatot.

. lllessze az &tlatszo fedelet a motorhazra. Gydz6djon

meg rola, hogy a motorhaz mindkét reteszelése ,katta-
nassal” a fedélen reteszelddik.

. Helyezze a keverészerszamot a motor hajtotengelyére.

Akeverszerszamnak ,kattanassal” kell beakadnia.

. Helyezze a motorhazat a fedéllel és a keverdszerszam-

mal tgy, hogy a fedélen [évs P> nyil a @ szimbolum
iranyaba mutasson.

. Zarja le a fedelet a @ szimbolum iranyaba torténd

elforditassal.

Joghurtkészités eldkészitése

Pasztérozott tejre (UHT tej) és natdr joghurtra van sziiksége
100ml: 15 ml keverési aranyban.

1

. Ahelyét ugy valassza ki, hogy a kész(iléket a joghurt-

készités soran ne kellien mozgatni, és ne legyen kitéve
rezgéseknek. A joghurt egyébként folyékony marad.

. Az UHT tejet egy edényben melegitse fel kb. 45 °C-ra,

és keverje hozza a natdr joghurtot vagy a joghurtkulturat.
Ha friss tejet szeretne hasznalni, elészor forralja fel, és
hagyja kb. 45 °C-ra lehdilni.

. Helyezze a tartalyt az alapegység mélyedésébe.
. Ontse a mar felmelegitett keveréket a tartalyba.

- Ne t6ltsén 900 ml-nél tobbet a tartalyba!

- Haajoghurtot gyiimélccsel, didval, lekvarral vagy
hasonléval kivanja finomitani, ezeket a hozzavalokat
csak az elkészités utan adja hozza.

. Valassza le az atlatszo fedelet a motorhazrol:

Ha van, elészor tavolitsa el a keverészerszamot a
hajtotengelyrdl. A fedél eltavolitasahoz nyomja befelé a
motorhaz mindkét reteszét.

. Tegye fel az atlatsz6 fedelet a motorhaz nélkiil. igy a hd

a készulék belsejében marad.
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Miikodés

. Csatlakoztassa a kész(iléket egy megfeleléen beszerelt

foldelt aljzathoz.

. Kapcsolja be a készliléket a (O gombbal.
. Vélassza ki a kivant programot a := gombbal:

Program Funkcio Maximalis id6
A e 8000
% Jégkészités (Végtelen)
nnn
‘\}' 4 Uy
N Csak keverés (Percek)
" {000
€ k hi
B2 Csak hiités (Percek)
on
Yy o
0 Joghurtkészités (Ort)
. ErBsitse meg a valasztast a I gombbal. A program
elindul.

. Az idd letelte utan 10 hangjelzés hallhato.
. Akésziilék utohiitési funkcidval van felszerelve. Ez a %

és @ programok befejezése utan 1 6raval aktivalodik. A
kompresszor 10 percre kikapcsol, majd 6 percig Ujrain-
dul. AT 3 DL kijelzén megjelenik. 60 perc elteltével a
késziilék készenléti izemmaodba kapcsol.

Javasoljuk, hogy azonnal vegye ki a tartalmat, hogy a
fagylalt vagy joghurt ne fagyjon a tartalyhoz.

A jégkrém eltavolitasa

1.
2.
3.

4.

5.

6.

Kapcsolja ki a késztiléket a (D gombbal.

Huzza ki a hélozati dugét a konnektorbdl.

Forditsa el a motorhazat a @ szimbolum iranyaba. Vegye
ki a motorhazat a fedéllel és a keverészerszammal
egyutt.

Vegye ki az edényt.

/N FIGYELMEZTETES: A hideg okozta égési

sériilések veszélye!

Atartaly megérintésekor védje kezét keszty(ivel.
Vegye ki a fagylaltot a tartalybdl a mellékelt fagylaltke-
verd spatulaval vagy szilikon- vagy fakanallal.

- Ne hasznaljon fémkanalat, hogy elkerlilje a tartalyban
1év8 bevonat megkarcolésat.

Toltse a fagylaltot egy elére lehitott, fedeles edénybe.

- Afagylalt frissen a legfinomabb.

- Ha a fagylaltot nem kozvetlen fogyasztasra szanja,
javasoljuk, hogy a kész fagylaltot fagyasztoban hiitse
tovabb.

- Ne fagyassza vissza a felolvasztott vagy kiolvasztott
fagylaltot!
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A joghurt eltavolitasa

1. Kapcsolja ki a késztiléket a (D) gombbal.

2. Huzza ki a halézati dugét a konnektorbdl.
3.
4
5

Forditsa a fedelet a @ szimbolum felé.

. Vegye ki a tartalyt.
. Vegye ki a joghurtot a tartalybdl a mellékelt spatulaval

vagy szilikon- vagy fakanallal.

- Ne hasznéljon fémkanalat, hogy elkerilje a tartalyban
|évd bevonat megkarcolasat.

. Ontse a joghurtot egy alaposan megtisztitott, fedeles

edénybe, és tegye a hiitészekrénybe.

- Ajoghurt eltarthatésaga attol fligg, hogyan késziti el.
Minél tisztabban dolgozik, annal tovabb tart, amig a
joghurt megromlik. A joghurtot azonban egy hétnél
tovabb nem szabad tarolni.

- Gyiimdlcsot és hasonlokat csak roviddel fogyasztas
el6tt adjon hozza.

- Akeész joghurtbdl 150 ml Ujra felhasznalhaté indit6 kul-
tlraként. Ezt az inditd kulturat 20 alkalomnal tobbszor
ne hasznalja fel, mivel hatasa idével elmulik.

Fagylaltkészitési receptek

Afagylaltkeverék elkészitésekor kérjik, olvassa el a
JFagylaltkészités elékészitése” fejezetben talalhatd
megjegyzéseket.

Segitségiil hasznalhatja a szallitési terjedelemben talal-
haté mérépoharat.

Areceptekben megadott mennyiségek csak irdnymuta-
tast jelentenek. Prébalja ki az egyéni keveréket.

Ha a mennyiségeket maximum 550 ml-re szeretné
ndvelni, allitsa be a hozzavaldkat a megfeleld aranyban.
Az elkészitési idd ennek megfeleléen megné.

Tovabbi recepteket talal szakacskonyvekben vagy az
interneten.

Vanilia fagylalt
(Kb. 4 adagot készit)

Vanilia kivonat

1-2 teaskanal

Teljes tej 265ml
Tejszin 285ml
Cukor 1009

50

Keverjiik 6ssze az dsszes hozzavalét egy talban kézi
mixerrel, amig a cukor feloldodik. Ontse a kihilt fagylalt-
keveréket a tartalyba.

Elkészitési id6 a fagylaltkészitd gépben: kb. 40-45 perc
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Csokoladéfagylalt

(Kb. 3 adagot készit)

Vanilia kivonat 1 teéskanal

Telies tej 200ml

Tejszin 200ml

Cukor 1009

Tébla csokoladé,

keser( vagy félédes 50g, apro darabokban

+ Forraljuk fel a teljes tejet és a tejszint a csokoladéval
és a cukorral. Forré ételekhez hasznélhat6 mixerrel
turmixoljuk 6ssze. Hagyja kihlilni a fagylaltkeveréket,
és 24 dran at hiitse a hiitészekrényben. Mielétt a kihdilt
fagylaltkeveréket a tartalyba 6ntené, keverje 6ssze Ujra.
+ Elkészitési idé a fagylaltkészitd gépben: kb. 30-40 perc

Eperfagylalt

(Kb. 3 adagot készit)

Eper, friss, érett, szeletelteper 1259
Frissen facsart citromlé 1 evékanal
Vanilia kivonat Y tedskanal
Teljes tej 125ml
Tejszin 125ml
Cukor 609

+ Az epret keverje 6ssze a citromlével és kb. 40 g cukorral.
Hagyjuk a keveréket 2 6ran &t pihenni, hogy levet
képezzen.

+ Keverje a maradék cukrot kézi mixerrel a legalacso-
nyabb fokozaton a tejbe, amig a cukor feloldodik.

+ Keverje a tejszint, az eper levét és a vaniliakivonatot a
tejbe.

+ Ontse a kihilt fagylaltkeveréket a tartalyba.

+ Elkészitési idé a fagylaltgépben: kb. 30—40 perc

+ Afagyasztas utolsé 10 percében adjuk hozza az epret.

Alapvetd sorbet recept

Gylimolcslé/gyimdlcs, purésitve 400-500ml
Cukor 35-50g

(a gyimolcs fajtajatol fliggéen)

Tojasfehérje 1-2 evékanal

Az dsszes hozzavaldt keverjuk dssze egy talban kézi
mixerrel, amig a cukor feloldédik. Ontse a kihdilt fagylalt-
keveréket a tartalyba.

+ Elkészitési idé a fagylaltkészitd gépben: kb. 35-45 perc

+ Afinomitas érdekében a fagyasztas végén 1 evékanal
likdrt, konyakot, mélnapéalinkat vagy hasonlét adhatunk
hozza.

+ Asorbetet viszonylag gyorsan el kell fogyasztani, hogy
ne véljon Ujra folyékonnya.

07.06.23



Tisztitas

A\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a

halozati csatlakozot a konnektorbdl.
* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramitést vagy tlzet okoz-

hat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+Ne hasznaljon durva vagy surol6 hatasu tisztitosze-

reket.

+ Atartalyt, a keverészerszamot és a fedelet meleg

oblitévizben, kevés kézi mosogatdszer hozzaadasaval
tisztithatja. Utana jol szaritsa meg a tartozékokat.

+ Az alapegységet és a talat nedves ruhaval tisztitsa meg.

+ Ne hasznéljon vegyszereket, savakat, benzint vagy

olajat.

+ Atartaly, a keverszerszam és a fedél nem alkalmas

mosogatdgépben torténd tisztitasra. A hének és a
durva tisztitdszereknek valo kitétel elvetemedést vagy

Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint, és hagyja
teljesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csomagolasban

elszinez6dést okozhat. P . e P
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.
+ Akésziiléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen tarolja.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas

Akész(ilék nem mikodik.

A késziiléknek nincs tapellatasa.

Ellendrizze a halézati aljzatot egy masik
készulékkel.

Helyesen dugja be a haldzati dugét.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

A késziilék meghibasodott.

Forduljon szerviziinkh6z vagy szakem-
berhez.

Afedél nem zarédik.

Atartaly nincs megfeleléen behelyezve
a télcaba.

Forditsa meg egy kicsit a tartalyt a behe-
lyezéskor.

Akésziilék készenléti izemmod-

ban van, bar a jégkészités nem
fejez6dott be.

Az dramellatas megszakadt.

Inditsa Ujra a programot a hatralévé idére.

Akompresszor rendellenes
hangokat ad ki.

Afesziiltség tul alacsony.

Kapcsolja ki a késziiléket, és ellendrizze a
halozati feszliltséget.

Akeverdszerszam leéll a prog-
ram kézben.

Afagylalt tal kemény. A motor blokkolasa
(véddfunkcid).

Kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a
haldzati dugét a konnektorbdl. Vegye ki a
fagylaltot.

Akijelzén a 3 szimbdlum
jelenik meg. A kompresszor nem
kapcsol be.

Atllmelegedés elleni védelem aktiva-
[odik.

Hagyja a készliléket kb. 30 percig lehilni,
miel6tt Ujrainditana.

ICM3799_IM
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Miszaki adatok

Tapegység:

Energiafogyasztas
Htési teljesitmény:. ...100W
Fltési teljleStmeny: ... 22,8W
Hitékozeg:.......... ..R600a/18g

Szigeteld fuvogaz:
Maximalis kapacitas:
Maximalis toltési kapacitas

Fagylaltkészités: . .550ml
Joghurtkészitmény:. ...900ml
VEAEIMI OSZEAIY: ...t I
NEHO SUIY: ..o kb. 7kg

Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelel6en tesztelték, és a legUjabb biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gyjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készillékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p getaneit npubopa ...
PacnakoBka npubopa

0630p geTaneit npubopa/ KoMnnekT noctasku
MpenynpexaeHns Mo Ucnomnb3oBaHuio npubopa
MpuMeyaHus No 1Cnonb3oBaHs
MoproToBKa K NPUroTOBMEHMIO MOPOXEHOTO.
lMoaroToBKa k MPUrOTOBREHMIO OrypTa
Wcnonb3oanue
PevienTbl npyUroToBNEHNs MOPOXEHOrO 56
Yuctka
XpaHeHue
YcTpaHeHue Henonagok
TexHU4eckue aaHHbIe.
Ytunusaums

ICM3799_IM

PacnakoBka npu6opa

1. WsBnekuTe npubop n3 ynakosku.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takie kak
honbra, HanonHUTENb, kabernbHble CTSHKKW 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

3. TpoBepbTe KOMNMEKT MOCTaBKM Ha KOMMMEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxuMoe ynakoBkv HenosHoe Ui eCcrin MOXHO
06HapYXWTb MOBPEXEHMS, HEe SKCTIyaTUpyiTe Npubop.
HemezneHHo BepHuTe ero aunepy.

5. Ha npubope MOXeT ocTaBaThCst Mbifb WIW MPOU3BOA-
CTBEHHbIe ocTaTK. Mbl pekoMeHayeM o4ncTUTb Npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

0030p getaneii npubopa/
KomnnekT noctaBku

Kopnyc asuratens ansi nepemeLL1BaloLLero UHCTpy-
MeHTa

Pa3brokvposka kopnyca asuratenst

lMpuBogHO# Ban

lMpo3payHas KpblLLKa

WHCTpyMeHT Ans nepemeLLnBanms

KoHTeliHep

KoHTakTbl Ha kopnyce Aguratens

Kronka (D) (BknioueHne / bikmiodeHme npubopa)
KoHTponbHast namna 3% (oxnaxgaeHue)
KoHTponbHas namna S8 (MHCTpYMeHT NS nepemeLum-
BaHus)

11 [Oucnneit

12 KoHTponbHas namna & (MpuroToBrneHue nbaa)

13 KoHTponbHas namna @@ (MpuroToBneHue iorypra)
14 Knonka II»> (3anyck/npepbiBaHve nporpaMmbl)

15 KHorika = (BbIGOp nporpaMmbl)

16 OcHoBHOI GOk C KOMNPECCOpOM

17 BeHTUNALMOHHbIEe OTBEPCTHS

18 JloTok 6a3oBoro Hroka

—_

O OWoo N O WwWwhN

N

Bes pucyHka

Jlonatka ans nbaa
MepHbiit CTakaH4MK
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Mpeaynpexnexus no
Ucnonb30BaHuIo npubopa

/N NPEOYMPEXOEHVE:

Mpubop conepxuT B KOHTYpe XnagareHTa 13obyTaH
(R600a), np1pozaHbIiA ra3 ¢ BbICOKOM SKONOT4ECKOi
COBMECTUMOCTbH0, KOTOPbIN SIBNSIETCS NErKoBOCMaMe-
HstoLmmcst. Mpy TpaHCNOPTUPOBKE 1 YCTaHOBKE Mpubopa
crieauTe 3a Tem, 4ToObl OH He yrar. KoHTyp XnajareHTa
He [JOSIKeH BbITb NOBPEXIEH.

/N BHUMAHHME:

+ Obs3aTenbHo cobniofanTe Bpems 0xvaaHus B 2 Yaca
npy NEPBOM MCMoNb30BaHUM Npubopa unv nocre
TPaAHCMOPTUPOBKM, YTOBbI XnagareHT Mor 0cecTb. B
MPOTVUBHOM Cry4ae XONoAMIbHBIA kKomnpeccop byaeT
MOBPEXAEH.

* He nonb3yiTech MeTanmM4eckom NOXKoM npu
13BMEYEHNI MOPOXEHOTO UK HorypTa, YToBbl HE
noLapanatb NOKPbITIE KOHTENHEPA.

+ Vcnonb3yiiTe nepyaTki AN 3aLLUUTbI PyK NpyW M3Bneye-
HUW KOHTeIHepa NMocne NPUrOTOBNEHIS) MOPOXEHOTO.
CyLLecTBYET OMacHOCTb 0XOroB OT XonoAal

Mpwm noBpexaeHUM KOHTYpa XxnagareHTa

+ A36eraiiTe OTKPBITOrO OTHS M MCTOYHMKOB BOCTINAMeHe-
HUs NoBoit LieHoN.

* BbIHbTe ceTeByto BUNKy npubopa 13 po3eTki.

+ [lpoBeTpuTe NOMELLEHME, B KOTOPOM HaXOAUTCS
npu6op.

I'Ipwmeqauvm Mo Ucnonb3oBaHUsA
PacnonoxeHue
+ YcTaHoBuTe NpuOOp Ha YCTONYMBOM, FOPU3OHTAMBHOMN U

pOBHOVI NOBEPXHOCTU. PaccTosiHue oT CTeH nnu npeame-

TOB [IOMMKHO COCTaBNATL He MeHee 15¢Mm.

+He craBbTe npubop Ha UCTOYHMKM Tenna, Takve Kak
ney, paguaTopbl 1 T.4., Wk B HEMOCPEACTBEHHO
6r130CTM OT HIX.

Snelcrpuqecme noAkn4veHne

Mpexae YeM BCTaBUTb CETEBYHO BIATIKY B PO3ETKY, ybeau-
TECh, YTO HaNPSHKEHNE B CETH, KOTOPOE Bbl COBUpaeTeCh
1CNoMnb30BaTh, COOTBETCTBYET HaMpsKeHuio npubopa.
WHdbopmaums 06 3Tom ykasaHa Ha pupmeHHOI Tabnnuke.
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WHpavkaumsa Ha gucnnee

Pexum oxmpaqns
(muraet cumson &)

MpuroToBreHre Nbaa (NepemeLumBatoLLyit
VHCTPYMEHT 1 aKTWIBHOE OXTaXaeHWe)

OxnaxaeHne akTMBHO

~ o £
=N

AkTvBeH MHCTPYMEHT ANa nepemeLlnsaHnsa

@

MpuroToBreHwe iorypTa (Harpes akTBeH)

q)yHKLlMFI nocneayLero oxnaxaneHua

Co0L
aKTBHa

DYHKUMN KHOMOK

cnonbayiite kHonky (D ANs BKIOYEHUS 1 BBIKIOYEHNS
npubopa.

Vcnonb3yiite kHomKy := Ans BbiGopa nporpaMmb|.

Bbl MoxeTe 3anycTuTb BbibpaHHyto nMporpaMmy ¢ nomo-
LLbtO KHOMKM 11D,

[pepBaThb akTUBMUPOBAHHYIO MPOrPAMMY MOXHO C NOMO-
LLybt0 KHOMKM IIP>. Mput NPUrOTOBNEHNM MbAA KOMMPECCOP
NPOJOIIKAET OXNaxaeHe B TeveHne 1 MuHyTbl. [ins
NPOAOIKEHUS MPOrpamMMbl HaXMUTE KHOMKY eLLe pas.
Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTL NPOrPamMMy, HaXMUTE KHOMKY
O. Mpubop BbIKIOUMTCS.

Ecnvm nporpamma % vnn 3% 6bina otMeHeHa kHonkon (D),
BblAEPXKUTE He MeHee 5 MUHYT nepes NOBTOPHbIM
3anyckom npubopa. To NO3BONNT CHU3NTL AABNEHNE B
KOHTYpe XnajareHTa.

Bpems npurotoBneHus

Bpemsi npuroToBNEHNst MOPOXEHOTO UMK OTypTa MOXET

6bITb pasHbiM. OHO 3aBMCHT OT CrIEAYIOLLMX (haKTOPOB:

- peden,

- TemnepaTypa CMecH,

- TemnepaTypa okpyxatoLLel cpespl,

- Xenaemast KOHCUCTEHLIS.

He ocrasnsiite npubop 6e3 npucmoTpa Bo Bpemst

paboTbl.

[purotosnetue neaa:

+ [Mpy NpUroTOBREHNM MOPOXEHOrO NOCTOSHHO NPOBe-
PANTE KOHCUCTEHLINIO CMECH.

+ CMecb ANst MOPOXEHOrO He A0mkHa ObITb CANLLKOM
TOHKOW UMW CAIMLLIKOM FyCTOM.

+ Ecnu no ncteyeHnn ycTaHOBNEHHOTO Ha 3aBoAe
BPEMEHY 10rypT He COOTBETCTBYET Xenaemomy,
3anycTute nporpammy cHoea. OCTaHoBMTE BTOPOW 3a-
MycK NporpaMmbl, KOrAa MorypT AOCTUTHET Xenaemoi
KOHCUCTEHLIN.
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+ KoHcucTeHuus forypta cTaHoBUTCS Goree NnoTHOR,
€CM1 Noce NPUroTOBMEHMS IOMECTUTL €r0 B XOMO-
AVIBHUK.

3awuTHbIe yHKLMN NPY NPUTOTOBNEHNN MOPOXKEHOTO

+ Ecrv Bo Bpems paboTbl Meluanka 0CTaHOBUTCS 13-3a
TOrO, YTO Macca MOPOXEHOrO CTana CIMLIKOM TBEPLOW,
ABUraTernb 3arfoxHeT.

1. HemepnneHHo BbikntounTe npubop. BbiHbTe ceTeByo
BUITKY 13 PO3ETKY.
2. YpanuTe MOpOXeHoe.

+ Cpaay nocre NpuroToBMneHMs MOPOXEHOTO MOXHO Npu-
CTynath K Apyroi onepawyu. [ins 3amtbl KOMIPECcop
BKITOYAETCS TOMBKO MPUMEPHO Yepe3 3 MUHYTHI.

+ [py NPUroTOBREHMI HECKOMBKNX MOPLIIA MOPOXEHOTO
noapsi MOXeT cpaboTaTb 3aLLuTa OT neperpesa.
Komnpeccop He Bkntovaetcs. [laitte npubopy ocTbiTh B
TeYeHve npumepHo 30 MUHYT, Mpexae Yem 1Cronb3o-
BaTb €r0 CHOBA.

MoarotoBka k NMPUroToBNIEHNIO MOPOXEHOro

1. YBeputechb, YTO KOHTEAHEP NOMHOCTLIO CyXOW, Mpexae
4eM BCTaBNATb ero. [loMecTuTe KOHTEHEP B OTBEpCTHE
6a3oBoro 6moka.

2. 3acbinbTe B KOHTEHEP HEOOXOAMMbIE NHTPEANEHTDI.

He 3anvBaiite B emkocTb Bonee 550 mn!

Vcnonb3ayiiTe UHrpeauneHTbI, TeMnepaTypa KoTopbIX B

XonoamnbHuke coctaensiet 6-8 °C.

VHrpeaneHTbl He JOMKHbI BbITb 3aMOPOXEHbI. OTO

MOXeT NMPUBECTY K BIIOKVPOBKE ABUraTens.

Ecnu Bbl X0TUTE NPUrOTOBUTH (HPYKTOBOE MOPO-

KEHOe, UCMONb3yNTe TONbKO MArkie PpyKTbl 6e3

KOCTOYeK, KOTOpbI€e Bbl NPEBAPUTENBHO U3MENbYMIN

(mopupoBanu). MoxHo Tatkke o6aBnsTh PpyKTOBbIE

COKN.

Ecnu Bbl X0TUTE AONONHUTE MOPOXEHOE TBEPALIMM

Kycoukamm ppyKTOB, Opexamm, Xpynkumu (pykramu

1nK ankoronem, LO6aBnsTe 3T UHIPEAUEHTbI

TONbKO B KOHLE BPEMEHI 3aMOPaXVBaHNS.

Ankoronb NpensTcTByeT NPOLIECCY 3aMOPaXNBaHNS.

3. YcraHoBMTE NPO3paYHYI0 KPbILLKY Ha KOPMyC ABUraTens.
Y6eaurech, 4to 06e 3aLLienku kopryca MoTopa 3alLer-
KHYMMCb Ha KPbILLKE CO LLMYKOM.

4. HapeHbTe MHCTPYMEHT ANns NepeMeLLnBaHns Ha
npwBoaHoM Ban Asuratens. MeLwanka JomkHa BOVTH B
3aL{enreHme Co LLEMYKoM.

5. YcTaHoBuTe KOpMyC ABUraTENs C KPbILLIKON U UHCTPY-
MEHTOM /NSt NepeMeLLIMBaHs TaK, YTobbl cTpenka P> Ha
KpbiLLike Gblna HanpasrneHa B CTOPOHY CUMBONa M.

6. 3aKponl7|Te KPbILLKY, NTOBEPHYB €€ B HanpaBMeHm CuM-
Bona .
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MoarotoBka k NPUroToBIEeHU0 VIOprTa

Bam noHapo6uTcs nactepraoBaHHOE MOOKO (MOSIOKO
YBT) v HaTypanbHblit AOrypT B COOTHOLLEHWUM ANl CMELLIM-
BaHua 100mn: 15mn.

1.

N

BbibepuTe MecTo Tak, YToBbl Mprbop He MPMXOAMIOCh
nepemeLLaTh BO BPEMSs NPUrOTOBMEHIS HorypTa 1
4TOBLI OH He Moageprancs BuGpaLy. B npoTueHom
Cny4ae MorypT OCTAHETCS KUBKUM.

. Harpeitte YBT-Monoko B kacTptone npumepHo a0 45°C

11 CMeLLalTe C HaTyparnbHbIM AOTypTOM Wi MOTYPTOBOM
KynbTypoit. ECnn Bbl XOTUTE 1CNONb30BaTL CBEXEE
MOTIOKO, CHa4ana BCKUNATUTE ero 1 jaitTe eMy oCTbITb
[0 TemnepaTypbl okono 45 °C.

. MomecTuTe KoHTelHep B oTBepCTUe Hasosoro Brioka.
. [epeneie yxe noforpeTyio CMeCh B KOHTEMHEP.

- He 3anuBaiite B emkoctb 6onee 900 mn!

- Ecnv Bbl xoTUTE 4OMONHUTL MOTYPT hpyKTamu,
opexamu, JKeMOM Wi ApyruMu nofoBHbIMK Mpo-
Byktamu, o6aBbTe 3TV MHIPEANEHTbI TOMBKO nocrne
MPUroTOBEHMS.

. OTAenuTe Npo3payHyHo KPbILWKY OT Kopnyca ABu-

ratensi: Ecnv umeeTcs,, cHayana CHUMIUTE MeLuasky
C NpvBOAHOrO Bana. Haxkmute Ha 0be 3allenki Ha
Kopryce MOTOpa BHYTPb, YTOGbI CHSTb KPbILLIKY.

. HapeHbTe npospauHyto kpbilky Ge3 kopnyca Asuratensi.

3T0 COXpaHUT TeNro BHyTpW npubopa.

Wcnonb3oBaHue

. MopkmiounTe Nprbop K NPaBUNbHO YCTaHOBIEHHOM

3a3eMINEHHON PO3eTKe.

. Brnouute npubop kHonkoit (.
. BbibepuTe HyxHyto nporpamMmy € NOMOLLbIO KHOMKY :=:

MakcumanbsHoe

Mporpamma Bpekk]

®yHKupms

]

[MpuroToBnexme
nbaa

pooo
(BeckoHeuHoe)

[
AN

Tonbko nepeme-
LuMBaH1e

[xkals]
[NE N ]

(MuHyTbI)

ke

Tonbko oxnax-
[eHne

(AN
o

(MunyTbI)

[$a]

. MopTeepauTe cBoil BLIGOp kHoMKo I, Mporpamma

{OH

® [MpuroToBnexme
(Yacer)

iorypra

PYCCKWUX

3anyckaeTcs.

. o ncteyeHun BpemeH Bbl ycnblwute 10 3BYKOBbIX

CUrHanos.

. Mpubop ocHaLLeH dyHkumen gooxnaxaeHns. OHa

aKTMBIPYeTCA Ha 1 Yac nocre OkoHYaHus nporpamm %
1 8. Komnpeccop BbikioyaeTcs Ha 10 MUHYT, a 3aTem
CHoBa paboTaeT B TeyeHue 6 MuHyT. Ha gucnnee oto-
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paxaetca L O O L. Yepes 60 munyT npubop nepexoaut

B PEXUM OXnaaHuA.

PekoMeHayeTcsi cpasy e U3BMedb COAepKMMOe, YTobhi
MOPOXEHOE UMW OTYPT He NPUMEP3IN K KOHTEIHEPY.

W3BneyeHne MOpoXEHOro

1.
2.
3.

BbikrtoumTe npuop ¢ nomotwbio kHomku (0.

BbIHbTE BUMKY CETEBOTO LUHYPA 13 PO3ETKN.

MoBepHuTe KOPMYC ABUraTENs B HANPaBNeHNM CM-
Bona . CH/MUTE KOPMYC ABMraTens BMECTE C KpbILLIKO
11 npucnocobnernem Ans nepemelL BaHms.

. Mi3BnekuTe KoHTelHEp.

A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHOCTb 0XOroB oT
xonopa!

3almLaiiTe pykv nepyatkamm, Korfa npukacaeTech
K KOHTEIHEpY.

. BbIHbTE MOpOXXEHOE 13 KOHTEHEpa npunaraemon

IONaTOYKON ANt MOPOXXEHOTO UM CUAIMKOHOBOIA M

[1epeBSHHON NOKKOMN.

- He ucnonb3yiiTe MeTannMYeckyto Noxky, 4Tobbl He
noLjapanatb MOKpbITVE KOHTEHEPa.

. I'Iepenel?lTe MOPOXEHOEe B NPEABapPUTENBHO OXNaXaeH-

HbIA KOHTENHEP C KPbILLKOM.

- MoposxeHoe BKyCHee BCero B CBEXEM BUE.

- Ecnm MopoxeHoe He npeaHasHaueHo Ans Heno-
CPeACTBEHHOTO YNoTpebeHus, Mbl pEKOMeHLyeM
[LOMONHUTENBHO OXMAAMTb FOTOBOE MOPOXEHOE B
MOPO3UITbHOI Kamepe.

- He 3amopasxvBaiiTe OTTasBLLEE U Pa3MOPOKEHHOE
MopoXxeHoe!

YpaneHue iorypra

1.
2.
3.
4,
5.
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BbIkmtoumTe npubop ¢ nomotbio kHomku (.

BbIHbTe BUMKY CETEBOTO LUHYpPa U3 PO3ETKN.

MOBEPHUTE KPBILLKY B HANPaBREHMA CMMBONa .

M3BneknTe KoHTENHED.

BbIHbTE 110rypT 13 KOHTEMHEpPa C MOMOLLBIO Mpunara-

€MOW NONaToYKM UMW CUIMKOHOBOW UMK LLepeBSHHOM

TIOXKM.

- He vcnonb3yitte MeTannmnyeckyto noxky, 4tobbl He
nowiapanatb NOKPbITIE KOHTENHEPa.

. MepeneiiTe 10rypT B TLLATENBHO OYMLLEHHBIN KOHTEN-

HEp C KPbILLKOIA 1 NOCTaBLTE €ro B XONOANIBHMK.

Cpok XxpaHeHus orypTa 3aBUCHT OT TOTO, KaK Bbl €70
npurotosuTe. Yem yuLie Bbl pabotaeTe, Tem Aonblue
XpaHutcs rorypt. OfHako He crepyeT XpaHuTb
1orypT AOMbLUE HEAENM.

[lobaBnsiiTe pyKTbI 1 T.N. TOMLKO HE3AA0MIO 30
efpl.

150 Mn rOTOBOTO 1OrypTa MOXHO MCMONb30BATL
MOBTOPHO B Ka4eCTBe CTApTOBOW KyNbTypbl. He
1cnonb3yiTe 3Ty 3akBacky 6onee 20 pas, Tak kak ee
[JeicTBIe CO BpeMeHeM ocriabeBaer.

ICM3799_IM

PeuenTbl NPUroToBrieHNA MOPOXEHOro

[pn NPUroTOBREHUN CMECU L1115 MOPOXEHOro obpaTi-
TECh K ykasaHusiM B rnase «[ogroToBka k npurotoene-
HUIO MOPOXEHOTO.

[insi noMoLLY MOXHO WUCMONb30BaTh MEPHbIN CTakaHuMK,
BXOLALLMA B KOMMAEKT NOCTaBKN.

Yka3aHHble B peLienTax Konu4ecTsa SBNstoTCs NLLb
OpVEHTMPOBOYHbIMM. [TonpobyiiTe NpUroToBUTL CBOKD
VHOMBUAYaNbHYI0 CMEC.

Ecnu Bbl xoTUTe yBENMUMTL 06BEM 40 550 M1, nopbe-
pUTE VHIPEAMEHTbI B MPaBUIIbHOM COOTHOLLEHWM. Bpems
MPUrOTOBIEHUS COOTBETCTBEHHO YBENUYUTCS.

[pyrue peLenTbl Bbl MOXeTe HaliTh B KyNHaPHbIX
KHUrax unm B MHTEpHeTe.

BaHunbHoe mopoxeHoe
(AenaeTcs npumepHo 4 nopuyyn)

BaHunbHbI SKCTPaKT 1-2 YaiHble NOXKM
LlensHoe Monoko 265mn

CrvBkm 285mn

Caxap 100r

CwmeLuaiTe BCe MHIPEAUEHTBI B MUCKE C NMOMOLLbH
PY4HOTO MUKCEpa 10 PacTBOpPEHus caxapa. lMeperneiite
OXMaX[EHHYIO CMECb [i7151 MOPOXEHOTO B KOHTEHEP.
Bpemsi npuroToBreHmsi B MOPOXeEHMLE:

npu6n. 40-45 MuHyT

LLlokonagHoe MopoxeHoe
(OenaeTtcs npumepHo 3 nopumm)

BaHunbHbI SKCTPaKT 1 YaiHas noxka
LlenbHoe Moroko 200mn

CrvBkm 200mn

Caxap 100r

MnuTka Wwokonaaa,
ropskoro unu nonycnagkoro  50r, He6OMbLLMMK Kyco4KaMu

.

[oBeauTe [0 KUNEHWS LIENbHOE MOMOKO W CIIMBKY C
LLIOKOMazoM 1 caxapom. Babelite Mukcepom, KOTopbii
MOHO 1CIONb30BaTh Ans ropsumx 6nioa. Jaite cmecn
LSt MOPOXXEHOrO OCTbITb 11 OXMaZNTE B XONOAMIbHUKE
B TeyeHue 24 yacos. lepen TeM Kak NepenuTb OXIax-
[EHHYI0 CMECh Ainsi MOPOXKEHOTO B KOHTEHED, eLLe pa3
nepemMeLaiTe ee.

Bpemsi npuroToBneHnst B MOpoXeHuLe: npubn.

30-40 MunyT

07.06.23



Kny6Hn4Hoe MopoxeHoe
(OenaeTcs npumepHo 3 nopuiym)
Kny6Huka, ceexas, cnenas,

Hape3aHHadA NoMTUKaMn

1251

JIMOHHBIi1 COK, CBEXEBBIXATLIA 1 CTOMNOBAs NOXKa

BaHurbHbIil 3KCTpaKT

Y2 YaNHON NOXKKM

LlenbHoe monoko 125mn
Crmsku 125mn
Caxap 60r

CwmeLuaitTe KnyBHUKY ¢ IMMOHHBIM COKOM 1 MPUMEPHO
40r caxapa. [laiiTe cMecn OTLOXHYTb B TeYeHue 2 Ya-
0B, 4T06bI 06pa3oBarcs Cok.

OcraBLunitcs caxap pasMeLLanTe B MOOKE Py4HbIM
MWKCEPOM Ha CaMOil HU3KOW CKOPOCTW [0 MOSHOM0
pacTBOpeHus caxapa.

Brieiite B MONOKO CIMBKY, COK KIyBHUKY W BaHUITbHbI
IKCTPaKT.

lMepeneiiTe OXnaXaeHHyo CMECb A MOPOXEHOro B
KOHTElHep.

Bpemst npuroToBneHmst B MOPOXeHULE:

npu6n. 30-40 MuHyT

[lobasbTe kny6HUKy B nocneanHue 10 MuHyT npouecca
3aMOPaXVBaHNS.

Ba3oBbIi peuent copbeTa

®pykTOBbINA COK/ 400-500mn
pYKTbI, NIOPUPOBaAHHbIE
Caxap 35-50r

(B 3aBMCMMOCTV OT BUAa (DPYKTOB)

AnyHbIN 6enok

1-2 CTOMOBbIE NOXKKM

CMeLLaiiTe BCe UHTPeANEHTHI B MUCKE C MOMOLLbIO
PY4HOro MUKCEpa 30 pacTBOpeHus caxapa. Mepeneiite
OXMaXaEHHYI0 CMECh [37151 MOPOXXEHOTO B KOHTEMHE.
Bpemsi NpuroToBNEHIst B MOPOXEHMLIE:

npu6bn. 35-45 MuHyT

[ins ynyyLueHust BKyca B KOHLE MpoLiecca 3aMopam-
BaHNsi MOXHO 406aBUTL 1 CTONOBYHO NOXKY NMKEpa, KO-
Hbsika, ManMHOBOrO BPEHAN UMK aHaNorMYHOTO HamuTKa.
CopbeT crnenyeT ynotpebnsite 0THOCUTENBHO BbICTPO,
4TOBbI OH He YCMEen CHOBA CTaTb KMAKNM.

YucTka

/N NPEOYNPEXOEHWE:
* [epen um1cTKoi Bceraa BblknoYanTe Npubop 1 BbIHUMaTe

CEeTeBYI0 BUJTKY U3 PO3ETKN.

* He norpyxate npubop B Bogy! 310 MOXET NPUBECTY K Nopa-

KEHUO 3NEKTPUYECKUM TOKOM UIA NoXapy.

/N BHUMAHME:
+ He vcnonb3yiTe NPOBOMOYHYHO LLETKY 1N Apyrve

abpasiBHble NpeaMeTbI.

He vcnonbayiite xecTkie nnn abpaaveHble YnCTALLME
cpencTBa.

He vcnonbayiite xuMuKkaThI, KUCMOTI, GEH3NH 1N
macro.

KoHTeilHep, MHCTPYMEHT ANs nepeMeLLnBanis 1
KpbILUKA HE NOAXOAST ANS MbITbS B NOCYAOMOEYHOI
MalumHe. Bo3aeiicTBue Tenna 1 arpeccyBHBbIX YnCTS-
LUYX CPEACTB MOXET MPUBECTM K NX AeopmaLin niu
0becLBeYMBaHMIO.

KoHTeiiHep, MHCTPYMEHT N5 NEPEMELLMBAHMS U KPbILLKY
MOXHO MbITb B TEN0M Bofie ¢ f06aBneHnem Heborb-
LLIOTO KOMMYECTBA XKUAKOCTY [ MbITbs Py4HOI NOCYLbl.
locne 3Toro XopoLLo BbICyLLMTE NPUHAANEXHOCTA.
Ounaitte 6a30BbIit BNOK 1 YaLLy BNaXHO! TKAHbIO.

ICM3799_IM

XpaHeHue

Ouwnctute npnbop, Kak ONMCAHO BILLE, M AaNTe eMy
MONHOCTbI0 BbICOXHYTh.

MbI pekoMeHayeM XpaHuTb Nprbop B OpUTMHANBHON
ynaKoBKe, eCnu Bbl He COBMpaEeTeCh UCNONb30BaTh €0 B
TEYEHe ANUTENbHOTO Neprosa BPEMEHN.

Bcerna xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM [Nsl AETE,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

57
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YCTpaHeHVIe Henonagok

Mpobnema

BoamoxHas npuyuHa

YcTtpaHenue

[Mpubop He paboTaerT.

MpuBOp He MMEET SMEKTPOMMUTAHNS.

MpoBepbTe Po3eTKy C APyruM NpUGOPOM.

[paBurbHO BCTaBLTE CETEeBYH0 BUNKY.

[poBepbTe NpefoxpaHnTenb B AOME.

MpuBop HeucnpaseH.

O6paTuTech B HaLlly CEpBUCHYHO CryxBy
UMW K cneLpanuery.

KprUJKa He 3aKpblBaETCA.

KOHTEIﬁHep HenpaBuIbHO BCTaBIEH B
JIOTOK.

HemHoro noBepHUTE KOHTeMHep, Koraa
BCTaBndeTe ero.

Mpubop HaxoauTcs B pexvme
OXVOaHNs, XOTS NPUrOTOBMEHE
nbfa He 6bIro 3aBepLLEHO.

Mogava anekTpoaHepriu Gbina npep-
BaHa.

MepesanycTuTe nporpamMmy Ha ocTaBLue-
€cs1 Bpewmsl.

Komnpeccop uafaeT HeHopMars-
Hble 3BYKI.

HanpshxeHue crmwkom Huskoe.

BbIkntoumnTe npuop 1 npoeepbTe Hanps-
KEHue B CETU.

Meluanka ocTaHaBnMBaEeTCS BO
BPEM$I BbINOMHEHS POrPaMMbl.

MoposeHoe cnviukom TBepaoe. brioku-
poBKa ABUraTens (3aLuTHas PyHKLnS).

BbikntounTe npubop n otcoeanHinTe
CETEBYI0 BUMKY OT po3eTku. 3sneknte
MOPOXEHOe.

Ha gucnnee 0T06pa)KaeTCﬂ

AKTVIBpOBaHa 3aLLWTa OT Neperpesa.

[aitre npubopy OCTbITb B TEYeHME

cvmBon 3. Komnpeccop He

npuMepHo 30 MUHYT Nepes NOBTOPHBIM

BKITHO4AETCS. 3aryCcKoM.
TexHuyeckue AaHHbIe YTMHVISaUMﬂ

MOBEIIB: cvvvveveieciecveiessie et ssaena ICM 3799 3HayeHne CUMBONA «KOP3UHay»
OMEKTPOMATAHME: ...ovvverresrsssssssiinns 220-240B~, 50Ty 3alwyTa okpyxatoLLelt cpefibl: He JonyckaeTest
MoTpebnsemas MOLHOCTb YTUNU3aLms aNekTponpubopoB BMeCTE C BbITo-

MolwHOCTb oxnaxaeHus:: BbIMW OTXOZiaMW.

Mourocts Harpesa: YTunu3saums ycTapeBLUeit TEXHWUKIA U Henc-
XnapareHT...

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNUYECKWE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MEHeHIs B pamkax NpodomKatoLLielics paspaboTku
npogykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [Je/CTBYHOLLMMM AnpekTBamn CE
¥ M3TOTOBIEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM MPaBUiamm
BesonacHocTu.
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NpaBHbIX enek'rponpmﬁopoa NPOU3BOAUTCA B
ropoacKux I'IpVIéMHbIX NyHKTax.

He ponyckaiiTe HenpaBuUnbHOM yTUNN3aLM OTXOA0B. 3TO
HaHOCHT Bpe/] OKpYXaloLLel Cpefe U OkasblBaeT HeraTmB-
HOe BO3[ieICTBME Ha 3A0POBLE MHOfEN.

OkasblBaiTe COAENCTBUE NporpaMme YTUAN3aLMM 1 apy-
M chopMam nepepaboTu ANEKTPOHHOM 1 AMEKTPUYECKON
TEXHUKM.

VIHchopmaLmto 0 MyHKTax yTunuaaLmy GbITOBOA TEXHUKM
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BracTu. Baw aunep
11 NapTHep Mo JOroBopy Takke obsizaH GecnraTHo NpUHSTL
cTapbiit npubop.

07.06.23
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

ICM 3799

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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