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Prima dell'uso, leggere con cura le istruzioni nella loro interezza.

Catalogo

Nome dei componenti

Breve descrizione del funzionamento

Analisi dei guasti pit comuni e metodi di operazione (1)

Categorie d'uso di alimenti secchi e umidi

Precauzioni




Sicurezza

Precauzioni particolari

Specifiche del prodotto

Analisi dei guasti pit comuni e metodi di operazione (2)

Componenti pericolosi e grafico
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Frizione
Pannello

Host

Nome dei componenti

Funzionamento

Il frullatore & costituito da un motore di grado industriale ad alta velocita (30.000/giri/min).

Gli alimenti secchi e umidi vengono rapidamente polverizzati o ridotti in purea, pur mantenendo

sapori e nutrienti naturali. Si tratta di un frullatore professionale multifunzione.

Breve descrizione del funzionamento

Descrizione del pannello pulsanti

Switch Collegare I'alimentazione elettrica e premere il pulsante Switch

Click Quando gli ingredienti sono piu di uno e di tipo solido, premere questo

pulsante diverse volte

Meat (20s) Carne: per es. maiale, mescolare bene

Milk Shake (40s) | Frappeé: 100 g di ghiaccio, 200 g di latte, zucchero g.b., acqua 200 ml

Sorbet (65s) Sorbetto: 200 g di ghiaccio, latte condensato q.b., zucchero g.b., 300 ml di
acqua, 50 g di frutta

Juice (70s) Succo: 300 g di frutta, 1 | d'acqua

Grind (90s) Macinatura: 200 g di semi di soia e il tempo sufficiente per polverizzarli

Soybean (210s) | Pasta di semi di soia: 200 g di semi di soia, 1 | d'acqua

Ricepaste (120s) | Pasta diriso: 90 g di riso, 1 | d'acqua

Grains (180s) Semi: fagioli neri, riso nero, sesamo nero, noci, chicchi d'avena e acqua




V)

Switch

d

Milkshake

& e

Smoothie Grains

o L Y

Grinding Soymilk

-Posizionare il frullatore sul tavolo;
-Collegarlo alla presa di corrente;
‘Mettere gli ingredienti nella caraffa;
-Applicare il coperchio sulla caraffa;

-Scegliere la funzione desiderata

Analisi dei guasti pit comuni e metodi di operazione (1)

Guasto Cause Soluzione
La spia dell'indicatore L'interruttore di alimentazione non | Controllare il cavo elettrico e
non si accende € acceso collegarlo all'alimentazione

La caraffa e I'host non sono installati | Inserire la caraffa

correttamente (la caraffa non e nell'alloggiamento giusto
inserita nell'alloggiamento giusto) (host)
La spia dell'indicatore si Non e stato premuto l'interruttore Scegliere la funzione
accende, desiderata e premere
l'interruttore
ma non
) Non c'é acqua nella caraffa oppure Versare l'acqua tra il livello
funziona

ne e stata messa superiore e inferiore

troppa o troppo poca

Durante il funzionamento é stato Scollegare il cavo elettrico e
emesso un segnale di richiamo ricollegarlo, seguire la giusta
procedura per eseguire

I'operazione




Premendo il tasto non si

ottiene alcuna reazione

Interruzioni di corrente per brevi

intervalli,

il sistema non si resetta

Scollegare il cavo elettrico,
attendere 3 minuti e

ricollegarlo

Non c'é acqua nella caraffa oppure

ne é stata messa

troppo poca

Versare l'acqua tra il livello

superiore e

inferiore

| prodotti hanno

eseguito il programma

Fenomeno normale

Gli ingredienti non

E' stata aggiunta troppa acqua o

Versare l'acqua tra il livello

o troppo poca superiore e
sono polverizzati o

miscelati inferiore

La tensione elettrica & troppo bassa | Usare uno stabilizzatore di
tipo domestico

Troppo cibo o troppo poco Seguire la ricetta

Fuoriuscite E' stata messa troppa acqua o Consultare la ricetta prima di
troppo cibo usare il frullatore

ER1 Elettricita eccessiva oppure il cibo Seguire la ricetta

inserito & troppo pesante

Impiego del mescolatore

Togliere il coperchio piccolo, quindi inserire il mescolatore nella caraffa (immagine 1)

Immagine 1

Categorie d'uso di alimenti secchi e umidi

*Alimenti secchi: ingredienti della medicina tradizionale cinese, chicchi di caffe, semi, noci ecc.

*Alimenti umidi: verdure, frutta, erba di grano, erba, succhi ecc.




Attenzione
*Non inserire nella caraffa oggetti metallici come lame, forchette, coltelli...
*Durante la pulizia della lama non usare le mani. Se si usa un attrezzo per la pulizia,

fare attenzione alla sicurezza

Precauzioni
*Gli ingredienti non possono superare la capacita massima della scala graduata della caraffa.
*Prima di iniziare, controllare se la caraffa € inserita correttamente nell'host.

*In caso di uso del motore alla massima potenza, tenere il contenitore di vetro delicatamente con

le mani all'inizio dell'operazione.

*Indipendentemente dal fatto che la caraffa sia installata sull'apparecchio o meno, non usare le

mani per estrarre il

cibo, perché la lama ¢ affilata ed ¢ facile ferirsi.
*E' vietato sollevare la caraffa e aprire il coperchio quando il prodotto € in funzione, perché
potrebbe smettere di funzionare.

*Prima di smontare, installare o regolare i componenti del presente prodotto, fare in modo di

scollegare
il cavo dalla presa elettrica.

*Questo prodotto e caratterizzato da un collegamento Y, percio se il cavo elettrico € danneggiato,

al fine di evitare pericoli,

contattare il nostro reparto di assistenza clienti o rivolgersi direttamente a un centro di

sostituzione e riparazione autorizzato,
non smontare né eseguire riparazioni da soli.

*Prima dell'uso, controllare il cavo elettrico, la spina, la caraffa e altri componenti, per verificare

la presenza di eventuali
danni; in caso affermativo, smettere di usare il prodotto e contattare il nostro servizio clienti.
*Utilizzare il prodotto su un tavolo piano, non un tappeto, né un asciugamano o altri tessuti;

posizionarlo inoltre lontano dal bordo del tavolo per evitare che cada.



*E' vietato inserire il cibo nella caraffa quando I'apparecchio € in funzione.

*Per evitare incendi o lesioni, non usare altri accessori su questo prodotto.

Sicurezza
*Scollegare il cavo elettrico quando non si usa lI'apparecchio.
*Una volta che la lama si e fermata, si pud aprire il coperchio piccolo e quello grande.

*Durante la pulizia, scollegare il cavo elettrico e assicurarsi di separare la caraffa dall'host

*Non immergere il motore e I'host in acqua, né lavarli in lavastoviglie

*Tenere i bambini a una distanza di sicurezza per evitare che compiano azioni inappropriate

Precauzioni particolari

Se il cavo elettrico e rovinato, non usarlo

Metodi di pulizia
*Durante la pulizia, scollegare il cavo elettrico e posizionare l'interruttore su “0”

*Aggiungere dell'acqua nella caraffa, quindi azionare I'apparecchio per 15 s. In questo modo si

pulisce la lama.
*Se si lavora del cibo grasso, & possibile usare un detergente per pulire la caraffa e il coperchio.
Usare quindi acqua pulita per sciacquare, infine lasciare asciugare all'aria. Non usare detergenti corrosivi.

*L'apparecchio deve essere custodito in un luogo fresco e asciutto per evitare che il

funzionamento del motore possa essere pregiudicato dall'umidita
*Usare una spugnetta o un panno per pulirlo e asciugarlo
*Non usare le mani per pulire la caraffa

*Usare un panno asciutto per pulire I'albero rotante e il supporto del motore (non usare acqua)



*In caso di sporco difficile, € possibile usare del detergente neutro e un panno asciutto per
eseguire la pulizia

*Quando l'apparecchio & in funzione, I'impiego di un sottocaraffa in gomma puo ridurre le
vibrazioni della caraffa. Se il sottocaraffa & sporco, pulirlo con detergente neutro e un panno

asciutto. Una volta terminato, rimettere la caraffa sull'apparecchio
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Specifiche del prodotto

Tensione: 220V

Frequenza: 50Hz

Potenza: 1800W

Peso: 6,78 kg

Lunghezza del cavo: 1,5 m
Dimensioni: L 239x P229 x H461 mm
Dispositivo di protezione:

dispositivo di protezione temperatura motore (110°C)

Analisi dei guasti piu comuni e metodi di operazione (2)

Nessuna reazione all'accensione: cosa fare?

Controllare se la caraffa & posizionata correttamente sull'host.

Cosa fare se lI'apparecchio non funziona

1. verificare se il cavo elettrico é collegato.

2. controllare il fusibile o I'interruttore automatico per individuare eventuali cortocircuiti
3. Verificare se il tasto di alimentazione & acceso

4. Scollegare il cavo elettrico e accendere |'interruttore posizionato alla base dell'apparecchio,

quindi
collegare il cavo e usare di nuovo I'apparecchio.
Componenti pericolosi e grafico

Frullatore commerciale

Per soddisfare i requisiti relativi alle norme sui metodi di utilizzo di prodotti elettrici ed

elettronici e di sostanze nocive dall'uso limitato,

viene riportata di seguito la tabella con i nomi dei prodotti elettrici e le informazioni relative ai

materiali pericolosi

Nome Componenti pericolosi e grafico




Pb Hg Cd Cr (VD PPB PBDE

Set caraffa 0 o o o 0] 0]
Set motore 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Cavo elettrico X 0] 0] 0] 0] 0]
Spia rossa X 0 0 o 0] 0]
Interruttore di 0] 0] X 0] 0] 0]

alimentazione

PCB (0] 0] 0] 0] (0] (0]
Spina X 0] 0] 0] 0] 0
Microinterrutt (0] (0] X (0] (0] (0]
ore

Il presente modulo é stato redatto conformemente a SJ/T11364

O: Il contenuto della sostanza nociva presente in tutti i componenti deve essere inferiore ai limiti

stabiliti dalla norma

X: Il contenuto della sostanza nociva in almeno una delle parti del componente supera i limiti

stabiliti dalla norma

GB/T26572-2011 a seguito dei vincoli tecnici e tecnologici esistenti




Cs-1107

User Manual

FF{[ZDA

Read all instructions carefully before operation

Catalogue

Name of spare parts

Brief Description Operation

Analysis of common Malfunction and processing methods (1)

Use categories of dry and wet quality

Attention matters



Safety matters

Special attention

Product specification

Analysis of common Malfunction and processing methods (2)

Hazardous constituent and chart
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Clutch
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Host

Name of spare parts

Function

The blender assemble industrial grade high speed motor with 30000 rpm/min.The wet
and dry food are quickly stirred into powder and mud.At the same time ,it will keep the

natural nutrient and flavor. This is a multifunctional professional blender.

Brief Description Operation

Panel switch description

Switch Connect the power and press the switch

Click When the ingredients are more and hard ,please press click switch several
times

Meat (20s) Some pork, stir it well

Milk Shake(40s) | 100gice, 200g milk , some sugar,water 200m|

Sorbet(65s) 200gice, some condensed milk , some sugar,water 300ml,50g fruit
Juice(70s) Fruit 300g ,water 1L
Rind(90s) 200g soybean and enough grind

Soybean(210s) | Soybean 200g, water 1L

Ice paste(120s) | 90g rice,water 1L

Grains (180s) Black beans,black rice,black sesame,walnut,oats and water
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Switch

d

Milkshake

&

Smoothie Grains

@ L S .4

Grinding Soymilk

-Put the blender on the table;
-Connect the power;

-Put the ingredients into the jug ;
-Put the cover on the jug;

-Choose the function you need

Analysis of common Malfunction and processing methods (1)

Fault phenomenon

analysis of causes

Failure analysis

Indicator light is not on

The power switch is not open

Check the power cord and

connect the power

The jug and the host is not
assembled right(the jug not in the

correct place)

Put the jug on the right
place(host)

The indicator light is
on, but it doesn’t

work

You don’t press the switch

Choose the function and press

the switchc

No water in the jug or add

too much water or too little water

Put the water between the

upper and lower water level

A reminder call was made during

work

Unplug the power and then
connect again, follow the

right steps to get the job done

Key no response

Short interval for Power cuts,

Short electricity for 3 minutes




system doesn’t reset and the connect the power to

use

No water in the jug or add Put the water between the

. upper and
too little water

lower water levelt

The products have been Normal phenomenon

executed program

Ingredients are Add too much water or too little Put the water between the

water upper and
not broken

lower water level

The power voltage is too low Use household stabilizer

Too much food or too little food Please follow the recipe
Spill Add too much water or too much Please refer to the recipe

food before you use the blender
ER1 Too much electricity, or the food lad | Please follow the recipe

is too heavy

Use the stir
Please take out the small cover first and then put the stir in the jug(picture 1)

picture 1

Use categories of dry and wet quality
*Dry food :Traditional Chinese medicine, coffee bean, grains, walnut and so on

*Wet food:Vegetables, fruit, wheat grass, grass, juice and so on




Attention
*Don’t put the metal things to the jug, such as blade. fork. spoon
*When cleaning ,please don’t use hand to clean the blade . If use cleaning tool, please

take attention to security

Attention matters

*Ingredients can’t be exceed the maximum capacity of the cup scale.

*Before starting , please check the jug whether fix in the host.

*For the high power motor, please hold the glass slightly when you start to use.

*Whether the cup is placed on the machine or not , please don’t use hand to take the
food in the jug because the blade is sharp ,it is easy to be hurt.

*Prohibited lifting the cup, and opened the lid during the product running, for fear that

it will stop working.

*Before dismantling, installing or adjusting any parts this product, be sure to disconnect

the power.

*This product is of Y connection, if the power cord is damaged, in order to avoid danger,

please contact our customer service department, or directly go to the designated repair

replacement, do not disassemble repair by yourself.

*Please check the power cord, plug, cup and other parts before use, if there are any

damage, please stop using it, and contact our customer service.

*Please operate the product on a plane table, not on the carpet, towels and other textile,

and away from the edge of the table to avoid dropping.

*When the machine is working , it is forbidden to put the food in jug.

*Do not use other accessories of this product or it may cause fire and injury.



Safety matters

*Please unplug the cord when you don’t use the machine.

*Only after the blade stop work ,you can open the small cover and cover

*When cleaning ,please unplug the cord and please make sure to separate the jug from
the host

*Don’t put the motor and host into water or dishwasher

*The child should be kept at a proper distance to prevent the child from inappropriate

action

Special attention

If the power cord is bad ,please don’t use it

Cleaning methods

*When cleaning ,please unplug the power and the switch must on “0”

*Add some water into jug and then open the machine 15s .It can clean the impurity on
the blade

*If you are processing greasy food , you can use detergent to do the cleaning of jug
and cover .And then use clear water to wash and keep it dry . Please don’t use
corrosive cleaning products.

*The machine should be put in a cool and dry place to avoid the motorbe affected with
Damp

*Use sponge or rag to clean and keep it dry

*Please don’t use hand to do the clean in the jug

*Use dry rag to do the cleaning on rotating shaft and motor most (don’t use water)

*When it is not easy to clean, you can use neutral detergent and then use dry rag to



Clean

*When the machine is working ,the rubber coaster can reduce the vibration of jug . If

the coaster is dirty ,you can use neutral detergent and then use dry rag to clean .After

finished ,please put the jug on the machine
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Product specification
Voltage:220V

Frequency :50Hz
Power:1800W
Weight:6.78KG

Length of wire:1.5M

Size:L 239*W229*H461mm
Protection device:motor

temperature protection device (110°C)

Analysis of common Malfunction and processing methods (2)

No response at startup, what should we do ?

Please check the jug is whether on the host correctly or not.

What should we do when the machine doesn’t work

1.please check the power connect or not.

2.please check the fuse or automatic switch is short or not

3.Please check if the power is turned on or not

4.please unplug the cord and open the switch on the bottom of machine and then

connect the power and use again.

Hazardous constituent and chart

Commercial blender

To meet the requirement of <Management methods electrical and electronic products harmful

substances restrict use,




The following are some of the names of electrical products and hazardous material information

Name Hazardous constituent and chart
Pb Hg cd Cr (VD PPB PBDE
Jug set 0] 0 0 0] 0] 0]
Motor set 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Cord X o o o o o]
Red diode X o o o o o
Power switch 0] 0] X 0] 0] 0]
PCB o o o o o o
Plug X 0 0 0] 0] 0
Micro switch 0] 0] X 0] 0] 0]

This form is made according to SJ/T11364

O: The content of the harmful substance in all the homogeneity of the component is required

under the standard set of limits

X: The content of the harmful substance at least in one of the parts of the component is

exceeding the standard set limits of

GB/T26572-2011 due to the existing technical and technological constraints
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Lire toutes les instructions attentivement avant la mise en marche

Catalogue

Nom des pieces de rechange 1

Description breve du fonctionnement 2

Analyse des pannes fréquentes et méthodes de traitement (1) 3

Utilisez des catégories de qualité séche et humide 4-

Questions d’attention 5



Questions de sécurité

Attention spéciale

Spécifications produit

Analyse des pannes fréquentes et méthodes de traitement (2)

Composant dangereux et tableau

(e Small cover

Cover

Jug

Sound proof cover

Blade

Clutch

Panel

Host

Petit couvercle
Couvercle

Pot

Couverture insonorisée

Lame



Embrayage
Panneau

Base

Nom des pieces de rechange
Fonction

Le mélangeur possede un moteur a grande vitesse de catégorie industrielle avec 30000 tr / min.

Les aliments

humides et secs sont rapidement transformés en mélanges poudreux ou purées. En méme temps,

ils conservent leurs

apports nutritionnels et arémes naturels. Cet appareil est un mixeur multifonctions

professionnel.

Description breve du fonctionnement

Description du panneau interrupteur

Interrupteur Brancher I'alimentation et appuyer sur l'interrupteur

Cliquer Lorsque les ingrédients sont plus durs, veuillez appuyer sur I'interrupteur

plusieurs fois

Viande (20s) Du porc, bien le mélanger

Milk Shake(40s) | 100g glace, 200g lait, du sucre, eau 200ml

Sorbet(65s) 200g glace, du lait concentré , un peu de sucre, eau 300ml,50g de fruits
Jus(70s) Fruit 300g, eau 1L
Peau (90s) 200g de soja et assez de mouture

Soja (210s) Soja 200g, eau 1L

pate de 90g riz, eau 1L
glace(120s)

Graines (180s) | Haricots noirs, riz noir, sésame noir, noix, avoine et eau
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Switch

d

Milkshake

& e

Smoothie Grains
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Fruits

Grinding Soymilk

-Mettez le mixeur sur la table ;
-Branchez I'alimentation électrique ;
-Mettez les ingrédients dans le pot ;
-Mettez le couvercle sur le pot ;

-Choisissez la fonction dont vous avez besoin

Analyse des pannes fréquentes et méthodes de traitement (1)

Phénomene d’erreur analyse des causes Analyse de panne

Le voyant lumineux n’est | Linterrupteur d’alimentation n’est Controler le cable
pas allumé pas ouvert d’alimentation et brancher

I'alimentation

Le pot et la base ne sont pas Mettre le pot a la bonne place
assemblés correctement (le pot (base)

n’est pas a la bonne place)

Le voyant lumineux est Vous n‘appuyez pas sur Choisissez la fonction et

) I'interrupteur appuyez sur l'interrupteur c
en marche mais ne

) Pas d’eau dans le pot ou ajout Remplissez d’eau jusqu’entre
fonctionne pas

' , les niveaux supérieur et
de trop d’eau ou pas assez d’eau

inférieur d’eau

Un signal de rappel a sonné Débranchez I'alimentation puis
pendant le fonctionnement rebranchez-la, suivez les
étapes correctes pour

effectuer le travail




Pas de réponse de la

touche

Bref intervalle pour coupures de

courant,

le systeme ne se réinitialise pas

Couper l'électricité pendant 3
minutes puis brancher a la

puissance a utiliser

Pas d’eau dans le pot ou ajout

insuffisante d’eau

Remplissez d’eau jusqu’entre

les

niveaux supérieur et inférieur

d’eau

Le programme a déja été

exécuté

Phénomene normal

Les ingrédients ne sont

Ajout de trop d’eau ou pas assez

Remplissez d’eau jusqu’entre

. d’eau les
pas coupés
niveaux supérieur et inférieur
d’eau
Lalimentation électrique est trop Utiliser un stabilisateur
faible domestique
Trop ou pas assez d’aliments Veuillez suivre la recette
Débordement Ajout de trop d’eau ou trop Veuillez consulter la recette
d’aliments avant l'utilisation du mixeur
ER1 Trop d’électricité, ou le bol Veuillez suivre la recette

alimentaire est trop lourd

Utilisez le mélangeur

Veuillez retirer d’abord le petit couvercle puis placez le mélangeur dans le pot (image 1)

image 1

Utilisez des catégories de qualité séche et humide

* Aliments secs : Médecine traditionnelle chinoise, grain de café, graines, noix et ainsi de suite

* Aliments humides : Légumes, fruits, blé en herbe, herbes, jus et ainsi de suite




Attention
* Ne mettez pas les éléments en métal dans le pot (comme lames, fourchettes, cuiller
*Pendant le nettoyage, veuillez ne pas laver la lame manuellement. En cas d’utilisation d’un outils

de nettoyage, veuillez étre attentif a la sécurité

Questions d’attention
*Les ingrédients ne doivent pas dépasser la capacité maximum de I'’échelle du bol.
*Avant de commencer, veuillez vérifier la bonne fixation du pot a la base.

*Pour utilisation du moteur a haute puissance, veuillez tenir le verre en place au moment du

démarrage.

*Que le bol soit placé sur la machine ou pas, veuillez ne pas utiliser les mains pour prendre les
aliments dans le pot car la lame est affutée, il est facile de se blesser.

*| est interdit de soulever le bol et d’ouvrir le couvercle lors du fonctionnement du produit, car

cela arréterait son fonctionnement.

*Avant le démontage, I'installation ou le réglage de tout élément du produit, assure-vous de

débrancher l'alimentation.

*Ce produit a une connexion en Y, si le cable d’alimentation est endommagé, afin d'éviter tout danger,

veuillez contacter notre service d’assistance clientéle, ou rendez-vous directement au

service de réparation et remplacement, ne désassemblez ni ne réparez pas vous-mémes.

*Veuillez vérifier le cable d’alimentation, la fiche, le bol et les autres parties avant I'utilisation, s’il

y a le moindre

dommage, veuillez cesser de I'utiliser et contacter notre service clientéle.

*Veuillez utiliser le produit sur une table plane, pas sur un tapis ni une serviette ni autre textile,
et a distance des bords de la table afin d’éviter tout renversement.

*Lorsque la machine est en marche, il est interdit de mettre des aliments dans le pot.

*Ne pas utiliser d’autres accessoires de ce produit ou cela pourrait provoquer un départ

d’incendie ou une blessure.



Questions de sécurité

*Veuillez débrancher le cdble lorsque vous n’utilisez pas la machine

*Vous ne pouvez ouvrir les couvercles que lorsque la lame a cessé de fonctionner
*Pendant le nettoyage, veuillez débrancher le cdble et veiller a séparer le pot de
la base

*Ne mettez pas le moteur et la base dans I'eau et le lave-vaisselle

*Les enfants doivent étre maintenus a une distance appropriée afin de les protéger de toute

action

dangereuse

Attention spéciale

Si le cable d’alimentation est inadapté, ne I'utilisez pas

Méthodes de nettoyage

*Lors du nettoyage, veuillez débrancher I'alimentation et I'interrupteur doit étre sur « O »
*Ajouter de I'eau dans le pot puis ouvrir la machine 15s. Cela peut nettoyer les impuretés sur

la lame

*Si vous préparez des aliments gras, vous pouvez utiliser un détergent pour le nettoyage du pot
et du couvercle. Puis utilisez de I’'eau claire pour rincer et maintenez-le sec. N’utilisez pas

de produits nettoyants corrosifs.

*La machine doit étre placée dans un lieu sec et frais afin d’éviter que le moteur soit endommagé
Par I'humidité

*Utiliser une éponge ou un chiffon pour nettoyer et garder au sec

*N’utilisez pas les mains pour le nettoyage du pot

*Utilisez un chiffon sec pour nettoyer la tige tournante et le mat du moteur (ne pas utiliser d’eau)



*En cas de difficulté pour nettoyer vous pouvez utiliser un détergent neutre puis un chiffon sec
pour nettoyer

*Lorsque la machine est en marche, le sous-bock en caoutchouc peut réduire les vibrations du
pot. Si le sous-bock est sale vous pouvez utiliser un détergent neutre puis un chiffon sec pour

nettoyer. Apres avoir fini, mettez le pot sur la machine
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Spécifications produit

Puissance :220V

Fréquence :50Hz

Puissance :1800W

Poids :6.78KG

Longueur de cdble :1.5M

Taille :L 239*W229*H461mm
Dispositif de protection : moteur

température dispositif de protection (110°C)

Analyse des pannes fréquentes et méthodes de traitement (2)

Pas de réponse au démarrage, que faire ?

Veuillez vérifier si le pot est correctement fixé a la base.

Que faire lorsque la machine ne fonctionne pas ?

1. Controler le bon ou mauvais raccordement a I'alimentation

2. Controler si le fusible ou I'interrupteur automatique sont faibles ou non

3. Controler si 'alimentation est sous tension ou non

4. Débrancher le cable et enclencher I'interrupteur en bas de la machine puis

brancher I'alimentation et utiliser a nouveau.

Composant dangereux et tableau

Mixeur commercial

Pour répondre a I'exigence de méthodes de gestion des produits électriques et électroniques des

substances nocives restreignent I'utilisation,

Ci-aprés se trouvent les noms des produits électriques et informations sur les matériaux




dangereux

Nom Composant dangereux et tableau
Pb Hg cd Cr (VD PPB PBDE
Lot pot 0] 0 0 0] 0] 0]
Lot moteur 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Cable X o o o o o]
Diode rouge X 0 0 0 0] (0]
Interrupteur (0] 0] X ) 0] 0

d’alimentation

PCB 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Fiche X 0] 0] 0] 0] 0]
Micro (0] 0] X 0] 0] 0]
interrupteur

Ce formulaire est fait selon SJ/T11364

O: Le contenu de la substance nocive dans toute I'homogénéité du composant est requis dans

I'ensemble des limites standard

X: Le contenu de la substance nocive au moins dans I'une des parties du composant dépasse les

limites standard fixées par

GB / T26572-2011 en raison des contraintes techniques et technologiques existantes
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Kupplung
Bedienfeld

Motorgehduse

Ersatzteilbezeichnung

Funktion

Der Mixer besitzt einen Motor von Industriequalitdt mit 30000 U/min. Die feuchten

und trockenen Lebensmittel werden schnell zu Pulver und Brei verarbeitet. Gleichzeitig bleiben

die naturlichen Nahrstoffe und der Geschmack erhalten. Dies ist ein professioneller Mehrzweck- Mixer.

Kurze Verfahrensbeschreibung

Beschreibung der Tasten des Bedienfelds

Switch (Ein/Aus-Taste)

Das Netzkabel anschlieBen und die Ein/Aus-Taste driicken

Click

Bei harteren Zutaten bitte mehrmals die ,,Click“-Taste driicken

Meat (Fleisch) (20 s)

Ein wenig Schweinefleisch, gut riihren

Milk Shake (40 s)

100 g Eis, 200 g Milch, ein wenig Zucker, 200 ml Wasser

Sorbet (65 s)

200 g Eis, ein wenig Kondensmilch, ein wenig Zucker, 300 ml|
Wasser, 50 g Obst

Juice (Saft) (70 s)

300 g Obst, 1 | Wasser

Grind (Mahlen) (90 s)

200 g Sojabohnen, lange genug mahlen

Soymilk (Sojamilch) (210 s)

200 g Sojabohnen, 1 | Wasser

Rice paste (Reispaste) (120 s)

90 g Reis, 1 | Wasser

Grains (Koérner) (180 s)

Schwarze Bohnen, schwarzer Reis, schwarzer Sesam, Walnusse,

Hafer und Wasser




d

Switch

d

Milkshake

Smoothie Grains

hd kel Y

Fruits

Grinding Soymilk

-Den Mixer auf den Tisch stellen;

-Das Netzkabel anschliefen;

-Die Zutaten in den Mixbehalter fillen;

-Den Mixbehélter mit dem Deckel verschlielRen;

-Die gewiinschte Funktion wahlen.

Untersuchung gewdéhnlicher Betriebsstorungen und Verfahrensweisen (1)

Storung Mogliche Ursachen Storungsbehebung

Die Kontrollleuchte ist Der Netzschalter ist nicht gedffnet Das Netzkabel priifen und an

nicht eingeschaltet das Stromnetz anschliel3en
Mixbehalter und Motorgehause Den Mixbehilter richtig
sind nicht richtig montiert positionieren (auf dem
(Mixbehalter falsch positioniert) Motorgehdause)

Die Kontrollleuchte ist Die Ein/Aus-Taste wurde nicht Die Funktion wéahlen und die
gedrickt Ein/Aus-Taste driicken

eingeschaltet, aber der

Mixer Kein Wasser im Mixbehélter oder Die Wassermenge regulieren,

L ) ] ] sie muss zwischen dem
funktioniert nicht zu viel Wasser oder zu wenig .
] R Hochst- und dem
Wasser hinzugefiigt ] )
Mindeststand liegen

Wahrend des Betriebs wurde ein Das Netzkabel aus der
Erinnerungssignal ausgegeben Steckdose ziehen und danach
wieder anschliefSen, die
richtigen Schritte zur
Ausfiihrung des Vorgangs




befolgen

Taste reagiert nicht

Kurze Stromausfalle

Kein Ricksetzen des Systems

Das Netzkabel aus der
Steckdose ziehen, 3 Minuten
warten und wieder
anschliefen

Kein Wasser im Mixbehalter oder

zu wenig Wasser hinzugefuigt

Die Wassermenge regulieren,
sie muss zwischen dem
Hochst-

und dem Mindeststand liegen

Die Produkte haben

das Programm durchlaufen

Normale Erscheinung

Zutaten sind

nicht zerkleinert

Zu viel Wasser oder zu wenig
Wasser hinzugefiigt

Die Wassermenge regulieren,
sie muss zwischen dem
Hochst-

und dem Mindeststand liegen

Zu niedrige elektrische Spannung

Einen Spannungsstabilisator
verwenden

Zu viel oder zu wenig
Lebensmittelprodukt

Bitte das Rezept befolgen

Uberlaufen Zu viel Wasser oder zu viel Vor der Benutzung des Mixers
Lebensmittelprodukt hinzugefiigt bitte auf das Rezept Bezug
nehmen
ER1 UbermaRige Uberspannung oder Bitte das Rezept befolgen

die Zutat ist zu schwer

Benutzung des Rihrstabs

Zuerst den kleinen Deckel abnehmen, danach den Rihrstab in den Mixbehélter einsetzen (Abbildung 1)

Abbildung 1

Verwendungskategorien mit trockener und feuchter Beschaffenheit

*Trockene Lebensmittel: Traditionelle Chinesische Arzneimittel, Kaffeebohnen, Kérner, Walniisse usw.

*Feuchte Lebensmittel: Gemise, Obst, Weizengras, Krauter, Saft usw.




Achtung
*Keine Metallgegenstande, wie Messer, Gabeln, Loffel, in den Mixbehalter geben
*Bei der Reinigung das Messer nicht mit der Hand reinigen. Bei der Verwendung von

Reinigungswerkzeug auf die Sicherheit achten

Wichtige Hinweise und Warnungen
*Die Zutaten diirfen die maximale Kapazitat der Skala des Behilters nicht tberschreiten.
*Vor der Inbetriebsetzung kontrollieren, ob der Mixbehalter fest auf dem Motorgehéause sitzt.

*Wenn der Motor mit Hochstleistung benutzt wird, zu Beginn des Gebrauchs das Glas leicht mit den

Handen halten.
*Unabhangig davon, ob der Mixbehélter auf der Maschine angebracht ist oder nicht, die

Lebensmittel nicht mit der Hand aus dem Behalter entnehmen, da das Messer scharf ist und leicht

Verletzungen verursachen kann.

*Es ist verboten, den Mixbehalter zu heben und den Deckel zu 6ffnen, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, denn es kdnnte aufhéren zu funktionieren.

*Vor dem Abmontieren, Montieren oder Regulieren irgendeines Teils des Gerats dieses von
der Stromversorgung trennen.

*Dieses Gerat hat einen Y-Anschluss. Wenden Sie sich deshalb, wenn das Netzkabel beschadigt
ist, an unsere Kundendienstabteilung oder direkt an eine autorisierte Reparaturwerkstatt.
Zerlegen und reparieren Sie das Gerat nicht selbst.

*Netzkabel, Stecker, Mixbehélter und sonstige Teile vor dem Gebrauch kontrollieren. Sollte irgendeine

Beschadigung vorliegen,

das Gerat nicht mehr benutzen, sondern unseren Kundendienst kontaktieren.

*Das Gerdt auf einem ebenen Tisch benutzen, nicht auf einem Teppich, Handtuch oder anderen Textilien.
Nicht am Rand des Tisches benutzen, da es herunterfallen konnte.

*Es ist verboten, Lebensmittel in den Mixbehalter zu fiillen, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

*Kein anderes Zubehor an diesem Produkt verwenden, um Brand- oder Verletzungsgefahr zu vermeiden.



Sicherheitshinweise

*Ziehen Sie immer das Netzkabel aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

*Erst wenn das Messer zum Stillstand gekommen ist, diirfen Sie den kleinen Deckel und den Deckel 6ffnen.
*Zur Reinigung immer den Stecker aus der Steckdose ziehen und den Mixbehalter vom

Motorgehause trennen

*Das Motorgehduse nicht in Wasser tauchen oder in den Geschirrspiiler geben

*Kinder sind angemessener Entfernung vom Gerat zu halten, damit sie keine unsachgemafien

Handlungen vornehmen

Besonders zu beachten

Das Netzkabel nicht benutzen, wenn es beschadigt ist

Reinigungsverfahren

*Zur Reinigung des Gerats den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und den Ein/Aus-Schalter

auf ,0” stellen
*Ein wenig Wasser in den Mixbehélter geben und danach die Maschine 15 s lang 6ffnen, damit
das Messer gesaubert wird

*Wenn fetthaltige Lebensmittel verarbeitet werden, kann zur Reinigung von Mixbehalter und

Deckel ein Splilmittel verwendet werden.
Danach mit sauberem Wasser spilen und abtrocknen. Keine
korrosiven Reinigungsmittel verwenden.

*Das Gerat sollte an einen kihlen, trockenen Ort gestellt werden, um zu vermeiden, dass der

Motor mit
Dampf in Beriihrung kommt
*Zum Reinigen und Abtrocknen einen Schwamm oder ein Tuch verwenden

*Den Mixbehalter innen nicht mit der Hand reinigen



*Zur Reinigung von Welle und Motorgehause ein trockenes Tuch verwenden (kein Wasser verwenden)

*Wenn die Reinigung schwierig ist, kann ein neutraler Reiniger verwendet werden, danach mit

einem trockenen Tuch reinigen

*Wenn das Gerét in Betrieb ist, kann der Gummiuntersatz die Vibration des Mixbehalters
vermindern. Wenn der Untersatz schmutzig ist, kann ein neutraler Reiniger verwendet werden,
danach mit einem trockenen Tuch reinigen. AnschlieRend den Mixbehalter auf dem

Motorgehause platzieren
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Produktspezifikation
Spannung: 220V

Frequenz: 50 Hz

Leistung: 1800 W

Gewicht: 6,78 kg

Kabelldnge: 1,5 m

Male: L 239*B 229*H 461 mm
Schutzvorrichtung:

Motorschutzschalter (110°C)

Untersuchung gewéhnlicher Betriebsstorungen und Verfahrensweisen (2)

Keine Reaktion beim Einschalten, was kdnnen wir tun?

Kontrollieren, ob der Mixbehalter richtig auf das Motorgehduse aufgesetzt ist.

Was tun, wenn das Gerat nicht funktioniert?

1. Kontrollieren, ob das Gerat ans Stromnetz angeschlossen ist.

2. Die Sicherung oder den automatischen Schalter kontrollieren, auf Kurzschluss priifen

3. Kontrollieren, ob die Stromversorgung eingeschaltet ist

4., Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen und den Schalter unten am Gerat 6ffnen, danach

das Netzkabel wieder anschlieRen und erneut benutzen.

Tabelle gefahrlicher Bestandteile

Standard-Standmixer

In Bezug auf die Erflllung der Anforderungen der Normen zur Beschrankung gefahrlicher Stoffe

in elektrischen und elektronischen Geraten

nachstehend einige der Bezeichnungen elektrischer Produkte und Angaben zu gefahrlichen




Stoffen

Bezeichnung Tabelle gefdhrlicher Bestandteile
Pb Hg cd Cr (VD PPB PBDE
Mixbehalter 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Motor o o o o 0] 0]
Netzkabel X 0] 0] 0] 0] 0]
Rote X o o o o o

Kontrollleuchte

Ein/Aus-Schalt 0] 0] X 0] 0 0
er

PCB 0 o o o] o] o]
Stecker X o o o o 0]
Mikroschalter 0] 0] X 0] 0] 0]

Diese Tabelle wurde gemaR SJ/T11364 erstellt

O: Der Gehalt am betreffenden gefahrlichen Stoff liegt bei allen Bestandteilen unterhalb der von

den Normen festgelegten Grenzen

X: Der Gehalt am betreffenden gefahrlichen Stoff Uberschreitet in mindestens einem der

Elemente des Bestandteils die von der Norm

GB/T26572-2011 festgelegten Grenzen infolge bestehender technischer und technologischer

Zwange
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Lea las instrucciones atentamente antes de accionar el aparato
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Breve descripcion del funcionamiento

Anadlisis de los métodos de procesamiento y averias comunes (1)
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Aspectos que requieren atencion




Aspectos de seguridad

Atencion especial

Especificaciones del producto

Analisis de los métodos de procesamiento y averias comunes (2)

Tabla de componentes peligrosos
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Embrague
Panel

Cuerpo

Piezas de repuesto
Funcién

La licuadora cuenta con un motor de alta velocidad para uso industrial de 30.000 rpm/min.Los alimentos
humedos y secos se mezclan rdpidamente para convertirse en polvo y crema.Al mismo tiempo, mantiene los

nutrientes y sabores naturales. Esta es una licuadora profesional multifuncional.

Breve descripcion del funcionamiento

Descripcion del interruptor del panel

Interruptor Conecte a la alimentacidn eléctrica y presione el interruptor

Clic Cuando hay varios ingredientes y estan duros, presione el interruptor varias
veces

Carne (20s) En caso de cerdo, mezclarlo bien

Batidos de leche | Hielo 100 g, leche 200 g, un poco de azucar, agua 200 ml
(40s)

Sorbete (65 s) Hielo 200 g, un poco de leche condensada, un poco de azucar, agua 300 ml,
50 g de fruta

Zumo (70s) Fruta 300 g, aguall

Corteza (90 s) 200 g de soja y molienda suficiente

Soja (210s) Soja 200 g, agua 1|

Helado (120s) | 90garroz, agua 11l

Granos (1805s) | Judias negras, arroz negro, sésamo negro, nueces, avena y agua
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Smoothie Grains
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Fruits

Grinding Soymilk

-Ponga la licuadora sobre la mesa;
-Conecte la alimentacion eléctrica;
-Ponga los ingredientes en la jarra;
-Ponga la tapa en la jarra;

-Elija la funcion que necesita

Analisis de los métodos de procesamiento y averias comunes (1)

Fallos Analisis de las causas Analisis del fallo
La luz indicadora no se El interruptor de alimentacion no Compruebe el cable de
enciende estd abierto alimentacidn y conecte la

alimentacién

La jarray el cuerpo no estan Ponga la jarra en el lugar
montados correctamente (la jarra correcto (cuerpo)

no esta en el lugar correcto)

La luz indicadora esta No ha presionado el interruptor Elija la funcidon y presione el

) interruptor c
encendida, pero no

funciona No hay agua en la jarra o se ha Ponga el agua entre el nivel de
afadido demasiada agua o agua superior e inferior

demasiado poca agua

Aviso durante el proceso Desconecte la alimentacién y

vuélvala a conectar, lleve a




cabo los pasos correctos para

finalizar la tarea

El interruptor no

responde

Intervalo corto para cortes de

alimentacion,

el sistema no se restablece

Desconecte la electricidad
durante 3 minutos y vuelva a

conectar la alimentacion

No hay agua en la jarra o se ha

Ponga el agua entre el nivel de

anadido agua superior
poca agua e inferior
Los productos han realizado Normal

el programa

Los ingredientes no

Se ha afiadido demasiada agua o

Ponga el agua entre el nivel de

estan demasiado poca agua agua superior
desmenuzados e inferior

La tensidn de alimentacién es Use un estabilizador
demasiado baja doméstico
Demasiados alimentos o demasiado | Siga la receta
pocos

Derrame Se ha afiadido demasiada agua o Consulte la receta antes de
demasiados alimentos usar la licuadora

ER1 Demasiada electricidad o la carga Siga la receta

de alimentos es muy pesada

Use el mezclador

Primero, quite la tapa pequefia y coloque la varilla mezcladora en la jarra (figura 1)

figura 1

Categorias de alimentos secos y himedos

*Alimentos secos: medicina tradicional china, granos de café, granos, nueces, etc.

*Alimentos hiumedos: vegetales, fruta, pasto de trigo, zumos, etc.




Atencion
*No ponga elementos metalicos en la jarra, como cuchillas, tenedores, cucharas
*Durante la limpieza, no limpie la cuchilla con las manos Si utiliza una herramienta de limpieza,

tenga cuidado

Puntos que requieren atencién

*Los ingredientes no deben superar la capacidad maxima de la jarra graduada.
*Antes de empezar, compruebe si la jarra esta fijada el cuerpo.

*En caso de motor de alta potencia, sujete el vidrio ligeramente al empezar a usarla.

*No importa si la jarra estd colocada sobre la maquina o no, no saque los alimentos de la jarra

con las manos porque las hojas estan afiladas y es facil herirse.

*Se prohibe levantar la jarra y abrir la tapa mientras esta funcionando porque podria
dejar de funcionar.

*Antes de desmontar, instalar o ajustar los componentes de este aparato, asegurese de que ha

desconectado la alimentacion eléctrica.

*Este aparato estd dotado de una conexidn Y, si el cable de alimentacién esta dafiado, para evitar
riesgos, pongase en contacto con nuestro servicio de atencién al cliente o acuda al lugar de

reparacion designado, no lo desmonte ni repare usted mismo.

*Compruebe el cable de alimentacidn, enchufe, jarra y otros componentes antes del uso, si

hubiese dafios, deje de usarlo y pédngase en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente.
*Accione el aparato en una mesa plana, no sobre la alfombra, toallas u otros tejidos,

y lejos del borde de la mesa para evitar que caiga.

*No se deben poner alimentos en la jarra mientras la maquina esta funcionando.

*No use los accesorios de este aparato en otro aparato porque pueden causar incendios y lesiones.



Aspectos de seguridad

*Desconecte el cable cuando no usa la maquina.

*Puede abrir la tapa pequefia y la tapa exclusivamente cuando la cuchilla deja de funcionar

*Durante la limpieza, desconecte el cable y asegurese de que ha separado la jarra del
cuerpo

*No sumerja el motor ni el cuerpo en el agua ni los coloque en el lavavajillas

*Los ninos debe mantenerse a distancia para impedir que lleven a cabo acciones

inapropiadas

Atencion especial

Si el cable de alimentacion es defectuoso, no lo use

Métodos de limpieza

*Durante la limpieza, desconecte la alimentacion y ponga el interruptor en “O”

*Afiada agua a la jarra y conecte la mdaquina durante 15 s. Esto limpia las impurezas de la cuchilla

*Si estd procesando alimentos grasosos, puede usar detergente para limpiar la jarra y la tapa

. Después use agua transparente para lavarlas y séquelas. No use productos de limpieza

corrosivos

*El aparato debe colocarse en un lugar fresco y seco para impedir que el motor se dafe a causa

de la humedad

*Use una esponja un pafio para limpiarlo y manténgalo seco

*No use las manos para limpiar la jarra

*Use un pafio limpio para limpiar el eje giratorio y el motor (no use agua)

*Si la limpieza no es facil, puede usar un producto detergente neutro y después un paio limpio

para secar



*Cuando la maquina estd funcionando, el anillo de caucho puede reducir la vibracién de la jarra.
Si el anillo estuviese sucio, puede utilizar un producto detergente neutro y un pafio seco para

limpiar. Tras haber terminado, coloque la jarra en la maquina
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Especificaciones del producto
Tensién: 220V

Frecuencia: 50Hz

Potencia: 1800 W

Peso: 6,78 kg

Longitud del cable: 1,5 m
Tamafio: L 239* A 229 * H461mm
Dispositivo de proteccidén: motor

Dispositivo de proteccidn de la temperatura (110°C)

Andlisis de los métodos de procesamiento y averias comunes (2)

Cuando se pone en marcha no responde, ¢qué debo hacer?

Compruebe si la jarra se ha colocado sobre el cuerpo correctamente.

¢Qué debo hacer cuando la maquina no funciona?

1. Compruebe si estd conectada a la alimentacion eléctrica.

2. Compruebe si el fusible o interruptor automatico esta en cortocircuito

3. Compruebe si se ha conectado o no

4. Desconecte el cable y conecte el interruptor de la parte inferior de la maquina, conecte

la alimentacién y vuélvala a poner en marcha.

Tabla de componentes peligrosos

Licuadora comercial

Para cumplir con los requisitos de los métodos de gestion de restriccidon de uso de substancias

peligrosas en artefactos eléctricos y electrdnicos.

A continuacidn se proporcionan los nombres de los artefactos eléctricos e informacion sobre

material peligroso




Nombre Tabla de componentes peligrosos
Pb Hg Cd Cr (VD) PPB PBDE

Juego de jarras 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Conjunto  del 0 0] 0] 0] 0] 0]
motor
Cable X o o o o 0]
Diodo rojo X 0] 0] 0] 0] 0]
Interruptor de 0] 0] X 0] 0] O
alimentacion
PCB o o o o 0] 0]
Enchufe X 0] 0] 0] 0] 0]
Micro 0] 0] X 0] 0] 0]
interruptor

Este formulario se ha realizado de conformidad con SJ/T11364

O: El contenido de sustancias peligrosas en todo el componente debe estar comprendido dentro

de los limites establecidos por las normas

X: El contenido de sustancias peligrosas en por lo menos una de las partes del componente

supera los limites establecidos por las normas

GB/T26572-2011 a causa de restricciones técnicas y tecnoldgicas existentes
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KopucHU4YKK MpupyydHmK

FF{[ZDA

Ma*K/bMBO NpPOYMTajTE CBA YNYTCTBA Npe pasa

KaTtanor

Hasus pe3epBHUX Oenosa

KpaTtak Onuc Paga

AHanusa yobuuajeHux KBaposa u metoae obpaae (1)
Kopuwhere KaTeropuja xpaHe CyBOr U BAaXKHOr TUNa

MuTarba Ha Koja Tpeba 0bpaTUTU NaXKkby




MuTarba Koja ce TMUy b6e3begHoCTH

MNocebHa NaxHa

Cneundukaunje o nponssoay

AHannsa yobuuajeHux KBapoBa u metoge obpase (2)

OnacHu cactojum 1 rpapuKoH
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CnojHuua
MNaHen

basa

Hasus pe3epBHUX Aenosa

®dyHKUMja

JeauHunua 6neHaepa je MHAYCTPUjCKM MOTOP BUCOKe 6p3nHe ca 30000 06p/MUH. BnaxHa

U cyBa xpaHa ce 6p30 meLuajy y npax v Kawy.MctoBpemeHo oHa 3a4pyaBa

NpupogHe xpaHsbruee matepuje 1 ykyc. OBO je BULIEHAaMEHCKM NpodecnoHanHu baeHaep.

KpaTtak Onuc Paga

Onuc npeknaada naHena

Mpekngay MNoBexxnte Hanajarbe M NPUTUCHUTE NPeKnaay

Knunk Kaga uma nyHo cactojaka v Kaga cy TelKu, MOIMMO NPUTUCHUTE NpeKknaay
HEKO/INKO nyTa

Meco (20c) HewTo cBuHeTUHe, A0bpO je NnpomeLlajTe

Mwunk wejk(40c)

100r nepa, 200g mneka , mano wehepa,soge 200mn

LWepbeT(65c) 200 r nega, HELLTO KOHAEH30BaHOT M1eKa, Mano Lwehepa, soae 300 mn, 50r soha
Cok(70c) Bohe 300r ,Boaa 1/1
Kopa(90c) 200 r AOBO/LHO MNIEBEHE COje

Coja (210c)

Coja 200r, Boga 1 N

Cmp3HyTO

Tecto(120c)

90r nnpuHya,1/1 Boge

3pHa (180c)

LLpHK nacysb, LpHM NMPUHAY, LpHM Cycam, opax, OBac M BoAa
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Switch

d

Milkshake

&

Smoothie Grains

@ L S .4

Grinding Soymilk

-CraBuTe 6baeHAaep Ha CTo;
-YKonyajTte y Hanajame;
-CtaBuTe cacTojke y 6oKan ;
-CTaBuTe noknonay, Ha 6okan;

-U3abepute dyHKUMjy Koja Bam je noTpebHa

AHanusa yobuyajeHux KBaposa 1 meToge obpage (1)

MNojaBa KBapoBa aHanm3a y3pokKa AHannse KBapoBa

CseTno uHAMKaTopa Huje | MpeKkngad 3a Hanajarbe Huje MposepuTe Kabn 3a Hanajare

YK/bYYEHO yKOn4aH M YKOMYajTe ra y Hanajame
Bokan u 6a3a HMCYy NpPaBUIHO CrtaBute 60Kan Ha NpaBo
cactaB/beHu (bokan Huje Ha mecTo (6a3y)

MUCNpPaBHOM MecCTY)

CseT/10 MHAMKaTOpa je Hucte npuTUCHYAU Npekuaad MN3abepute GpyHKLMjy 1

YK/by4eHO 2NN OH He NPUTUCHUTE NPEeKnJad

Hema Boge y 60Kany unam cte Ycnute Bogy usmehy roproer u
pasun
cunanu JOHer HMBOa Bofe

CyBMLLE BOAE U/IM je NPemasio Boae

Mo3uB NoaceTHUK je ynyheH Tokom | Uck/byunTe Hanajakbe

paga NOHOBO Ce NoBeXunTe, npaTtute

npase Kopake fa 6ucre




obaBunun nocao

TacTep 6e3 ogroeopa KpaTku nHTepBan 360r HecTaHkKa

cTpyje,

CUCTEM HUje peceToBaH

McK/byunTe CTpyjy y Tpajatby
04, 3 MUHYTA U YK/byuuTe

Hanajarbe 3a Kopuwhere

Hema Boae y 60Kany unu cre

cnnanu

npemasno soae

YcnuTte Bogy namehy roprer u

AOoHer HWBOa BoAe

Mpounseoa je

06aBuo nporpam

HopmanHa nojasa

CacTojum Hucy [opaTo cyBuLIe UM Npemano Boge

n3pesaHu

Ycnute Bogy nsmehy roprser u

AOHer H1BOA BoJe

HanoH Hanajara je npeHm3sakK

Kopwuctute ctabunmnsaTop 3a

AomahuHCTBO

Cysuwe UM Npemano xpaHe

Monumo Bac aa npature

peuent

Mpocunare JopaTo cysuiwe Boae unum cysuiue Mpe ynotpebe 6neHaepa,
XpaHe nornegajte peuent

EP1 MpeBuwe cTpyje, nnu je xpaHa Monumo Bac ga npature

npesuLle TelkKa

peuent

Kopuctute mewanuuy

Monmmo npBo n3BaauTe Manu NOK/onal, a 3aTUMm CTaBuTe meLanumuy y 6okan (camka 1)

canka l

KopucTute KaTeropuje CyBor v BAaXHoOr Tuna

* CyBa XxpaHa: TpaguumoHaaHa KMHecka MeguumHa, 3pHa Kade, *KuTtapumue, opacu U Tako Aasbe




*: BnaxkHa xpaHa:MNoephe, Bohe, nweHWYHa TpaBa, TPaBa, COK 1 TaKo Aasbe

Maxkrba
*He cTaB/bajTe MeTasiHe cTBapW y BOKan , Kao LWITO je HOX+ BM/bYLLKA- KallMKa
*Mpn ynwherby, HEMOjTE pyKama YMCTUTK CeUNBO . AKO KopUcTUTe Npubop 3a unwhere

06paTUTE NaKky Ha CUTYPHOCT

MuTarba Ha Koja Tpeba 0bpaTUTK NaXKkby

*CacTojum He mory npehu makcMmanHu KanauuteT boKkana.

*Mpe Hero WTO 3aMo4YHeTe, MOJIMMO Bac Aa NpoBepuTte Aa v je 6okan npuuspwheH Ha 6asy.

*3a MOTOpE Be/INKE CHare, 1araHo APMKMTE Yally Kada NodYHeTe ca Kopuwherem.

*Be3 063unpa Aa /M je Yalla nocTaB/beHa Ha ypehaj uau He, MoIMM Bac HEMOjTe pPyKama y3umaru
XpaHy 13 boKana jep je CeunBo OLUITPO, MOMKETE CE N1aKO NoBpeauUTu.

*3abpatbeHO je Nogu3atbe Yalle M OTBapakbe NOK/IoMNLa TOKOM paaa jep bu ypehaj

MOrao npecTaT 4a paau.

*Mpe AeMOHTaxKe, MHCTaNaLuje Uan nogellaBarba 610 Kor Aena NpousBoaa, yBepuTe ce aa cTe

MCKOMYaaAu Hanajare.

*OBaj Npoun3BoA je NpuK/byyKa W, ykoanko je owTeheH cTpyjHM Kabn, kKako bu ce nsberna
OMacHOCT, MO/IMMO KOHTaKTMPAjTe Hally CAy»K6BYy 3a KOPUCHMYKE YCayre UK OUPEKTHO MauTe Ha

oapeheHy noKaumjy 3a nonpaeky pagu
3ameHe, HemojTe pacTaB/baT U 06aB/baTH NONPABKY CaMM.

*Mpe ynotpebe, monMmo nposepuTe Kabn 3a Hanajakbe, yTUKaY, Yalwy 1 Apyre AeoBe, YKONUKO
nocroje 6110 KakBa owwTeherba, MOIMM Bac NPecTaHM 4a ra KOPUCTUTE U KOHTaKTUpajTe Halwy

CNY*K6Y 32 KOPUCHMKE.

*Monnmo Bac ga Npon3Bog KOPUCTUTE Ha PaBHOM CTOAY, @ HE Ha TEMMXY, MELKUPUMaA U 4PYTOM

TEKCTUY, U AANeKo oA ueuLe ctona aa 6ucre usbernn nagarse.
*Kaga mawwmHa paau, 3abparbeHo je cTas/bakbe XpaHe y 60Kan.

*HemojTe KOpUCTUTU ApYry A0AaTHY ONpPemy 3a OBaj NPOM3BOA, jep TO MOXe M3a3BaTh NoXKap U



nospege.

MuTarba Koja ce T4y 6e36eaHoOCTH

*Monnmo Bac ca McKonuyaTe Kabn Kaga He KOpUCTUTE MaLLUHY.

*TeK HaKOH LUTO Ce CeYMBO 3ayCTaBM, MOXeTe OTBOPUTM Maau NMoKaonau, v nokaonat,

*Mpu unwherby, Uckonyajte Kabn n obasesHo oaBojUTE HoKan ca

base

*He cTaB/bajTe MOTOp HKU 6a3y y BoAy WM MALUUHY 33 Npake Cya0Ba

*leTe Tpeba ApaTh Ha oarosapajyhoj yaa/beHoCTH Kako 61 ce cnpeunno aa ce HenpuknagHo

NMOHalWa

MNocebHa Naxa

AKo je Kabn 3a Hanajakbe y I0YEM CTakby, HEMOJTE ra KOPUCTUTH

MeToae unwhema
*Mpu unwherby, UCK/bYYUTE HaMajakbe U Npekngad mopa 6uTtn Ha "O"

*lonajTe mano soge y 60okan, a 3aTMM aKTUBMPajTEe MaLlIKHY 15 cekKyHan. TO MOXKe OUMUCTUTHU

Heumnctohy caceunBa

* AKO 0bpahyjeTe MacHy XpaHy, MOXKeTe KOPUCTUTU AeTepLieHT 3a umwhere 60Kana

W NoKnonua. HakoH Tora onepuTe ra BOAOM U ocywnte. MoiMMO Bac Aa He KOpUCTUTe
KOpO3uBHe npoussoge 3a unwherse

*Ypehaj Tpeba cTaBMTM Ha X/1a4HO M CYBO MECTO Kako 61 ce u3berno ga Ha MoTop yTuye
Bnara

*Kopuctute cyHhep nnm kpny 3a umwhere 1 oapkasajTe ra CyBUM

*Monnmo Bac Aa He YnCTMTe pykama 6okan



*KopuctuTte cysy krpu 3a unwherbe potnpajyhe ocoBMHe U moTopa (He KopucTute Boay)

*Kafa Huje Nako 0YMCTUTH, MOXKETE KOPUCTUTU HEYTPaHU AETEPLIEHT, @ 3aTUM KOPUCTUTU CyBY

Kpny 3a Yuwhere
*Kaga malmHa paaum, 'ymeHn nogMmeTtay MoyKe CMakbuTu BUubpaumje 6okana Ako

je nogmeTay Npsbas, MOMKETE KOPUCTUTU HEYTPaHU AeTepLIeHT, a 3aTUM KOPUCTUTU CyBY Kpny 3a

ynwherse. Kaga 3aspunte ca unwherbem, MOAMMO Bac Aa BpaTuTe 6okan Ha ypehaj
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CneundukaLmja o nponssoay
HanoH:220B

®pekBeHumja :50X3
HanoH:1800B

TexknHa:6.78KrI

LyxnHa Kuue:1.5M

BennunHa:N 239*B229*X461mm
Ypehaj 3a 3awtuTy: ypehaj

3a 3alWITUTY MoTopa of Temnepatype (110LL)

AHanun3a yobuyajeHnx KBaposa n metoae obpage (2)

Hema ogrosopa npuankom NoKpeTara, WTa Aa Pagumo?

Monumo nposepuTe Aa Nn je 6oKan Ha UCNPABHOM MECTY AU He.

LWTta Tpeba aa ypaaumo Kaga ypehaj He paam

1.npoBepuTte ga nu je Hanajakbe NOBE3aHO UM He.

2. npoBepuTe 4a /M je OCUrypay MaM ayTOMaTCKM NPeKMaay KpaTak uam He
3. lMpoBepuTe ga m je Hanajare YK/bYHYEHO UK He

4.1cKonYyajTe Kaba 1 oTBOPUTE NPEKNZAY Ha AHY MaLLUMHE Na OHAA

d 3aTUM NoBeEXUTe HanajaH:e M NOHOBO KOpUcture.

OnacHM cactojum 1 rpaduKoH

KomepumnjanHu bnengep

da 6u ce wucnyHunn 3axteBu <MeToae ynpaB/barba, ENEKTPUYHUM U €N1EeKTPOHCKUM

npounseoamMma n orpaHn4ynna yn0Tpe6a WTETHUX CyNCTaHUM ,

Y HacTaBKy cy HaBegeHa MMeHa eNekTpUYHMX npoussoga M uHdopmauuje O onacHoMm




maTepujany

Hasus OnacHu cactojum 1 rpadpuKoH
ne Xr ua, Up (BW) nne NeAE

Komnner 0 0] 0] 0] 0] O
bokana

Komnner 0 0] 0] 0] 0] 0]
moTopa

Kabn X 0 0 0] 0] 0
UpseHa anoga X 0] 0] ) ) 0]
Mpeknpay 3a 0] 0] X ) ) 0]
Hanajame

nupb (0] 0] 0] 0] 0] 0]
YTukay X 0] 0] ) ) 0]
Mwukpo (0] 0] X ) 0] 0
npekuaay

Osaj obpasal, je uspaheH npema CJ/T11364

0O: Cappxkaj WTETHE MaTepuje Y CBOj XOMOreHOCTM KOMMNOHEHTE je Y OKBUPY CTaHAAPAHOr CKyna

rpaHuua

X: Capgprkaj WTeTHe maTepuje Hajmakbe y je4HOM Of 4eN10Ba KOMMNOHEHTEe Npenasu CtTaHaapgHe

rpaHn4YHe BpeaHOCTH nNponunca

I6/T26572-2011 360r nocTojehnx TEXHUUKMX U TEXHONOLIKUX OrpaHMyerba
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PyKOBO,CI,CTBO nosib3oBaTtena
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Mpexae Yem UCNoab30BaTb MPUMBOP, BHUMATENbHO NPOUYUTANTE UHCTPYKLMIO.

CopeprKaHue

CnncoK 3anacHbIx Yacten 1
KpaTKasa MHCTPYKLMA MO MCNONb30BaHUIO 2
Haunbonee pacnpocTpaHeHHble HEUCNPABHOCTM M cnocobbl ycTpaHeHua (1) 3
Mcnonb3yemble Cyxue v BAarKHble NPOAYKTbI 4-

Obpauwaiite BHUMaHMe 5




be3sonacHocTb

Ocoboe BHUMaHUe

XapaKTepucTMKM NpoayKTa

Haunbonee pacnpoctpaHeHHble HEUCNPABHOCTU U cNOCObbI ycTpaHeHusA (2)

Tabanua onacHbIX BeLwecTs
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KpblLiKa BHYTPEHHSAA
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CuenneHue
MaHenb ynpasneHua

Kopnyc

CnMCOoK 3anacHbIx YacTen

OnucaHue paboTbl

BneHaep ocHaWweH MOTOPOM MPOMBbIWAEHHOrO TUMA C BbICOKMM uuciom obopotos (30000

06/MUH.). BnakHble M cyxuve MNpoAyKTbl BbICTPO MPeBPaLlaloTcA B MOPOLIOK WAWM NacTy npwu

COXPaHEHMU HaTypasibHbIX MUTATE/IbHbIX CBOWCTB M BKyca. HacToawwmin npubop Asnsercs

npodeccnoHanbHbIM MHOTODYHKLMOHANbHbIM BAEHAEPOM.

KpaTKas MHCTPYKLMA MO UCNONb30BaHUIO

OnucaHue naHenu ynpasaeHna

Switch (BbikntoyaTtensb)

MoakaounTe NPUBOP K CETU INEKTPONUTAHUA U HAXKMUTE

BbIK/1KOYaTE b

Click (Mynbcaumsa)

I'IpM 6onbwom KonnyecTee TBEPAbIX UHIPpeEOUNEHTOB HAXXMUTE KHOMKY

«click» HeckonbKo pas.

Meat (Msco (20 c))

HeMHOro cBUHWHBI, XOpPOLWeEHbKO namenbynTte

Milk Shake (MonouHbIi

KoKTelnb (40 c))

100 r nbpas 200 r monoka, caxap, 200 mn Boapl

Sorbet (PpykTOBbIE

HanuTKu (65 c))

200 r nbaa, cryweHHoe MOA0KO, HeMHoro caxapa, 300 ma soapl, 50 1

dpyKTOB

Juice (Cok (70 c))

300 r ppykTOB, 1 N1 BOASI

Rind (Momon) (90 c)

200 r coeBbix 60608, TLATE/IbHO U3MENBUYNUTD

Soybean (CoeBoe

mosioko (210 c))

200 r coeBbix 60608, 1 21 BOAbI

Rice paste (Pucosas
nacta (120 c))

90 r puca,1 n Boabl

Grains (3epHosbie (180
c))

YepHasa daconb, YepHbI PUC, YEPHDIN KYHXKYT, Opex, 0Bec U Boaa




d

Switch

&

Smoothie

o Y

Fruits

Grinding Soymilk

-MocTasbTe 61eHAep Ha CTON;

-MoAKNOUUTE ErO K CETU INEKTPONUTAHUS;
-MomecTuTe UHrPeaUMeHTbI B Yally 6ieHaepa;
-BcTaBbTe KpbIWKY B YaLly;

-BbIbepuTe HyKHYIO GYHKLMIO

Milkshake

e

Grains

Hanbonee pacnpocTpaHeHHble HEMCMPABHOCTM M cnocobbl ycTpaHeHua (1)

HeuncnpasHocTb MpuynHbI Cnocob ycTpaHeHus
CseToBble MHANKATOPbI BbikntoyaTenb NUTaHMA He BKAOYeH | MpoBepbTe 3NeKTpUYeckui
He ropar WHYP X BKAOYUTE NUTaHMe

Yalwa HenpaBwu/IbHO BCTaBNEHA B

Kopnyc (4awa B HenpaBUAbHOM

YcTaHoBMTE Yally B

NpPaBWUIbHOM MOJIOXKEHUM (B

NONOXKEHUM) Kopnyce)
CBeToBble MHAWKATOPbI KHOMNKa BbIKNOYaTeNA HE HaXaTa BbibepuTe Xenaemyto
ropsT, GYHKUMIO U HaXKMUTE KHOMKY
BbIK/tOYaTeNs
HO Npubop

OTtcyTcTBME, CAMILKOM Bosbloe
He paboTtaeT

NN HeJOoCTaTOYHOE KONn4ecTBo

BOAbl B Halle

Hanusaite Bogy A0 ypoBHSA
MeXAY BEPXHEN N HUXKHEMN

MeTKamMmu

Bo3HMKHOBEHME aBapI/II‘/‘IHOFO

CUrHana Bo Bpems paboTbl.

OTcoeanHuTe npnbop ot
3/1eKTPUYECKOMN CETU NUTAHUA

M BHOBb BK/1IOUUTE €ro npu




cobnaeHNN NPaBUNBHOM

nocnenoBaTe/sIbHOCTU.

KHonKKM He paboTatoT

KopoTKUi1 MHTepBan BbIKNHOUYEHWS,

cbpoc cnctemMbl He npounsoLuen.

BbikntoumTte 9/1IEKTPONUTaHUE
Ha 3 MWHYTbI, 3aTEM BHOBb

BK/IKOYUTE €ero.

OTCVTCTB ne nnn HeaoCrtatovyHoe

KO/1M4ecTBo

BOAbl B Yalle

HanwuBaliiTe Bogy A0 YPOBHSA

MeXAay BepxHemn

U HUXHEN MeTKamm

Mporpamma 06paboTKM NPOAYKTOB

3aBepLueHa

Hopmaanoe ABNeHue

He pa3monotble

[JobaBneHo ypesmepHoe nUn

HenoCTaToOYHOE KO/IM4YeCTBO BOAbI

HanusainTte Bogy A0 ypOBHSA

MeXKay BepXHe

MHIpeaneHTbl
HUXKHEN meTKamu
Hun3Koe HanpAKeHWe NUTaHKUA Ucnonb3yiTe ctabunmnsaTop
HanpAXeHnA
Cnvwkom 60onbluoe nm Cnepyiite peuenTy
HeZ0CTAaTOYHOE KOINYECTBO
npoAayKTa
MponnsaHune [Job6asneHo ypeamepHoe MpounTaiTe peuenT, Npexae
KO/IMYECTBO BOAbI UM NPOAYKTA Yyem MCnosib30BaTb bieHaep
ER1 BbicOKOe HanpseHue NuTaHus unm | CnegynTte peuenty

C/IVILLKOM TSXKENbIV NPOAYKT

Ncnonb3osaHue HaCagKn-melwankum

CHVMMWTE BHYTPEHHIOIO KPbILLKY, 3aTeM BBeAMTE HacaAKy-MeLanky B Yawy (pUcyHoK 1)

pUCYHOK 1

Mcnonbayemble cyxue 1 BnaxHble NpoayKThl

*Cyxoi NpoayKT: TpagnuMOoHHaA KMTaMCKaa meauumnHa, 3epHa kode, 3epHo, Opexu 1 T.4,

*MaArkuit npoaykT: OBowwm, GpPyKThI,

POCTKM MLEHWLbI, NblPeit, COK U T.4.




BHUMaHne
*He KnaauTe B YallKy MeTa//IMYecKne npegmeTbl, TaKUe KaK, Hanpumep, HOXKMU, BUSTKU, TOXKKU

*Mpn ouncTKe Npubopa He ouMLLANTE HOXK pyKamu. Mpu MCNONb30BAHNN UHCTPYMEHTA 4NN

OYNCTKKN NpPOoABAA nTe OCTOPOXHOCTb

Obpauaiite BHUMaHMe

*KonnyecTso MCNONb3yeMbIX MHIpeaAUeHTOB He A0/1XKHO NpeBbilaTb METRY MaKCMMaNbHOM

BMECTUMOCTU YaLlu.
*MNepes, Hayanom paboTbl NpoBepANTe NPABUALHOCTb YCTAHOBKM YaluK B Kopnyce.

*B CBA3W C BbICOKOM MOLWHOCTbKO MOTOpPa, anp,ep»(MBaﬁTe CTEK/ZTAHHYIO Yally Npu BKAKOYEHUN

npubopa.

*He3aBMCMMO OT TOrO, YCTAHOB/IEHA KPbILKA Ha Npubope MU HET, He U3BNEeKalTe pyKamu
NPOAYKT 13 Yawun. OCTPbIA HOX MOXET Bbli3blBaTb NOPe3.

*3anpeLLaeTca NoAHNUMATb Yally U CHUMATb KPbILKY BO Bpems paboTbl Npnbopa 13 onaceHus,

YTO OH MepecTaHeT pabory.

*MNpexae 4eM SEMOHTMPOBATb, YCTaHaBAWBATb UM PEryanpoBaTh Ntobyto YacTb Npubopa,

ybeautecs, 4To NMTaHWe BbINO OTKAKOYEHO.

*IneKTpuueckne coegmnHeHuns npnbopa BbiNoAHEHbI 3Be38006pa3Hoi cxemoli (Y); B ciydyae

NoBpeXAeHUA LWHYpPa NUTaHUSA
obpallainTech B OTAE/ CEPBUCHOIO 0BCNYXKMBAHMA UM B aBTOPU30BAHHbIA PEMOHTHbIV LEHTP;
He MbiTaliTecb camm YNHUTL Npubop.

*Tpexae Yem MCNob30BaTh NPUBOP, NPOBepPANTE LWHYP NUTAHKUA, WTeNceb, Yally 1 gpyrue
YacTu Ha OTCyTCTBME NoBpexaeHuit. Eciv Heobxoamnmo, NpeKkpaTuTe NCNosib3oBaHue npubopa u

06paTUTECh B LLEHTP CEPBUCHOIO 06CYKMBaHMA.

*Ucnonb3yiiTe npnbop Ha NAOCKOM NOBEPXHOCTN 6e3 KOBPMKA, CKaTepTu UAN ApYTnUX
TEKCTU/bHBIX NPegMeToB M Ha 6e30nacHOM PaccTOAHMM OT Kpas CTo/a BO n3bexkaHne nageHus

npubopa.
*Bo Bpems paboTbl npubopa 3anpeLLaeTca norpy»aTb NPOAYKTbI B Hallly.

*He ncnonb3yite gpyrve KomnaekTyolwme npnbopa Bo nsberkaHne noxapa v TPaBMUPOBaHMA.



besonacHocTb

*BbIHMMaWTE LWHYpP U3 PO3ETKU, Koraa Npubop He UcnonbyeTcs.

*CHMMaTe BHYTPEHHIOK M IaBHYIO KPbILWKW TO/IbKO NOC/AE OCTaHOBKM HOXa.

*Mpu BbINOJIHEHWUM OYMCTKM BbIHUMAWTE LUHYP M3 PO3ETKM M OTCOEAMHANTE Yally

OT Kopnyca.

*He norpy»kaiTe KOpNyc U MOTOP B BOAY M HE MOMTE MX B MOCYA0OMOEYHOW MalLMHe.
*[lepKuTe getei Ha 6€30MacHOM PacCTOAHUM U He AONYCKanTe, YToObl OHU

Mcnonb3oBanu Npubop.

Ocoboe BHUMaHME

EcAu WHyp NUTaHMA NOBPEXKAEH, HE UCMONb3YIATE ero.

OuuncTka npubopa

*Mpn ounCcTKe NpUBOpPa BbIHLTE LHYP NUTAHMA U3 PO3ETKU U YCTAHOBUTE BbIK/IlOUaTeNb B

nonoxexue “0”
*HanenTte BoAy B Yally 1 BKAOYMTE NPUBOp Ha 15 cekyHAa ana
obecneyeHna OUYUCTKN HOXKa.
*B cnydyae 06paboTKM KMPHbIX NPOAYKTOB, UCNOAb3YITE YNCTALLEE CPEeACTBO AA MbITbS YaLlm
M KpblLLEK, 3aTeM 0NONOCHMTE YUCTOW BOAOW U BbicyLIMTe UX. He ncnonbsyite
KOPPO3MOHHbIE YNCTALLME CPEeACTBa.
*XpaHuTte npnubop B MPOXNagHOM M CyXOM MecTe, YTobbl 3aLLUTUTb ero OT BO3AeUCTBUA
BAaru.
* 1N OUMCTKM U CYLIKKU Npubopa UCNOoNb3yNTe ryGKY U TPAMKY.

*He yMcTUTE BHYTPEHHIOK YacTb Yallu PYKOM.



*Mcnonb3yinTe cyxyto TKaHb 419 OYMCTKM BpaLlatowerocsa Bana U mydptbl MoTopa (He UCnonbaymnTte

soay)

*NA yaaneHus yCToMuMBOro 3arpAsHeHnsa UCNOb3yiTe YMCTALLEee CPeACTBO M CYXYH TKaHb ANs

OYUNCTKU

*Pe3nHOBas NOACTaBKa MOXET CHU3UTb BUBpaumio Yawm npu pabote npubopa. B cayyae

3arpA3HeHnA NogCcTtaBKuU, YACTUTE ee Hel‘;ITpaﬂbelM YUCTAWMM CPpeacCTBOM U BbICyLINTE C

NMOMOLLLbIO YNCTOM TKaHW. Mocne

OYNCTKN BHOBb YCTAHOBUTE Hally Ha an60p.
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CuenneHue
MoTop

Kopnyc

XapaKTepucTnKn NpoaykKTa

HanpaxeHne nutanua: 220 B

YactoTta: 50 Iy,

MouwHocTtb: 1800 BT

Bec: 6.78 kr

OnvHa wHypa: 1,5 m

FabapuTHble pasmepbl: [ 239*1229*B461 mm
3alWnTHOE YCTPOMCTBO: YCTPOMCTBO

3aLWMTbl MOTOPA OT NoBbIWeHUA Temnepatypbl (110°C)

Haunbonee pacnpocTpaHeHHble HeMcnpPaBHOCTU M cnocobbl ycTpaHeHua (2)

YTo menatb, eCcv Npu BKAKYEHMM Npubop He paboTaeT?

MpoBepbTe NPaBMALHOCTb YCTaHOBKM Yallu B Kopnyce.

Yto aenatb, ecam npubop He paboTtaeT?

1. npoBepbTe NPaBUIbHOCTb MOAKIYEHNA LIHYPA MUTaHUA.

2. NpoBepbTe COCTOSHME NPeAOXPaHUTENA MU aBTOMATUYECKOTO BbIKNOYaTENS.

3. Y6eautecn, 4To NMUTaHMe 6bIN0 BKAKOYEHO.

4. BbIHbTE WHYP NUTAHMA U3 PO3ETKWU, PASOMKHUTE BbIK/AOYATE b B HUMKHEW YacTu npubopa u

BHOBb NOAKNHOYNTE NUTAHUE.



Tabavua onacHbIX BeLLecTs

Kommepueckuii bneHgep

B cootBeTcTBMN C Tpe6OBaHMﬂMVI «MeTogos no orpaHn4yeHUKO BpeaHbIX BewecTB B

3/1EKTPUYECKOM U 31EKTPOHHOM 060pYA0BaHUMY.

Hu)ke npuBefeHbl HaMMEHOBAHWA HEKOTOPbIX BELECTB, MCNONAb3yeMbIX B 3/1€KTPUYECKOM

obopyaoBaHUN.
HavmeHoBaHu Tabnuua onacHbIx BeLecTs

¢ Pb Hg cd Cr (VD PPB PBDE
Yawa o o o o o 0]
MoTop (0] 0] 0] 0] 0] 0
Wryp X 0] 0] ) 0] 0]
KpacHbiit gnog, X 0] 0] 0] 0] 0]
Bbikntoyatens 0] 0] X 0] 0] 0]
nUTaHuA
PCB o o o o o 0]
Bunka X 0] 0] 0] 0] 0]
MWuKpoBbIK/OY 0] o) X ) ) 0]
aTtenb

Tabnmua coctaBneHa B COOTBETCTBUM CO CTaHgapTom SJ/T11364

O: CopepkaHve BPeAHOro BelecTBa B FOMOreHHOW KOHCTPYKLMU KOMMNOHEHTA LO/KHO 6bITb

HUXXe YCTaHOB/IEHHbIX CTaHAAPTOM Npeaenos.

X: Cop,ep»(aHme BpeaAHOro Beuwiectsa, no Kpal\;IHEl\;I mepe, B O4HOM U3 YyacTeit KOMMOHEHTA

npesBbilWaeT YCTaHOB/IEHHbIE CTAHOAPTOM

GB/T26572-2011 npeaenbl B CBA3M C CYLECTBYIOWMMN TEXHUYECKUMMU N TEXHONOTMHYECKUMM

OorpaHn4YeHnAamm.




