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ТМ RADA представляет на российском рынке профессиональное 
оборудование для оснащения ресторанов, столовых, баров и других 
объектов общественного питания.

В ассортимент TM RADA входят наиболее востребованные 
потребителями товарные группы: 

посудомоечные машины, 

электрические плиты, 

линии раздачи, 

жарочные шкафы, 

моечные ванны, 

стеллажи, 

сервировочные тележки и многое другое. 

ТОРГОВАЯ МАРКА RADA



Завод ТМ RADA расположен в городе 
Саранске, столице республики Мордовии.

На заводе функционируют два 
производственных цеха, общей площадью 
более 9000 квадратных метров.

Завод оснащен современным 
оборудование компании Amada (Япония).

Вся продукция, производимая на заводе, 
разрабатывается и модернизируется в 
собственном конструкторском бюро.

ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ МОЩНОСТИ ЗАВОДА РАДА



В состав завода “РАДА” интегрирован 
современный логистический комплекс 
общей площадью более 4 000 квадратных 
метров.

В комплекс входят современные склады 
готовой продукции, сырья и материалов, 
объединенные системой учета на основе 
стандартов штрихкодирования EAN-13.

Данный комплекс рассчитан на 
одновременное хранение более 15 000 
изделий.

Удобные подъезды комплекса и система 
обеспечивают ежедневную погрузку и 
разгрузку более 10 автомашин.

ЛОГИСТИЧЕСКИЙ КОМПЛЕКС ЗАВОДА



В 2006 году завод ЗАО “РАДА” получил 

сертификат на соответствие Системе 

Менеджмента Качества
DIN EN ISO 9001:2000

Завод РАДА – первое российское 

производство в данной области, 

которое имеет подобный сертификат.

СЕРТИФИКАТ КАЧЕСТВА



Под торговой маркой RADA выпускается широкий 
ассортимент нейтрального оборудования, которое может использоваться 
как в составе технологических линий так и в качестве отдельных предметов 
кухонного оснащения:
- Производственные столы: островные и пристенные,
- Столы кондитерские, для сбора отходов, для сбора грязной посуды,
- Столы-тумбы, 
- Сервировочные и грузовые тележки, 
- Подставки под оборудование, 
- Вентиляционные (вытяжные) зонты, 
- Нейтральные шкафы,
- Моечные ванны, 
- Настенные полки, 
- Кухонные стеллажи.

НЕЙТРАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ



- 2 серии нейтрального оборудования: Эконом-430 и Профи.
- Широкий выбор типоразмеров оборудования в серийной программе. В 
серийной программе ТМ RADA более 200 позиций нейтрального 
оборудования.

- Отличное качество изготовления и упаковки: пятислойный картон или 
деревянный ящик.

- Оборудование соответствует Санитарным и Технологическим 
требованиям. Например, ванны оборудованы устройством разрывом 
струи.

- Все нейтральное оборудование ТМ RADA имеет «нулевой/двойной 
подгиб».

НЕЙТРАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ. ОСНОВНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА



Качество 
материалов

Материал 
столешницы

Материал каркаса Мойка в ваннах Срок 
службы

Профи +++++ AISI 304 Нержавеющий 
профиль 304 Цельнотянутая 10 лет

Эконом 430 + AISI 430 Профиль 40*40 из 
черного металла нет 3-4 года

СЕРИИ НЕЙТРАЛЬНОГО ОБОРУДОВАНИЯ



Сокращенное название

НАИМЕНОВАНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ

Размер (длина/глубина)

Дополнение

Полное название оборудования

СТОЛ ОТКРЫТЫЙ С О - 10/6   БПН

В наименовании нейтрального оборудования используется дополнение, 
где: Б – наличие борта,

П – сплошная полка в комплекте поставки
Н – изделие изготовлено из нержавеющей стали AISI 304,
430 – столешница выполнена из нержавеющей стали AISI 304.



Сокращенное название, где:

СО – стол открытый
ВВ – ванна вварная
ВМ – ванна моечная
ВМК – ванна моечная котломойка
СОК – стол открытый кондитерский
СОС - стол с отверстием для сбора отходов
СОП3Я – стол открытый производственный с 3мя ящиками
СТК – стол-тумба с дверцами-купе
СТ-4Я – стол-тумба, 4 ящика
ТС – тележка сервировочная
ТП – тележка для сбора посуды
ТШ – тележка-шпилька

НАИМЕНОВАНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ



- Для разделки и последующей обработки пищевых 
продуктов, для установки оборудования и инвентаря

- Разборная конструкция

- Столешница усилена с внутренней стороны 
ламинированной ДСП 16мм.

- Допустимая нагрузка на столешницу до 60 кг.

- Каркас- профильная труба 40х40 мм.

- «Нулевой подгиб»

- Ножки регулируемые по высоте до 15 мм.

- В комплекте поставки – полка (столы СО) либо обвязка 
(столы СОК, СОС)

СТОЛЫ



Ванны сварные
- Материал ванны – сталь AISI 304

- Материал каркаса – сталь AISI 304 (Профи) 
или черный металл с порошковым покрытием 
(Эконом)

- Выбор: 1, 2 или 3 емкости

- 8 типоразмеров емкостей

- Три серии по ширине: 600, 700 и 800 мм.

- Борт, отверстие под смеситель

- Конструкция каркаса – разборная, благодаря 
чему при транспортировке ванны занимают 
меньше места

ВАННЫ



Ванны с цельнотянутой емкостью
- Материал ванны и столешницы – сталь AISI 304

- Материал каркаса – сталь AISI 304 (профиль)

- Выбор: 1 или 2 емкости
- Цельнотянутая емкость для гигиены и удобства 

обработки
- Регулируемые ножки
- Разборная конструкция
- Устройство разрыва струи
- Отверстие для смесителя
- Кронштейны для крепления системы слива

ВАННЫ



- Упаковка одним грузовым местом
- Устойчивость конструкции (отсутствие уголка в 
каркасе, сварные боковые стойки, растяжка)

- Грузоподъемность полок (усиливающий швеллер) - 
до 200 кг.

- Возможность наращивать стеллажи в длину, 
используя общую боковую стойку

- Угловые стеллажи
- Стеллажи поставляются в 2 сериях
- Есть возможность выбора полок:

- Сплошные полки
- Перфорированные полки
- Полки для сушки посуды

- Стеллажи доступны в 3 вариантах размеров по 
ширине: 400, 500 и 600 мм.

СТЕЛЛАЖИ



Полки открытые и полки - купе
Серия ПРОФИ и Профи-430, материал – сталь 304 или 430

Полки открытые
- 4 типоразмера
- Нагрузка на изделие – до 60 кг.
- Средняя полка в комплекте

Полки открытые с сушкой
- 4 типоразмера
- От 17 до 29 ячеек под тарелки
- Ячейки под стаканы
- Диаметр тарелок – до 240 мм.
- Сушка – пруток AISI 304, в обеих сериях

ПОЛКИ



Также ТМ RADA представляет полки сплошные, а также полки специальные

Полки сплошные серии Профи (ПС-Н) и
Эконом430 (ПС-Н-430)

Предназначены для хранения продуктов, 
утвари и инвентаря или посуды

- Глубина 300 или 400 мм
- 6 типоразмеров
- Разборная конструкция
- Нагрузка на полку – до 35 кг

ПОЛКИ

Полки специальные серии Профи различаются по 
функционалу:

- Полка сплошная с сушкой
- Полка для разделочных досок
- Держатель ножей овощерезки



Подставки универсальные ППК и ПРК
- Высота – 250, 500 или 700 мм.
- ППК - верхняя полка сплошная, ПРК – верхняя
полка-решетка
- Нагрузка – до 75 кг.
- Разборная конструкция
- Регулируемые ножки

ПОДСТАВКИ

Подставка под электромеханику
- Для установки овощерезок и мясорубок
- Высота – 500 мм
- Выдвижная полка
- Нагрузка: на подставку – до 150 кг, на полку – до 95
- Вылет полки – 325 мм
- Регулируемые ножки
- Разборная конструкция



Подставки ПКП
- Высота – 610 мм.
- Размеры: 900х700 и 900х900 мм.
- 7 уровней направляющих, размер листов 665 х 605; 855 х 605
- Нагрузка – до 200 кг.
- Прочная сварная конструкция
- Регулируемые ножки

Подставки для пароконвектоматов и печей
- Высота – 910 мм.
- 9 уровней направляющих, размер листов 650х530
- Нагрузка – до 200 кг.
- Прочная сварная конструкция
- Регулируемые ножки

ПОДСТАВКИ



Тележки грузовые ТГ(Эконом) и ТГ-Н (Профи)
- Прочная сварная конструкция
- Мягкие резиновые немецкие колеса, рассчитанные на 

повышенные нагрузки, два - поворотные
- Нагрузка – до 300 кг.
- Размеры: 1000 х 600 мм

ТЕЛЕЖКИ

Тележки – шпильки ТШ-Н
- Мягкие резиновые немецкие колеса, все с поворотным 
механизмом, два с тормозом

- Нагрузка – до 200 кг.
- Прочная сварная конструкция
- Размеры листов:

400 х 600 (ТШ2-1/12Н), шаг направляющих – 120 мм.
530 х 650 (ТШ3-1/8Н), шаг направляющих – 175 мм.
Для подносов (ТШ5) – 1 или 2 «стойки»



Тележки для сбора посуды ТП2С (Эконом) и ТП-2СН 
(Профи):

- Глубина полок – 90 мм.
- Мягкие резиновые немецкие колеса, два с тормозом
- Нагрузка – до 125 кг.
- Прочная сварная конструкция

Тележки сервировочные
- 2 или 3 полки
- Мягкие резиновые немецкие колеса, два с тормозом
- Нагрузка – до 90 кг.
- Прочная сварная конструкция

ТЕЛЕЖКИ



Шкафы нейтральные серии ПРОФИ
- Нержавеющая сталь AISI 304
- Двери-купе (ШДК)
- Сплошные полки в стандартном комплекте
- Разборная конструкция, поставляется в 
плоской упаковке 1 грузовым местом

- Типоразмеры: 1200 х 600, 1500 х 600

ШКАФЫ НЕЙТРАЛЬНЫЕ



Зонты вытяжные и приточно-вытяжные
- Нержавеющая сталь
- Пристенные (8 моделе) / островные (4 модели)
- Вытяжные (приток – регулируемые щелевые 
дефлекторы)

- Подсветка (2 галогеновые лампы)
- Универсальный фланец крепления воздуховода 

(круглый: 100, 125, 160; квадрат: 150х150, 200х200, 
250х250)

- Крепление: настенное или подвес
- Типоразмеры и модификации:

ЗОНТЫ

Вытяжные Приточно-вытяжные

Пристенные

1000*1000*400 1000*1000*400
1200*1000*400 1200*1000*400
1200*1200*400 1200*1200*400
1600*1200*400 1600*1200*400

Островные
1000*1800*400 1000*1800*400
1600*2100*400 1600*2100*400



ЗОНТЫ: конструкция



ЗОНТЫ

Все модели пристенных зонтов соединяются 
между собой в линию (снимая боковую 
стенку).
Таким образом – можно получить 
конструкцию любой длины.
Аналогично – зонты соединяются между 
собой задними стенками, образуя островную 
конструкцию любого размера.
Эта особенность позволяет применять 
ограниченное число типоразмеров для 
построения практически любой 
конфигурации конечной конструкции. Что 
делает более удобным как транспортировку, 
так и складское хранение.



Спасибо за внимание!
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