TWO-CYLINDER MOULDERS
FORMATRICI A DUE CILINDRI
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TWO-CYLINDER MOULDERS AND PRESSING TABLE
TECHNICAL FEATURES ROLL 26

+ Available in two versions to be combined with a complementary Strong and highly gripping
pressing table mod. FL or with independent table mod. PRESS rubber for belt driving.
+ Moulding cylinders of hard chromium 600 mm long Gomma per traino tappeti lana

+ Removable and retractable inox trays anti olio ad alto grip.

+ Belts of smoothed wool

+ Heavy-duty wheels

+ Strong and highly gripping rubber for belt driving

+ Standard equipment: anti-reject device and upper belt locking knob

+ Electrical controls on the front

+ Lever handles with 22 positions

+ Inox slipway and return diverter of dough controlled by front lever Inox grid guard.

+ Entry belt: 14 cm long - Distance between Riparo in griglia in acciaio inox.
entry belt and steel guard: 7 cm

+ Scaper for cleaning of upper cylinder

+ Standard voltage: 400/3 ph/50Hz

TECHNICAL FEATURES - PRESSING TABLE FL - PRESS
+ FL incorporated pressing table — PRESS pressing
table with independent motor

+ Belt width: 600 mm Lever handles

+ Adjustable table with double front and rear adjustment with 13 positions with 22 positions.

+ Table adjustable in height: from O to 5,5 cm ri’\’/’g’;‘;ggg%‘:’:ﬁ:ggf
+ Product-collecting retractable tray of inox steel
+ FL can be folded to the bottom

+ PRESS legs adjustable in height up to 15 cm with 3 cm pitch

FORMATRICI A DUE CILINDRI E TAVOLO PRESSOI0

CARATTERISTICHE TECNICHE ROLL 26 Removable and refractable inox trays
. ool .. e . and inox slipway and return diverter.

+ Disponibile in 2 versioni, abbinabili con tavolo pressoio
infegrato FL o tavolo pressoio indipendente PRESS Vassoi in acciaio inox a scomparsa
. L. . ed estraibili e scivolo e deviatore di
+ Cilindri laminazione cromati da 600 mm ritorno della pasta in aceigio inox.

+ Vassoi in acciaio inox a scomparsa ed estraibili

+ Tappeti in lana rasati
+ Ruote pesanti
+ Gomma per traino tappeti lana anti olio ad alto grip
+ Anfi-scarto e maniglia ferma tappeto superiore di serie
+ Comandi elettrici frontali e maniglie di regolazione
aleva con 22 posizioni Upper belt locking knob.

+ Scivolo e deviatore di ritorno della pasta in acciaio Maniglia ferma tappeto superiore.
inox comandato da leva frontale

+ Tappeto entrata: 14 cm - Altezza tappeto entrata,/riparo in acciaio: 7 cm
+ Raschiatore per pulizia cilindro superiore
+ Maniglie appoggio vassoi in acciaio inox

+ Voltaggio di serie: 400/3 ph/50Hz

CARATTERISTICHE TECNICHE TAVOLO PRESSOIO FL - PRESS
+ FLtavolo pressoio infegrato — PRESS tavolo pressoio indipendente

+ Larghezza tappeto: 600 mm Heavy-duty wheels.

+ Piano regolabile a doppia regolazione, anteriore e posteriore, Ruote pesanti.
con 13 posizioni

+ Regolazione piano in altezza: da 0 a 5,5 cm

+ Vassoio raccolta-prodotto in inox a scomparsa
+ FL richiudibile verso il basso

+ PRESS gambe regolabili in altezza di 15 cm con passo di 3 cm
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ROLL 26 + FL

BREAD LINE ROLL 26 ROLL 26 +FL ROLL 26 + PRESS PRESS
Cylinder width mm 600 600 600 600

. 15/1500 15/1500
Capacity o 1571500 +loaves up to 60 cm long + loaves up to 60 cm long leeveaiypito €6 @i iy
Dimensions WxDxH cm 83x84x114,5 83x155x114,5 83x217x114,5 74,5x136,5x90,5
Weight Kg 140 175 201 61

Power kw 0,65 0,65 0,65 0,18
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