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LIEBER
KAUFER!

Der Ofen vereint solche Eigenschaf-
ten wie aufiergewodhnliche Benutzer-
freundlichkeit und absolute Effizienz.
Nachdem Sie die Anweisungen gelesen
haben, haben Sie keine Schwierigkeiten
mit der Wartung des Ofens.

Beim Verlassen des Werks wurde der
Ofen vor dem Verpacken sorgfaltig auf
speziellen Standern auf Sicherheit und
Leistung Uberpruft.

Bitte lesen Sie die Bedienungsan-
leitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat einschalten. Das Befolgen der
darin enthaltenen Anweisungen verhin-
dert den unsachgemafien Gebrauch des
Ofens.

Die Anweisungen sollten an einem
leicht zugadnglichen Ort aufbewahrt
werden. Um Unfalle zu vermeiden, mus-
sen die Bestimmungen der Betriebsan-
leitung konsequent befolgt werden.

A Achtung!

Benutzen Sie den Backofen erst,
nachdem Sie dieses Handbuch gelesen
haben. Der Ofen ist nur fiir den
Hausgebrauch bestimmt.

Der Hersteller behdlt sich das
Recht vor, Anderungen vorzunehmen,
die den Betrieb des Gerdts nicht
beeintrachtigen.

Elektrische backofen

SICHERTHEIT-
INFORMATIONER

Achtung! Das Gerat und seine zu-
ganglichen Teile erwarmen sich wahrend
des Gebrauchs. Sie sollten immer daran
denken, dass beim Berlihren der Heizele-
mente Verletzungsgefahr besteht. Des-
halb wahrend des Betriebs des Gerates
- besonders wachsam sein! Kinder unter
8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe
des Gerats aufhalten, und wenn dies der
Fall ist, unter standiger Aufsicht einer er-
wachsenen verantwortlichen Person.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren, Personen mit korperlichen, ma-
nuellen oder geistigen Behinderungen
oder Personen mit unzureichender Er-
fahrung und unzureichenden Kennt-
nissen in der Bedienung des Gerats ge-
wartet werden, sofern dies unter Aufsicht
einer verantwortlichen Person oder ge-
maf3 einer Studie mit einer verantwort-
lichen Person geschieht Bedienungsan-
leitung.

Achten Sie besonders auf Kinder!
Kinder konnen nicht mit Geraten spie-
len! Die Reinigung und Wartung der
Gerate darf nicht von Kindern ohne Auf-
sicht eines Erwachsenen durchgefuhrt
werden.

Wahrend des Betriebs erwarmt sich
das Gerat. Es ist darauf zu achten, dass
die heiRen Teile im Inneren des Ofens
nicht beriihrt werden.

Bei Verwendung eines Ofens kdnnen
zugangliche Teile heif? werden. Es wird
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empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.

Achtung! Stellen Sie sicher, dass
das Gerdt ausgeschaltet ist, um die
Moglichkeit eines Stromschlags vor
dem Auswechseln der Glihlampe
auszuschlieRBen.

Achtung! Verwenden Sie dieses Pro-
dukt nicht zur Reinigung von aggres-
siven Reinigungsmitteln und scharfen
Metallgegenstanden zur Reinigung von
Tirscheiben, da diese die Oberflache zer-
kratzen und Risse im Glas verursachen
kdnnen.

Verwenden Sie keine Dampfreini-
gungsgerate zum Reinigen des Ofens.

Verwenden Sie nur eine Sonde, die
Teil der Ofenausristung ist.

Verbrennungsgefahr! Beim Offnen
der Backofentur kann heifer Dampf
austreten. Offnen Sie zum Zeitpunkt
oder nach Beendigung des Garvorgangs
vorsichtig die Backofentur. Bucken Sie
sich beim Offnen nicht Uber die Tir.
Es ist zu beachten, dass Dampf je nach
Temperatur unsichtbar sein kann.

9 Es muss sichergestellt werden,
dass kleine Kichengerate und Kabel
nicht mit einem beheizten Backofen
und Kochfeld in Beriihrung kommen, da
die Isolierung dieses Gerats nicht fur
hohe Temperaturen ausgelegt ist.

9 Lassen Sie den Backofen beim
Braten unbeaufsichtigt. Ole und Fette
konnen sich beim Kochen oder Erhitzen
entzlinden.

O Stellen Sie kein Geschirr mit
einem Gewicht von mehr als 15 kg auf
die offene Backofentdr.

2 Verwenden Sie keinen technisch
defekten Backofen. Alle Mangel sollten
nur von qualifiziertem  Personal
beseitigt werden.

2 Schalten Sie bei technischen
Storungen den Ofen sofort aus und
melden Sie die Notwendigkeit einer
Reparatur.

S Das Gerat wurde ausschlieilich
zum Kochen entwickelt. Jede andere
Verwendung (z. B. Raumheizung) ist
zweckentfremdet und kann gefahrlich
sein.

STROME SPAREN

Eine rationelle Nutzung von Strom
kann nicht nur Kosten senken, sondern
auch die Umwelt schonen. Wenn Sie
diese einfachen Regeln befolgen,
erzielen Sie die besten Ergebnisse:

Verwenden Sie den Backofen nur
zum Zubereiten grofer Mengen von
Lebensmitteln.

Es ist rentabler, Fleisch mit einem
Gewicht von bis zu 1 kg in einer Pfanne
auf dem Kochfeld zu kochen.

Nutzung der Restwarme des Ofens.




Wenn das Gericht langer als 40 Mi-
nuten gekocht wird, schalten Sie den
Backofen 10 Minuten vor dem Ende des
Garvorgangs aus.

Achtung! Wenn ein Timer verwen-
det wird, stellen Sie ihn auf eine kiir-
zere Zeit ein.

Backofentiir vorsichtig schlief3en.

Verschmutzte  Ofentiirdichtungen
tragen zum Warmeverlust bei. Schmutz
auf den Dichtungen sollte sofort ent-
fernt werden.

Stellen Sie den Herd nicht in der
Nahe von Kiihlschranken/Gefriergera-
ten auf.

Unndotig steigender Stromverbrauch

AUSPACKEN

Fur den Transport wurde das
Gerat durch die Verpackung vor
Beschadigungen geschiitzt. Nach dem
Entfernen der Verpackung bitten wir
Sie, die Teile so zu entsorgen, dass die
Umwelt nicht geschadigt wird.

Alle fir die Herstellung von
Verpackungenverwendeten Materialien
sind unbedenklich, zu 100% recycelbar
und mit dem entsprechenden Zeichen
gekennzeichnet.

Elektrische backofen

Achtung! Kinder dirfen wahrend
des Auspackens keine Verpackungsma-
terialien (Plastiktliten, Schaumstoffteile
usw.) mitnehmen.

ABFAHRT VOM BETRIEB

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht als normaler Haus-
mull entsorgt werden, sondern muss
zu einer Sammel- und Recyclingstelle
flr Elektro- und Elektronikgerate ge-
bracht werden. Dies wird durch das auf
dem Gerat befindliche Zeichen, die Be-
dienungsanleitung und die Verpackung
angezeigt.

Die Entsorgung muss gemass
den Ortlichen Bestimmungen zur
Abfallbeseitigung erfolgen. Bitte
wenden Sie sich an die zustandigen
Behorden Ihrer Gemeindeverwaltung,
an den lokalen Recyclinghof fir
Haushaltsmull oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben, um
weitere Informationen Giber Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung
des Produktes zu erhalten
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/\ GERATEBESCHREIBUNG

Elektronischer Programmierer

Backofen-Funktionswahlschalter
Einstellknopf

Ofenturgriff
Funktionsumfang Stundenbereich und Temperaturbereich
des Ofens Aktivitat der Funktionen
I
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Steuersensorenbereich
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GERATEBESCHREIBUNG

Backblech*®

Grillrost (Waschestander)

Bratpfanne Thermosensor

Seitentreppe //

*fur einige Modelle
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INSTALLATION Abb. B

Installation

Die Kuche sollte trocken und belif-
tet sein, eine gute Bellftung aufweisen
und der Standort des Ofens einen einfa-
chen Zugang zu den Bedienelementen
ermoglichen. Der Ofen ist in der Kate-
gorie Y hergestellt. Die Mobel mussen
ausgekleidet sein und der Klebstoff, mit
dem er verklebt ist, muss Temperaturen
von 100 ° C standhalten. Andernfalls ist
eine Verformung der Oberflache oder
der Verkleidung moglich.

Bereiten Sie ein Loch mit den in den
Abbildungen gezeigten Abmessungen
vor: A - Installation unter der Abde-
ckung, B - hohe Installation. Wenn sich
im Schrank eine Rickwand befindet,
mussen Sie Locher fur die elektrischen
Drahte schneiden. Setzen Sie den Back-
ofen vollstandig in das Loch ein und be-
festigen Sie ihn mit vier Schrauben.

NS
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Achtung! .

Die Installation erfolgt im ausge-
schalteten Zustand.

[

595

Netzanschluss

Der Backofen ist fur die Versorgung
mit einphasigem Wechselstrom (230
V ~ 50 Hz) ausgelegt und verfugt uber
ein Anschlusskabel 3 x 1,5 mm2 mit
einer Lange von ca. 1,5 m und einem
geschlossenen Stecker.

KUPPERSBERG




DEUTSCH

Die Steckdose muss geschlossen
sein und darf sich nicht Gber dem Ofen
befinden.Nach der Installation des Ofens
muss die Steckdose fiir den Benutzer
zuganglich sein.

Bevor Sie den Backofen an eine
Steckdose anschlieften, missen Sie
Folgendes Uberprifen:

Halten die Sicherungen und
Verkabelungen der Belastung des Ofens
stand?

Ob die elektrische Anlage mit einem
wirksamen Erdungssystem ausgestattet
ist, das den Anforderungen der geltenden
Normen und Vorschriften entspricht, Ist
die Steckdose vorhanden?

Achtung!

Im Falle einer Beschadigung des
nicht abnehmbaren Netzkabels muss
dieses beim Hersteller oder in einer
Fachwerkstatt von einem qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden, um Ge-
fahren zu vermeiden.

BETRIEBSFUHRUNG

Entfernen Sie vor dem
Einschalten des Ofens

o die Verpackungselemente, reini-
gen Sie den Ofenraum von den werks-
seitigen Konservierungsmitteln.

2 Nehmen Sie die Ofenausriistung
heraus und spiilen Sie sie mit warmem
Wasser und Geschirrspulmittel aus.
Schalten Sie die Beluftung im Raum ein
oder offnen Sie das Fenster.

Backofen vorheizen (auf Temp. 250
G, ca. 30 min.), Schmutz entfernen und
grindlich abspllen, (siehe Abschnitt:
Programmierbetrieb und Ofensteuerung).

Wichtig! Der Garraum sollte nur mit
warmem Wasser und etwas Spullmittel
gespult werden.

ersten
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Die Knopfe der Schalter sind
im Bedienfeld ,versteckt. Um die
gewunschte Funktion auszuwahlen:

1. Drucken Sie leicht auf den Griff
und lassen Sie ihn los.

2. Stellen Sie die ausgewahlte
Funktion ein. Die Bezeichnungen des
seitlichen Schaltergriffs entsprechen
den nachsten Funktionen des Ofens.

Wichtig!

Der Backofen ist mit einem
Programmiergerat mit einem Display
ausgestattet, das Uber Tasten (Sensoren)
gesteuert wird. Das Auslosen der
einzelnen Sensoren erfolgt nach dem
Driicken auf das Glas der Sensoren
(das Vorhandensein eines Symbols wird
durch ein Tonsignal angezeigt.

Sensoren sollten sauber gehalten
werden.

KUPPERSBERG
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Programmierbetrieb und

Ofensteuerung.
— oM. S| 950T I
QC, 2 50°C
S1bl @y e 02:35 lol
® 8 “ 0

Reihe von Steuersensoren

Das Bedienfeld verfugt Uber 5 Sen-
soren (ohne Hintergrundbeleuchtung),
die wie in der Abbildung oben durch
Symbole gekennzeichnet sind. Bei je-
dem Drucken des Sensors ertont ein
Summer (Ausnahmen sind in der aus-
fuhrlichen Beschreibung des Vorgangs
angegeben). Die Aktivitdt der Tasten
hangt von der Einstellung der Back-
ofenfunktionssteuerung ab (beschrie-
ben mit den Backofenfunktionen). Wenn
Sie die aktive Taste drlicken, ertont ein
Piepton [Bestatigung]. Wenn Sie eine
inaktive Taste driicken, ertont [Fehler].
Wenn Sie die Taste 3 Sekunden lang
gedruckt halten, ertont ein akustisches
Signal [Bestatigung?].

> Der Summer erzeugt die folgen-
den Arten von Tonen:

o [Bestatigung] Driicken Sie die
Touch-Taste

o [Bestatigung 2] lange auf die
Touch-Taste driicken

> [Fehler]

9 [Vervollstandigung]
tungsverfahren

< [Timer Signal] maximale dauer 5
minuten

Einrich-

< [Signal der Beendigung der ar-
beit] ofen maximale dauer 5 min.

(O - Zeiteinstellung

(") - Zeitfunktionseinstellung, Ti-
mer, Arbeitszeit, Arbeitsendezeit

A - Temperatur im Backofen ein-
stellen, Thermosonde

«| - aktivieren / deaktivieren Sie
die Funktion zum schnellen Aufheizen
des Ofens

-8: - Schalten Sie die Backofenbe-
leuchtung ein/aus

Funktionsumfang des Ofens

Der Bereich, der die ausgewahlte
Ofenfunktion anzeigt, wird wie folgt
hervorgehoben:

@] & (@] & [+

U L

Beleuchtungsstarke anzeigen

Die Hintergrundbeleuchtung hangt
von der Tageszeit ab.Von 5 bis 22 ist die
Beleuchtung intensiver als von 22 bis
5. Daruber hinaus ist die Beleuchtungs-
starke abhangig von der Betriebsart des
Gerates:

< Geringe Lichtintensitat im Stand-
by-Modus, Sie kénnen sehen, wie spat
es ist.

2 Hohe Lichtintensitat im Aktivi-
tatsmodus des Programmiergerats.

10
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Taktbereich und Backofen-

Funktionsaktivitat Funktionswahlschalter

B Der Knopf wahlt die Funktion des
Offnungszeiten in 24 Stunden oder  Ofens. Jedem Gegenstand ist eine

AM/PM. Angezeigte Funktionen und Backofenfunktion zugeordnet. Jede
Funktion entspricht einem Symbol, das

Symbole. im Funktionsbereich des Backofens auf
ECO Aktivitatssymbol Eco | dem Display erscheint.
Timer-Aktivititssymbol A

Turschlossaktivitatssymbol (Ofen E
mit Pyrolysefunktion)

Prozessabschlusszeit (Stunde) — I
Bearbeitungszeit |% I
Aktivitatssymbol der vee Position Funktion
Pyrolysefunktion (Ofen mit cee Konvektion
Pyrolysefunktion)

. 7N
Dampfreinigung 1C|I|7r Konvektion ECO

m
Q
)

Symbol fur schnelle
Aufwarmaktivitat

Symbol der Tatigkeit des Schutzes
gegen Kinder

Temperaturbereich

Konvektion + Bodenheizung

Bodenheizung

Untere + obere Heizung

) e 3 o O )

Untere + obere Heizung +
Ofentemperatur mit Scmor Lifter
Heizaktivitdtssymbol CSU - | * |
- - Grill + obere Heizung + Lifter
Temperaturflhler mit 50°r 0
Aktivitdtssymbol utt ) .
Beginn/Ende des Grill + obere Heizung
Vorgangs mit M3.oc —
. o .
Aktivitatssymbol 0c:35 ¢ Grill
(Nebenstunden)

N —



TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

Einstellknopf

Mit dem linken/rechten Drehregler
konnen Parameter wie Temperatur
und Zeit eingestellt werden. Drehen
Sie den Knopf nach rechts in Richtung
des Symbols ,+% um den Wert des
Parameters zu erh6hen. Drehen in die
entgegengesetzte Richtung verringert
den Wert des Parameters.

Bei der Ferneinstellung erhoht sich
die Anderungsrate proportional zur
Wendezeit.

Schalten Sie den Ofen ein und
stellen Sie die Uhrzeit ein

Nach dem AnschlieRen des Gerats
an die Stromversorgung ertont ein
akustisches Signal [Bestatigung], die
aktuelle Uhrzeit muss eingestellt
werden. Das Fehlen der aktuellen
Uhrzeit fuhrt dazu, dass der Ofen nicht
funktioniert. Der Backofen reagiert nicht

DEUTSCH

auf die Eingangssignale der Regler und
inaktive Touch-Tasten, es wird ein Au-
diosignal erzeugt [Fehler].

Es ist nur der Sensor aktiv, der die
Zeiteinstellung O aktiviert

Die Uhr zeigt die Uhrzeit im Sys-
tem 24 Stunden oder 12 Stunden AM/
PM. Zum Einstellen der Uhrzeit dricken
Sie die Touch-Taste (© 3 Sekunden lang.
Signalton [Bestatigung2], das Symbol
»24 h“ oder ,12 h* auf dem Display be-
ginnt zu blinken, wasmit dem Einstell-
knopf umgeschaltet werden kann. Be-
statigen Sie den Betriebsmodus durch
kurzes Driicken der Touch-Taste (. Die
ersten beiden Ziffern auf der linken Sei-
te blinken und zeigen die Uhrzeit an.
Das Blinken wird zu einem Dauerlicht,
wenn der Benutzer die Uhr mit dem
Einstellungsanderungsregler auf den
Bereich 00 * 23 (oder 1 12 AM, 1 12 PM,
abhangig von der Betriebsart) einstellt.
Nach dem Einstellen der Uhr klickt
der Benutzer wiederholt auf © (kurzer
Piepton [Bestdtigung]) und wechselt in
den Minuteneinstellungsmodus (059).
Die ersten beiden Ziffern auf der lin-
ken Seite leuchten kontinuierlich, die
dritte und vierte blinken gleichzeitig.
Der Benutzer stellt die Minutenmit dem
Einstellrad ein.. Nach dem Einstellen
der Minuten bestatigt der Benutzer die
Einstellung mit dem Sensor O, einem
Tonsignal [Abschluf3]. Die Uhr Lauft, vier
Ziffern leuchten konstant, zwei Punkte
zwischen Stunden und Minuten blinken.
Wenn der Benutzer wahrend des Zeit-
einstellungsvorgangs 5 Sekunden lang
nichts drickt, wird der Vorgang beendet

KUPPERSBERG
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und ein akustisches Signal ertont [Ab-
schluss].

Die Zeit,zu der der Benutzer das Sys-
tem verlassen hat, wird festgelegt. Der
Backofen geht in den Standby-Modus.
Die Funktionen des Ofens sind aktiviert.

Im Standby-Modus ist die Lichtin-
tensitat des Displays niedrig. Hervor-
gehoben:

Uhr,

Symbole fiir aktive Funktionen: Rest-
temperatur im Garraum, Kinderschutz,
Zeitschaltuhr, Turverriegelungssymbol.

Wenn das Eingangssignal vom Sen-
sor oder von den Bedienelementen an-
gezeigt wird, verlasst der Backofen den
Standby-Modus. Die Lichtintensitat des
Displays wird hoch.

Backofen ausschalten Funktions-
wahlschalter steht auf 0.

Achtung!

Wenn das Gerat ausgeschaltet wird,
werden alle konfigurierten Funktionen,
automatischen Programme, die einge-
stellte Temperatur und der Timer ge-
l6scht. Wenn das unterbrochene Pro-
gramm eine pyrolytische Reinigung
war (oder die Turen aus einem anderen
Grund verriegelt sind), wird vor dem
Einstellen der Uhr das Verfahren zum
Kiihlen des Ofens und Offnen der Tiir
ausgefuhrt.

Kindersicherung .

3amavya ¢yHKUMKM «3alluTa OT Ae-
Ten» He nDie Funktion «Kinderschutz»
soll verhindern, dass Kinder die
Backofeneinstellungen andern. Nach
dem Aktivieren der Sperre reagiert

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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der Backofen mit Ausnahme der
Entsperrkombination nicht mehr auf
alle Eingangssignale.

Sperre einschalten.

Halten Sie lhren Finger auf der
Beruhrungstaste und drehen Sie den
Einstellknopf in Richtung des Zeichens
[+]. Der Programmierer bestdtigt die
Aktivierung der Sperre durch einen
Piepton [Bestdtigung2].

Sperren Sie ab.

Drehen Sie den Einstellknopf in
Richtung des Zeichens [], wahrend Sie
Ihren Finger auf der Berlhrungstaste
halten. Der Programmierer bestatigt die
Freigabe der Sperre mit einem Piepton
[Ende].

ECO-Funktion.

Die Funktion der ECO-Funktion be-
steht darin, die Heizung 5 Minuten vor-
ab auszuschalten. bis zum Abschluss
der Arbeiten und bis zum Abschluss der
Backformen mit der im Backofen an-
gesammelten Warme die sogenannte
Restwarme. Dies dient zur Energieein-
sparung.

Die ECO-Funktion wird nach dem
Ein- und Ausschalten der DURATION
OPERATION-Funktion und der HEAT
PROBE-Funktion automatisch aktiviert /
deaktiviert. Wenn die Funktion aktiv ist,
leuchtet das ECO-Symbol auf.

Beim Backen mit einer Thermoson-
de wird die Heizung um 2 ° C ausge-
schaltet, bis die eingestellte Temperatur
erreicht ist. Die eingestellte Temperatur
wird 5 Minuten nach dem Ausschalten
der Heizungen erreicht.

KUPPERSBERG
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Temperaturfiihler.
ECO '-|---|-' N ESGOE|'|
IR uc:h0 - e
Sl s @ 82:35 Jol
© O 8 b

Nach dem Anschliefen des Tem-
peraturfihlers an jeder Position des
Funktionswahlknopfs mit Ausnahme
von CLEANING und Position O werden
die Symbole fl und die eingestellte
Temperatur des Temperaturfiihlers0, im
Display an der folgenden Stelle hervor-
gehoben (standardmafig 80°C)

Die Sondenerkennung wird durch ei-

nen Piepton signalisiert [Bestatigung2].

Dann kann der Benutzer die Temperatur
der Schissel einstellen, nach deren Er-

reichen die Heizung abgeschaltet wird.

Um die Abschalttemperatur einzustel-
len, doppelklicken Sie auf die Schaltfla-
che (nach dem ersten Druicken wird die
eingestellte Ofentemperatur nach der

zweiten Temperatursonde eingestellt).

Die Temperatursonde blinkt. Mit dem
Einstellregler konnen Sie die Tempera-
tur im Bereich von 30°C bis 99°C an-
dern. Drucken Sie nach dem Einstellen

der Temperatur erneut die Touch-Taste.

Wenn die Temperatur nicht innerhalb
von 5 Sekunden eingestellt wird, uber-
nimmt die Steuerung die aktuellen Ein-
stellungen und der Vorgang zum Andern
der Temperatur des Temperaturfuhlers
wird abgeschlossen.

DEUTSCH

Der Betrieb des Ofens mit der Son-
de wird von der ECO-Funktion beglei-
tet (das ECO-Symbol leuchtet zusam-
men mit dem Symbol der thermischen
Sonde auf). Die Heizungen schalten um
2°C ab, bevor die eingestellte Tempe-
ratur erreicht wird, die durch Restwar-
me erganzt wird. 5 Minuten nach dem
Ausschalten der Heizung ist der Back-
vorgang abgeschlossen. Es ertont ein
Piepton [Abschaltsignal], die Tempera-
tur der Thermosonde und das Symbol
blinken. Das Tonsignal wird nach dem
Dricken eines Zeichens oder nach 1 Mi-
nute ausgeschaltet. Wenn der Benutzer
keine Funktionen einstellt, wechselt der
Backofen in den Standby-Modus. Der
Benutzer kann das Backen fortsetzen,
indem er auf die Schaltflache doppel-
klickt und die Temperatur der Thermo-
sonde erhoht.

Nach dem Ausschalten der Thermo-
sonde erloschen die Temperatur und
das zugehdrige Symbol. Die Erkennung
des Herunterfahrens der Sonde wird
durch einen Piepton [Ende] signalisiert.

Wenn der Ofen ausgeschaltet ist,
wird der Regler bei eingeschalteter
Sonde auf Position 0 gestellt, und die
Temperatur der Restwarme im Ofen
wird auf der Anzeige der eingestellten
Temperatur angezeigt. Das Symbol und
sein Zeiger leuchten nicht.

Achtung! Verwenden Sie nur den im
Lieferumfang des Ofens enthaltenen
Temperatursensor.

KUPPERSBERG
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Temperaturfihler
Art des Fleisches Temperatur [° C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80-85
Kalbfleisch 75-80
Lamm 80-85
Geflugelfleisch 80-85

Schnelles Aufwarmen der
Kamera <|.

— e M) .00 2S0°C I«
@ Qe 50°C 1
dBnd IREHE AR 02:35 lel

© O© & () &

Der Benutzer kann das Vorheizen des
Ofens mit der Funktion SCHNELLHEIZEN
beschleunigen. Die Funktion ist in allen
Einstellungen des Funktionsreglers
verfugbar, mit Ausnahme der Funktionen
DEFROST, CLEAN und ,0° fir diese
Positionen. Wenn Sie auf den Sensor
<driicken, ertont ein akustisches Signal
[Fehler]. Die Aktivierung der Funktion
(Drucken des Sensors <|) geht mit der
Einbeziehung von Heizkdrpern einher:
Aufsatz, Grill und Konvektion, das Gerat
arbeitet mit der maximal madglichen
Leistung, um die eingestellte Temperatur
schnell zu erreichen. Das Symbol
SCHNELLE HEIZUNG <] .

Nach Erreichen der eingestellten
Temperatur ertont ein akustisches
Signal [Bestdtigung]. Der Backofen heizt
gemafs der mit dem Funktionswahler

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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eingestellten Funktion. Diese Funktion
kann jederzeit durch Drlcken der
Touch-Taste <| deaktiviert werden
Das Herunterfahren wird von einem
einzelnen Piepton [Ende] begleitet.

Beleuchtung

Beleuchtung an:

2 Der Ofenfunktionswahler bleibt
auf Position 0, um eine Ofenfunktion zu
aktivieren.

> Der Benutzer 6ffnet die Ofentdr.

O Der Benutzer drickt die
Berlhrungstaste Uber einen Piepton
[Bestatigung] Der Benutzer druckt die
Berlihrungstaste (ber einen Piepton
[Bestatigung] - .

BbiknoYeHWe oCBelleHus:

> Die Beleuchtung schaltet sich
automatisch nach 30 Sekunden ab dem
Zeitpunkt des Einschaltens aus, aufier
wenn die Backofentir gedffnet ist und
die Backofentur weiterhin gedffnet ist,
wird die Beleuchtung nach 10 Minuten
ausgeschaltet

> Die Beleuchtung
Sekunden nach dem  SchlieRRen
der Tir ausgeschaltet, wenn der
Funktionswahler auf eine andere
Position als O gestellt ist.

2 Beigeschlossener Tir erlischt die
Beleuchtung,wenn der Funktionswahler
auf Position 0 steht.

S Der Benutzer klickt auf den
Sensor, und es ertént ein Piepton
[Abschluss]. -0-

> Die Beleuchtung kann fiur die
gesamte Dauer der Heizfunktion

wird 30
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eingeschaltet werden. Dricken Sie
dazu den Sensor -~ und halten Sie
ihn 3 Sekunden lang gedrickt. Das
Ausschalten nach 30 Sekunden ist
deaktiviert und das Licht bleibt an. Der
Summer ertont [Bestatigung2]. Das
Licht erlischt nach kurzem erneutem
Driicken des Sensors -0, es ertont ein
akustisches Signal [Ende]. Option also
zurlickgesetzt. Sie konnen auch einen
Reset durchfiihren, indem Sieden
Funktionswahler auf Positionstellen..

Heizfunktion.
o (P20 250°C I
QUCIIU cgr
SIsl i @ < 02:35 Il

) 8 < &

Die Heizfunktionen werdenmit dem
Funktionswahler aktiviert. Je nach Aus-
fihrung stehen 8 oder 10 Funktionen
zur Verfigung und bei einer zusatzli-
chen Einstellung von 00 ist der Back-
ofen ausgeschaltet.

Funktionsknopfpositionen.

POSITION 0.

Inaktiv sind die Sensorfunktionen
<|und 8 . Durch Driicken dieser Tasten
reagiert der Programmierer nur auf das
Tonsignal [Fehler]. Aufierdem ist die

Auswahl der Uhrfunktion (). begrenzt.

Die einzige verflgbare Funktion ist Tl-
MER.

Nach dem Ausschalten des Ofens
wird der Funktionswahlschalter 0 von

DEUTSCH

einer anderen Position aus auf Position
0 gestellt. Die Temperatur der Ofenkam-
mer bei der eingestellten Temperatur
wird angezeigt. Die Temperatur wird an-
gezeigt, wenn sie lber 60°C liegt.

Backofenfunktionsumfang
schen.

erlo-

POSITIONEN 1-10.

Eine Beschreibung der
Funktionsweise des Ofens fur jede
Position des Wahlschaltersfur die
Heizfunktionfinden Sie in der Tabelle
auf der nachsten Seite. Heiztemperatur
einstellen. Jede Heizfunktion verflugt
Uber eine Standardtemperatur, die (mit
Ausnahme der REINIGUNGS- UND AB-
TAUFUNKTIONEN) jederzeit Uber den
Einstellungsanderungsknopf geandert
werden kann, nachdem die Heizfunk-
tion ausgewahlt und der Sensor § im
Bereich [0-280°C] gedrtickt wurde. Die
geanderte Temperatur wird sofort von
der Steuerung als eingestellte Tempe-
ratur Gibernommen. Wird der Sensor 8 5
Sekunden lang nicht benutzt, nachdem
er gedruckt wurde, ist die Moglichkeit,
die Temperatur zu andern, blockiert. Sie
mussen den Sensor erneut drucken. Das
Einflgen einer Heizung wird durch das
Leuchten des Symbols |¢| angezeigt in
Ubereinstimmung mit dem Betrieb des
Thermostats.

Offnen der Tiir wihrend des Ge-
brauchs.

Wenn der Benutzer die Backofentiir
offnet, wahrend eine der Heizfunktio-
nen aktiv ist, mit Ausnahme der Pyro-
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lyse-Reinigungsfunktion (die Tur ist offnet bleibt, ertont ein 15 Sekunden

verriegelt), werden die Heizungen und langer Piepton [Fehler]. Das Tonsignal
der Konvektionslufter ausgeschaltet, kann durch Anlegen eines beliebigen
wahrend die Tir gedffnet ist. Wenn Eingangssignals ausgeschaltet werden.

die Tir langer als 30 Sekunden ge-

Tabelle. Funktionen des Ofens.

Standard
einstellungen

Funktionsanzeige Ofenfunktion
auf dem Display

1 KONVEKTION 170°C Stufe 3

2 ECO ECO

;&)
UNTERE HEIZUNG °
4 Q g (Braunung) 200°C
A

Reglerstellung Optionen

ECO CONVECTION * 170°C Stufe 3

KONVECTION + .
UNTERE HEIZUNG 220°C Stufe 2

UNTERE HEIZUNG + | Bratspieg, .
OBERER, HOHER | wenn er gibt | 180°CStufe 3

=

UNTERE HEIZUNG + | Bratspief, .
612 OBERE + LUFTER | wenn er gibt| 170°CStufe3
= = GRILL + )
'y 1 Bratspie® o
ERHEIZ > | 190°C Stufe 2
— - OVENTILATOR | wenn er gibt ure

~ = GRILL + .
8 OBERHEIZUNG - 280°C Stufe 5
- — GRILL - 280°C Stufe 5

9
~ Bodenheizung
10 REINIGUNG 90°C 30 min.

* Bei Verwendung der ECO-Warmezirkulationsfunktion wird die optimale
Heizmethode zum Kochen mit minimalem Energieverbrauch aktiviert.
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Reinigungsfunktion.

Fir einen Ofen mit Aqualytic-Email
(Buchstabe Q in einem Backofen).

Die letzte Position des Funktions-
wahlknopfesFunktionswahlknopfesist
CLEANING.

Fur einen Ofen mit Aqualytic-EmailQ
(Buchstabe Q in einem Backofen).

Gib 0,5 Liter Wasser auf den Boden
des Ofens.

Fir Standard-Emaille6fen (Buchsta-
be Q im Backofen).

Fir Standard-Emaille6fen (Buchsta-
be Q im Backofen).

Giefsen Sie 0,25 Liter Wasser in eine
Schiissel, die sich auf der ersten unte-
ren Ebene des Ofens befindet.

Die Funktion wird 3 Sekunden nach
dem Einstellen des Reglers auf die
Reinigungsposition aktiviert, es ertont
ein akustisches Signal [Bestatigung2].
Wenn die Funktion aktiviert ist, wird
die Prozessabschlusszeit herunterge-
zahlt und angezeigt. Das Ende der REI-
NIGUNG wird auf die gleiche Weise wie
das Ende der Arbeit angezeigt, wenn die
BETRIEBSZEIT eingestellt ist.

DEUTSCH

Uhr funktion. Timer Arbeitszeit.
Startverzogerungsfunktion.

=) =02-50% °*
Eﬂ QUCIOU | g

Sl bl i Gy < & | B2:3

© O & < &

Uhr funktion: TIMER, LAUFDAUER,
STARTVERZOGERUNGSFUNKTION wer-
den durch Driicken des mit dem Symbol
("» gekennzeichneten Sensors aktiviert.
Um eine der oben genannten Funktio-
nen zu verwenden, miissen Sie den Sen-
sor drucken (Tonsignal [Bestdtigung]),
bis das Symbol der ausgewahlten Funk-
tion zu blinken beginnt. Verwenden Sie
dann den Knopf, zum Einstellendie Ein-
stellungender Uhrzeit zu andern.

Die Parameter der Uhrfunktion sind
in der folgenden Reihenfolge angeord-
net: Timer> Arbeitsdauer> Arbeitsende
(der Parameter kann nach Eingabe der
Arbeitsdauer festgelegt werden). Die
Funktion START VERZOGERUNG wird
aktiviert, nachdem die Parameter BE-
TRIEBSDAUER und dann die ENDEZEIT
definiert wurden.

Die Funktionen BETRIEBSDAUER
und STARTVERZOGERUNG steuern das
Ein- und Ausschalten des Ofens. Die Tl-
MER-Funktion hat keinen Einfluss auf
den Betrieb des Ofens.

Die Funktionen TIMER und DURA-
TION/START DELAY konnen parallel
arbeiten.
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Uhrzeit zurlicksetzen.

Durch gleichzeitiges Drucken der
mit den Symbolen © und © gekenn-
zeichneten Sensoren fir 3 Sekunden
werden alle Uhrfunktionen ausgeschal-
tet.

Funktionen fiir zusatzliche Stunden

—— o MI.COE 250°C I«
@ Q. 50°C 1

B IR T 02:35 lel

© O 8 S

Die Zusatzuhr in der unteren rech-
ten Ecke des Displays fuhrt je nach
Betriebsart des Ofens drei Funktionen
aus (wenn die Parameter der Funktion
BETRIEBSDAUER oder VERZOGERUNG
STARTVERZOGERUNG eingegeben wer-
den).

1. Ofenzeitfunktion. Funktionsak-
tivitat wird durch ein Symbol angezeigt
|| Zusatzliche Stunden geben die Zeit
an, die seit dem Einschalten des Ofens
vergangen ist. Die Zeit wird ausgeschal-
tet und zurickgesetzt, nachdemder
Funktionswahler auf Position Ogestellt
wurde.

2.Zeitanzeigefunktion. Starten Sie
den Betrieb, wenn die Funktion START
VERZOGERUNG aktiv ist. Das Symbol ||
., zusatzliche Stunden zeigen die Start-
zeit an.

3. Die Funktion zur Anzeige der
Zeit bis zur Fertigstellung mit den ak-
tiven Funktionen ARBEITSDAUER und

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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STARTVERZOGERUNG. Das Symbol 1|
1 erlischt. Die zusatzlichen Stunden zei-
gen die verbleibende Zeit bis zum Ende
des Programms. Bei der Funktion START
VERZOGERUNG zeigt die Uhr automa-
tisch zum Zeitpunkt des Arbeitsbeginns
die verbleibende Zeit bis zum Ende des
Programms an.

Timer

TIMER zahlt in umgekehrter Reihen-
folge herunter. nach ablauf des count-
downs ertont ein akustisches signal [ti-
mer signal]. TIMER arbeitet unabhangig
von anderen Funktionen, wenn sich der
Funktionsknopf des Ofens in einer an-
deren Position als O befindet.

TIMER-Einstellung.
Drucken Sie den Piepton des Sen-

sors (O [Bestdtigung]. Das Timer-Sym-
bol 1 beginnt zu blinken, die Anzeige
00:00 erscheint auf der Hauptuhr, die
blinkt, bis das Einstellrad betatigt wird.
Drehen Sie den Einstellknopf nach
rechts / links, um die Uhrzeit einzustel-
len Bestatigen Sie die Einstellung und
starten Sie den TIMER durch Driicken
des Tonsignals des Sensors () [Ende].
Wenn die eingestellte Zeit von 00:00
abweicht, aber vom Sensor () nicht
bestatigt wird, startet der TIMER nach
5 Sekunden Inaktivitat mit einem ein-
gestellten Zeitsignal [Ende]. Wenn die
TIMER-FUNKTION aktiviert ist, wird die
aktuelle Zeit erneut auf der Hauptuhr
angezeigt und das Timer-Symbol leuch-
tet konstant.
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Die eingestellte Zeit andert sich
wahrend des TIMER-Betriebs genauso
wie die eingestellte.

Arbeitszeit.

Der Benutzer kann den Backofen so
programmieren, dass das Gerat nach
einer bestimmten Zeit von 00: 01h bis
10: 00h mit einer Genauigkeit von 1 Mi-
nute selbststandig abschaltet, wennder
Funktionswahler auf Position Osteht.
Zusammen mit der Funktion DURATION
OPERATION funktioniert die ECO-Funk-
tion (beschrieben im Abschnitt ECO-
Funktion), die durch das beleuchtete
ECO-Symbol symbolisiert wird.

Aktivierung der Funktion ARBEITS-
DAUER.

Die BETRIEBSDAUER ist nur mog-
lich, wenn der linke Knopf zur Auswahl
der Backofenfunktion auf eine andere
Position als O gestellt ist.

Driicken Sie den Sensor O (Tonsi-
gnal [Bestdtigung]) bis das Symbol I=I
| beginnt zu blinken und die Anzeige
00:00 erscheint auf der Hauptuhr, die
blinkt, bis Sie den Einstellungsande-
rungsknopf verwenden. Geben Sie die
ARBEITSDAUER ein Bestdtigen Sie die
eingestellte Zeit durch Driicken des
Sensors (1), ein akustisches Signal [Be-
statigung]. Das Symbol Und leuchtet
standig. Auf der Hauptuhr erscheint
eine blinkende Anzeige: [aktuelle Uhr-
zeit + ARBEITSDAUER + 1 Minute].
Durch erneutes Driicken des Sensors

DEUTSCH

(™ wird die Funktion DURATION TIME
aktiviert. Erfolgt innerhalb von 5 Sekun-
den keine Bestatigung der eingegebe-
nen Einstellungen, startet die Funktion
automatisch.

Der Abschluss der Funktion DURA-
TION OPERATION wird durch ein Ton-
signal angezeigt.

Wenn die DURATION TIME-Funktion
aktiviert ist, wird die aktuelle Uhrzeit
erneut auf der Hauptuhr angezeigt und
die |-| leuchtet standig. Der Ofen bleibt
an. Die verbleibende Zeit wird herunter-
gezahlt und auf dem Display angezeigt
(siehe Abbildung).

O

Eton:|_5|-|§ 250
QUCIDUM |

Sl bl i Ay < & || 02:3
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Wenn der Benutzer nach Aktivierung
der Funktion DURATION TIME den Aus-
wahlknopf einstellt

Wenn der Ofen auf Position 0 ge-
stellt ist, wird er gemaf} der unten be-
schriebenen Prozedur beendet.

Die eingestellte Zeit andert sich
nach Aktivierung der Funktion wie bei
der Einstellung.

Die Fertigstellung der Funktion ist

die Dauer der Arbeit.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen in einem Mo-
dus aus, bei dem die Funktionsauswahl-
steuerung auf Position Oeingestellt ist.
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Es ertont ein Piepton [Abschaltsignal],
der ca. 1 Minute dauert. Das 11-Sym-
bol und eine Anzeige der verbleiben-
den Zeit, z. B. 00:00, blinken, bis der
Funktionswahler auf Position Ogestellt
wird. Nach Abschluss der Funktion BE-
TRIEBSDAUER ist es nicht moglich, eine
Funktion zu starten, bis der Funktions-
wahlschalter auf Position Ogestellt ist.

Der Benutzer kann den Backofen
mit den gleichen Einstellungen wei-
ter betreiben, wenn er nach Abschluss
der Funktion DURATION TIME auf den
Sensor I=| klickt und die Parameter der
Funktion OPERATION DURATION zu-
rucksetzt.

Das Tonsignal wird moglicherweise
friher ausgeschaltet, wenn beim Dri-
cken der Sensoren ein Eingangssignal
angezeigt wird und das Tonsignal nicht
ertont.

Startverzdgerungsfunktion.
Der Benutzer kann den Ofen so

programmieren, dass er sich spater
einschaltet und den Vorgang zur ange-
gebenen Zeit abschliefst. Der Program-
mierer berechnet die Startzeit auf der
Grundlage der Daten zur Abschlusszeit
des Prozesses und der Zeitdauer

Start und Ende werden automa-
tisch ausgeldst. Die Abschlusszeit kann
im Bereich [aktuelle Zeit] + 23h 59min
eingestellt werden. Die Dauer des Vor-
gangs betragt bis zu 10h, beide Male
mit einer Genauigkeit von einer Minute.

Um die START DELAY-Funktion zu
aktivieren, muss zunachst die DURATI-
ON TIME-Funktion eingestellt werden.

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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Starten Sie den Vorgang zum Star-
ten der Funktion BETRIEBSDAUER.
Nachdem der Sensor (") die Dauer des
Roboters bestatigt hat, leuchtet das
Und-Symbol kontinuierlich und das -1
-Symbol =1 blinkt. Die Uhr blinkt eben-
falls [aktuelle Zeit + ARBEITSDAUER + 1
Minute]. Stellen Sie mit dem Einstell-
knopfdie Zeit ein, um den Vorgang zu
beenden. Nach Bestatigung der Instal-
lation durch den Sensor (") oder nach 5
Sekunden Inaktivitat bleibt der Benut-
zer registriert und die Funktion START
VERZOGERUNG wird aktiviert, die von
einem Tonsignal [Abschluss] begleitet
wird.

Wenn die Funktion START VERZO-
GERUNG aktiviert ist, wird die aktuelle
Uhrzeit auf der Hauptuhr angezeigt. Die
Symbole =l =| euchten stindig. Das
Display zeigt die Zeit bis zum Aufheizen
an, die auf der Grundlage der Fertigstel-
lungszeit und der Dauer des Vorgangs
berechnet wird. Nach Ablauf dieser Zeit
leuchtet das Symbol [=l erlischt und die
Anzeige zahlt die Zeit herunter, bis der
Vorgang abgeschlossen ist.

Wenn der Benutzer nach dem Akti-
vieren der START-VERZOGERUNG den
Ofenfunktionswahler auf Position 0
stellt, endet er , gemaf’ der unten be-
schriebenen Prozedur. Die eingestellte
Temperatur wird auf Null zurlickgesetzt.

Eine Funktion kann jederzeit wie
ihre Installation geandert werden.
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Funktionsende verzdgerter Start.
Wenn die eingestellte Endzeit er-

reicht ist, schaltet sich der Backofen in
einem Modus aus, bei dem der Funkti-
onswahler ist.auf Position 0 Ogestellt.
Es ertdnt ein Piepton [Abschaltsignal],
der ca. 1 Minute dauert. Die Zeichen I=|
, 2| und die angezeigte verbleibende
Zeit,z.B.00:00, beginnen zu blinken. Das
Tonsignal wird ausgeschaltet, wenn bei
einem Sensorsignal ein Eingangssignal
auftritt und das Tonsignal nicht ertont.

Die Zeichen |-l =l und die verblei-
bende Zeit 00:00 blinken, bis der Funk-
tionswahler auf PositionOsteht. Ofen-
parameter werden zurlickgesetzt.

Funktion auf Position O stellen.

Der Benutzer kann den Backofen mit
den gleichen Einstellungen weiter be-
treiben, wenn er nach Beendigung der
Funktion den Sensor (» driickt und die
Parameter fur die Dauerfunktion erneut
einstellt.

Die Verwendung von Grill.

Der Grillvorgang erfolgt durch
Einwirkung von Infrarotstrahlung, die
von der Ofenheizung abgegeben wird.

Um den Grill einzuschalten, missen

Sie:
T

==

DEUTSCH

> Wahlen Sie eine der Heiz-
funktionen:Heizen Sie den Backofen
fir ca. 5 Minuten (bei geschlossener
Backofentur).

2 Setzen Sie die Pfanne mit der
Schale in der entsprechenden Arbeits-
flache in den Ofen ein und stellen Sie
die Pfanne zum Auffangen von Fett
beim Braten auf den Rost eine Ebene
tiefer (unter den Rost).

2 Backofentir schliefen

Achtung!

Grill bei geschlossener Backofentdur.

Bei aktivierter Grillfunktion konnen
die verfiuigbaren Teile heif3 sein.

Es wird empfohlen, Kinder nicht in
den Ofen zu lassen.

/\ PRAKTISCHE

HINWEISE

Backen

2 Es wird empfohlen, Kuchen auf
Paletten zu backen, die die Werksaus-
rustung des Tellers darstellen.

< Das Backen kann in Formen und
auf Paletten der industriellen Produkti-
on erfolgen, die auf den Seitenschienen
angeordnet sind. Zum Kochen werden
schwarze Paletten empfohlen, da diese
die Warme besser leiten und die Garzeit
verkurzen.

2 Es wird nicht empfohlen, Formen
und Paletten mit einer hellen und glan-
zenden Oberflache wahrend des nor-
malen Erhitzens (Ober- und Unterhitze)
zu verwenden. Die Verwendung solcher
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Gerichte kann dazu fihren, dass der Teig
nicht von unten backt.

9 Bei Verwendung einer Ringhei-
zung ist ein Vorheizen des Ofens nicht
erforderlich. In anderen Betriebsarten
muss der Backofen vor dem Garen auf-
geheizt werden.

> Bevor Sie die Kuchen aus dem
Ofen nehmen, missen Sie ihre Bereit-
schaft mit einem Stab prifen (der tro-
cken und sauber bleiben sollte).

2 Es wird empfohlen, das Geback
nach dem Ausschalten 5 Minuten im
Ofen zu lassen.

> Die Temperatur von Backwaren,
die unter Verwendung der Temperatur-
zirkulationsfunktion zubereitet werden,
ist normalerweise 20-30 Grad niedriger
als bei gewdhnlichen Backwaren (unter
Verwendung der unteren und oberen
Heizeinrichtungen).

> Die in den Tabellen angegebe-
nen Backparameter dienen nur als Refe-
renz und kénnen je nach Erfahrung und
Geschmack variieren.

2 Wenn die Informationen in den
Kochbuichern erheblich von unseren
Empfehlungen abweichen, lassen Sie
sich bitte von dieser Anleitung leiten.

Fleisch rosten

2 Im Ofen wird Fleisch in Portio-
nen von mehr als 1 kg zubereitet. Por-
tionen mit weniger Gewicht sollten auf
Gasbrennern gekocht werden.

=)

2 Zum Kochen wird empfohlen, hit-
zebestandiges Geschirr mit Griffen zu
verwenden, die fir hohe Temperaturen
nicht geeignet sind.
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< Stellen Sie beim Garen auf dem
Grill oder am Spief} auf der niedrigsten
Stufe eine Pfanne mit etwas Wasser ab.

2 Mindestens einmal, im halbferti-
gen Zustand, muss das Fleisch auf die
andere Seite gedreht werden. Wahrend
des Backvorgangs wird von Zeit zu Zeit
Fleisch mit zugeteiltem Saft oder hei-
Bem Salzwasser gegossen. Es wird nicht
empfohlen, Fleisch mit kaltem Wasser
zu giefRen.

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS DEUTSCH
-

Elektrische backofen
ECO-Heizfunktion

9 Bei Verwendung der ECO-Warmezirkulationsfunktion wird die optimale
Heizmethode zum Kochen mit minimalem Energieverbrauch aktiviert.

< Reinigungsfunktion.

9 Sie konnen die Garzeit nicht durch Erhohen der Temperatur verkiirzen. Es
wird auch nicht empfohlen, den Backofen vor dem Garen vorzuheizen.

Andern Sie die eingestellte Temperatur nicht und 6ffnen Sie die Tiir wihrend
des Garvorgangs.

Die Methode Ofen Temperatur °C Level Zeit (min)
der Auflaufformen funktion N\
—| °C (| >
— | \\/
— >
= 180-200 2-3 50-70
AR &) 180- 200 2 50-70
<< 190-210 2-3 45-60
v 200- 220 2 90-120
ECO
B 200-220 2 90-160
ECO
@ 180-200 2 80-100
ECO
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& TESTGERICHTE
GEMASS DER NORM

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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EN 603501.
Backen
Art des Gerichts Zubehor Level Heiz Tempera Back
funktion tur zeit ? (min.)
(°Q)
Kleine ' Backblech 3 [z] 160-1709 | 25-402
Teigerzeugnisse
Backblech 3 X 155-1709 | 25-402
Backblech 3 155-1709 | 25-402
Backblech 2+4
Bratpfanne 2 Backblech
oder Braten 155-170% | 25-507
4 Backblech
Mir ) Backblech 3 [z] 150 - 160 30-402
beteig
(Streifen) Backblech 3 150 - 170 25 -352
Backblech 3 150-1709 | 25-352
Backblech 2+4
Bratpfanne 2 Backblech _ 1 _zc2
oder Braten 160-17591 25-352
4 Backblech
Fettarmer Gitter + Auflaufform
Biskuitkuchen | mit schwarzer 3 (OJ |170-180v| 30-452
Beschichtung 0-26 cm
Apfel Gitterrost + 2
kuchen Auflaufformen
mit schwarzer 2 Formen auf
Beschichtung 20 cm dem Gitter
2 Formen auf dem sind diagonal
Grill sind diagonal platziert, rechts @ 180-200%1 50-707
platziert, rechts hinten, links
hinten, links vorne vorne

"Einen leeren Backofen vorheizen, nicht die Schnellvorwdrmfunktion verwenden.
2Der Zeitwert gilt, sofern nicht anders angegeben, fiir eine ungeheizte Kammer. Bei einem
vorgeheizten Backofen sollte die Zeit um ca. 510 Minuten verkiirzt werden.
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Grill
Art des . . . Temperatur Backzeit 2
@eriidhis Zubehor Level Heizfunktion °0) (min.)
WeiRlbrottoast | Gitter 4 2509 1,5-25
Gitter 4 . 2502 2-3
Beef Gitterrost + Backblech 4 Gitter 2501 Seite 10 - 15
Burger (zum Auffangen von | 3 Backblech Seite 8 - 13

Tropfen)

"Heizen Sie einen leeren Backofen vor, einschliefSlich 5 Minuten, und verwenden Sie nicht die
Schnellvorwdrmfunktion.
2Heizen Sie einen leeren Backofen vor, einschliefSlich 8 Minuten, und verwenden Sie nicht die
Schnellvorwdrmfunktion.

Backen
Art des .. . . Temperatur Backzeit 2
Gerichts Zubehor Level Heizfunktion °0) (min.)
Ganzes Huhn | Gitterrost + Backblech | 2 Gitter _ 180 - 190 70-90
(zum Auffangen von | 1 Backblech
Tropfen)
Gitterrost + Backblech | 2 Gitter 180 - 190 80 -100

(zum Auffangen von
Tropfen)

1 Backblech

Der Zeitwert gilt, sofern nicht anders angegeben, fiir eine ungeheizte Kammer. Bei einem
vorgeheizten Backofen sollte die Zeit um ca. 510 Minuten verkiirzt werden.

KUPPERSBERG




DEUTSCH

A WARTUNG
UND PFLEGE

Das Sauberhalten des Ofens und
die ordnungsgemaRe Pflege des Ofens
tragen erheblich zur Erhdhung seiner
Betriebszeit bei.

Der Ofen muss ausgeschaltet sein,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Die Reinigung sollte nach dem Abkiihlen
des Ofens beginnen.

2 Der Ofen sollte nach jedem Ge-
brauch gereinigt werden. Beim Reini-
gen des Ofens muss die Beleuchtung
eingeschaltet werden, um eine bessere
Ausleuchtung des Arbeitsraums zu er-
reichen.

9 Der Garraum sollte nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel ge-
spult werden.

Dampfreinigung

2 Die Vorgehensweise ist im
Abschnitt Bedienung und Steuerung
des Programmiergerats beschrieben.

O Offnen Sie nach Abschluss
des Reinigungsvorgangs die Ofentdur,
wischen Sie die Innenseite der Kammer
mit einem Schwamm oder Lappen ab
und spulen Sie sie mit warmem Wasser
und Spilmittel ab.

2 Wischen Sie den Ofenraum nach
dem Waschen trocken.

2 Verwenden Sie zum Waschen und
Reinigen der Oberflache weiche Lappen,
die Feuchtigkeit gut aufnehmen.

TECHNISCHER PASS PASSPORT

Elektrische backofen

Wichtig!

Die Verwendung von Scheuermitteln,
scharfen Reinigungsmitteln oder
Gegenstanden mit abrasiver Wirkung zur
Reinigung und Wartung ist untersagt.

Verwenden Sie nur warmes Wasser,
um die Vorderseite des Gehduses mit
etwas Spulmittel oder Glas zu reinigen.
Verwenden Sie keine Reinigungsmilch.

Mit dem Buchstaben D gekenn-
zeichnete Ofen sind mit leicht entfern-
baren Fuhrungsleitern (Drahtleitern)
aus Backblechen (und anderen Einfas-
sungen) des Ofens ausgestattet. Um sie
zum Waschen herauszunehmen, ziehen
Sie den Haken vor dem Element, kippen
Sie ihn ihn zur Seite und nehmen Sie
ihn heraus.

KUPPERSBERG
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it den Buchstaben Dp gekennzeich-
nete Ofen sind mit rostfreien Teleskop-
schienen (Gleitschienen) ausgestattet,
die an Drahtleitern befestigt sind. Die
Flhrungen sollten entfernt und zusam-
men mit Drahtleitern gewaschen wer-
den. Bevor Sie die Backbleche darauf
legen, sollten Sie sie vorschieben (wenn
der Ofen aufgeheizt ist, miissen die Lei-
ter ausgefahren werden, indem Sie die
hintere Kante des Backblechs Uliber die
Puffer haken, die vor den Leitern liegen)
und dann zusammen in das Backblech
einlegen.

Achtung!

Teleskopschienen (Leiter) durfen
nicht in Geschirrspiilmaschinen
gewaschen werden.

N

7

L

e
STV

Teleskopschienen entfernen

~
(LY i

Montage von Teleskopschienen

Backofenlampe auswechseln

Stellen Sie sicher, dass das
Gerit ausgeschaltet ist, um die
Mdoglichkeit eines Stromschlags vor
dem Auswechseln der Gliihlampe
auszuschlief3en.

2 Stellen Sie alle Bedienknopfe
auf die Position ,*“/,0“und schalten Sie
das Gerat aus.

2 Schrauben Sie den Lampensockel
ab und spilen Sie ihn aus. Wischen Sie
ihn trocken.

9 Schrauben Sie die Glihbirne
aus der Fassung und ersetzen Sie sie
gegebenenfalls durch eine neue

- Hochtemperaturlampe (300°C)
mit folgenden Parametern:

- Spannung 230

- Leistung 25 W Gewinde E14.

Ofenlicht

Gluhlampe einschrauben.Achten Sie
aufden korrekten Einbau der Gliihlampe
in die Keramikfassung.lihlampensockel
einschrauben.

I T —



DEUTSCH

Tiirzerlegung

Um den Zugang zur Ofenkammer
und deren Reinigung zu erleichtern,
kdnnen Sie die Ofentlr entfernen.
Offnen Sie dazu die Tir, heben Sie
das Schutzelement an, das sich im
Turscharnier befindet (Abb. A). Einfach
die Tiren schliefien, anheben und in
Richtung ,gerade® abnehmen. Um die
Tir wieder in den Backofen einzubauen,
sollten die gleichen Schritte genau
umgekehrt ausgefiuhrt werden. Bei
der Montage ist auf die Aussparung
im Turscharnier zu achten und die
Halterung korrekt an der Ausbuchtung
des Scharniers anzubringen. Stellen Sie
nach dem Einbau der Backofentur sicher,
dass das Schutzelement abgesenkt und
vorsichtig gedrickt wird. Ein falscher
Einbau des Sicherheitselements kann
beim Versuch, die Tir zu schliefsen, das
Turscharnier beschadigen.

A

Schleifenschutz-Ablehnung)

TECHNISCHER PASS PASSPORT

Elektrische backofen

Schleifenschutz-Ablehnung)

Innere Glasentfernung

1. Haken Sie die obere Tirleiste
mit einem flachen Schraubendreher ein,
ziehen Sie sie heraus und heben Sie sie
vorsichtig an den Seiten an (Abb. B).

2. Entfernen Sie die obere
Turleiste (ziehen Sie sie heraus), wie in
der Abbildung gezeigt (Abb. B und Q).

KUPPERSBERG
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Elektrische backofen

3. Entfernen Sie das innere Glas
vom Verschluss (unten an der Tur).

Abb. D, D1.

4.  Waschen Sie das Glas mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel.

Gehen Sie zum Einbau des Glases in
umgekehrter Reihenfolge vor. Der glatte
Teil des Glases sollte oben sein.

Achtung! Schieben Sie die obere
Stange nicht gleichzeitig auf beiden
Seiten der Tiren. Um die obere Ebene
der Tiren korrekt zu installieren, mus-
sen Sie zuerst das linke Ende des Strei-
fens an den Turen befestigen und das
rechte Ende mit einer Einruckbewegung

ausbreiten, bis ein Klicken zu horen ist.

Driicken Sie dann auf der linken Seite
die Stange bis ein Klicken ertont.

Innenglas entfernen. 3 Glas.

DEUTSCH

1

Innenglas entfernen. 2 Glas.

Zusdtzlich zu den Mafdnahmen, die
erforderlich sind, um den Ofen sauber
zu halten, sollten Sie:

o Fiihren Sie regelmaRige Uber-
prifungen der Funktion der Bedienele-
mente und Arbeitsgruppen des Ofens
durch. Nach Ablauf der Garantiezeit
sollten Sie mindestens alle zwei Jahre
den technischen Zustand des Ofens im
Servicecenter Uberprufen.

O festgestellte Betriebsstorungen
beseitigen,

9 Tauschen Sie gegebenenfalls de-
fekte Teile und Baugruppen aus,

9 Tauschen Sie gegebenenfalls de-
fekte Teile und Baugruppen aus.

Achtung!

Alle Reparatur- und behordlichen
Arbeiten mussen von einem geeigneten
Servicecenter oder Vorarbeiter mit den
erforderlichen Qualifikationen und Zu-
lassungen durchgefuhrt werden.

KUPPERSBERG
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FEHLERSUCHE
In jedem Notfall sollte: 2 Der Benutzer kann einige

S Arbeitsgerite des Herdes deringfligige Mdngel beheben, indem er
. die Anweisungen in der Tabelle befolgt.
einschalten. Stromversorgung trennen.  (jherpriifen Sie die Tabelle, bevor Sie sich

Assistenten aufrufen an ein Servicecenter wenden.

FEHLER URSACHE LOSUNG

1.das Gerat funktioniert Uberpriifen Sie die Sicherung fiir

nicht Stromausfall das durchgebrannte Heimnetzwerk
s Tauschen Sie eine defekte

2. Backofenbeleuchtung lose oder beschddigte - : .

funktioniert nicht Glihlampe Gluhlampe aus (siehe Abschnitt

Reinigung und Wartung).

Der Ofen kann nicht benutzt
werden. Wenden Sie sich an das
nachstgelegene Service-Center.

Fehler beim Ablesen der

3.E00 Fehler Temperatur in der Ofenkammer

Die Meldung verschwindet,
nachdem die Warmesonde
entfernt wurde. Der Ofen kann
verwendet werden, jedoch ohne
Temperaturfiihler

Fehler beim Lesen des

4.Fehler EO1 Temperaturfiihlers

>. Ein Lifter ohne Uberhitzungsgefahr! Trennen Sie den Backofen sofort vom Stromnetz

rieélﬁtelement funktioniert (Sicherung). Wenden Sie sich an das nachstgelegene Servicecenter.

Wenn das Problem nicht behoben wurde, schalten Sie das Gerat aus und melden Sie eine

Fehlfunktion.
Achtung! Alle Reparaturen dlirfen nur von qualifizierten Servicetechnikern durchgefiihrt werden.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten Betriebszeit

Gasofen

Elektro- und

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

-




Elektrische backofen

/\  TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 230V~50 Hz
Nennleistung: max. 3,1 kW
Abmessungen (BREITE/TIEFE/HOHE) 59,5/57,5/59,5 cm

PRODUKTPASS

Die Angaben im Produktpass erfolgen gemafs der Verordnung (EG) Nr. 65/2014
der Delegierten Kommission zur Erganzung der Richtlinie 2010/30/EG des
Europaischen Parlaments und des Rates lber die Energieverbrauchskennzeichnung
von Haushaltséfen und Dunstabzugshauben

A [Lieferer KUPPERSBERG
SD 693 CBronze
B1 1093.3TtyDpScCi
57016
Modell-1D
SD 693 B
B2 1093.3TtyDpScS
57017
C |Energieeffizienzindex (EEI-Hohlraum) 81,7
D [Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch far einen Zyklus (EG-
E Elektrohohlraum)

Standardmodus [kWh] 823
g1 | Lufter ein [kWh] ,
E2
F | Anzahl der Kameras 1
G | Warmequelle (Strom oder Gas) V/0
H [ Ofenkapazitat 65

Um die Einhaltung der Okodesign-Anforderungen zu bestimmen, wurden Mess-
und Berechnungsmethoden aus den folgenden Standards angewendet:
EN 60350-1

b
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PRODUKTINFORMATIONEN
Die Produktinformationen werden gemaf der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der
Kommission zur Erganzung der Richtlinien des Europdischen Parlaments und des
Rates 2009/125 / EG in Bezug auf die Okodesign-Anforderungen fiir Haushaltséfen,
Herde und Dunstabzugshauben angegeben

Ofen
SD 693 C Bronze
11 1093.3TtyDpScCi
57016
Modell-ID
SD 693 B
12 1093.3TtyDpScS
57017
J Art des Ofens (Strom oder Gas) V/0
K Gerategewicht [kg] 32,4
L Anzahl der Kameras 1
M Energiequelle fiir jede Kammer (Strom oder Gas) V/0
N Ofenkapazitat fir jede Kammer 65
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens innerhalb
0 des Ofens wahrend eines Zyklus im Standardmodus fur jeden 0.99
Ofen erforderlich ist (Endelektrizitat) EC-Elektrokammer ’
[kWh / Zyklus]
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens im
p Inneren des Ofens erforderlich ist, wenn der Zyklus bei 067
eingeschaltetem Ventilator fur jeden Ofen ausgefihrt wird ’
(Endstrom). EC-Elektrokammer [kWh / Zyklus]
Q Energieeffizienzindex fur jede EEI-Hohlraumkamera 81,7

- - —



Elektrische backofen

SERIENNUMMER:

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:
Amika S.A.»
Sanok,ul.Okulickiego Mitskevich St. 52, 64510 Wronki, Polen

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Geraten vorzunehmen.

N
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Elektrische backofen

FUR NOTIZEN
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DEAR CUSTOMER,

The oven is exceptionally easy to use
and extremely efficient. After reading
the instruction manual, operating the
oven will be easy.

Before being packaged and leaving
the manufacturer, the oven was
thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please
read the instruction manual carefully.

By following these instructions
carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance.

Itisimportant to keep the instruction
manual and store it in a safe place so
that it can be consulted at any time.

It is necessary to follow the
instructions in the manual carefully in
order to avoid possible accidents.

A Caution!

Do not use the oven until you have
read this instruction manual.

The oven is intended for household
use only.

The manufacturer reserves the right
to introduce changes which do not

affect the operation of the appliance.
/\\  SAFETY INSTRUCTIONS
Warning: The appliance and its
accessible parts become hot during use.

- H—

Electric oven

Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in
a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

During use the appliance becomes
hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the
oven.

Accessible parts may become hot
during use. Young children should be
kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance
is switched off before replacing the
lamp to avoid the possibillity of electric
shock.

You should not use steam cleaning
devices to clean the appliance.



Electric oven

Only use the meat
recommended for this oven.

Danger of burns! Hot steam may
escape when you open the oven door.
Be careful when you open the oven
door during or after cooking. Do NOT
lean over the door when you open it.
Please note that depending on the
temperature the steam can be invisible:

probe

9 Ensure that small items of
household equipment, including
connection leads, do not touch the hot
oven as the insulation material of this
equipment is usually not resistant to
high temperatures.

> Donot leave the oven unattended
when frying. Oils and fats may catch fire
due to overheating or boiling over.

2 Do not put pans weighing over
15 kg on the opened door of the oven.

2 Do not use harsh cleaning agents
or sharp metal objects to clean the door
as they can scratch the surface, which
could then result in the glass cracking.

> Do not use the oven in the event
of a technical fault. Any faults must be
fixed by an appropriately qualified and
authorised person.

2 In the event of any incident
caused by a technical fault, disconnect
the power and report the fault to the
service centre to be repaired.

2 The rules and provisions
contained in this instruction manual

should be strictly observed. Do not
allow anybody who is not familiar with
the contents of this instruction manual
to operate the oven.

2 The appliance has been designed
only for cooking. Any other use (for
example for heating) does not comply
with its operating profile and may cause
danger.

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way
not only saves money but also helps
the environment. So let’s save energy!
And this is how you can do it:

———

——
e

———

2 Do not uncover the pan too often
(a watched pot never boils!).

Do not open the oven door
unnecessarily often.

> Only use the oven when cooking
larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be prepared
more economically in a pan on the
cooker hob.

> Make use of residual heat from
the oven.

If the cooking time is greater than
40 minutes switch off the oven 10
minutes before the end time.

38



Important! When using the timer,

set appropriately shorter cooking
times according to the dish being
prepared.

S Make sure the oven door is
properly closed.

Heat can leak through spillages on
the door seals. Clean up any spillages
immediately.

< Do not install the cooker in the
direct vicinity of refrigerators/freezers.

Otherwise energy consumption
increases unnecessarily.

UNPACKING

During transportation, protective
packaging was used to protect the
appliance against any damage. After
unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that will
not cause damage to the environment.

All materials used for packaging the
appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are
marked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the
packaging materials (polythene bags,

Electric oven

polystyrene pieces, etc.) should be kept
out of reach of children.

HOW TO SAVE ENERGY

Old appliances should not simply
be disposed of with normal household
waste, but should be delivered to a
collection and recycling centre for
electric and electronic equipment.
A symbol shown on the product, the
instruction manual or the packaging
shows that it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance
are recyclable and are labelled with
information  concerning this. By
recycling materials or other parts
from used devices you are making
a significant contribution to the
protection of our environment.

Information on appropriate disposal
centres for used devices can be
provided by your local authority.




TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Electric oven

/\ DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Oven function
selector knob

Control panel

Setting selection knob

Oven functions

Oven door handle

Time and function
indication Temperature

ECO '-' ﬁ ': l-| cS0°C ||
K| | UC. UM g
ad Bl Ty «| 02:35 el

Touch controls

KUPPERSBERG



Electric oven

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Baking tray*

Grill grate
(drying rack)

Roasting tray* Meat probe

\

Side racks

*optional

T



TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Electric oven

A INSTALLATION

Installing the oven

2 The kitchen area should be dry
and aired and equipped with efficient
ventillation. When installing the oven,
easy access to all control elements
should be ensured.

2 This is a Y-type design built-in
oven, which means that its back wall and
one side wall can be placed next to a
high piece of furniture or a wall. Coating
or veneer used on fitted furniture must be
applied with a heat-resistant adhesive
(100°C).This prevents surface deformation
or detachment of the coating.

9 Hoods should be installed
according to the manufacturer’s
instructions.

o Make an opening with the
dimensions given in the diagram for the
oven to be fitted.

9 Make sure the mains plug is
disconnected and then connect the
oven to the mains supply.

2 Insert the oven completely into
the opening without allowing the four
screws in the places shown in the
diagram to fall out.

&
N @ = | |
=
‘\-._‘_\‘“
=
—
x

min. 38—+~

600

=~
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Electrical connection

< Theovenis manufactured to work
with a one-phase alternating current
(230V IN~50 Hz) and is equipped
with a 3 x 1,5 mm2 connection lead of
1.5 mm length with a plug including a
protection contact.

2 Aconnection socket for electricity
supply should be equipped with a
protection pin and may not be located
above the cooker. After the cooker is
positioned, it is necessary to make the
connection socket accessible to the user.

9 Before connecting the oven to
the socket, check if:

= the fuse and electricity supply
are able to withstand the cooker load,

= the electricity supply is
equipped with an efficacious ground
system which meets the requirements
of current standards and provisions,

= the plug is within easy reach.

Important!

If the fixed power supply cable
is damaged, it should be replaced at
the manufacturer or at an authorized
servicing outlet, or by a qualified person
to avoid danger.

VAN

OPERATION

Before using the appliance for
the first time

> Remove packaging, clean the
interior of the oven,

2 Take out and wash the oven
accessories with warm water and a little
washing-up liquid,

2 Turn on the ventilation in the
room or open a window,

9 Heat up the oven (to a
temperature of 250°C for approximately
30 minutes), remove any stains and
wipe the interior carefully. (See section:
Using the control panel)

Electric oven

Important!

To clean the oven chamber use only
warm water and a small amount of
washing-up liquid.

The oven is equipped with a
retractable knobs. In order to select a
function do the following:

1. Gently press and release a knob
which will pop out,

2. Turn the oven functions selection
knob to the desired function.

Symbols printed around the knob
indicate available oven functions.

Important!

The oven features touch control
panel and display.To activate each touch
sensor, touch the glass above the sensor
(indicated by a pictogram). An acoustic
signal will be heard. (See section: Using
the control panel).

Touch sensor surfaces must be kept
clean.

Y S—



Electric oven
Using the control panel

— oD | e8I
QAUZ.20w 50°C
Sl B G < 02:35 Iel

© 8 <l

Touch controls

The control panel features 5 touch
sensors (no backlight), marked as shown
above. Each time you touch a sensor a
beep is emitted (except as indicated in
detailed operating instructions). Which
touch sensor are enabled depends on
the setting of the function selector
knob (described in detain in section on
oven functions). When touch an activat-
ed sensor a beep is emitted [confirma-
tion]. When you touch and hold a sensor
for 3 seconds a [confirmation 2] beep is
emitted.

The appliance generates the follow-
ing beeps:

< [confirmation] — sensor touched

< [confirmation 2] —  sensor
touched and held

< [end] — setting entered

< [kitchen timer alarm] — the maxi-
mum duration of 5 minutes.

< [end time] - the maximum dura-
tion of 5 minutes.

(O - clock settings

(D - kitchen timer, duration, end
time settings

A - oven cavity and meat probe
temperature settings

«| = fast heat-up on/off.

-0: - oven cavity lighting on/off

Oven functions

Oven functions are indicated as fol-
lows:

»] 1] [« O & 4]

Display illumination intensity

The backlight depends on the time
of day. From 5 to 22 the illumination
will be more intense than from 22 to 5.
In addition, the intensity of illumination
depends on the mode of operation of
the device:

2 Low light intensity - in standby
mode, you can see what time it is.

< High light intensity - in program-
mer activity mode.

(®
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Electric oven

Time and function indication Oven function knob

The clock — 24-hour or AM / PM. The knob is used to select the func-
tion oven. Each position is another oven
function. Every function is indicated by

The displayed functions and sym-

bols.
a different pictogram displayed on the
screen.
ECO mode ECO
Kitchen timer Q
Door lock (Oven with pyrolytic E I
cleaning) -
End Time |
Duration |%I
Position Function
Pyrolytic cleaning (Oven with py-| e e fan heater
rolytic cleaning)
Steam Cleaning -|E|-ﬁ)r @ fan heater ECO

m
(o}
o

Fast heat-up %|

Child lock active

fan heater + bottom heater

bottom heater

bottom heater + top heater

bottom heater +

Temperature
top heater + fan

o

2

Oven cavity temperature E,S
and heating indicator

E | ° | grill + top heater + fan

]S 2 oD O 2

grill + top heater

Meat probe and activa- ner
tion indicator 58T ' —
grill
Start Time/ End Time
and activation indicator |J2:35 |¢] @ cleaning

(timer).

Y- S
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Electric oven

Setting selection knob

left / right to set the
temperature or time. Turn right toward

Turn

the «+» to increase. Turn left toward
the «-» to decrease. Turn and hold to

increase/decrease by bigger increments.

Turn on the oven and set the
time.

sB2:50%

When you plug in the appliance
there is a [confirmation] beep. Set the
current time. The current time must be
set for the appliance to operate. Touch
controls or knobs do not respond. An
[error] beep is emitted. You can only set
the current time O,

ENGLISH

The clock shows 24-hour or AM/PM
time. Touch and hold O for 3 seconds
to set the time. You will hear the
[confirmation 2] beep and «24 h» or
«12 h» will flash on the display. Use the
setting selection knob to change the
time mode. Touch O briefly to confirm.
Hour digits will start to flash. Use
the setting selection knob to set the
hour 00-23 (or 01-12 AM, 01-12 PM
depending on time mode). The hour
digits stop flashing. Touch © briefly
to confirm. A [confirmation] beep is
emitted. The minutes digits start to
flash and you can now set the minute.
Use the setting selection knob to set
the minute. Touch © to confirm. An
[end] beep is emitted. Digits are not
flashing and the clock shows current
time. The second indication colon is
flashing. If you do nothing for 5 seconds
when setting the time, the [settings
entered] beep is emitted. The clock will
be set to the last setting entered by the
user. The oven enters the standby mode.
You can use oven functions. In standby
mode, the display intensity set to low.
The following are displayed:

S clock,

< symbols of the active functions:
oven cavity residual temperature, child
lock, kitchen timer, door lock.

KUPPERSBERG



When you use any controls the

appliance enters the operating mode.

Display intensity is set to high.
To turn off the oven — set function
selector knob to 0.

Important! In the event of a power
outage all set functions, automatic
programmes, set temperatures and
timer are cleared. If you interrupt the
pyrolytic cleaning (or the door is locked
for any other reason), the oven will start
the cooling and door opening procedure

before you can set the time.

Child Lock .

Child lock is designed to prevent
children from changing the oven
child

activated the oven stops responding

settings. Once the lock is
to any controls except the unlocking

combination.

Activate the child lock.
Touch and hold , and turn setting
selection knob towards [+]. You will

hear the [confirmation 2] beep.

Deactivate the child lock.

Electric oven

Touch and hold , and turn setting
selection knob towards [-]. You will hear
the [end] beep.

ECO function.

When ECO function is active the
appliance turns off heaters 5 minutes
before the End Time and uses residual
heat to continue cooking. This saves
energy.

ECO activated /
deactivated automatically when you
turn on / off the DURATION or MEAT
PROBE functions. The ECO
will be displayed.

When using the meat probe, the

function s

indicator

heaters are turned off 2°C before
reaching the desired temperature. The
set temperature is reached about 5
minutes after the heaters are turned off.

E—y F—
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Meat probe.
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When you connect the meat probe,
in each function selector knob position
except CLEANING and 0, the displays
shows f1and the set temperature (80°C
by default).

You will hear the [confirmation 2]
beep when meat probe is detected. Now
you can set the core temperature to be
achieved when heaters will be turned
off. Touch 8 twice to set the desired
core temperature (when touched once
you set oven cavity temperature, when
touched twice you set meat probe
core temperature). Meat probe core
temperature starts flashing. Use the
setting selection knob to adjust it in the
range 30°C - 99°C. Touch to confirm. If
you do not confirm within 5 seconds the
current temperature setting is accepted.

When using the meat probe, ECO
function ECO is active and the heaters
are turned off 2°C before reaching
the desired temperature to continue
cookingwith residual heat.Cooking ends
5 minutes after the heaters are turned

off. The [end time] beep is emitted and
meat probe core temperature and the
{1 symbol flash. Touch any control to
silence the alarm or wait 1 minute. If
you do nothing the appliance will enter

standby.
Touch twice & and increase
temperature to continue cooking.

The meat probe symbol and core
temperature go out when you unplug
the meat probe. You will hear the [end]
beep when meat probe is unplugged.
When turn off the oven by setting
the function selector knob to 0 with
the meat probe plugged in the display
will show the current residual heat
temperature. The meat probe symbol
and core temperature are not displayed.

Recommended meat probe
temperature settings
Type of meat Temperature [°C]
Pork 85-90
Beef 80-85
Veal 75-80
Lamb 80-85
Venison 80-85

Important! Only use the meat probe
recommended for this oven.
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<|Fast oven cavity heat-up.
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Use fast oven cavity heat-up to
quickly reach the desired temperature.
This feature is available in all function
selector knob settings except DEFROST,
CLEANING and «0». When you touch
<lin these settings, you will an [error]
beep. When you touch < the heaters
will be turned on and the appliance
operates at the maximum power to
quickly achieve the set temperature.
FAST HEAT-UP symbol <| is shown on
the screen.

A [confirmation] beep is heard when
the set temperature is reached. The
oven turns on the function selected
with the function selecto knob. Touch
< to deactivate the function at any
time. You will hear the [end] beep to
confirm deactivation.

Light

The light turns on:

2 The function selector knob is set
to any cooking function (other than 0).

> Over door is open.

2 You touch ¢ — [confirmation]
beep is heard.

TECHNICAL PASSPORT
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The light turns off:

9 Automatically after 30 seconds
or after 10 minutes when oven door is
open.

2 Automatically 30 seconds after
the oven door is closed if function
selector knob is set to a cooking
function (other than 0).

S When you close the door and
function slector knob is set to 0.

2 You touch -6- — [confirmation]
beep is heard.

S You set the function selector
knob to 0, and the door is closed.

You canturnonthe light permanently
during the heating function. Touch and
hold -O- for 3 seconds to do this. The
light will be on permanently. You will
hear the [confirmation 2] beep. Touch -&-
briefly to turn off the light. You will hear
the [end] beep. The light will not be on
permanently. The light will not be on
permanently either when you turn the

function selector knob to 0.
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Heating functions.
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Turn the function selector knob to
set the heating function. Depending on
the model, the function selector knob
features 8 or 10 heating functions and
an OFF (0 setting).

Function selector knob positions.

POSITION 0.

You cannot use the «|and 8 functions.
They will not respond and an [error]
beep is emitted.

Clock @ functions are limited.
When you turn off the oven by setting
the function selector knob to 0 the
display will show current oven cavity
temperature. Temperature is displayed, if
it is higher than 60°C. No oven functions

are displayed.

POSITIONS 1-10.
Please refer to the table on the next
page for details on howthe oven operates

ENGLISH

when you set the function selector knob
to individual heating functions.

Set the heating temperature

Each heating function has an
associated default temperature. To adjust
it at any time in the range 0-280°C touch
A and use the setting selection knob to
make the adjustment.

No adjustment is allowed in
CLEANING and DEFROST functions.
This will be the new set temperature.
If you touch 8 and do nothing for 5
seconds, you will not be able to adjust
the temperature. You need to touch the
sensor again. The | ¢ | symbol is shown
when the thermostat turns on any of the

heaters.

Open the door during operation.

If you open the oven door, if any of
the heating function is activated except
PYROLYTIC CLEANING locked),

the fan and heaters will turn off until

(door

the door is closed. If the door is open
longer than 30 seconds, you will hear a
15-second [error] beep.Touch any control

to silence the alarm.
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Table Oven functions.

Knob Display Oven Obtions Default
setting indication functions P setting
® I FAN HEATER B 170°C
1 Level 3
X l 170°C
N FAN HEATER ECO* -

2 ECO Level 3
FAN HEATER _ 220°C
3= = BOTTOM HEATER Level 2

) BOTTOM HEATER .

4 Q — (CRISPING) - 200°C
[j — BOTTOM HEATER + i 180°C
5 - TOP HEATER Level 3
T T BOTTOM HEATER + rotisserie, 170 °C
6= = TOP HEATER + FAN if equipped Level 3
== == GRILL rotisserie, 190°C
7 A A TOP HEATER FAN if equipped Level 2
== == GRILL rotisserie, 280°C
8 TOP HEATER if equipped Level 5
e e 280°C
9 GRILL - Level 5

— — bottom heater

10 CLEANING 90°C

— 30 min.

*ECO Fan Heater is an optimised heating function designed to save energy when preparing food.

Cleaning function.

CLEANING is the last function selector knob position.

Aqualytic enamel oven (marked by the letters Qa).

Pour 50 cl (two glasses) of water on the bottom of the oven chamber.

Standard enamel oven (marked by the letter Q).

Insert the bread baking tray on the lowest level and pour 25 cl (one glass) of
water into it.

The cleaning starts 3 seconds after setting the knob and the [confirmation 2]
beep will be emitted. Duration countdown will be displayed. The appliance will
confirm when the CLEANING has completed.

-
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Timer. Kitchen Timer. Duration.
Delay start.
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Touch © to use KITCHEN TIMER,
DURATION and DELAY START features.
Touch the sensor repeatedly until the
desired function symbol is flashing.
Then use setting selection knob to set
the time.

The available functions are displayed
as follows: kitchen timer -> duration ->
end time (you can set it after duration
is entered).

DELAY START function is activated
when you set DURATION and then END
TIME.

DURATION and END TIME determine
when the appliance turns on and off.
KITCHEN TIMER does not affect oven
operation.

KITCHEN TIMER and DURATION/
DELAY START functions can be used at

the same time.

ENGLISH

Clear timer settings.
Touch and hold © and © to clear all

timer settings.

Additional timer display.
o (). C M | @50
QOC, M| g

. @ <1 © | 02:3

© O & < &

M d I3

Additional timer display located in
the bottom right corner of the display
has functions, depending on the oven
operating mode (when DURATION and
DELAY START functions are active).

1. Duration. When active, the |o|
symbol is displayed. Additional timer
display shows the time that has elapsed
since the oven was turned on. The time
indication is cleared when you set
function selector knob to 0.

2.Additional timer display shows the
start time when DELAY START function
is active. The symbol |« | is off and start
time is shown.

3. Additional timer display shows
the remaining time when DURATION
and DELAY START functions are active.
The |«| symbol is off. Additional timer
display shows the remaining time. For
DELAY START function, when start time
is reached, additional timer display will
show the remaining cooking time.

KUPPERSBERG



ENGLISH

Kitchen Timer

The Kitchen Timer counts the time
down.Whenthe countdown is completed
[timer alarm] is heard. The KITCHEN
TIMER operates independently of other
features, if the oven function knob is in
a position other than 0.

Set the KITCHEN TIMER.

Touch @ and Q you will hear a
[confirmation] beep. The kitchen timer
symbol start flashing and the main time
displays shows flashing 00:00 until you
use setting selection knob to set the
time. Turn setting selection knob left/
right to set the time. Touch © to start
kitchen timer countdown, you will hear
a [confirmation] beep. If you set the
time (other than 00:00) but you do not
touch @ to confirm, after 5 seconds
you will hear the [confirmation] beep
and KITCHEN TIMER countdown will
start. When KITCHEN TIMER countdown
starts the main time display shows
current time and kitchen timer symbol
is shown.

Follow the same procedure to adjust
KITCHEN TIMER time.

Duration.
You can program the appliance to
turn off after 00:01h to 10:00h (with

TECHNICAL PASSPORT
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an accuracy of 1 minute), as if you set
function selector knob to 0. When you
set DURATION, the ECO function is also
active (as described in ECO function
section), which is indicated by the
symbol ECO.

Activate DURATION.

Set Function Selector Knob to any
function (other than 0) to be able to set
DURATION.

Touch and hold @ (you will hear
a [confirmation] beep) until || starts
flashing and the main time display shows
flashing 00:00. Use setting selection
knob to set DURATION. Touch © to
confirm. You will hear a [confirmation]
beep. The |=| will stop flashing. The
display shows indication:
[current time + DURATION + 1 minute].
Touch © again to activate DURATION.
If you do nothing for 5 seconds, the

flashing

function activates automatically.

You will hear [end] beep when
DURATION is set.

When DURATION starts the main
time display shows current time and |-|
symbol is shown.The oven turns on.The
remaining duration is counted down as

shown below.
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Set function selector knob to 0 to
cancel DURATION.

Follow the same procedure to adjust
DURATION time.

End duration function.

When duration has elapsed the oven
turns off as if you set function selector
knob to 0. You will hear [end time] beep
for about 1 minute. The =l symbol and
time indication 00:00 are flashing until
you set function selector knob to O.
When DURATION has elapsed you will
not be able to use any other function
until you first set function selector knob
to 0. When DURATION has elapsed you
can use the oven with the same settings.
Touch © and set DURATION again.

Touch any control to silence the
alarm.

Delay start.

You can delay start of the oven and
set the End Time as needed. Based
on the End Time and Duration the
appliance automatically calculates Start
Time. The appliance will automatically

ENGLISH

turn on and off. End Time can be set
from [current time] to 23h 59min and
Duration up to 10h with an accuracy of
one minute.

To set DELAY START function, first
set DURATION.

Activate  DURATION. Touch © to
confirm DURATION and =l stop flashing
and | starts flashing. [current time +
DURATION +1min] is flashing on the
display. Use setting selection knob to
set End Time. Touch © or do nothing
for 5 seconds to confirm. DELAY START
function is activates and you will hear
[end] beep.

Once DELAY START
the main time display show current

is activated

time. The Il and—=l symbols are on.
The appliance counts downs the time
remaining to start based on set End
Time and Duration. When the oven
starts the I~ symbol goes out and there
is a countdown to End Time.

w0 (1. S 250°C ||
Q L“ L' AM SGOE n
S1 bl)i @ o © | g2:35 e

© O & < &

Set function selector knob to
0 to cancel DELAY START. The set
temperature will be reset.
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Follow the same procedure to adjust
the settings.

End Delay Start.
When End Time is reached, the

oven will turn off as if you set function
selector knob to 0. You will hear [end
time] beep for about 1 minute. The I=|
and —| symbols and the remaining time
00:00 start flashing. Touch any control
to silence the alarm.

The 1=l and -l symbols and the
remaining time 00:00 are flashing until
you set function selector knob to 0. The
settings are cleared. You will not be
able to use any other function until you
first set function selector knob to 0.

You can use the oven with the same
settings. Touch O and set DURATION
again.

Using the roaster.

The
a result of the infrared rays emitted

roasting process oOcCcurs as

by incandescent radiator, which are
absorbed by the food.

In order to switch on the roaster you
need to:

9 Choose one of the heating
functions:

Electric oven

2 Heat the oven for approx. 5
minutes (with the oven door shut).

2 Insert a tray with a dish onto the
appropriate cooking level; and if you
are roasting on the grate insert a tray
for dripping on the level immediately
below (under the grate).

< Close the oven door.

Important!

When roasting it is recommended
that the oven door is closed.

When the roaster is in use accessible

parts can become hot.

It is best to keep children away from

the oven.
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BAKINGIN
THE OVEN -
PRACTICAL HINTS

Baking

< we recommend using the baking
trays which were provided with your
cooker;

2 itis also possible to bake in cake
tins and trays bought elsewhere which
should be put on the drying rack; for
baking it is better to use black trays
which conduct heat better and shorten
the baking time;

> shapes and trays with bright or
shiny surfaces are not recommended
when using the conventional heating
method (top and bottom heaters), use
of such tins can result in undercooking
the base of cakes;

2 whenusing the ultra-fan function
it is not necessary to initially heat up
the oven chamber, for other types of
heating you should warm up the oven
chamber before the cake is inserted;

9 before the cake is taken out of
the oven, check if it is ready using a
wooden stick (if the cake is ready the
stick should come out dry and clean
after being inserted into the cake);

< after switching off the oven it is
advisable to leave the cake inside for
about 5 min.;

< temperatures for baking with the
ultra-fan function are usually around
20 - 30 degrees lower than in normal
baking (using top and bottom heaters);

o the baking parameters given
in Table are approximate and can be
corrected based on your own experience
and cooking preferences;

< if information given in recipe
books is significantly different from
the values included in this instruction
manual, please apply the instructions
from the manual.

Roasting meat

S cook meat weighing over 1 kg in
the oven, but smaller pieces should be
cooked on the gas burners.

2 use heatproof ovenware for
roasting, with handles that are also
resistant to high temperatures;

2 when roasting on the drying rack
or the grate we recommend that you
place a baking tray with a small amount
of water on the lowest level of the oven;

< it is advisable to turn the meat
over at least once during the roasting
time and during roasting you should
also baste the meat with its juices or
with hot salty water - do not pour cold
water over the meat.
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ECO Fan Heater

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

< ECO Fan Heater is an optimised heating function designed to save energy

when preparing food.

2 You cannot reduce the cooking time by setting a higher temperature;
preheating the oven is not recommended.
< Do not change the temperature setting and do not open the oven doorduring

cooking.

Type Oven Temperature Level Time in minutes
of functions /L\
dish . s

! — °C (. W
= 180-200 2-3 50-70
_ ECO

AR 180-200 2 50-70
_ ECO
G =] o 190-210 2-3 45-60
v 200-220 2 90-120

ECO

78R\ ® 200-220 2 90-160
S

@ 180-200 2 80-100

ECO
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TEST DISHES.
ACCORDING TO STANDARD EN 60350-1.
Baking
Type of dish Accessory Level Type Tempera Baking
of ture time 2
heating (°C) (min.)
Small cakes Baking tray 3 C] 160 -1709 | 25-402
Baking tray 3 x 155-1709 | 25-402
Baking tray 3 155-170 [ 25-402
Baking tray 2+4
2 - baking tray B 1 _tn2
Roasting tray or roasting tray 155-170 25-50
4 - baking tray
Shortbread Baking tray 3 [z] 150-1601 | 30-402
Baking tray 3 150-170% | 25-352
Baking tray 3 150-170 [ 25-352
Baking tray 2+4
2 - baking tray _ 1 _zc 7
Roasting tray or roasting tray 160-175 25-35
4 - baking tray
Fatless sponge | Wire rack +
cake black baking tin 3 [j 170-180%Y | 30-452
diameter 26cm
Apple pie
22
?lac" baking after the O |0-2000| s0-702
ins di L
diameter 20cm lagona,
back right,
front left

"Preheat, do not use Rapid preheat function.
2The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times

should be reduced by about 5-10 minutes.
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Grilling

Art des .. . . Temperatur Backzeit ?

Gerichts Zubehor Level Heizfunktion Q) (min)
WeiRbrottoast | Gitter 4 250 15-25

Gitter 4 2502 2-3

Beef Gitterrost + Backblech | 4 Gitter 2501 Seite 10 - 15
Burger (zum Auffangen von | 3 Backblech Seite 8 - 13

Tropfen)

"Heizen Sie einen leeren Backofen vor, einschlieflich 5 Minuten, und verwenden Sie nicht die
Schnellvorwédrmfunktion.
2Heizen Sie einen leeren Backofen vor, einschlieflich 8 Minuten, und verwenden Sie nicht die
Schnellvorwédrmfunktion.

Baking
Art des .. . . Temperatur Backzeit ?
Gerichts Zubehor Level Heizfunktion Q) (min)
Ganzes Huhn | Gitterrost + Backblech | 2 Gitter 180 - 190 70-90
(zum Auffangen von | 1 Backblech
Tropfen)
Gitterrost + Backblech | 2 Gitter 180 -190 80 - 100

(zum Auffangen von
Tropfen)

1 Backblech

Der Zeitwert gilt, sofern nicht anders angegeben, fiir eine ungeheizte Kammer. Bei einem
vorgeheizten Backofen sollte die Zeit um ca. 510 Minuten verkiirzt werden.
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CLEANING
AND MAINTENANCE

Proper routine maintenance and
cleaning of the oven can significantly

extend its troublefree operation.

Turn off the oven before cleaning.
Do not begin cleaning until the oven

has cooled.

< Clean the oven after each use.
When cleaning the oven turn on lights
to improve visibility of the interior.

9 To clean the oven chamber use
only warm water and a small amount of

washing-up liquid.

Steam Cleaning

S Proceed as described in the
section Using the control panel.

When the steam cleaning process is
completed, wipe out the chamber with
a damp cloth or a sponge soaked in a
mild solution of washing-up liquid.

> After cleaning wipe over chamber
dry.

9 Use a soft, moisture absorbing

cloth to clean surfaces.

ENGLISH

Important!

Do not use any abrasive agents,
harsh detergents or abrasive objects for
cleaning.

Only use warm water with a small
amount of dishwashing liquid to clean
the front of the appliance. Do not use
washing powders or creams.

Ovens in cookers marked with
the letter D are equipped with easily
removable wire shelf supports. To
remove them for washing, pull the front
catch, then tilt the support and remove
from the rear catch.

Removing wire shelf supports

+

Installing wire shelf supports
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Ovens in cookers marked with the
letters Dp have stainless steel sliding
telescopic runners attached to the wire
shelf supports. The telescopic runners
should be removed and cleaned together
with the wire shelf supports. Before you
put the baking tray on the telescopic
runners, they should be pulled out (if
the oven is hot, pull out the telescopic
runners by hooking the back edge of the
baking tray on the bumpers in the front
part of the telescopic runners) and then
insert them together with the tray.

Important!

Do not wash telescopic runners in a
dishwasher.

%

7

L

e
ST

Removing telescopic runners

~
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g

~

Removing telescopic runners

Electric oven

Replacement of the oven light
bulb

In order to avoid the possibility of an

electric shock ensure that the
appliance is switched off before
replacing the bulb.

9 Set all control knobs to the
position “¢”/“0” and disconnect the
mains plug,

< unscrew and wash the
cover and then wipe it dry.

2 unscrew the light bulb from the
socket, replace the bulb with a new
one - a high temperature bulb (300°C)
with the following parameters:

-voltage 230V

- power 25 W

-thread E14.

lamp

| —) |
===

e
Sy
Oven light bulb

2 Screw the bulb in, making sure
it is properly inserted into the ceramic
socket.

> Screw in the lamp cover.

-
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Door removal

In order to obtain easier access to
the oven chamber for cleaning, it is
possible to remove the door. To do this,
tilt the safety catch part of the hinge
upwards (fig. A). Close the door lightly,
lift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do
the inverse.When fitting, ensure that the
notch of the hinge is correctly placed on
the protrusion of the hinge holder. After
the door is fitted to the oven, the safety
catch should be carefully lowered down
again. If the safety catch is not set it
may cause damage to the hinge when
closing the door.

A

Tilting the hinge safety catches

ENGLISH

Removing the inner panel

1. Using a flat screwdriver unhook
the upper door slat, prying it gently on
the sides (fig. B).

2. Pull the upper door slat loose.
(fig.B, Q)
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3. Pull the inner glass panel from its
seat (in the lower section of the door).
Remove the inner panel (fig. D).

4. Clean the panel with warm water
with some cleaning agent added.
Carry out the same in reverse order
to reassemble the inner glass panel.
Its smooth surface shall be pointed
upwards.

Important! Do not force the upper
strip in on both sides of the door at the
same time.

In order to correctly fit the top door
strip, first put the left end of the strip on
the door and then press the right end in
until you hear a “click”. Then press the
left end in until you hear a “click”.

1t ) 10 )

Removal of the internal glass panel.
3 glass.
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T——

Removal of the internal glass panel
2 glass.

Regular inspections

Besides keeping the oven clean, you
should:

< carry out periodic inspections of
the control elements and cooking units
of the cooker. After the guarantee has
expired you should have a technical
inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two
years,

< fix any operational faults,

S carry out periodical maintenance
of the cooking units of the oven.

Caution!

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the appropriate
service centre or by an appropriately
authorised fitter.
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/\\ TROUBLESHOOTING
In the event of any fault:
2 turn off the appliance,
> disconnect the power supply,
< based on the instructions given in the table below, some minor issues can be
corrected by the user. Please check the consecutive points in the table before you refer
the repair to customer service.

Problem Reason Remedy

1. The appliance does not

work no power check the fuse, replace if blown

2. Oven lighting does not
work.

Replace the blown bulb (see
Cleaning and Maintenance section)

You cannot use the oven, please
3.EQ0 error Oven temperature reading error |refer the repair to the nearest
service centre.

The message disappears once the
meat probe is unplugged. The oven
can be used without the meat probe
Risk of overheating! Immediately unplug the appliance or switch off
the main circuit breaker. Refer the repair to the nearest service centre.

loose or damaged bulb

4 E01 error z/lrtreg: probe temperature reading

5. Fan does not work

If the problem is not solved, disconnect the power supply and report the fault.
Important! All repairs must be performed by qualified service technicians.
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/\\  TECHNICAL DATA

Voltage rating 230V~50 Hz
Power rating max. 3,1 kW
Cooker dimensions H/W/D ................ 59,5/59,5/575cm

Complies with EU regulations EN 60335-1, EN 60335-2-6 standards

Basic Information:

The product meets the requirements of European standards EN 60335- 1;
EN60335-2-6.

The data on the energy labels of electric ovens is given according to standard
EN 60350-1 / IEC 60350-1. These values are defined with a standard workload a
with the functions active: bottom and top heaters (conventional heating) and fan
assisted heating (forced air heating), if these functions are available.

The energy efficiency class was assigned depending on the function available
in the product in accordance with the priority below:

Eco fan assisted heating

ECO

Fan assisted heating .

Q

Fan, bottom heater and top heater =
Bottom heater and top heater (conventional

mode) IZ]

During energy consumption test, remove the telescopic runners (if the product
is fitted with any).
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PRODUCT FICHE

The information in the product data sheet is given in accordance with the
Commission delegated Regulation (EU) No 65/2014 supplementing Directive of the
European Parliament and of the Council 2010/30/EU with regard to energy labelling
of household ovens and range hoods

A Supplier name KUPPERSBERG
SD 693 C Bronze
B1 1093.3TtyDpScCi
57016
Model identifier
SD 693 B
B2 1093.3TtyDpScS
57017
Energy efficiency index (EEI cavity) 87,7
D Energy efficiency class A+
Energy consumption per cycle (EC electric cavity)
- 0,99
E1 |conventional mode [kWh] 067
£ fan-forced mode [kWh] ’
F Number of cavities 1
Heat source (electricity or gas) V/0
H Cavity volume [l] 65

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the
measurement methods and calculations of the following standards were applied:
EN 60350-1

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

"é: Discoloration of product materials when using

©

S g Minor technical smells coming from a new product during the initial operation
U > period

5 o

ot

o Surface darkening of enameled trays
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PRODUCT INFORMATION

Product information given in accordance with Commission Regulation (EU) No
66/2014 supplementing Directive of the European Parliament and Council Directive
2009/125/EC with regard to eco-design requirements for household ovens, hobs
and range hoods

Household ovens

SD 693 C Bronze
11 1093.3TtyDpScCi
57016
Model identifier
SD 693 B
12 1093.3TtyDpScS
57017
J Oven type (electricity or gas) V/0
K | Appliance weight [kg] 32,4
L | Number of cavities 1
M | Source of heat for each cavity (electricity or gas) V/0
N [ Volume of each cavity V [I] 65
Energy consumption needed to heat a standard charge in an
0 electric oven cavity during a single cycle in conventional mode 099
for each cavity (final electric energy consumption) EC electric ’
cavity [kWh/cycle]
Energy consumption needed to heat a standard charge in an
p electric oven cavity during a single cycle in fan-forced mode 067
for each cavity (final electric energy consumption) EC electric ’
cavity [kWh/cycle]
Q |Energy efficiency index EEI cavity for each cavity 81,7

e — T



Electric oven

SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:
«Amica S.A.»
ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki, Poland

Importers:
LLC «<MG Rusland»,
141400, Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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YBAXAEMbIH
MOKYMNATE/Jb,

[yxoBka obbeauHseT B cebe Takue
KayecTBa, KaK WCK/OYMTENbHAs Mpo-
CTOTa 3KCMyaTaumMum M CTOMPOLEHTHas
3pdekTMBHOCTL. llocne NpoYTEHUS WH-
CTpyKUMK y Bac He BO3HMKHET 3aTpyaHe-
HWI N0 06CNYXKMBAHUIO [YXOBKM.

[lyxoBka, npu BbiNycKe C 3aBOAQ,
nepep, ynakoBKoM Bbina TwaTenbHo npo-
BEPEHA HA CMneuMasnbHbiX CTeHAAX Ha
npegmeT 6e3onacHoCcTM M paboTocno-
cobHocTu.

Mpocum Bac BHMMaTenbHO npoyecTb
MHCTPYKLMIO MO 3KCMayaTaumu nepep
BK/OYeHueM ycTpoiictBa. CnenoBaHue
M3NIOXKEHHBIM B HEM YKa3aHWsAM npefoT-
BPaTUT HeMpaBu/IbHOE WCNO/b30BaHWe
DLYXOBKM.

MHCTPYKUMIO CnesyeT COXPaHWUTb U
[epxaTb B Nerko focTynHoMm Mecte. Bo
n3bexaHune HeCYacTHbIX Cy4aeB Heob-
XOAMMO MOC/NefoBaTeNbHO CcobnaaTh
MONOXEHUS MHCTPYKLMM NO 3KChnyaTa-
LMK,

& BHumaHue!

[yxoBKOi nNONb30BaTbCs TOJIbKO
nocne O3HaKOMNEHUSI C [AHHOW WH-
cTpykumeii. JlyxoBka npeaHa3HauvyeHa
MCKNIOYUTENbHO ANS AOMAaLLHEero Mc-
nonb30BaHMS.

UsrotoButenb ocrtaBnsier 3a cob6oi
nNpaBo BHECEHUS USMEHEHUIA, HE BNUAIO-
LWMX Ha paboTy ycTpoiicTBa.

A

N

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

Buumanune! O6opynosaHue 1 ero no-
CTYNHblE YacTM HarpeBaloTCs BO BpeMS
aKkcnnyataumu. Beerna cnepyet noMHUTD,
YTO CyLLECTBYET OMACHOCTb TPABMbI, NpH
MPUKOCHOBEHUWM K  HAarpeBaTesbHbIM
3nemMeHTaM. [o3Tomy, BO BpeMs paboTbl
06opynoBaHMs HyXHO BbITb 0c0b0 6aM-
TenbHbiMu! [leTn Mnapwe 8 net He OONX-
Hbl HaxoAuTbCcs BO6AM3M 06OpYHOBaHUS,
a eI HaxomsTcs, TO Mof4 MOCTOSIHHBLIM
KOHTPO/IEM B3pOC/IOr0 OTBETCTBEHHOIO
nua.

[aHHoe o6opynoBaHMe MoxeT 0bcny-
XMBaTbCS LeTbMK B BO3pacTe OT 8 neT u
cTaplue, nMuamu ¢ GU3NYECKUMU, MaHY-
ANbHbIMU MAKM YMCTBEHHBIMU OrpaHuye-
HUAMM, MO0 NMLAMM C HELOCTATOUYHbIM
OMbITOM M 3HAHUAMM MO 3IKCMyaTaLmu
ob6opynoBaHus, Npu YCIOBKM, YTO MpPO-
MCXOAMT 3TO NOA, HAaA30pOM OTBETCTBEH-
HOrO JIMLA WM COMACHO C M3YYEeHHOW
C OTBETCTBEHHBIM JIULOM MHCTPYKLMEN
3KCnNyaTaumu.

Ocoboe BHMMaHWe 06paTUTbL Ha [Je-
Ten! [letn He MoryT urpaTtb 060pyA0BaHM-
em! Ouncrtka n obcnyxmeaHune obopyno-
BaHWS He MOryT NPOM3BOAMUTLCS LETbMU
6e3 Haa3opa B3poC/bIX.

Bo Bpems paboTbl 060pyaoBaHME Ha-
rpesaetcs. Ciepyet cobnoaatb 0CTOPOXK-
HOCTb, HE MPMKACATbCA K FOPSYMM YaCTIM
BHYTPU LLyXOBKM.

Korpa ncnonb3yetcs ayxoBka, [OCTYM-
Hbl€ YacTW MOryT HarpeTbcs. PekoMeHay-
€TCS He NoAMYCKaTh K AyXOBKe AeTeW.

N



3HEKTPI/I‘-IeCKV|e AyXoBble wiKadbl

BuuMmanme! [ns wuckaoyeHus BO3-
MOXHOCTU MOPAXKEHUSI INEKTPUYECKUM
TOKOM nepep 3aMeHol N1aMnoyku ybeau-
TECb, YTO YCTPOMCTBO BbIK/THOUYEHO.

BHumanue! He npumeHats pns
OYMCTKM arpeCcCUBHbBIX MOKOLIMX U YUCTS-
WMX CPencTB, OCTPbIX MeTalIM4yeckmx
npesMeTOB A5 OYUCTKM CTEKNA ABEPEN,
TaK KakK AaHHble CpeacTsa MOryT noua-
panatb NOBEPXHOCTb U NMPUBECTU K BO3-
HWKHOBEHMIO TPELLMH Ha CTeKNe.

[ing ounMcTKM OYXOBKM Henb3s Mnpu-
MeHsATb 060pyaoBaHMe AN OYUCTKMU Na-
poM.

CnepyeT NPpUMEHSTb UCKNHOUYUTENBHO
30H[, KOTOpbIN SBNSETCS YacTblo 060py-
[LOBaHMSI AyXOBOroO WKada.

OnacHoctb oxora! [pu OTKpbITMM
[IBEpLbl yXOBOro WKada MOXET BbIXO-
[AWTb ropsumii nap. B MomeHT unu nocne
3aBepLIeHWs NPUroTOBNEHUS Heobxoau-
MO OCTOPOXHO OTKpbIBaTb ABepuy Ay-
X0BOro wwkaga. B MOMeHT OTKpbITUS He
HaKNOHATbCS Han ABepuen. Heobxoam-
MO MOMHMTb, YTO Nap B 3aBUCMMOCTU OT
TeMnepaTypbl MOXET 6blTb HEBUAUMBIM.

2 Heobxopumo  cneputb,  4TOOBI
MenKoe KyXOHHoe 060pyLoBaHUe 1 Npo-
BOJA HE COMpMKacanucb C HarpeToi ay-
XOBKOW M BapO4HOM NMOBEPXHOCTbIO, NO-
CKOMbKY M30151uMsl 3Toro 060pyaoBaHuUS
He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepary-
pbl.

2 Henb3s octaBnatb oyxoBKy 6e3
NMpUCMOTPa BO BpeMsl xapeHus. Macna u
KMPbl MOTYT 3aropeTbCsl BCIEACTBUE Bbl-
KMMAHWUS MW HarpeBaHus.

O He cnenyeT cTaBuUTb Ha OTKPbITYHO
ABepLy LyXOBKM Mocydy BecoM 6Gonee
15 kr.

O Henb3s nonb3oBaTbCs TexHW4e-
CKM HeucnpaBHOM AyxoBKoM . Bce m3b-
SHbI LOMIKHbI YCTPAHATLCS TONIbKO KBaMU-
OUUMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.

2 B cnyvae nwoboit TeXHMYECKOM
HEeWCNpaBHOCTU, HEMEAJIEHHO OTK/IHOYK-
Te 3NEeKTPONUTaHUE AYXOBKU U COOBLLM-
Te HeobX0AMMOCTM pEMOHTA.

2 O6opynoBaHue 6blno0  3anpo-
€KTUPOBAHO WCK/YUTENBHO ANS NpU-
rotoenexHus nuwm. Beakoe ppyroe ero
npuMeHeHne (Hanpumep, oborpesa-
HUE MOMeLLeHus)) SBNSETCS HEecooTBeT-
CTBYIOLLMM €ro Ha3Ha4YeHU U MOXET
6bITb ONACHbLIM.

KAK 9KOHOMUTb
SNEKTPOSHEPTUIO

2 PauuoHanbHoe  MCMNonb30BaHUE
3N1IEKTPO3HEPTUMN MNO3BONSET HE TOJbKO
CHM3WUTb Pacxofbl, HO U COXPaHUTb OKPY-
Xalolylo cpeay. BoinonHenue cnenyto-
LMX NPOCTbIX NPaBWUA NO3BOJIUT A06UTH-
CS1 HAUNYYLUMX PE3YNLTATOB:

I ——— e

S MWcnonb3oBaHue AyXOBKU TONbKO
AN NpUrotTosneHmua 6onbworo o6bema
nULM.




Msco BecoM A0 1 Kr BbIrogHEeNn npu-
rOTOBMTb B KacTpoiie Ha BapO4HOM Mo-
BEPXHOCTY.

> WUcnonb3oBaHue
Tenna AyXoBKMU.

<o Ecnm 6nwopo rotoButca bonee
40 MWUHYT OTKNIHOYUTL AyXO0BKY 33 10 Mu-
HYT 4,0 KOHLA NPUIrOTOBNEHUS.

BHumaHnue! Ecnn ucnonb3syetca Tan-
Mep, YyCTaHOBUTb €ro Ha 6oniee KopoTkoe
BpeMS.

O AKkKypaTHO 3aKpbiBaTb ABepuy
AYXOBKM.

3arpsi3HeHHble YNIOTHUTENU ABep-
bl AYXOBKM CMOCOBCTBYIOT noTepe Ten-
Na. 3arps3HeHus Ha YyNNOTHUTENsX cre-
LlyeT yCTpaHaTb Cpasy.

> He pacnonaraiite nauty B6ausu
X0JI04MNbHUKOB/MOPO3U/IbHBIX KaMep.

be3 HeobxoaMMOCTM BO3pacTaeT
notpebneHune anekTpuyecTsa

OCTaTO4YHOro

PACIMAKOBKA

[lns TpaHCNOPTMPOBKM YCTPOMCTBO
6bl10  3aWMLEHO OT MOBpEeXAeHUN
ynakoBkou. llocne ypaneHus ynakos-
ku, npocuM Bac n3basutbes oT ee ya-
cTeit cnocoboM, He HaHoCAWMM ylepba
oKpyxalLen cpeae.

3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

Bce M™atepwuanbl, MCNoONb30BaHHbIE
LN U3roTOBNEHUSI YNakoBku, 6e3Bpen-
Hbl, Ha 100% nopgnexart nepepaboTke M
00603HayeHbl COOTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHuMmaHue! K ynakoBouHbIM MaTe-
puvanam (MONU3TUNEHOBbIE MaKeThI, Ky-
CKM MeHonnacTa U T.Nn.) B npouecce pac-
MakoBKM Hefb3s NOAMYCKaTb JeTew.

N3DBATUE U3 SKCMTYATALUU

Mo OKOHYaHMM CpoOKa WCMOSb-
30BaHUS [aHHOE YCTPOMCTBO Heb3s
BbIOpOCUTb, KaK OObl4HbIE KOMMYHasb-
Hble OTXOAbl, ero cnefyeT CAaTh B MYHKT
npuema u nepepaboTku 3NeKTPUYECKUX
M 31IEKTPOHHbBIX YCTPOMCTB. O6 3TOM UH-
dopmMUpyeT 3HAK, PacnoNOXKEHHbIA Ha
YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO 3KCMayaTa-
LMK U YNAKOBKE.

B ycTpoiictBe Mcnonb3oBaHbl MaTe-
puanbl, nognexalime MNoBTOPHOMY WMC-
MoSib30BaHWIO B COOTBETCTBMM C UX 060-
3HayeHuneM. bnaropaps nepepabotke,
MCNONb30BAHMIO MATEPUANIOB WU UHOW
HOpMOW MCNOSIb30BaHUS OTCNYXKMUBLLMX
CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE CYLLECTBEH-
HbI BKNaA, B COXPaHEHWE OKpYXXaloLLei
cpegbl.




PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

/\  OMUCAHMUE YCTPOMCTBA

JNeKTPOHHbIM NporpamMmaTop

Perynsatop Bbibopa
DYHKLMM AYXOBKM Perynstop usmeHeHus HacTpoek

Pyuka oBepupl

LYXOBKM
[OunanasoH QyHKUMM JnanasoH yacos NnanasoH
LYXOBKM M aKTUBHOCTM PYHKLMM TeMMepaTyp

o i nd BEEEIR i g 02:35 lel

Onana3oH
yNpaBAsOLLMX CEHCOPOB

KUPPERSBERG
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

MopaoH Ang BbineYku™

PeweTka ong rpuns
(pelweTka ANs CyLWKH)

MoonoH ong xxapku®
AROH A P Tepmo3oHA,

BokoBble Hanpaenaowme //

*ong onpepeneHHbIX Moaenen
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PYKOBOJACTBO NMNOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

3HEKTPVI'-IECKI/Ie AyXoBble wiKadbl

/\  MOHTAX

MoHTax AyX0BKM

KyxoHHOe nomeLlleHve JOMKHO BbiTb
CYXMM W NPOBETPUBAEMBIM, UMETb WC-
NPaBHYI0 BEHTUASALMIO, @ PACNONOXKEHNE
[LYXOBKM [0O/MKHO obecrneynBatb CBO-
604HbIM JOCTYN K 3N1eMeHTaM ynpase-
Husi. [lyxoBKa W3roToBieHa B KaTeropuu
Y. Mebenb oomkHa UMeTb 06IULLOBKY, a
K/Jel, KOTOpbIM OHAa NPWKNEeHa, Bblaep-
xueatb Temnepatypy 100°C. B npotwme-
HOM C/lyyae BO3MOXHA Aedopmauus no-
BEPXHOCTU UK 0BAULLOBKM.

MoprotoBuTh OTBEPCTME C pas3Me-
pamMu, YKasaHHbIMM Ha PUCYHKax: A -
YCTaHOBKA MOA, KpblIlLKOW, B - Bbicokas
BCTpoiKa. Mpu Hannumm B WKady 3aa-
Hel CTEHKW, B HEM HY)KHO Bbipe3aTb OT-
BEPCTUS ANS INEKTPUUYECKMX NMPOBOAOB.
MonHOCTbIO BCTaBMTbL LyXOBKY B OTBEp-
CTWe, 3aKpenMB ee YeTbipbMsl BMHTAMM.
(Pnc.C).

é\g\‘@& \
:]‘<> Puc. C

Puc. A
] }: ol | |

\

min. 38

600

-

BHumaHue!
MoHTax npon3BoauTb NPpU OTKJIKOYEHHOM 31EKTPONMUTAHUMN.

KUPPERSBERG



MoaknioueHue AYXOBKU K
3N1eKTPUYECKO CeTH

S lpu  npousBoacTBe  AyXOBKa
paccyMTaHa Ha MWTaHWe MNepeMeH-
HbIM 0aHOda3HbIM TokOM (230B~50 Ty
M OCHaleHa Kabenem nOOKIOYEHUS
3x1,5mMM? ganMHol okono 1,5 M ¢ 3akpsbl-
TOM BUNKON.

2 [He300 MOAK/IYEHWS 3eKTpoce-
T LOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE [OMKHO
pacrnionarateCst Hag nauTtoi. Mocne ycra-
HOBKM OYXOBKM Heobxoammo, 4tobbl po-
3eTka 6blna AOCTYNHOM A4/ NoMb30BaTeNS.

2 [lepen NoaKIHOYEHMEM IYXOBKM K
pO3eTKe HY)XHO NMPOBEpPUTH:

=  BblAEPXaT M NPeaoXpaHUTENN
M 3N1EKTPONPOBOAKA Harpy3Ky AyXOBKM,
= 0060pynoBaHa M 3M1E€KTPOCK-
cTeMa OEWCTBEHHOM CUCTEMOM 3a3eM-
NeHus, COOTBETCTBYHOLLEN TpeboBaHUAM
LLeMCTBYIOLLMX HOPM U PacropSXKEHW,
=  [OOCTyMNHa an po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexnaeHuss  HeoT-
K/Il04AaEMOr0 MUTATENbHOrO NPOBOLA, BO
n3bexaHMe onacHOCTM OH AOMXKEH OblTb
3aMeHeH y Npou3BoAMTeNs UK B crneuma-
NU3MPOBAHHOW PEMOHTHOW MaCTepCKOM
KBaNUMMUUMPOBAHHBIM CMELMANTUCTOM.

SKCNNYATALUA

Mepen nepBbIM BKNAKOYEHMEM
BYXOBKM

S yoanuTe  3MEMEHTHI  YNAKOBKM,
0YUCTUTE KaMepy AYXOBKM OT 3aBOACKMX
CPEeACTB KOHCEpBaLMW,

S U3BMIEKUTE 3IEMEHTbI  OCHALLEHMS
JYXOBKW M MPOMOMTE MX B TEMNOM BOAE C
no0aBneHNEM CPEACTBA AJ1s1 MbITbS MOCYbI,

< BK/IOUYMTE BEHTUNIALMIO B MoMe-
LWEeHUM UK OTKPbITb OKHO,

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

S nporpeiTte AyxoBKYy (npu Temn.
250°C, npumepHo 30 MuH.), ypanute
3arpssHEHUs W TIWATENbHO MPOMOMTe,
(cMm. paspen: Pabota nporpamMmatopa u
yrnpaBneHue AyxXoBKOW).

BaxHo!

Kamepy oyxoBKuM cnefyeT MbITb TOSb-
KO Npu MOMOWM Tenaoi BoAbl C [O-
6aBneHrMemM HebOMbWIOrO KOAMYECTBA
CPencTB ANS MbITbs NMOCYAbI.

Pyuku BbIkNlouaTenen «CnpaTaHbl»
B NaHenu ynpasnexus. [Ins Toro, 4tobbl
BbIOpaTh XXenaemyto GyHKUMIO criefyerT:

1. OCTOpPOXXHO HaXKaTb PyUKyY U OTTTYCTUTD,

2. YcTaHOBUTb Ha BblOpaHHOM GyHK-
unmnn. O603HAYEHUS pyYKM BbIKIKOYATE-
N Ha ee HOKOBOM CTOPOHE COOTBETCTBY-
tOT 04epeaHbIM PYHKLMSAM AYXOBKM.

BaxHo!

Nyxoeka o6opyaoBaHa nporpamma-
TOpPOM C AuChneeM, ynpaeieHUe KOTo-
PbIM OCYLLECTBNSETCS C MOMOLLBI KHO-
nok (ceHcopoB). CpabaTbiBaHWe KaxLoro
M3 CEHCOPOB C/lefyeT Nocae HaxaTus Ha
CTEKNO CEHCOPOB (HanMyMe MUKTOrpaMm-
Mbl 1 OMOBELLAETCS 3BYKOBbIM CUTHANIOM.)

lMoBepXxHOCTb CEHCOPOB cneapyer
copepxaTtb B 4UucToTE.

N A
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Pa6oTta nporpamMartopa u
ynpasneHue AyXOBKOi

— oD S| S8
QAUZ.20w 50°C

Sl B G < 02:35 Iel
® 8 <l 0

[uanasoH ynpaensawowmx
CEeHcopoB

MNaHenb ynpasnexHus umeet 5 ceH-
copoB (6e3 noncBeTku), 0603HaUYEHHbIX
CMMBOJIaMU, KaK Ha PUCYHKe, 4TO BblLLE.
Mpyn KaXXAOM HaXaTUM Ha CeHCOop pasaa-
eTCs 3BYKOBOM CUrHan 3yMMepa (MCKio-
YEHMS YKa3aHbl B MOAPOOHOM OMMCaHMK
paboTbl). AKTUBHOCTb KHOMOK 3aBUCUT
OT HACTpPOMKK perynatopa QYHKUMK ay-
XO0BKM (OMmcaHa BMecTe C GbyHKLMAMM
AyxoBkM). lpu HaxaTum Ha aKTUBHYIO
KHOMKY pa3faetcs 3BYKOBOW CWMIHan
[nooTBepxaeHue]. Haxatve HeakTus-
HOM KHOMKK, curHan [owwmbkal. MNpw pam-
TENbHOM HaXaTWUM Ha KHOMKY — 3 CeKyH-
[lbl— pa3faeTcs 3ByK [noaTBepxaeHue?].

3yMMep reHepupyeT cheaylolme
TUMbI 3BYKOB:

o [noaTBepxaeHue]
CEHCOPHYIO KHOMKY

O [noaTBepxaeHue?] pnuTenbHoe
HaXkaTne Ha CEHCOPHYIO KHOMKY

o [owwmbka]

> [3aBeplueHue]
CTPOVKHM

O [curHan TaiMepa] - MakcuManb-
Has NPOAOIKUTENBHOCTb 5 MUH.

Ha)XaTne Ha

npouenypbl  Ha-

< [curHan 3aBeplueHus paboTsl] oy-
XOBKM — MaKCMMasibHasi NPOAOIXKUTENb-
HOCTb 5 MUH.

(O - HacTpoyika BpeMeHu

(M) — HacTpoyika dyHKLMU BpEMEHMU,
TaliMepa, BpeMeHU paboTbl, BpEMEHMU
OKOHYaHus paboTbl

B - Hactpoiika Temnepatypbl B Ay-
XOBKe, TepMO30Ha

«| = BKIOUUTb / BbIKOYNUTL PYHK-
LMo BbICTPOro Harpeea AyXOBKM

-0- = BKNIOUMTb / BbIKNKOYMTL OCBE-
WeHme OyXOBKM

Oduana3oH PpyHKUMI1 AYXOBKU

[lManasoH, yKasbiBalOWMIA HA BbI-
H6paHHY0 QYHKLMIO OYyXOBKM, NOACBEYN-
BaeTCs cnesyowmM o6pasom:

o (2] =) O 5] 1)
MHTEeHCMBHOCTb OCBeLLeHUsA
aucnnes

MopceeTka 3aBUCKT OT BPEMEHM Cy-
Tok. C 5 no 22 ocseweHune bynet 6onee
MHTEHCUBHBIM, YeM ¢ 22 go 5. Kpome
TOr0, MHTEHCMBHOCTb OCBELLEHUS 3aBM-
CUT OT pexxuma paboTbl npubopa:

9 Hwu3kas MHTEHCMBHOCTb OCBeLle-
HUS — B pPEXUME OXMIAHUS MOXHO Mo-
CMOTpETb KOTOPbIN Yac.

O Bblcokas MHTEHCMBHOCTb OCBe-
WEHUS — B pEXMME aAKTMBHOCTM NpO-
rpamMmaropa.

I 7 N —



3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

[duanasoH 4acoB U aKTUBHOCTU Perynsarop Bbi6opa pyHKLMMU
dyHKUMH BYXOBKMU

Perynatop cnyxut ans  Bbibopa
dyHKUMKM  ayxoBkM. Kaxpas nosuuma
npuceoeHa dyHKUMM AyxoBku. Kaxaom

Yacel - pabota B pexume 24 4 unm
AM/PM. BbicBeunBaemble byHKUMU U

cMMBONEL. (dYHKLMKU COOTBETCTBYET CMMBOJ, KOTO-
CUMBON aKTMBHOCTU (YHKLMM ECO pbiii BbICBEYMBAETCS HA AMCMiee B AMa-
ECO nasoHe dyHKLMIN OYXOBKMY.

CUMBON aKTMBHOCTYM TaiiMepa Q

CrMBON aKTMBHOCTM BIOKMPOB-

KM ABepLbl (ByXOBKA C QYHKLM- @ _
eV nuponus) -
Bpems 3aBeplienns npouecca él

(vac) =
MpOAOCMKUTENBHOCTb NpoLEecca |%|
CumBON aKTMBHOCTM yHKUMM | Mosuunsa DyHKuns
NUPoNu3 (LyXoBKa C QYHKLMEN | oo« KOHBEKLMS
n1ponus)

=
MapoBas ouncTKa ‘|<III)|‘ @ koHBekums ECO

m
Q
o

CuMBON aKTMBHOCTM BbICTPOrO %|
pasorpesa

CUMBON aKTUBHOCTM 3aLLMUTbI OT
neten

[Juana3oH Temnepartyp

KOHBeKUMs +
HWXHWI Harpes

HWKHWI Harpes

HUXXHUWI + BEPXHUIM Harpes

D0\ 0(10)| 1=

TemnepaTypa B AyX0B-

ke ¢ cumBonom aktue- | 250 °C | o | HIKHU + BEPXHUI Harpes
HOCTM HarpeBsa T KoHBeKuMA
Temnepatypa Tepmo- rpWNb + BEPXHWIt Harpes
30Haa ¢ cumsoniom ak-|  §0°C 1) * KOHBEKLNA
TMBHOCTH FpUAb + BEPXHUIA Harpes
Bpemsa po Havana/3a-

BepLIeHMs  npouecca . rpub

¢ cumBonom aktusHo- | 12135 |©]

CTU (BCoMoraTenbHble ) ounCTKE

4achl)
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Peryn;rrop U3MEHEHUA HAaCTpPoeK

Perynatop noBopota BnpaBo/Bre-
BO - CNYXXMT OJI1 HAaCTPOMKM TakuX na-
paMeTpoB, Kak TeMmnepatypa M BpeMs.
MoBOPOT perynatopa BMNpaBo B CTOPOHY
CMMBONa ,*+” YBENMYMBAET 3HAYEHUE Na-
pameTpa. MNoBopoT B 06paTHyl0 CTOpo-
HY — CHWXAEeT 3HayeHue napameTpa.

Mpu BLINONHEHUM YAANEHHBIX Ha-
CTPOEK CKOPOCTb U3MEHEHMUI YBEMUM-
BaETCA NPOMNOPLMOHANBHO BPEMEHM NO-
BOpOTa.

BknioueHue AyxoBKU U
HaCcTpoOiiKa BpeMeHu

© O 8 b

MNMocne nopkntoyeHns npubopa K
3NEKTPOCETU Pa3naeTcs 3BYKOBOW CUI-
Han [noaTBepxAeHue], Heobxogumo
YCTaHOBUTb Tekyluee BpeMs. OTCyTCcTBUE
TEeKyLLEero BpEMEHWU He NO3BOJIUT AYyXOB-
ke paboTaTb. [lyxoBKa He pearnpyeTt Ha
BXOZHble CWrHaNbl PerynstopoB M He-

PYCCKUWN

AKTUBHBIX CEHCOPHbIX KHOMOK — reHe-
pupyeTcs 3BYKOBOM curHan [owwmbkal.
AKTUBHbIM  SIBNISETCS  TONIbKO CEHCOp,
AKTUBMUPYIOLLMI NpoLeaypy HacTpOKu
spemenn (5.

Yacel paboratoT B cucteMe 24 4 mnu
12 4 AM/PM. Y106bl YCTAaHOBUTL BpeEMS
HeobXxoaMMO HaXaTb CEHCOPHYHK KHOMKY
(O B TeueHue 3 cekyHA. 3BYKOBOM CUrHaN
[noaTBepxaeHne2],Ha AMcnnee HaYMHaeT
MWraTb CUMBON ,,24 4" unu 12 4’ - pexum
paboTbl YaCOB, KOTOPbIM MOXHO NEPEKI0-
4aTb PErynsiTopoM U3MEHEHUs HacTPOeK.
Bbibop pexxuma paboTbl NOATBEPAUTL KO-
POTKMM HAXaTUEM CEHCOPHOM KHOMKM
. HaumHatot murate aBe nepsble uudpsbl
C NeBOM CTOPOHbI, YKa3blBaOLLME YaCbI.
MuraHve nepexoguT B HenpepbiBHOE
CBeYeHue, KOoraa nonb3oBaTenb peryns-
TOPOM M3MEHEHUS HACTPOEK YCTAHOBUT
yacel B AvanasoHe 00 + 23 (unn 1 - 12
AM, 1 - 12 PM B 3aBUCMMOCTM OT pexxnma
paboTbl). [Mocne ycTaHOBKM 4acoB NOJb-
30BaTe/lb MOBTOPHO HaxmMaeT Ha (O (ko-
pOTKOE — 3BYKOBOW CUrHan [MoaTBepXKAae-
HUE]) M NepexoouT B PEXUM YCTAaHOBKM
mMuHyT (0-59) - nBe nepsble umdpbl ¢
NeBOV CTOPOHbI CBETATCS HenpepbiBHO,
TpeTbsl U YeTBepTas — MWUralT OAHOBpe-
MeHHO. [lonb3oBaTens YycTaHaBAMBAET
MUHYTbl PErynsiTopoM MW3MEHEeHUsl Ha-
CTpOEK. YCTaHOBUB MMHYTbI, NO/Ib30BaTeNb
NoATBEPXAAET HacTpoliky ceHcopom (B,
3BYKOBOM CurHan [3asepluieHune]. YHacol
paboTaloT, YeTbipe UMPPbl HernpepbiBHO
ropst [1Be TOukM Mexay paspsafamu va-
COB M MUHYT MUratoT. B cnyyae ecnm nonb-
30BaTe/Ib HMYETO He HAXKMMAET B TeYeHUe
5 cekyHA BO BpeMsi npoueaypbl YCTaHOB-
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KM BPeMeHM, NpoLLecc 3aBepLuaeTcs, pas-
[laeTcs 3BYyKOBOM CMrHan [3aBepLueHue].

YcTaHaBnMBaeTcs TO BpeMS, Ha KOTO-
poM Monb3oBaTenb ero ocrasun. [lyxos-
Ka NepexoiuT B pexunM oxuaanHus. AKtu-
BUPYIOTCA DYHKLIMU SyXOBKM.

B pexxume 0XmMaaHU MHTEHCUMBHOCTb
OCBELLEeHMS AUCMIes HA HU3KOM YPOBHe.
MNopcseunsatotcs:

> yachl,

S CMMBOMbI  aKTUBHbIX  (YHKLMNA:
oCTaToYyHas TemnepaTypa B Kamepe Ly-
XOBKM, 3aLLMTa OT feTen, Taumep, CUMBO
610KMPOBKM ABEPEVA.

B MOMeHT, Koraa nosiBnsieTcss BXOf4-
HOM CUTHan M3 CeHcopa WAu peryns-
TOpPOB, [AYXOBKAa BbIXOAMT M3 pexuma
0XMAaHUS. VIHTEHCMBHOCTb OCBELLEHMS
Lmcnnes CTAaHOBUTCS BbICOKOM.

BbikntoYeHUE AyXOBKU — perynsitop
Bbl6opa (PYHKUMUM YCTAHOBNIEH B MO3U-
umm 0.

BHumaHue!

B cnyyae BbIKMHOYEHMS NUTAHUA BCe
HacTpoeHHble QYHKLUMKW, aBTOMaTUYe-
CKMe Mporpammbl, HACTPOEHHas TeMm-
nepatypa v TanmMmep oTMeHsTCs. Ecnum
npepBaHHOM mnporpamMmon Obina nu-
ponuTMyeckas ounctka (nmbo ABepubl
3ab710KMpOBaHbl MO APYrov MpUYMHE),
TOrAa nepep HaCTPOMKOM YacoB BbINOA-
HSeTCs npoueaypa OXNaxAeHWUs LyX0B-
KW 1 OTKPbIBAHMS ABEpPLbI.

3awuTa oT aeten .

3apaya PyHKUMK «3alLmTa OT AeTen»
He NO3BOMUTb AETAM CMEHUTb HACTPOMKM

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

AyxoBKw. [locne akTMBMpOBaHMS 6IIOKK-
POBKM [yXOBKa NepecTaeT pearnpoBaTtb
Ha BCe BXOAHblE CMIHAnbI 33 UCKKOYe-
HMEM KOMBUHaUUKM pa3bnoKMPOBKM.

BkntoyeHne 6110KMPOBKM.

Hepxa nanew, Ha CEHCOPHOM KHOM-
ke 8, noBepHyTb perynaTop usMeHeHus
HacTpoeK B HanpasleHuu 3Haka [+].
lMporpamMmaTop NOATBEPXAAET BKAKOYE-
HMe OIOKMPOBKM 3BYKOBbIM CUTHANIOM
[noaTBEpXAEHUED].

BbikntoyeHne 6GA0KMPOBKMU.

[epxa nanew Ha CEHCOPHOW KHOM-
ke 8, noBepHyTb perynaTop usMeHeHus
HacTpoeK B HanpaBneHUM 3Haka [-].
lporpamMmaTop MOATBEPXKAAET CHATHE
GNOKMPOBKM 3BYKOBbIM CMrHanoM [3a-
BeplieHue].

®yHkumna ECO.

Pabota dyHkumnm ECO 3akntovaeTcs B
npeaBapuUTeNnbHOM BbIK/IHOYEHUU Harpe-
Ba - SMUWH. 0 3aBeplueHns paboTsl - 1
3aBepLIeHne BbiNeKaHus bntoaa Tenaom,
HaKOMJeHHbIM B [yXOBKe, TaK Ha3blBa-
€MbIM OCTaTOYHbIM TEMIOM. 3TO CIYXMUT
LNS SKOHOMUU SHEPTUM.

®yHkumna ECO akTnBupyeTcs/neaktu-
BMPYETCS aBTOMATUYECKU MOoCse BKJIO-
yeHus/BbikndeHus ¢dyHkumm MPOLOS-
XUTESIbHOCTb PABOTbl 1 dyHKumK
TEPMO3O0OH/. Korpa ¢yHKLUMS aKTUBHa,
3aropaetcs cumson ECO.

B cnyuyae BbinekaHWs C MCNONb30Ba-
HMEeM TepMO30H/13a, HarpeB BbIK/HOYAETCS
Ha 2°C 0o [JOCTUXEHUS 3a0aHHOM TeM-
nepaTtypsbl. YCTaHOBNEHHas TeMnepaTtypa
LLOCTUraeTcsl Yyepes 5 MUHYT nocne Bbl-
KNOYeHMs HarpeBaTenen.
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[atuuk Temneparypbl -
TEpMO30HA.

ECO '_' - . l_' ESGOE [e]
add:ou~ 5a°C )
)

i 02:3

@
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8 < 0

MNocne nooknoyeHUs Aatymka Temne-
paTypbl B Ka[40W MO3MLMKU perynsTopa
Bblbopa dyHkumm, kpome OYNCTKN wn
nosmumn 0, Ha aucnnee B MecTe npea-
CTaBNEHHOM HUWXe NMOACBEYMBAOTCS CUM-
Bonibl {1 ¥ 3aaHHas TeMnepaTypa TepMo-
30HA3, No ymonyaxuto 80°C.

O6Hapy»keHwue 30Ha CUrHanM3upyeTcs
3BYKOBbIM CUIHanOM [NoATBepxaeHune?].
3ateM nonb30BaTeNlb MOXET YCTaHOBWUTb
TeMnepatypy 6ntoaa, nocne [OCTUXKEHUS
KOTOPOW BbIKOUMTCS HarpeBaHue. Yto-
6bl YCTaHOBUTL TEMMEPATYPY BbIKNOUEHMS
HeobXoAMMO ABaXAbl HAXaTb HA CEHCOop-
Hylo KHomky B, (nocne mepeoro HaxaTus
yCTaHaBNMBAETCS 33flaHHas TeMnepaTtypa
[lYXOBKMW, MOC/Ne BTOPOro - TEPMO30HAA).
TemnepaTypa TepMO30HAA HAYMHAET MU-
ratb. PerynatopoM M3MeHeHusi HacTpoek
MOXHO ee U3MeHWTb B AnanasoHe 30°C +
99°C. MNocne ycTaHOBKM TemMnepaTypbl No-
BTOPHO HaXKaTb CEHCOPHYIO KHOMKY. Ecnv B
TeyeHue 5 cekyH TemnepaTypa He byaeT
YCTaHOBNEHA, TO yNpaBieHue NpuMerT Te-
KyLLMe HaCTPOWKM M HACTynuT 3aBeplue-
HWe npouenypbl U3MeHeHUs TeMnepaTypbl
TepMOo30HAa.

Paboty OyxOBKM C TEPMO3OHAOM CO-
nposoxaaet dyHkums ECO (cumeon ECO
3aropaeTcs BMecTe C CMMBOJIOM TepMo-

PYCCKUWN

30HHQ) — HarpeBaTeny BbIK/KYAKOTCS Ha
2°C nepen, OOCTMXEHWEM Onoaa 3aaaH-
HOM TemnepaTypbl, KOTOpoe Aonekaet-
€S OCTaTOYHbIM Tennom. Yepes 5 MUHYT
nocne BbIK/IKOYEHUS HAarpeBaHUs 3aBep-
WaeTcs npouecc BbinekaHus. Paspaetcs
3BYKOBOM CWMrHan [CUrHan 3aBepLueHus
paboTbl], TeMnepatypa TepMO30HAA W
ee CMMBON | MMraloT. 3ByKOBO/ CUrHan
BbIK/IIOYAETCS NOC/Ie HAXaATUS NOMb30Ba-
Tenem Kakoro-nMbo cMMBONA MU Yepes
1 muHyTy. ECnu nonb3oBaTens He 3apaeT
HWKaKMX QYHKLMA OYXOBKA NEpPexoauT B
pexuMm oxupanus. MNonb3oBatenb MoXeT
NPOLOMKUTH BbINEKAHME, HAXaB ABa pa3a
Ha CEeHCOPHYIO KHOMKY f 1 yBENnUMB TeM-
nepatypy TepMO30HAA.

lNocne BbIKKOYEHUS TEPMO30HAA TEM-
nepatypa 1 ee cMMBoA racHyT. O6Hapyxe-
HUE BbIK/TIOYEHNA 30HOa CUTHANN3BUPYETCA
3BYKOBbIM CUTHANIOM [3aBepLUeHMe].

B cnyyae BbIK/KOYEHWS [OYXOBKM —
YCTaHOBKM peryngtopa B nosuumio 0 — ¢
BK/IIOYEHHbBIM 30HAOM, Ha AuCriee 334aH-
HOW TemmnepaTypbl BbICBEYMBAETCH TEM-
nepaTtypa OCTaTOYHOro Tenaa B OYXOBKe.
CvMBON 30HAA M ee yKa3aTeNb He ropsT.

TemnepaTtypa Ans TepMO30HAA

Bup, maca Temneparypa [°C]
CBWMHMHA 85-90
[oBsigMHa 80-85
TensTuHa 75-80
ArHaTMHa 80-85
Onub 80-85
BHumanue! Cnepgyet wucnonb3oBaTb

TOJIbKO TOT TEMMepaTypHbli AaTumK, KO-
TOPbIi BXOAMT B KOMMIEKTALMIO SYXOBKM.
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BbicTpoe pasorpeBaHue Kamepbl
BYXOBKM <

© O© & () &

MNonb3oBaTenb MOXKET YCKOPUTb pa3o-
rpeBaHue LyXOBKM C MOMOLLBIO PYHKLMK
BbICTPbI  PA3OTPEB. ®yHkums pgo-
CTynHa BO BCEX HACTpoViKkax perynsropa
yHKUMM |, 33 UCKIOYeHMEeM (DYHKLMK
PASMOPAXMBAHME, OYUCTKA u 0™
ANS 3TUX MO3ULMIA HaXaTMe ceHcopa < |
COMpPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM CWUIHANOM
[ownbka]. AkTBMpOBaHMeE dyHKUMK (Ha-
XaTue ceHcopa <| ) conposoxpaetcs
BK/IOYEHMEM HarpeBaTenei: BepxHero,
rpuns u KoHeekuuu — npubop pabortaer ¢
MaKCMManbHO BO3MOXHOM MOLLHOCTbIO —
Ans BbICTPOro AOCTUXKEHMS 334aHHOM
Temnepatypbl. Ha pucnnee 3aropaetcs
cumeon BbICTPOE PA3OIPEBAHME <.

MMocne poCTMXEHWS 3aJaHHOM TeM-
nepaTypbl pa3faeTcss 3BYKOBOM CUrHan
[noaTBepxkpenune]. [lyxoBka nepexogut
B HarpeBaHWe COMacHO YCTaHOB/IEHHOM
GYyHKUMM perynaTopoM BbiGopa yHKUMM.
[aHHyo QyHKUMIO B 1H0OOM MOMEHT MOX-
HO OTK/IOYMUTb NMYTEM HAXKATWSI CEHCOPHOM
KHOMKM <—|. OTKNIOYEHMe CONpOBOXAAETCS
OJHWM 3BYKOBbIM CUTHANIOM [3aBepLueHue].

OcBelyeHue.

BkntoueHune ocBelleHns:

2 Perynatop Bbli6opa ¢pyHKUMM Oy-
XOBKM OCTAeTCs YCTaHOBNEHHbIM B NO3M-

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA
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umm 0 - BK/OYEHME KaKOM-TMBO (YHK-
LMU LYXOBKMU.

< Tlonb3oBaTtenb OTKpbIBAeT ABEPb
LLYXOBKM .

O Tllonb3oBaTeNnb HAXXMMAET Ha CeH-
COPHYI0 KHOMKY -0 — 3BYKOBOW CMrHan
[noaTBEpXAEHME].

Bbikouenue ocselenus:

O OcBelleHne aBTOMATUYECKU Bbl-
kntoyaetcs yepes 30 ceKyHL C MOMEHTA
BKJ/IKOYEHUS, KDOME CyYas, eciin OTKpbI-
Ta ABepua AyXOBKM — ecnu Agepua Ay-
XOBKM MPOLOMKAET ObITb OTKPbITOM, OC-
BeLeHMe BbIK/YMTCA Yepe3 10 MUHYT.

S OcBelleHMe BbIKMOYAETCS Yepes
30 cekyHL nocie 3akpbiTvs [ABepLpbl,
eciM perynatop Bbl6opa (yHKUMM He
YCTaHOBNEH Ha no3uumuu 0.

9 OcselleHre BbIK/IOYAETCS B MO-
MEHT 3aKpbITUS ABEPLbI, EC/IU pErynsiTop
Bbl6opa (PYHKUMM YCTaHOBNEH B MO3U-
unm 0.

< Tllonb3oBaTenb HAXMMAET Ha CeH-
cop -O: - 3BYKOBOM CMrHan [3aBepuue-
Hue).

< Tonb3oBaTenb yCTaHaBIMBAET pe-
rynatop Bbi6bopa ¢yHKumMu B nosnumm 0,
a ABepua Lyx0BKW 3aKpbITa.

OcBelleHMe MOXHO BKIHYWUTb Ha
BECb nepuof paboTbl PyHKUMKM HArpeBsa.
[Lns 3TOro HaXaTb CEHCOp -O- U AepXaTb
3 cekyHabl. BoikntoueHune yepes 30 ce-
KYHO [LeaKTUBMPYETCS, a CBET OCTAeTCs
BKJIIOYEHHBbIM. Bk/touaeTcs  3BYKOBOM
curHan [noaTteepxkaerne?]. CeeT Bbl-
K/lO4aeTcs nociae MOBTOPHOrO KOpOT-
KOro HakaTus Ha ceHcop -O., pasfaeTca
3BYKOBOM curHan [3aseplueHune]. Onuma
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MOCTOSIHHOIO OCBELLEHMS TakuM ob6pa-
30M cbpacbiBaeTca. BbimonHuTh cHpoc
TaKXe MOXHO, yCTaHOBUB perynaTop Bbli-
6opa ¢pyHKuUMKM Ha no3mumio 0.

®yHKuUMKM Harpesa.

ECO |3_Cn[§1 250 [e]
QUCIIU  cgr
i B BREEER 02:35 lel

o o
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OYHKLMU HarpeBaHMS aKTUBUPYHOTCS
C NMOMOLWbI0 perynsitopa Bbi6opa ¢yHK-
uum . B 3aBucumoctn ot Bepcum ectb 8
mnn 10 dyHKUMA U AONONHUTENbHAS
ycTaHoBKa 0 — yXOBKa BbIK/OYEHA.

Mo3uuuu perynatopa Bbibopa GyHK-
LM,

no3untLin4 o.

HeakTuBHbIMKU  9BASIOTCS  DYHKLMM
CEHCOPOB «| 1 § . Haxunmas ux, nporpam-
MaTop He pearupyet, KpOMe 3BYKOBOMO
curHana [owubka). Kpome Toro, orpa-
HUYeH BbiGop GyHKuUMK Yacos (). EauH-
CTBEHHOM JOCTYNHOM dyHKUMER aBnseT-
ca TAUMEP.

locne BbIKMOYEHUS [YXOBKM — YCTa-
HOBKM perynsitopa Bbl6opa (PyHKUMK B
nosuumio 0 C Apyrov NO3MLUMKU — HA AMC-
nnee BbICBEYMBAETCA TEMNepaTypa Ka-
Mepbl AYXOBKM B MecTe 3afaHHOMN TeM-
nepaTtypsl. TeMnepaTypa BbICBEUMBAETCS,
ecnu oHa Bbiwe 60°C.

[nanasoH @yHKLUMKM AYXOBKM nora-
LeH.

PYCCKUWN

no3nLUnn 1-10.

OnucaHune paboTbl AYXOBKK, COOTBET-
CTBYIOLLEE KAXKO0M NO3ULMKN perynsTopa
Bbl6Opa PYHKLMM HarpeBaHus npueeae-
HO B Tabnuue Ha cnepyoLwen CTpaHuLe.
YcTaHOBKa TeMnepaTypbl HarpeBaHus

Kaxnas dyHKUMS HarpeBaHWs UMeeT
YCTAHOBNEHHYID MO YMOMYAHUIO Temne-
paTypy, KOTOPYD MOXHO M3MEHUTb (33
ncknovermem OYHKLMN OUYNCTKU U
PASMOPAXMBAHWSA) ¢ nomolubio pery-
naTopa U3MEHEHUs1 HacTpoek B /6ol
MOMEHT nocne Bblbopa GyHKUMUM Harpe-
BaHMs M HaXaTus ceHcopa § B Ananaso-
He [0-280°C]. MU3MeHeHHas TeMneparty-
pa MNPUHMMAETCS Cpasy YMpaB/ieHUEM,
Kak 3afaHHas Temnepatypa. Heucnonb-
30BaHMe B TeYeHue 5 cekyHf nocne Ha-
)artua ceHcopa B, 6nokupyetcs BO3MOX-
HOCTb M3MEHEHUS TEMMEPATYpPbl — HYXXHO
MOBTOPHO HaxaTb CeHcop. BkntoueHue
Kakoro-nMbo HarpeeaTens CUrHanu3u-
pyeTcs 3aropaHMeM CMMBONA | ¢ | B COOT-
BeTcTBMe C paboTor TepMocCTaTa.

OTKpbITHE ABEpLbl BO BpeMs

paboTbl.

Ecnv nonb3oBatenb OTKpOeT AgepLy
LYXOBKM B MOMEHT aKTMBHOCTU KaKOM-
60 U3 QYHKLMIA HAarpeBaHKS, 3a UCKIIO-
yeHnem oyHkumm TMUPOSTMTUYECKASA
OYMNCTKA (oBepua 3abnokupoBaHa), TO
HarpeBaTenu W BEHTUNATOP KOHBEKLMM
BbIK/IOYATCS HA BpeMSI OTKPbITUS [Bep-
ubl. Ecnv pBepua oCTaHeTCs OTKpPbLITOM
ponbwe 30 cekyHa, Toraa pasgaetcs 15
CeKyHAHbIA 3BYKOBOM CMrHan [owwmbkal.
3BYKOBOM CUIHAN MOXHO BbIK/IOYUTb, NO-
[laBas Kakon-nMbo BXOLHOM CUrHAN.
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Mo3unumsa YkasaHue G Hactpoiiku
peryns- yHKUMM xo:Ku Onuuu no
Topa Ha pucnnee Ay yMon4aHuio
1 ypOBeHb 3
KOHBEKLUW/SA ECO* - 170°¢C
) ECO ypoBeHb 3
KOHBEKLMA + _ 220°C
3= - HUXHWM HATPEB ypOBeHb 2
HWXHWUIA HATPEB _ 200°C
4 (MOAPYMAHUBAHME)
HWKHWIA HATPEB + _ 180°C
5 BEPXHWW ypOBeHb 3
T T HUXHWIA HATPEB + Bepren, 170°C
6 l— — BEPXHWW + KOHBEKLMS ecnu ecTb ypoBeHb 3
— rPUNb + .
x| T BEPXHU/1 HATPE + ccnn ecrs oo 2
/ KOHBEKLIS] yp
== = PUNb + BepTen, 280°C
8 BEPXHMWIA HATPEB ecim ectb YpOBEHb 5
- - rPUMb - 280°
9 ypoBeHb 5
HWXHWIA Harpe-
OYMCTKA - BaTenb 90°C
10 30 MUH.

*Mpu ncnonb3oBaHum GyHKUMKM Tepmoumpkynaumsa ECO BknouaeTcs onTMManbHbli cnocob
Harpeea C LeNbio MPUroTOBAEHMS MULLM C MUMHUMANbHLIMK 3aTpaTaMu INEKTPOIHEPTUM

myHKLI,MSl OYUCTKU.

MocnepHei nosunumeii perynsatopa Bbi6opa dyHkumu seasetcs OYNCTKA.
[ns nyxosku c amanbio Aqualytic (byks Qa B neun Tmna).
Ha gHo gyxoBoro wkada Bautb 0,5 nutpa BoAebl.
[lns Lyx0oBKM C 3Manblo CTaHAApT (MMcbmo Q B neun TMNa).
B MuCKy, nocTaBneHHY0 Ha NepBbIi CHU3Y YpOBEHb AYyX0BKKU HanuTb 0,25 n Boabl.

@yHKUMS BKIIOYAETCS Yepes3 3 ceKyHAbl Noc/e YyCTaHOBKM Perynstopa B MO3ULMIO OYUCT-
KW, pa3paeTcs 3BYKOBOW curHan [noarsepxpeHnel]. B MOMeHT aktvBauum QyHKUMM BpeMS
3aBepLIeHNs MpoLecca OTCUMTbIBaeTCs B 06paTHOM MOPSAKE U BbICBEYMBAETCS. 3aBepLUeHUe
OYNCTKWM curHanusmpyeTcs TakuM xe 06pa3oM, YTo U 3aBeplLueHne paboTbl NPpK YCTAHOB/EH-
Hom BPEMEHW PABOTDbI.
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PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATENA
BHEKTPI/I'-IeCKMe AyXoBble I.IJKanbI
DYHKUMUSA 4YacoB.

Taiimep. Bpems pa6oTbl.
DYHKUMUSA 3aAepPXKKU cTapTa.
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®yHkumna yacos: TAUMEP, NPOOO/-
XUTEJIbHOCTb PABOTbI, ®YHKLMA
3AOEPXKW CTAPTA - BkAwouvaloTca Ha-
XaTneM Ha ceHcop, 0603HaYeHHbIN
cumBonoM (D). Ytobbl BOCMOMb30BaTHCS
OHOM U3 BblllENepeyncieHHbIX GyHK-
UMI, HeobXoOMMO HaxaTb Ha CeHCop
(3BYyKOBOW curHan [noaTsepxaeHue]) Ao
MOMEHTa, CMMBON BbIOpaHHOW hYHKLMK
[O/MKEH HayaTb MUraTb. 3aTeM BOCMOJb-
30BaTbCS PErynsitropoM U3MEHEHUs Ha-
CTPOEK A5 YCTAaHOBKM BPEMEHM.

MapameTpbl GYHKUMKM YacoB pacno-
NOXEHbl B CNeAyllWweM nopsake: Tai-
Mep-> MpOAOMKUTENbHOCTb paboTbl ->
BpeMs 3aBeplueHns paboTbl (napameTp
MOXHO OMpeaenuTb Mocie BBeAEHUS
NpoAOMKUTENbHOCTU paboTbl). PyHKUMS
3AOEPXKW CTAPTA aktusupyetcs no-
cne onpepeneHns napametpos [1PO-
OOJDKUTENNbHOCTb PABOTbI, a 3aTem
BPEM4A 3ABEPLLUEHWA.

®yHkunu  MPOOO/DKUTENBHOCTD
PABOTbI 1 3AOEPXKW CTAPTA ynpas-
NAOT BKIHOYEHWUEM U BbIK/IHOYEHUEM LY-
XOBKU. DyHKLUMS TAMMEP He BAusieT Ha
paboTy AyXOBKM.

PYCCKWUN
®ynkumm  TAMMEP  u NPOOON-
XUTENBbHOCTb  PABOTbI/3AOEPXKA

CTAPTA moryT paboTaTb napanfiensHo.

C6poc BpeMEHMU,
Mocne ogHOBPEMEHHOIO HaXaTusi B

TeyeHMe 3 CeKyHO ceHcopoB, 0603Ha-
yeHHbIx cumeonammn (O n (@), BbIKOYa-
toTcs BCe QYHKLMM YacoB.

DYHKUMWM [ONOIHUTENbHbIX YaCOB.,
O O

[lononHuTenbHble 4Yacbl B NPaBOM
HWXHEM YIy AWCNaes BbIMOMHSAKT TpU
(YHKLMK, B 3aBUCUMOCTU OT pEXMMA pa-
60Tbl AYXOBKM (eCM napaMeTpbl (yHK-
umm NMPOOOJDXMUTENIBHOCTDb PABQTHI
nnu 3ALNEPXKA CTAPTA BBeneHbl).

1. ®yHKUMS oTCUeTa BpEMEHM paboThl
LyXOBKW. AKTUBHOCTb YHKLMW CUFHANU-
3upyeTcs 3aropaHueM cumeona || Hdo-
MOSIHUTENbHbIE YaCbl YKA3biBAKT BpPEMS
paboTbl, KOTOpOE MNpOWI0 C MOMEHTa
BKJ/IIOYEHUS OyXOBKU. BpeMs BbiktouaeT-
€9 1 cbpacbiBaeTcs Noc/e YCTaHOBKU pe-
rynstopa Bbi6opa ¢pyHKUMM B no3uumio 0.

2. OYHKUMS BbICBEYMBAHUS BPEMEHM
Hayana paboTbl NpU aKTUBHOM (YHKLMM
3AOEPXKA CTAPTA. CumBon |« | nora-
LEH, AOMOJIHUTENIbHbIE YaCbl NOKa3blBa-
0T BpeMs Ha4ana paboTsbl.

3. OYHKLMS BbICBEYMBAHWS BPEMEHMU
[0 3aBeplueHns paboTbl NPU aKTUBHbIX

o M1 .C S| 258 1+
QUCIIUY | o
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PYCCKUN

dyHkumax NMPOAOIDKUTENBHOCTb PA-
BOTbl u 3AHOEPXKA CTAPTA. Cumson
|©| racHet. JononHuTenbHble yachbl no-
Ka3blBAKOT OCTaBLIEECS [0 3aBepLieHMs
nporpammbl Bpems. B cnyyae dyHkumm
3ALOEPXKA CTAPTA uacbl aBTOMatuye-
CKM B MOMEHT Hayana paboTbl HauHyT
MoKasbiBaTb BpeMsl, OCTaBLIeecs 40 3a-
BEPLUEHMSI MPOrPaMMbl.

Tarmep.
TAMMEP otcunTbiBaeT Bpems B 06-

paTHOM nopsaaKe. Mocne 3aBeplueHus
oTcyeTa pasfaeTcd 3BYKOBOW CMrHan
[curHan Taiimepa]. TAUMEP pa6otaet
He3aBMCUMO OT Apyrux dyHKUMA, ecnu
GbYHKUMOHANbHAg pyyka AyXOBKM Haxo-
AMTCA B NONOXEHWUWU, OTIMYHOM OT 0.

YcraHoska TAVUMEPA,

HaxaTtb ceHcop (0) - 3ByKOBOW Cur-
Han [noaTBepxaenue]. CumMBon Taimepa
[ HauMHaeT MUraTb, Ha MMaBHbIX Yacax
nosisnsietca nHaukatop 00:00, koTopbii
MWUraeT A0 MOMEHTa MCMONAb30BaHUS
perynsitopa MsMeHeHusi HacTpoek. [lo-
BOpauMBasl perynsitop M3MeHeHusi Ha-
CTpOeK BNpaBo/BfeBO YCTAaHOBUTb Bpe-
Ma. [oaTBepAUTb YCTAHOBKY M 3anyCTUTb
TAMMEP, naxumas ceHcop (7) - 3ByKO-
BOW curHan [3aBepuwenue]. Ecamn ycra-
HOBNeHHoe BpeMs byaeT oTanyaTbecs OT
00:00, Ho He BypeT NoOATBEPXKAEHO CEH-
copoM (1), Torna uepes 5 cekyHn 6esneit-
cteua TAMMEP 3anycTutcs ¢ ycTaHOB-
NEHHbIM BPEMEHEM — 3BYKOBOWM CWrHan
[3aBepweHne]. B MoMeHT akTMBauumu
®YHKUMM TAMMEP Ha rnaBHbIX Yacax
OyneT cHOBa NMOKAa3aHO Tekyllee Bpems,

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

¥ CUMBOA TaliMepa NoACBEYMBAETCS MO-
CTOSIHHO.

3apaHHOe BpeMsl MEHSIETCS BO BpeMs
paboTbl TAUMEP TakuMm e 06pa3oM, Kak
M ero ycTaHoBKa.

Bpems paboTbl.
MNonb3oBaTeslb MOXET 3anporpamMmmm-

poBaTb LYXOBKY TakMM 06pa3oMm, YTobbl
yepes onpeLeneHHbI NPOMEXYTOK Bpe-
mMeHun oT 00:014 go 10:004 ¢ TOYHOCTBIO
£0 1 MuHYTbI, Npnbop BbIKAKOUUACS Ca-
MOCTOSITENIBHO — B TaKOM pexXuMe, Kak
perynatop Bbl6opa (YyHKUMM YCTaHaB-
nuaetca B nosunumio 0. Bmecte ¢ dyHK-
umert MPOAO/DKUTENBHOCTD PABOTbI
pabotaet ¢@yHkums ECO (onucaHHas B
nyHkte ®yHkumsa ECO), uto cumBonusm-
pyetca ceetawmmca cumsonom ECO,

Aktuaums dyHkumm MPOOOJDKN-
TEJbHOCTb PABQThI.

Ycranoska MPOLOJIXUTENTIBHOCTU
PABOTbl Bo3MOXHa TONbKO, €CIN NEBLIN
perynstop Bblbopa (GYHKUMKM [AYXOBKM
YCTAHOB/EH B ApYrov no3muuu, yem 0.

Haxatb ceHcop (O (3BykoBOW Cur-
Han [NoATBepXAeHWe]) OO MOMeHTa, B
KOTOPOM CMMBOS |-| HA4YHET MuraTb, a
Ha [MaBHbIX Yacax MosIBUTCS MHAMKATOP
00:00, koTopbI MUraeT 4O MOMEHTA MUC-
Mofb30BaHMS PerynaTtopa MW3MeHeHus
HacTpoek. Perynatopom nsmeHeHus Ha-
crpoek Beectu MNPOLO/DKUTENIbHOCTb
PABOTbI. YcTaHoBNeHHOe BpeMs MNoOA-
TBEPAMTb, HaxkMMasl ceHcop (1), 3ByKOBOW
curHan [noaTeepxaeHue]. Cumson |
6yneT NOCTOSAHHO CBETUTLCA. Ha rnaBHbIX
yacax MosIBUTCS MMraloLWmii UHAMKATOP:

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

[akTyanbHoe Bpems + [TPOOOJTKU-
TEJIbHOCTb PABOTbI + 1 munyTal. MNo-
BTOpHOE HaxaTue ceHcopa () aKTuBU-
pyeT dyHkumio NMPOOODKNTE/IBHOCTb
PABOTbI. B cnyyae otcytcTtBus noga-
TBEPXIEHUS BBEAEHHbIX YCTAaHOBOK B
TeyeHue 5 cekyHp dyHKUMS 3anyCTUTCS
CaMOCTOATENbHO.

3aBeplieHne YCTaHOBKM  (YHKLUM
MPOOOJ/DKUTE/NIBHOCTb PABOTbI cur-
HanU3MpyeTCs 3BYKOBbIM CUMIHANOM [3a-
BepLieHue].

B MoMeHT aktnBauum dyHkuum MPO-
OO/TDKNTENbHOCTb PABOTHI Ha rnae-
HbIX Yacax CHOBa BbICBEYMBAETCA Te-
Kylwee BpeMs, a CMMBOA || NOCTOSHHO
ceetutcs. [lyxoBKa OCTaeTcs BK/OYEH-
HoW. OcTaBwasca NpoaoMKUTENBHOCTb
BPEMEHM OTCYUTLIBAETC B 0OpaTHOM
nopsiike 1 BbICBEYMBAETCS Ha AMCNee B
MecTe, Kak yKa3aHO Ha pUCYHKe.

0 D.C M) 0T
AUC. UM g
S bl @« © |[(02:35) !
© O 8 «l o

Ecnu nonb3oBatenb nocne BkJYe-
Hua dyHkumm NMPOOO/DKUTEBHOCTD
PABOTbI ycTtaHoBMT perynsaitop Bbi6opa
¢pyHKuMM nyxoBku B nosumumio 0, HacTy-
NWT 3aBepLUeHNe B COOTBETCTBUM C NPO-
Lenypon, ONMCaHHOM HUXKeE.

3afaHHOe BpeMs MeHsieTcs nocse
AKTUBMPOBAHUS PYHKLMM TakMM e 06-
pa3oM, Kak ¥ ero yCTaHoOBKa.

88

PYCCKUWN

3aBEQLLIEHl/Ie Q)yHKu,MVI npoaoIKN-

TENbHOCTb PaboThl.
MNocne wcteyeHns 3adaHHOrO Bpe-

MeHM MNPpOJOMKUTENBHOCTU paboTel Ay-
XOBKA BbIK/TOYAETCS — B TAKOM pexuMe,
Kak perynatop Bbi6opa (pyHKUuM ycTa-
HaBnuBaeTcs B nosuumio 0. Paspaetcs
3BYKOBOM CMIHaN — [CMrHaN 3aBepLueHns
paboTbl], KOTOpbIM AAUTCA MPUMEPHO
1 MuHyTy. Cumeon 1=l u ykasanue ocTas-
werocs BpemeHu, Hanpumep, 00:00
HauMHaAeT MUratb OO MOMEHTa YCTa-
HOBKM perynstopa Bbi6opa (PyHKUMK B
nosmumuio 0. MNocne 3aBepweHus QyHK-
umm NMPOOOJDXMUTENTBHOCTb PABQTHI
He BO3MOXEH 3amnyck Kakon-nmbo ¢yHK-
uuK1, NoKa perynsaitop Bbi6opa pyHKUUMU
He 6yaeT ycTaHoBNEH B no3unumio 0.

Monb3oBaTenb MOXET MpPOLOMKUTb
paboTy AYXOBKM C TaKMMU Xe HaCTpow-
KaMmu, eciv nocne 3aBepLieHns QyHKLUK
MNPOLAOIDKMTENBHOCTb PABOTbHI oH
HaXXMeT Ha ceHcop () M NOBTOPHO YCTa-
HoBWT napameTpbl dyHkumun MPOOOJ-
XUTEJIbHOCTb PABOTDI.

3BYKOBOW CUrHAN MOXET BbIK/OUNTb-
CS paHblue, eC/iM MosSBUTCA Kakon-nnbo
BXOAHOM CMIHAN — B C/ly4ae CMrHana npu
HaXKaTMM CEHCOPOB 3BYKOBOWM CWUrHanN He
paspaerca.

g}yHKuMﬂ 3a4€EPXKHU CTapTa.

Monb3oBaTenb MOXKET 3anporpamMMu-
pOBaTb [YXOBKY TaK, YToObl OHa BK/O-
ymnacb MO3Xe M 3aBeplumMna npouecc
B YKa3aHHoe BpeMs. [porpamMmaTop Ha
OCHOBE [aHHbIX O BpPEMEHM 3aBeplie-
HUS Mpouecca M NPOLO/IKUTENbHOCTH
BPEMEHWU PaCCYMTbIBAET BPEMA Hayana
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PYCCKUN

npouecca. Hauano i 3aBepweHue cpa-
6aTbiBaeT aBTOMatuuyecku. Bpems 3a-
BEpLUEHUS MOXHO YCTAaHOBUTb B fMana-
30He [aKkTyanbHoe BpeMs] + 234 59MuH.,
a NPOAONIXUTENbHOCTL paboTbl Ao 10y,
06a BpeMeHM C TOYHOCTbK OO OAHOM
MWUHYTBI.

YT06blI aKkTMBMPOBaTL (PyHKUMIO 3A-
OEPXKA CTAPTA, npengaputenbHO He-
06xopuMo yctaHoBuTb GyHKumio TPO-
OOJDKUTESNTbHOCTb PABOTDI.

Hauatb npouenypy 3anycka @yHk-
umm MPOOO/MKUTENIBHOCTb PABQOTDI.
Mocne yTBepxaeHus ceHcopoM (1) mpo-
[OMKUTENbHOCTM paboTbl  cumeon 1=
byneT HenpepbiBHO ropetb, a CUMBOJ
=| muratb. Ha uyacax Takxe 6yaer mu-
ratb Bpems [aktyanbHoe Bpems + [1PO-
OOJDKUTENNbHOCTb PABOTbHI +1MuH].
Mcnonb3oBatb perynitop U3MeHeHus
HacTpoeK [Ans YCTaHOBKM BpeMeHwu
3aBepuweHus npouecca. [locne noa-
TBEPXAEHMS YCTAaHOBKM ceHcopoM ()
unu Yepes 5 CeKyHOHOM OTCYTCTBUM
AKTMBHOCTM MOSIb30BaTeNlb MapaMeTpsbl
OCTaKTCS 3anuCaHHbIMK, @ ByHKLMA 3A-
OEPXKA CTAPTA aktuupyeTcs, 4To Co-
MPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUrHANOM [3a-
BepLieHue].

B MOMEHT aKTMBUPOBaHMS (DYHKLMM
3ALEPXKA CTAPTA Ha rnaBHbIX Yacax
0bpaTHO MOSBNSETCS TeKyllee BpeMs.
Cumeonbl =1, =1 noctosHHO cBeTaTCS.
Ha pucnnee otcumTbiBaeTcs BpeMsi OO0
Hayana HarpeBaHMusl, pacCYMTaHHOE Ha
OCHOBE BpPEMEHM 3aBEPLUEHMS U MpO-
LLOXUTENbHOCTU paboTbl npouecca. Mo-
cNne UCTeyeHus 3TOro BPEMEHU CUMBOS

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

=1 raCHeT, a Ha amncnnee OoTCYUTbIBAETCA
BpeM4a 00 3aBeplleHna npouecca.
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Echv nonb3oBaTenb nmocne akTUBW-
poBaHusa dyHkuun 3ANEPXKA CTAPTA
YCTQHOBUT perynsitop Bbi6opa (pyHKUMUK
LyX0BKM B no3uumio 0, HAacTynuT ee 3a-
BEpLUEHME COIMMACHO HWXE OMUCAHHOM
npoueanype. 3aaaHHas Temnepartypa 0y-
[eT 0b6HyneHa.

DYHKLMSA MOXET OblTb M3MEHEHA Ta-
KUM e 00pa3oM, Kak ee YCTaHOBKa, B
060 MOMEHT.

3aBepuieHue
cTapra.

B MOMEHT [OoCTWXeHWS 33a4aHHOro
BPEMEHU 3aBEPLUEHUS [YXOBKA BbIK/IO-
4aeTcs — B TaKOM pexXKnMe, Kak perynarop
BblGOpa (PYHKUMM YCTAHABNIMBAETCS B
nosuumto 0. Pa3paeTcs 3ByKOBOW CUrHan
[curHan 3aBepweHus paboTsl], KOTOPBbIN
anutca npumepHo 1 MuHyty. CuMmBONbI
I=1, =l n ykasaHHoe ocTaBLieecs Bpems,
Hanpumep, 00:00, HaunHaeT MuraTb. 3By-
KOBOW CUTHaN BbIK/OYAETCS B MOMEHT
NOSIBNEHUS KAKOro-1Mb60 BXOJHOMO CUr-
Hana - B CJlyyae CMrHana CEHCOpPOB 3BY-
KOBOWM CUIHan He pasfaercs.

Cumeonsbl =l =1 n octalweecs spe-
ma 00:00 mwuratoT [0 YCTaHOBKM pery-
naropa Bbi6opa GyHKuuM B nosuumio 0.
MapameTpbl AyxoBKK cOpacbiBaOTCS.

HKUWW  33a4€epXKKa
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3HEKTPI/I‘-IeCKV|e AyXoBble wiKadbl

Lpyryto QyHKUMIO MOXHO 3anycTuTb A

TONbKO MOCNE YCTAaHOBKM perynatopa
BblGopa (pyHKuuMM B nosunumio 0.

Monb3oBaTeNb MOXET MPOAOKUTD
paboTy AYXOBKM C TaKMMM Xe HaCTpoWi-
KaMu, eC/iv nocsie 3aBepLieHns hyHKLUM
OH HaxMeT ceHcop () u NOBTOpHO ycTa-
HOBWT NapaMeTpbl GYHKLMM MPOAOTIKN-
TENIbHOCTM PaboThl.

Ucnonb3oBaHue rpuns.

Mpouecc rpuns HacTynaeT B pe3ysb-
TaTe pencrems Ha 6ntono MK-nsnyueHui,
BblAENSIEMbIX HAarpeBaTe/IeEM AYXOBKMU.

[nga BknoyeHns rpuns Heobxoamnmo:
S BblbpaTb 0OHY M3 dYHKUMK Ha-
rpeBaHus:

ey

O HarpeBaTb [AYXOBKY MpUMEPHO
5 MUHYT (Npu 3akpbITOR ABepLe AyX0B-
Kn).

S NoMecTuTb B AYXOBKY MOAAOH C
6/11000M Ha COOTBETCTBYHOWMIA pabounii
YPOBEHb, @ B C/ly4ae 06XapKu Ha peLleT-
Ke MoMecTWUTb MOALOH Ans cbopa xupa
Ha YPOBEHb HUXeE (HUXe peLleTku),

> 3aKpbITb ABEPLY LYXOBKM.

BHumaHue!

[pvnb BbLINOMHATL MpM  3aKPbLITON
ABepLe AyXOBKMU.

Koroa npuMeHseTcss QyHKUMS rpunb,
[LOCTYMHbIE YacTW MOTYT BbITb FOPAYUMM.

PekoMmeHayeTcs He noanyckaTb K Ly-
XOBKe feTen.

NMPUTOTOBNEHUE
MULLAN B AYXOBKE -
MPAKTUYECKUE
COBETbI

Bbineuka

O PekoMeHpyeTcs BbiMekaTb NUpo-
MM Ha MNoAdOHaX, SIBNSIOLLMXCS 33BOA-
CKOM KOMMNIEKTaLMUEN NNNUTHI,

< Bbineyky MOXHO NpoOW3BOAWTL B
(hopmMax 1 Ha NOLLOHAX MPOMBILLIEHHOIO
NpoM3BOLCTBA, KOTOPblE CTABATCS Ha 60-
KoBble Hanpasnsowume. [insg npurotosne-
HUSI MPOAYKTOB NMUTAHUSI PEKOMEHIYETCS
MCNonb30BaTb NOAAOHbI YEPHOro LBETa,
MOCKOJIbKY OHM Nyylle NPOBOAST TEMO U
COKPALLAIT BPEMS MPUFOTOBIEHMS.

S He pekoMeHayeTcs NpPUMEHSTDH
$OopMbl M MOAAO0HLI CO CBETNON M Bne-
CTAWEN MOBEPXHOCTbIO MPU 0ObIYHOM
HarpeBaHUU (BEPXHWUI W HUXKHUM Ha-
rpesaTenu), NPUMEHeHWe Takow MocyAbl
MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He
NponeyeTcs CHU3Y.

< Tpu MCnonb3oBaHUM KOMbLEBOTO
HarpesaTens npeaBapuTenbHbI Npo-
rpeB OyXOBKM He obs3aTeneH. [na npo-
YUX PEXUMOB, Nnepen MpUroToBIEHUEM
NPOAYKTOB AYXOBKY HYXXHO pa3orpeTb.

< lepepn TeM, Kak JoctaTb NUpoOru
U3 OYXOBKM, HYXXHO MPOBEPUTb UX FOTOB-
HOCTb MpW MOMOLLM NANOYKM (KoTopas
JLOJI)KHA OCTaTbCs CYXOM U YNCTON).

S PekoMeHAayeTcs OCTaBWUTb Bbiney-
Ky B lyXOBKEe Ha 5 MUHYT nocne ee BbI-
KoYeHums.

o Temnepatypa BbiNeyku, Npuro-
TOB/IEHHOW C UCMONb30BaHNEM (DYHKLMM
LMPKYNALUMM TemnepaTypbl OObIYHO Ha
20-30 rpagycoB Huxe, 4eM Mpu 06bIY-
HOW BbiMeyke (C NPUMEHEHMEM HUXKHEro
W BEpXHEro Harpesarens),

00



PYCCKUN

< TapaMeTpbl BbINEYKU, MPUBELEH-
Hble B Tabauuax CrpaBoOYHble, U MOTYT
MEHSTbCS B COOTBETCTBMM C BALLMM Ofbl-
TOM M BKYCaMMU,

S EcmM cBegeHus B KyNMHApPHbIX
KHUrax 3HaUMTEIbHO OTIMYAIOTCS OT Ha-
WKX pEKOMEHIALMI, MPOCUM PYKOBOA-
CTBOBATbLCS HACTOALLEN UHCTPYKLMEN.

Mop)xapuBaHue msca

2 B oyxoBKe roToBUTCS MSCO Mop-
umamu 6onee 1 kr. Mopuum, Bec KOTOPbIX
MeHblle, peKOMeHAYeTCs roToBUTb Ha ra-
30BbIX FOpenKax nauTbl.

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

2 [ns npurotoBneHUs pekoMeHAay-
€TCS MPUMEHATb XKapOoMnpoUHY nocyay,
C pyYkaMmu, He NOAJAKLMMNUCS BO3LEN-
CTBMIO BbICOKOW TEMNEpaTypbl.

2 lpy NpUroToBNIEHMM NUWM Ha
peleTke UM BepTeie Ha CaMOM HU3KOM
YPOBHE HYXXHO pa3MecTuTb NOAAOH C He-
60/bLIMM KOMMYECTBOM BOAbI.

2 MUHMMYM OAMH pas, Ha 3Tane no-
JIYrOTOBHOCTU, HY>XHO MepeBEPHYTb MACO
Ha ApYryl CTOPOHY, B NpoLecce Bbiney-
KW BpEMS OT BPEMEHW MOAMBATb MSACO
BbIAENSIOLLMMCS COKOM MM TOpSYen Co-
NIeHOW BOAOM, MONMBATb MSACO XON0AHOM
BOAOM He peKoMeHayeTcs.

MdyHKuMa HarpeBa Tepmounpkynauum ECO

S npu UCNonb30BaHUM QYHKUMKM Tepmouupkynsaums ECO Bkntouaetcs ontu-
MasbHbli CNOCco6 HarpeBa C Le/blo NPUrOTOBMEHUS MWLM C MUHUMMANbHBIMKY 3aTpa-

TaMM 3/71EKTPO3HEPTUM,

< Henb3a CoKpalaTb BPeMs MPUIroTOBMEHMS 3@ CHET MOBbILIEHWS TEMMEPATYPSI,
TaKXe He PEeKOMEHAYETCA NpeaBapuTeNbHO pa3orpeBath AYXOBKY nepes, npuroTos-

NleHneM,

S He CenyeT U3MeHsTb 3alaHHYI0 TEMNEPATYPY U OTKPbIBaTh ABEPLY B NpoLec-

ce NpuroTtosneHms.

PekomMeHayeMble napameTpbl MpU  UCMOMb30BAaHMU (PYHKLMM TEPMOLIMPKY-

naumna ECO
Cnoco6 3anekaHus DyHKumA Temnepatypa YposeHb Bpems (MuH)
6noaa p.y)ﬂ(u . /L\
| £ W),
= 180-200 2-3 50-70
[N 180 - 200 2 50-70
ECO
< 190- 210 2-3 45-60
Y 200-220 2 90-120
ECO
B 200-220 2 90-160
ECO
% 180-200 2 80-100
ECO
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

A TECTOBbIE BJ/IIOOA B
COOTBETCTBUU CO
CTAHOAPTOM EN 60350-1.

Bbineuka
Bupa 6nona Akceccyapbl YpoBeHb DyHKLMA Temne- Bpems
Harpesa patypa BblnekaHus 2
(°Q) (MUH.)
Menkue MpoTuseHb
u3gnenus A9 BbINEYKM 3 C] 160-1709 25-407
13 TECTa MpotuBeHb -
19 BLINEYKH 3 A 155-170Y 25-402
MpoTusexb
ot 3 155170 | 25-402
MpoTnseHb 2 - npoTUBeHb
ﬁﬂﬂ BbINeYKku N9 BbINEYKM
poTMBEHDL W/IN KapKoro 155-170% 25-502
AN Xapkoro 4 - NnpoTMBEHDb
D19 BbINEYKM
MecouHoe Mpot1eeHb
TecTo AN1S BbINEYKNY 3 [z] 150 -1607 50-407
(nonocku) MpoTuBeHb -
19 BBINEYKM 3 A 150-170Y 25-352
MpotueeHb
o Bmea 3 1501709 | 25-352
MpoTusexb 2+4
AN191 BbINEYKM 2 - NIpoTUBEHb
AN1S BbINEYKM _ 1 252
MpoT1BeHsb WA XEPKOFO 160 - 175 25 -35
AN Xapkoro 4 - NnpoTMBEHb
D15 BbINEYKM
BUCKBUT Pewertka + popma
C HU3KUM AN191 BbINEYKM
conepxaHuem | C HYEPHBIM MOKPbITUEM 3 [z] 170-180" 30-457
*upa @26 cm
S6N0YHbIV Pewertka + 2 dopmbl 2 bopMbl Ha
nupor AN191 BbINEYKM peweTke pas-
C YepHbIM MOKPbLITUEM MelLLEHb!
@20 cm no AuaroHanu, [:] 180 - 2009 50-702
npasas
3a4Hss YacTb,
neBas nepenHAs
yacTb

Pazozpeme nycmyro Oyxo8Ky, He UCNoMb308ame QyHKYUI 6biIcMpo20 pazozpesda.
2 3HayeHUe speMeHU NpueedeHo, eciu He YKa3aHO UHoe, 045 He pa3ozpemoli kamepsl. Aas
pasozpemoli yxoeku epemMst AoANHO 6bIMb YMeHbUWIEHO NPUMEPHO HA 5-10 MUHYM.
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PYCCKUN PYKOBOACTBO NMNOJIb3OBATENA
AneKTpuyeckne ayxosble Wkadbl
lpunb
Bua 6ntona Akceccyapbl YpoBeHb Girapel || VEEmERE || RG] e
Harpesa pa (°C) KaHus 2 (MWH.)
TocTbl PeweTka 4 250 1,5-25
u3 benoro
xneba
PeweTka 4 2502 2-3
loBsKbU PeweTtka + npotvBeHb | 4 - peweTka 2501 Seite 10 - 15
6yprepbl LLNS XKapKoro 3-npoTu- Seite 8 - 13
(nns cbopa BEHb
CTeKaloLWmx Kanesnb) LNS Bbl-
neyku

Pazoepeme nycmyto Oyxoeky, 8KAOYAS HA 5 MUHYmM, He ucnosb308ame GyHKYUI 6bICMpPo2o

pazozpesa.
2Pa3ozpems nycmyro OyX08Ky, 8K/IKYAS HO 8 MUHYM, He UCn0/63080Mb QyHKYU 6biCMpPo2o
pazozpesa.
Bbineuka
S Grmms Akceccyapbi YpoBeHs @OyHkuns | Temnepaty- | Bpems Bbine-
Harpesa pa (°C) KaHus 2 (MUH.)
Kypuua uenas | Pewetka + 2 - pelueTka 180 - 190 70-90
npoTuBeHb Ans ap- | 1 - npotuseHb
Koro (ans cbopa crte- | Ans BbINeykn A
KaloLWMX Kanesnb)
PeweTka + 2 - pewweTka 180 - 190 80 - 100

NpOTUBEHb ANS Xap-
Koro (ans cbopa cre-
KaloLWmMx Kanenb)

1-npotvBeHb
A5 BbINEYKM

-

3HayeHue speMeHU NnpusedeHo, ecaiu He yKa3aHo UHoe, 014 He pasozpemoli kamepsl. s paso-
2pemoli Oyxoeku 8pems 00/MHHO bbIMb yMeHbWEHO NPUMEPHO HA 5-10 MuHym.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

OBCNYXUBAHUE
nyxopn

CopepkaHue Nonb3oBaTENEM [YXOB-
KM B YMCTOTE M HaLNexalmit yxon 3a
Hel OKa3blBaeT CYL,ECTBEHHOE BIMSHWE
Ha yBenMyeHue cpoka ee 6e30TKas3HOW
aKCnIyaTaLmuun.

Mpexpe 4eM HauMHATb OYMCTKY, AY-
XOBKY HE06X0AUMO BbIK/IHOUUTL. Onepa-
LMK MO OYMCTKE CrieayeT HauMHaTb Nno-
C/le OCTbIBAaHUSA AYXOBKM.

> [yxoBKy cnepyeT ouuLLaTh Nnocse
KaX4oro mcnonb3oBaHus. MNpu ounctke
LYXOBKM HEOOXOAMMO BKJIHOUMTL OCBe-
LeHWe, No3BoNstoLLEee [0OUTLCS NyYLluei
OCBELLEHHOCTU paboyero NpoCTpaHCTBa.

> Kamepy AyxoBKu cnemyeT MbiTb
TOJIbKO TENNoW BOAOW C A00aBNEHMEM
HebONbWOro Ko/MMYecTBa CpeacTs Ans
MbITbSl MOCYLAbI.

MapoBas ouucTka

> [lpouepypa onucaHa B pasgene
Pabota nporpamMmatopa v ynpaBneHue
[YXOBKOW.

O locne  oKOHYaHMa  mpouecca
OYMCTKU OTKPbITb ABEPb AYXOBKMU, BHY-
TPEHHIOK 4acTb KaMmepbl BbITEpeTb ry6-
Ko nnbo TpANKOM, a 3aTeM NPOMbITb
Tennom BOAOM C XUAKOCTbIO ANS MbITbS
nocyabl.

> Tllocne NpoMbIBKM KaMepbl AyXO0B-
KW cnepyeT BbITepeTb ee Aocyxa.

O [Ing MOWMKM M OYMCTKM NOBEpPX-
HOCTU WMCMOMb30BaTb MArKME TPSMOUKM,
XOpOLLO BMUTbIBaOLLME BAArY.

PYCCKUWN

BaxHo!

Ons ouYnMcTKM M TeXHMYeckoro 06-
CNYXMBaHUS 3anpelleHo WCNonb3oBa-
HME KAKMX-NMBO abpasmBHbIX CPeacTs,
OCTPbIX YMCTALLMX CPEeacTB MAM npen-
METOB, OKa3blBaKOLWMX abpa3nMBHOE BO3-
nencTeume.

[ns o4ncTKM nepenHen CTEHKM KOp-
nyca ucnonb30BaThb TONBKO TEMYHO BOAY
C pnobaBneHWeM HeOOMbLIOMO Konuye-
CTBA XWIAKOCTU AJ1 MbITbS NOCYAbl UK
CTEKON. 3anpeweHo NPUMEHSTb YNUCTS-
LLLee MONOYKO.

[yxoBkn, 0603HayeHHble OyKBOM
D, obopynoBaHbl N€erko CbeMHbIMU Ha-
NpaBnsoWMMKU NPOTUBEHEN (M OPYrux
BNIOXEHMI) AyxoBoro wkada. [Ang Toro,
4yTo6bl MX U3BNEYL O/ MbITbS, ClefyeT
NOTSHYTb 33 3NEMEHT-3aLLernKy, KOTopbIi
HaxoAuTCs Bnepeam, 3ateM OTBecTU (0T-
K/IOHUTb) B CTOPOHY U U3BJIeYb C 3a4HEr0
3N1EMEHTA-3aLENKM .

KUPPERSBERG



[yxoBku, 0603HaueHHble OykBa-
M Dp, 06opynoBaHbl HepXaBerLWUMH
TENEeCKONUYeCKUMM (pa3BUXKHBIMMK)
HanpaBnSOWUMKU, NPUKPENNEHHBIMU K
6okoBbIM. HanpaBnaiowme cnepyeT u3-
BNEKaTb M MbITb BMECTE C 60KOBbIMMU. [1e-
pen pa3sMeLlleHUEM Ha HUX NPOTUBEHEN,
cnepyeT UX BbIABUHYTb (EC/IM AyXOBKA
Harpeta, Hanpasngwouwme HeobXxoauMo
BbIABWHYTb, 3aLEeNuB 3agHWM KpaeMm
NMPOTMBHA 33 KpenyieHus, KOTopble Ha-
XOAATCS B NepefHeit YacTu Hanpaensio-
WKX) ¥ 3aTeM 33[iBUHYTb BMeCTe B Npo-
TUBHEM.

BHumaHue!

Teneckonunueckue Hanpasadwuwme
(I'IpOBOD,Hl/IKM) HENb34 MbITb B NOCYyAO-
MOE€YHbIX MallnHaXx.

N L

7

L

M3BneyeHne Teneckonuyeckux Hanpas-
NALMX

~

it

{

-~

YcTaHOBKa TENECKOMUUYECKMX HanpaBns-
OLLMX

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

3aMeHa 1aMNo4YKU OCBeLLeHUs
BYXOBKM

[na ucknoueHUs BO3MOXHOCTH MoO-
paXKeHUs 3NeKTpUYeCKMM TOKOM nepep,
3aMeHOil NlaMnouyku ybeautecb, uTO
YCTPOMUCTBO BbIK/IHOUYEHO.

2 Bce pyuku ynpaBneHus ycTaHo-
BUTb B NoJIoXKeHue ,,»”/,0”,, 1 BbIKNOUYNTb
nuTaHue.

> BbiBepHYTb M MpOMbITL KonMnak
NaMMoYKK, BbITEPETb €0 HACYXO.

> BblBEpPHYTb OCBETUTENBHYHD NaM-
MoYKy W3 rHesna, nNpu HeobXxoaMMOoCTH
3aMEHUTb ee Ha HOBYIO

— JlaMMnoYKa BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpsbkeHue 230

- MowWHOCTb 25 W -pe3bba E14.

| —— |

NS

Syl

JNlamnouka ayxoBKu

> BeepHyTb namnouky. O6paTuTe
BHMMaHWe Ha MPaBU/bHYIO YCTAaHOBKY
NIAMMNOYKM B KEPAMMYECKOE THe30.

> BepHyTb KONMNaK 1aMMnoYKy.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

[demMoHTax aBepen

[na obneryeHns pocrtyna K kamepe
[YXOBKM U €8 OUMCTKMU, MOXKHO CHSTb
ABepuy ayxosoro wkada. na 3toro, oT-
KponTe aBepu, MpUMNoaHMMKTe (OTBELM-
Te) BBEPX 3aLUMTHbIN 3/1IEMEHT, KOTOPbIN
pasMelleH B ABepHoM netne (puc. A).
[lBepu nerko npukpownTe, NPpUNOAHUMU-
TE U CHUMUTE B HAMpaBNEHUWN KMPAMO.
[nsa TOro, 4ytobbl yCTaHOBUTL [BEpPL B
[yX0BOM WKad obpaTHO, cnepyeT npo-
M3BECTU Te Xe AEeNCTBMA C TOYHOCTbIO
[0 HaoboporT. MNpu ycTaHoBKe HeobXxo-
OMMO 06paTuUTb BHMMAaHME Ha BbIEMKY
B [IBEpPHOM NeTie W MpaBWibHO pasMe-
CTUTb KPOHLUTEMH Ha BbIMYKIOCTU NeT-
nu. Tocne ycTaHOBKM ABepLbl LyXOBKMH,
cnenyet 06s3aTeNbHO OMNYCTUTH 3aLUMT-
HbIV 31EMEHTU OCTOPOXXHO €ro NpuXxatb.
HenpaBunbHas ycTaHOBKa 3alMTHOrO
3N1EMEHTA MOXET, NPY NOMNbITKE 3aKPbITb
[lBepb, MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO ABEP-
HOW neTnu.

A

OTKNOHEHME 3aWnTbI NETENb

PYCCKUWN

CHATUE BHYTPEHHero crekna

1. C noMOLLbIO NIOCKOM OTBEPTKM 3a-
LlenuTe W BbIABUHWUTE BEPXHIOK MNAHKY
[Bepeii, OCTOPOXHO MPUMOAHATb €€ no
6okam (puc. B)

2. BbITAHWTE NAAHKY BEPXHUX ABe-
pei, Kak MOKasaHo Ha PUCYHKe (puc. B
n Q)

KUPPERSBERG



PYCCKUN

3. BHyTpeHHee cTekno cHumwute C
KpenneHus (B HUXXHEM YacTu ABepLbl).

Puc.D,D1.

4. TomoliTe CTekno Tennon BOLOK
C HebOoNbWMM KONUYECTBOM UMUCTALLErO
cpencTBa.

Yto6bl YCTAaHOBUTb CTEKNO, Cnepyet
nocTynatb B 0OpaTHOM O4YepepgHOCTM.
[napkas 4acTb CTekna [AOMKHA Haxo-
ONTbCS CBEpPXY.

BHuumanue! He cnepyer BpaBnuBatb
BEpPXHIOK MJIaHKY OHOBPEMEHHO ¢ o6e-
MX CTOpOH aBepei. [lng Toro, 4tobbl
NpaBUIbHO YCTaHOBWUTb BEPXHIOK MNaH-
Ky [Bepen, cnegyeT CHavyana NnpunoXuTb
NEeBbIV KOHeL, NNaHKKW K ABepsaMm, a npa-
Bbli €€ KOHel, pa3sMacTUTb BAAB/IMBA-
OWMM OBUXEHMEM [0 MOMEHTA 3BYKA
«3alLENKnBaHUa», 3aTeM, C N1EBOW CTOPO-
Hbl TaK e BAABUTb NJIAHKY A0 MOMEHTa
3BYKa «3aLUENKMBAHUSY.

1 ] 10 ]

CHsTME BHYTpEHHEro cTekna.
3 CTEeKNSAHHbIE.

PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

T——o

CHATME BHYTPEHHEro cTekna.
2 CTEeKNSAHHbIE.

MNepuoauueckunii ocMoTp

MomMuMo pencTBmii, HeobXxoanMbIX A4
noaLepPXKaHMS AYXOBKM B YMCTOTE, CleayeT:

> npoBoauTb NEepuoaMyeckue npo-
BEPKM paboTbl 3N1EMEHTOB YNpaBAeHUs U
pabounx rpynn nautel. [ocne ucteveHus
rapaHTUMIHOIO CPOKa, MMHUMYM pa3 B ABa
rofa, cnenyet Npou3BOAMTb OCMOTP Tex-
HWUYECKOro COCTOSHWS NAWTbI B CEPBUCHOM
LIeHTpe,

S YCTpaHATb BbISIB/IEHHbIE IKCMyaTa-
LIMOHHbIe pedeKxTbl,

S npu HeobxoAMMOCTM MPOBECTU 3a-
MEHY BbILWEALWMX U3 CTPOS AeTanen 1 y3nos

BHuMaHue!

Bce peMoHTHble M perynsuMoHHble
paboTbl AO/MKHbI MPOMU3BOAMTLCS COOT-
BETCTBYHOLLMM CEPBUCHBIM LIEHTPOM MM
MacTepoM, MMEKLIMM  HeobXoauMyHo
KBanMbUKaLMIo 1 AONYCK.

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

/\  PEWEHUE NPOBNEM

B kaxpoM aBapuiHOW cuTyauuu cne- > Hekotopble  Menkue  pedekTbl
nyert: Nnonb30BaTeNb MOXET UCNPABUTDL CaM, Cne-
S BobiknounTb paboune y3nbl NAMTbl  Ays ykasaHusaM B Tabnuue. Mpexae, Yyem
2 0TCOEaMHUTL 3NEeKTPONUTAHME 00paLLaThCs B CEPBUCHDIN LLEHTpP, NPOCMO-
> Bbi3BaTb MacTepa TpuTe TabnuLy.
MPOBJIEMA MPUYUHA PELUEHUE
npoBepuTb  MpefoXpaHuUTenb  ao-
1. npubop He pabotaet c60o/i B nogave HanpsxkeHus MaluHen CeTH, neperopeBlUMiA 3a-
MEHUTb

2. He paboTtaeT ocBelueHue | ocnabneHHas WAM NOBPEXAEH- | 3aMEHUTb MEPEropeBLUIYI IaMMoYKy
LYXOBKMU Has naMnouka (cMoTpeTb pazgen OumcTka U yxon )

MCNONb30BaHUE  LyXOBKM  HEBO3-
MOXHO, 006paTUTbCA B BAMKaNLLIMIA
CEPBMUCHbIN LLEHTp.

OLWKBKA CYUTBIBAHWS TeMNepaTy-
3. ouwmbka EOO pbl BHYTPU KaMepbl ByXOBKM

coobuieHre 1cyesaeT nocne usBne-
YeHMA TEPMO30HAA, OYXOBKY MOXHO
1CMob30BaTh, HO 6e3 TEPMO30HAA

OlWMBKa CYMTbIBAHMS Temnepary-

4. ownbka EO1 Pbl TEPMO30H3

5. BeHTMNsTOp 6€3 Harpesa-
TENbHOTO 3/1EMEHTa TepMo-
LMpPKYNSILMK He pabotaeT

OnacHoctb neperpesa! Cpasy e OTKIIUYNTb LyXOBKY OT CETU (Mpeno-
XpaHuTens). 06patUThCs B 6AMKANLLMIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ecnm npobrnema He bbinia peLLeHa, CIERYET OTK/IIOYNTb JEKTPOMUTAHNE M 3asIBUTb O HENCITPABHOCTH.
Brumarne! Bce peMoHTHble paboTbi MOTYT MPOBOANTEC MCKIIIOYUTENbHO KBA/TADUUNMPOBAHHBIMM
TEXHUKaMM CEPBHCHOIO LIEHTPA.

O6partute Bawe BHMMaHHe!
Takxe, HencnpaBHocTamMun U3pennsa He 9BAAKOTCA:

M3MeHeHWe LBeTa MaTepUanoB U3aenus B npouecce sKCnayatauum

HezHauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxy B HOBOM M3AENUM B HaYyasbHbINA Nepuos, 3KCnay-
ataumm

nOTyCKHeHMe NOBEPXHOCTN Y SMaIMPOBAHHbIX I'IDOTMBHGﬁ

[lyxOBKM 31€KTpU-
UEeCKWe 1 razoBble

KUPPERSBERG



PYCCKUN PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

/\ TEXHMYECKME DAHHbIE

HoMuHanbHOE HanpsKeHwue: 230V~50 Iy
HoMWHanbHasg MOLWHOCTb: max. 3,1 kBt
Pasmepbl nautsl (WWPUHA / TITYBUHA / BbICOTA) ......... 59,5/59,5/575 cm

CooteetctByeT HopMaTnBam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

OcHoBHas uHpopmaums:

MpoaykT cootBeTcTBYET CTaHAapTam EN 60335-1, EN 60335-2-6, geicTBytowmm
B EBponevickom Cotose.

[laHHble Ha 3HepreTU4eckor MapKMpOBKE 3NEKTPUYECKMX AYXOBOK NPUBELEHbI B
cooTBeTcTBMM cO cTaHpaapToM EN 60350-1/IEC 60350-1. 3T1 3HaueHuMsa onpeaenaoT-
€A NpU CTaHAAPTHOM Harpyske C aKTUBHbIMU PYHKLMSAMMU: HUXKHEFO W BEPXHErO Ha-
rpesatensi (06bIUHbIN PEXMM) M MOAAEPXKKM HArpeBa C MOMOLLbIO BEHTUAIATOPA (ecnu
Takne QYHKUMM UMEDTCS).

Knacc 3HeproaddektMBHOCTM Obin onpeneneH B 3aBUCMMOCTM OT AOCTYMHOM
(GYHKUMKM B NPOAYKTE B COOTBETCTBUM CO C/IELYHOWMM NMPUOPUTETOM:

TepMoumpKynsLus 3Ko
ECO
Tepmoumpkynauma .
@

BeHTUNATOp, HUXKHWIA HarpeeaTtenb
W BEPXHWI HarpesaTtenb =

BepxHuii HarpesaTenb M HarpesaTesb 0
(0BbIYHBIV pexXUM)

Mpu onpeneneHnn NoTpebneHNs SHEPTUM CNedyeT CHATb TeNeCKonMYeckue Ha-
npasnsioLLMe (C/IM OHM BXOASAT B KOMMIEKT U3AEeNus).

KUPPERSBERG



o
BHEKTPVI‘-IGCKVIG AyXoBble LLIKaCbe

MACMOPT NMPOAYKTA

MHdopmMaLums B nacnopte NpoayKTa ykasaHa B COOTBETCTBMM C AENETMPOBAHHBIM
pacnopsxkeHneM Komuccmm (EC) N2 65/2014, nononHswowmm aupektusy Esponeit-
ckoro MNMapnameHTa u Coseta 2010/30/EC OTHOCUTENBHO SHEPrETUYECKOA MapKUPOB-
KW 47151 ObITOBBIX AYXOBbIX WKAGMOB U KYXOHHbIX BbITSXKEK

A | HaseaHue nocraBlumka KUPPERSBERG
SD 693 CBronze
Bl 1093.3TtyDpScCi
57016
UpeHTndukatop Mmoaenm
SD 693 B
B2 1093.3TtyDpScS
57017
C | MHaekc aHepreTnyeckon addekTueHocTu (EEI cavity) 81,7
D [Knacc aHepreTnueckoit addekTMBHOCTH A+
E . .
Motpebnenne aHeprum ans umkna (EC electric cavity)
o 0,99
CTaHAapTHbIN pexxum [kWh] 067
E1 | pexxuM c BkNItOUEHHBIM BeHTUNATOpoM [kWh] ’
E2
F [KonnuyectBo kamep 1
G |WcTouHuk Tenna (3nekTposHeprusa unm ras) V/0
H | O6bvem kamepbi [n] 65

Dnsa onpegeneHna COOTBETCTBUSA TpeﬁOBaHMﬂM 3KoAM3aMHa npUMEeHeHbl MeTo-
Abl U3MEpeHUa U pacyeTa 13 cieayrwmx CTaHaapToB:
EN 60350-1



o
3ﬂeKTle‘~IeCKMe AyXoBbile LIJKaCbe

MHOOPMALMUSA O NPOOYKTE

MHdopMaums 0 NpoayKTe ykasaHa B COOTBETCTBMM C pacnopsikeHneM Kommuccum
(EC) N2 66/2014, pononHstowmmM aupekTuebl EBponerickoro MNMapnamenta u Cogeta
2009/125/EC oTHOCKTENBHO TpeboBaHWIA 3KOAM3aNHA AN ObITOBbIX LYXOBbIX LIKA-

$OB, NANUT U KYXOHHbIX BbITSXKEK

[yxoBoi1 wkad

SD 693 C Bronze

11 1093.3TtyDpScCi
57016
UpeHTndukatop Mmoaenm
SD 693 B
12 1093.3TtyDpScS
57017
J Tun pyxosoro wkada (31eKTpo3Heprusa uam ras) V/0
K Bec obopynoBaHus [Kr] 32,4
L Konunuectso kamep 1
MCTOYHUK 3HEpruu Ans Kaxnon kamepbl (3NeKTpo3Hep-
M V/0
rMs Unu ras)
N O6bem ong kaxpoi kamepsl V [n] 65
MoTpebneHne 3Hepruu, HeobxoaMMOM Ang pasorpesa
BHYTPM KaMepbl 3/IEKTPUYECKOro AyX0BOro wkada npu
0 paboTe uUMKNIA B CTAaHLAPTHOM peXuMe AN KaKLOM Ka- 0,99
Mepbl (KOHeuyHas 3nekTposHeprns) EC electric cavity
[kBTu/umkn]

MoTpebneHne 3Hepruu, HeobXoouMOM [ANs pasorpesa
BHYTPM KaMepbl 3/EKTPUYECKOrO AYyXOBOro LWkada npu
P paboTe UMKNA B PEXUME C BK/IOYEHHBIM BEHTUNATO- 0,67
pOM AN KaXA0M KaMepbl (KOHEYHasi 3MEKTPO3Heprus)
EC electric cavity [KBTu/umkn]

NHoekc aHepreTuyeckon 3 EKTUBHOCTU AN KAXKAOM
= kamepsl EEI cavity

N

81,7




3HEKTp|/I‘-IeCKV|e AyXoBble wiKadbl

CEPUAHDbIA HOMEP:

Mecsauy,

XXXXXXXXXXX

lon

Mpoussoautenu:
«Amumka C.A.»
yn. Muukésmya 52, 64-510 BpoHku, Monblia

MUmnopTep:
000 «2m-[xun Pycnanpy,
141400, r.Xumku, yn.bytakoso, a.4

(upma-npousBoguTeNb 0CTABNSET 32 CO60I NPABO HAa BHECEHUE U3MEHEHUIA B KOHCTPYKLMIQ,
KOMM/EKTaLMIo W U3aitH npubopos.
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMXKA

MOJENb

TN U3pEnna

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOAAXM

YBaxkaembii MoKkynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHum KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, uto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHuKa N3roToBsieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepranos npu
MOBbILLIEHHOM KOHTPOE KayecTBa NPOAYyKLMM 1 OTBEYaEeT BCEM TEXHNYECKUM
TEeXHUYECKMM W1 IKONOTNYECKUM KPpUTEPUAM, MPeAbABIIAEMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBOI TEXHUKE.

LaHHbIf ToBap cepTndurLmpoBaH Ha TeppuTopun Poccuiickon Oegepavmm.
MpownsBoguTtens 06s3yeTcs obecneunTb 6eCNATHBIN raPaHTUIAHBINA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUNHOro CpokKa.

TpeboBaHMA NOTpebuTens, cooTBeTCTBYOLWME 3aKoHoaaTenbCcTey PO, moryT
6bITb NpeAbABNEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl NpoAakn n3genms npu
YCIOBUW, YTO HEAOCTaTKN B NPOAYKLMM HE BO3HUKIIW BCNeACTBUE HapyLLEeHNA
nokynaTeniem npasusl NOJIb30BaHMWA, TPAHCNOPTUPOBKM, XPaHEHUA N UHbIX
[ecTBMI NoNIb30BaTeNa UK TPETbUX INL, NN 0O6CTOATENbCTB
Henpeoponumo cuibl (NoXap, NPUpPoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTMIHOE 0BCNYKMBaHUE OCYLLECTBNAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PEMOHTa HeCYT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3sbl TEXHUKM B rapaHTUIAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIHOE 1 NoC/erapaHTUnHOe 06CNyKBaHWe, Npoaaxa
3anacHbIx Yactel no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsiuenn nuun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnA Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsyein MMHNUN:

NnoHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNUCOK aBTOPMN30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTh Ha odurumanbHoOMm canTe www.kuppersberg.ru

CBEJAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N1

[lata obpalueHuna Jlata peMoHTa HeuncnpasHocTtb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ara obpalenus [lata pemoHTa HewncnpasHocTtb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[ata obpalueHuns [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHMe!

Bce ycnoBusa rapaHTn perynupyioTca AercTByoWwmm 3akoHoaaTenbcteom PO.

FapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMUN BCEACTBIE

HapyLweHNA TEXHONOrNYeCKnx TpeGOBaHVM, OMNNCaHHbIX B MHCprKLlI/IVI no sKcnnyatayunmn, B TOM Ymucne:

— HeCTabuNbHOCTU NapPamMeTPOB 3NEKTPOCETH, ycTaHOBAEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HECTabUNbHOCTU YPOBHA
faBreHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CETH, ycTaHOoBMEHHbIX CHUM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCMOMb3yeMyI0 OT LiefIeld, OT/INYHbBIX OT GbITOBOTO NOJb30BaHMA, @ TaKXKe TEXHYKY, YCTAHOBEHHYIO B
opraHu3aymax n6oro T1na co6CTBEHHOCTY;

— NPV HANMYMKN CNEA0B MEXaHNYECKNX NOBPEXAEHUI (TPELLVHBI, CKOMbI, LlapanyHbl 1 NpP.), CBA3aHHbIX C MPUUYNHOW
obpalyeHus;

— NPV HaNNYMKN CNeAoB HECAaHKLMOHNPOBAHHOIO BCKPLITUA UK HEKBaNNGULIMPOBAHHOTO PEMOHTA TPETbUMU ML aMU
(33 MCKNIOYEHVEM OCOBBIX CyYaeB, NPefyCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWMM 3akoHoAaTeNbCTBOM PD);

— NPV HECOOTBETCTBIN AAHHDBIX O TeXHNKe B CepBUCHOM KHUXKKE U Ha OPUTMHaNbHON HaKelke (Wunbae) Ha usaennu;

— Npun HeNpaBWibHOM NOAKNIOYEHUN U3Jenus, nonagaHN BHyTPb U3aenma NnoCTOPOHHUX NPeaMeTOB, MeJTIKNX
fieTaneii u GparMeHTOB OAEXAbl UM OCTATKOB MULLK;

— Npwv nonagaHun Ha BHyYTPeHHWe y3/bl 1 AeTann n3genna noCTOPOHHUX >KVIAKOCTEVI, HaCeKOMbIX U Npu Hannynu
CNefoB VX XN3HeaeATeNbHOCTY;

— BCneacTeme 06pa3OBaHVIF| Ha anemeHTax n3genua I/I36bITOHHOI'O CNOA HAKUMWX NN NHbIX OTHOPKeHVIVI, BbI3BaHHbIX
NOBbILLEHHON XKECTKOCTbIO BOAbI;

—-npn 06Hapy>KeHv||/| BOBAEVICTBVIH Ha BHYTPEHHME N BHELWHNE 3N1IeMEeHTbl U34eNnA arpeCcCMBHbIX XMMUYECKUX
BELLEeCTB, a TAKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B C/lyyae, eCnn n3aenue Ha MOMEHT BU31Ta YMONHOMOUYEHHOM cepBucHo cnyx6bl KUPPERSBERG 6bino B
TEXHWNYECKMN NCMNPAaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

CepuiiHblin N

Aara
KUPPERSBERG

Mopenb

CepuitHbIi N2

Aara
KUPPERSBERG

Mopenb

3 -
Aara
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ToBap nonyuun 6e3 NoBpexaeHnii , MPETEH3NIN K BHELUHEMY BUAY U KOMMIEKTHOCTU He NMEIo

(®amunus, umsa n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMM rapaHTuiiHbIx 06a3atenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. lNonHas,
Heobxoanmas, aoctoBepHas MHpopmauma o Tosape, VisrotoButene, MpoaasLe MHO NonyYeHa

(Gamunua, uma n noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NNLIOM, OCYLIeCTBMBLLIEM NOAKIIOYeHNe (YCTaHOBKY)

[ata nop Nma c Ta, HaunmeHoBaHve opraHusayum, Mopnuck cneyuanucra,
(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLLETO NOAKNIOYEHNe BbINO/HMBLUEN MOAKIOYeHMe MPOBOAVIBLLErO NOAKIOYEHNE

BHumanme: KUPPERSBERG HacToATenbHO pekoMeHayeT JoBepATb NoAKMIoUeH e (yCTaHoBKY) probpetéHHoro ToBapa creyuannctam ABTOpU30BaHHOTO
cepsucHoro yeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK McuncnaeTca ¢ latbl NoAKAYeHNA
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 Mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPI-CEPBMC» ana Mocksbl u MockoBckomn obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 no 18-00. Onnata paGoT MO NOAKNIOUEHIIO 11 HACTPOVIKE U3IeNNA OCYLLIECTBNACTCA Ha OCHOBAHNVN NPeiCKypaHTa NaTHbIX yCyr opraHn3auuu,
ocyuecTBAAUel NOAKMIOYEHNE, V3roToBUTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3 Yilep6 MMYLLECTBY 11 380POBbIO FPaX/AaH, BO3HUKLIMIA B CBA3M C
$UUMPOBaHHbIM NOAK! 13Aenna TPETbUMM Uami. B cnyyae BO3HMKHOBEHIA NOSIOMKI N3A€NA BCIEACTBIE ONUCAHHBIX BbILIE MPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 33 NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTENIO, a TaKXe 33 BOCCTaHOB/EHME PaboTOCNOCOBHOCTI U3aeNNA, HECET ML, OCYLeCTBNABLICE
nofik/ioueHe, [asoBbie BapOUHbIE NaHeNM 1 yXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOBAEHbI TONIbKO CePTUdULIMPOBAHHBIM CMIELNANMCTOM, IMEIOLLMM COOTBETCTBYIOLLNM
[AOMyCK Ha YCTaHOBKY 1 MPoBefeHIe paboT No rasoBoMy 060pyA0BaHMI0. lapaHTUiHOE 06CyX1BaHMeE OCYIECTBAAETCA TONbKO NPY HANUYNN OTMETKI

Opr: , yno! 01 Ha Nnp Takoro poga pa6or.
KUPPERSBERG
CepBuc-yeHTp
®.1.0.,
noanucs
Aara
KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp
.10,
noagnucs
Aarap
KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp
.10,
noanucs
Aatap
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUMAHDbIA TAIOH HAXOAMUTCH
BHYTPU HACTOSLLErO PYKOBOACTBA.
NMPON3BOAUTENDb HACTOSATENIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHSATb HACTOSLLEE
PYKOBO/ACTBO B TEYEHUE BCEIO
CPOKA NMONIb30BAHUSA U3AENUNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




